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POKYNY PRO POUZITi A PECI

Pied prvnim pouzitim wok jednoduse umyjte jem-
nym prostiedkem na myti nadobi a oplachnéte
vodou. Vytiete jej do sucha papirovym ubrouskem
nebo latkou. Tento wok je mozZné pouzit na vSech
typech varnych desek véetné indukce. Pokud wok
pouzivate na varné desce se sklenénou vrchni des-
kou neposunujte wok pies sklenény povrch, pro-
toze to mize zpusobit jeho poskrabani. Umistéte
wok vzdy do stfedu trojnozky, abyste zabranili jeho
preklopeni.

- Privareninenechaveite tento vyrobek bez dozoru.

- Pokudolej ve woku kouria jidio prské, tak nenijiz
potreba vic zvySovat vykon sporaku.
(Nedoporucujeme pouzivat olivovy olej, protoze se
zacne pripalovat rychlejinez rostlinné oleje.) Stéle jidio
michejte, abyste zajistili, Ze vse bude v kontaktu se
zékladnou woku.

«Pokud pfivarenijidio vyschne a slepi se, nepfidavejte
dalsiolej. Jedna nebo dve polévkove IZice vody zajisti
stejné vysledky a zabranite tomu, ze jidlo bude prilis
mastné.

+ Prodosazeni maximalni ucinnosti pouzivejte wok
naspravné velikosti varné plotynky, aby odpovidala
velikostijeho zakladny.

« Pokud budou slozky ve woku zahraté na pfilis vysokou
teplotu, vypnéte varic, a nez budete wok presouvat
zvarné desky, nechte ho vychladnout.

- Dbejte nato, aby drzadlo nebylo vystaveno pfimému
zarunebo otevienému ohni.

« Pokud se drzadlo woku uvolni, dotahnéte jej jesté pred
pouzitim.

- Utohoto woku je mozné pouzivat kovove nacini,
nicmeéne pro drzeni delsi zivotnosti ochranné vrstvy
je doporucujeme, abyste se vyhnulinadmérnému
pouzivani ostrych nastrojd. Nejlepsich vysledkd
dosahnete s dfevenym nebo plastovym nacinim.

Pokyny k &isténi: cz
Tento wok cistéte horkou vodou s jemnym mycim
prostiedkem. V pfipadé pfipaleného jidla je mozné
nechat wok odmocit. Nepouzivejte kovové dratén-
ky, protoze poskodi nepfilnavy povrch. Tento wok je
mozné pouzit v mycce na nadobi, nicméné se dopo-
rucuje, abyste jej po dokonéeni myciho cyklu z my¢-
ky vyndali a diikladné jej vysusili mékkou latkou. Po-
kud nechate poklici woku pfirozené uschnout nebo
po dlouhou dobu ve vihkém prostredi, mohou se
na ni objevit skvrny nebo vyblednuti, a proto ji pred
uskladnénim vzdy diikladné vysuste. Zadné drevé-
né ani bambusové prislusenstvi se nesmi umistovat
do mycky na nadobi.

Pro panve wok se sklenénou poklici si,

prosim, prectéte nasleduijici:

+ Pokud se drzadlo woku uvolni, dotahnéte ho jesté
pred pouzitim.

- Tuto poklici woku ¢istéte horkou vodou s jemnym
mycim prostfedkem. V pfipadé pripalenéhojidla je
mozné nechat pokliciodmocit.

» Nasklenénou poklici nepouzivejte abrazivni Cistice a
zajistéte, aby nedoslo k jejimu poskrabani, protoze to
mUze vést k jejimu prasknuti.

« Tuto sklenénou poklici v je mozné pouzit v mycce na
nadobi, nicméné se doporucuije, abyste ji po dokonceni
myciho cyklu z mycky vyndali a diikladné vysusili
mékkou latkou.

« Pokud nechate wok pfirozené uschnout nebo po
dlouhou dobu ve vihkém prostiedi, mohou se na
ném objevit skvrny nebo vyblednuti, a proto jej pred
uskladnénim vzdy dikladné vysuste.

Panve wok spolec¢nosti Ken Hom vyrobené z uhliko-
vé oceli poskytuji zaruku na 2 roky a woky vyrobené
2 nerezové oceli poskytuji zaruku na 5 let, ktera se
pocita od data nakupu, ale pouze pokud byly spiné-
ny veskeré zde uvedené pokyny.

POKYNY PRO POUZITi A PECI

Pred prvym pouzitim wok jednoducho umyte jem-
nym prostriedkom na umyvanie riadu a oplachnite
vodou. Vytrite ho do sucha papierovym obriuskom
alebo latkou. Tento wok je mozné pouzit na vset-
kych typoch varnych dosiek vratane indukcie. Ak
wok pouzivate na varnej doske so sklenenou vrch-
nou doskou nepostuvajte wok cez skleneny povrch,
pretoZe to moze sposobit jeho poskriabanie. Umie-
stnite wok vzdy do stredu trojnozky, aby ste zabrani-
li jeho preklopeniu.

- Privareni nenechavajte tento vyrobok bez dozoru.

- Akolej vowoku dymiajedlo prska, tak nie
je uz potrebné viac zvysovat vykon sporaku
(Neodporu¢ame pouzivat olivovy olej, pretoze sa
zacne pripalovat rychlejsie ako rastlinné oleje.)
Stale jedlo miesajte, aby ste zaistili, Ze vietko bude v
kontakte so zakladrou woku.

- Akprivarenijedlo vyschne a zlepi sa, nepridavajte
dalsiolej. Jedna alebo dve polievkové lyZice vody
zabezpecia rovnake vysledky a zabranite tomu, ze
jedlo bude prilis mastné.

«  Pre dosiahnutie maximalnej tc¢innosti pouzivajte wok
naspravnej velkosti ohrievaca jedla, aby zodpovedala
velkosti jeho zakladne.

« Pokialbudu zlozky vo woku zahriate na prilis vysoku
teplotu, vypnite vari¢, a ako budete wok prestvat z
varnej dosky, nechajte ho vychladnut.

- Dbajte nato, aby drzadlo nebolo vystavené priamemu
teplu alebo otvorenému ohriu.

« Aksadrzadlo woku uvolni, dotiahnite ho este pred
pouzitim.

«  Pritomto woku je mozné pouzivat kovové nacinie,
avsak pre drzanie dihsej zivotnosti ochrannej vrstvy je
odporucané, aby ste sa vyhlinadmernému pouzivaniu
ostrych nastrojov. Najlepsie vysledky dosiahnete s
drevenym alebo plastovym nacinim.

Pokyny k Cisteniu SK

Tento wok cistite horticou vodou s jemnym ¢istiacim
prostriedkom. V pripade pripaleného jedla je mozné
nechat wok odmocit. Nepouzivajte kovové droten-
ky, pretoze poskodi neprilnavy povrch. Tento wok je
mozné pouZit v umyvacke riadu, avS§ak sa odporuca,
aby ste ho po dokonéeni umyvacieho cyklu z umy-
vacky vybrali a dokladne ho vysusili mékkou latkou.
Ak nechate wok prirodzene uschnut alebo po dlhu
dobu vo vlhkom prostredi, mé6zu sa na iom objavit
Skvrny alebo vyblednutie, a preto ho pred usklad-
nenim vzdy dokladne vysuste. Ziadne drevené ani
bambusové prislusenstvo sa nesmie umiestiiovat do
umyvacky riadu.

Pro panve wok se sklenénou poklici si, prosim,

prectéte nasleduijici:

+ Aksadrzadlo woku uvolni, dotiahnite ho este pred
pouzitim.

- Tuto pokrievku woku Cistite horticou vodou s jemnym
Cistiacim prostriedkom. V pripade pripaleného jedla je
mozné nechat pokrievku odmodit.

« Nasklenenu pokrievku nepouzivajte abrazivne Cistice
a zaistite, aby nedoslo k jej poskriabaniu, pretoze to
moze viest k jej prasknutiu.

« Tuto sklenenu pokrievku v je mozné pouzit v umyvacke
riadu, vSak sa odporuca, aby ste ju po dokonéeni
umyvacieho cyklu zumyvacky vybralia dokladne
vysusili mékkou latkou.

« Ak nechate pokrievku woku prirodzene uschnut
alebo po diht dobu vo vihkom prostredi, mdézu sana
nejobjavit Skvrny alebo vyblednutie, a preto ju pred
uskladnenim vzdy dokladne vysuste.

Panvice wok spoloénosti Ken Hom vyrobené z uhli-
kovej ocele poskytuju zaruku na 2 roky a woky vyro-
bené z nerezovej ocele poskytuju zaruku na 5 rokov,
ktora sa pocita od datumu nakupu, ale len ak boli
splnené vsetky tu uvedené pokyny.



