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PRODUCT SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

You can be killed or seriously injured

A DANGER if you don't immediately follow

instructions.

You can be killed or seriously injured

A WARNIN G if you don’t follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to reduce
the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are not
followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result in
personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put Food
Processor in water or other liquid.

3. Turn the appliance off (O/Pulse), then unplug from the outlet
when not in use, before assembling or disassembling parts and
before cleaning. To unplug, grasp the plug and pull from the
outlet. Never pull from the Power Cord.

4. European Union Only: This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord out of reach of
children.

5. European Union Only: Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.
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European Union Only: Always disconnect the appliance from
the supply if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

This appliance is not intended for use by persons, (including
children) with reduced physical, sensory, or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instructions concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety

Children should be supervised to ensure they do not play with
the appliance.

Avoid contacting moving parts.

. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or

after the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in
any manner. Return appliance to the nearest Authorised
Service Facility for examination, repair, or electrical or
mechanical adjustment.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
KitchenAid, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The use of accessories/attachments not recommended or sold
by KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

Do not use the appliance outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or counter.

Be careful if hot liquid is poured into the Food Processor as it
can be ejected out of the appliance due to sudden steaming.
Never leave the appliance unattended while it is in operation.
Keep hands and utensils away from moving blades or discs
while processing food to reduce the risk of severe injury to
persons or damage to the Food Processor. A scraper may be
used, but must be used only when the Food Processor is not
running.

Blades are sharp. Care should be taken when handling the
sharp cutting blades, emptying the jar, and during cleaning.
To reduce the risk of injury, never place cutting blade or discs
on base without first putting Bowl properly in place.

Be certain cover is securely locked in place before operating
Food Processor.

Never feed food by hand. Always use the food pusher.

Do not attempt to defeat the cover interlock mechanism.
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23. Do not fill the Bowl above the marked maximum fill line (or
rated capacity) to avoid risk of injury due to damage to the
cover or Bowl.

24. Allow the appliance to cool completely before putting on or
taking off parts, and before cleaning the appliance.

25. Refer to the “Care and Cleaning” section for instructions on
cleaning the surfaces in contact with food.

26. This appliance is intended to be used in household and similar

applications such as:

B staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

B farmhouses;

B by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

B bed and breakfast type environments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

For complete details on product information, instructions and
videos, including Guarantee information, visit
www.KitchenAid.co.uk or www.KitchenAid.eu. This may save
you the cost of a service call. To receive a free printed copy of the
information online, call 00 800 381 040 26.

ELECTRICAL REQUIREMENTS
Voltage: 220-240 V
Frequency: 50-60 Hz

Power: 250 W

NOTE: If the plug does not fit in the outlet, contact a qualified electrician. Do not modify the
plug in any way.

ACCESSORIES SELECTION GUIDE

ACTION SETTING FOOD ACCESSORY
Chop 1 or O/Pulse | Cheese
Chocolate
Fruits
Mince or Fresh herbs
, 2 or O/Pulse | Nuts
Purée Tofu
Vegetables Multipurpose Stainless Steel Blade

Pasta Sauce
Pesto

Mix 1 Salsa
Sauces
Batters




ACTION SETTING FOOD ACCESSORY

Fruit (soft)
Potatoes

1 Tomatoes
Vegetables

(soft) Reversible Slicing/Shredding Disc,

(Slicing Side)

Slice
Cheese,
Chocolate,

2 Fruits (hard),
Vegetables
(hard)

Potatoes,
1 Vegetables
(soft)

Shred (fine Cabbage, Reversible Slicing/Shredding Disc
to medium) Cheese, (Shredding Side)
Chocolate,
Fruits (hard),
Vegetables
(hard)

Knead O/Pulse or 2 | Yeastdough Dough Blade

1 Vegetables
(soft)

Julienne Julienne Disk

9 Vegetables
(hard)

PRODUCT USAGE
BEFORE FIRST USE

Before using your Food Processor for the first time, wash all parts and accessories either by

hand or in the dishwasher (see the “Cleaning the Food Processor” section). Your Food

Processor is designed so that all accessories may be stored inside the Work Bowl.

1. Lift up the Lid Latch to unlock the Cover. Tilt the Work Bowl Cover back and lift it straight
up so that the Lid Hinge pulls out of the Handle Hinge.

2. Remove all parts and accessories from the Work Bowl, and lift the Food Pusher out of the
Feed Tube.

ASSEMBLING THE FOOD PROCESSOR

IMPORTANT: Place the Food Processor on a dry, level counter top with the controls facing
forward. Do not plug in the Food Processor until it is completely assembled.

1. Place the Work Bowl on the Base, aligning the handle with the raised button on the right
side of the Base. The Bowl will click into place and should be flush against the Base when
properly aligned.

2. Place the Drive Adapter in the Work Bowl, lowering it onto the Drive Pin.

NOTE: For ease of assembly, install the desired Blade or Disc before attaching the Work
Bowl Cover.

3. To attach the Work Bowl Cover, hook the Lid Hinge into the Handle Hinge on the Work

Bowl and close the Cover.



4. Once the Work Bowl Cover is closed, push the Lid Hinge down into the locked position.

NOTE: Your Food Processor will not operate unless the Work Bowl Cover is fully closed
and the Work Bowl is properly seated on the Base.

INSTALLING THE MULTIPURPOSE BLADE OR DOUGH BLADE

1. Place the Blade on the Drive Adapter. Rotate the Blade so it falls down to the base of the
Adapter.

2. Install the Work Bowl Cover, and be sure the Lid Latch is pushed down to the locked
position.

INSTALLING THE REVERSIBLE SLICING/SHREDDING DISC OR
JULIENNE DISC

1. To slice: Turn the Disc so that the raised Slicing Blade is facing up.
To shred: Turn the Disc so that the small, raised Shredding Blades are facing up.
To julienne: Insert the Disc so that the raised Slicing Blade is facing up.
The Disc can be placed in two different positions: High at the top of the Bow! for
processing, and lower, inside of the Bowl for storage.
NOTE: While the Disc will operate in storage position, it will not perform as well. Make sure
the Disc is level with the top of the Bowl for best performance.

2. Hold the Disc by its centre hub and lower it onto the Drive Adapter, aligning the marks on
the centre hub of the disc to the marks on the adapter. When properly placed, the Disc
should be level with the top of the Bowl. If the Disc falls to the storage position, lift it out,
turn it 90°, and lower it again.

3. Install the Work Bowl Cover, be sure the Lid Latch is pushed down to the locked position.

USING THE JULIENNE DISC

1. Insert Julienne Blade into processor with the blade facing up. Close the Lid Latch to
secure position.

2. Prepare ingredients by cutting into about 25 mm sections, short enough for the vegetable
to fit into the Feed Tube.

3. Stack ingredients into Feed Tube horizontally with processor off.

4. Place Food Pusher on top of ingredients to apply light pressure, then turn on unit to 1 or 2
(see table for instructions on which setting to use).

OPERATING THE FOOD PROCESSOR

AWARNING

Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.

«f

Keep fingers out of openings.
Keep away from children.

Failure to do so can result in amputation or cuts.

Before operating the Food Processor, be sure the Work Bowl, Blades, and Work Bowl Cover
are properly assembled on the base (see the “Assembling the Food Processor” section).

1. Toturnon, press 1 or 2. The Food Processor will run continuously and the indicator light
will glow.

To turn off, press 1 or 2 again, or press O/Pulse.



2. To use the Pulse function: Press O/Pulse for short bursts, or press and hold for longer
bursts. The Pulse function runs at high speed only. The Food Processor will turn off when
the O/Pulse button is released.

3. When finished, press the O/Pulse button. The indicator light will go out and the Blade or
Disc will slow to a stop.

4. Wait until the Blade or Disc comes to a complete stop before removing the Work Bowl
Cover. Be sure to turn off the Food Processor before removing the Work Bowl Cover, or
before unplugging the Food Processor.

USING THE 2-IN-1 FEED TUBE

The 2-in-1 Feed Tube features a 2-piece Food Pusher. To slice or shred small items, insert the
2-piece food pusher into the Feed Tube.

Use the small Feed Tube and pusher to process small or slender items, like single carrots or
celery stalks.

To slowly drizzle oil into ingredients, just fill the small pusher with the desired amount of oil. A
small hole in the bottom of the pusher will drizzle the oil at a constant rate.

REMOVING PROCESSED FOODS

1. Turn the Food Processor off: Press the O/Pulse button and unplug the Food Processor
before disassembling.

2. Lift the Lid Latch to unlock the Work Bowl Cover, then lift the Cover to remove.

3. [Ifusing the Disc, remove it before removing the Bowl. Holding the Disc by the center hub,
lift it straight up.

4. Remove the Drive Adapter and Accessory, if using. The Blade will stay in place on the
Drive Adapter when you remove the Adapter.

5. Lift the Work Bowl off of the Base to remove food from the Bowl with a spatula.

RECOMMENDED USAGE AND HELPFUL HINTS

USING THE DOUGH BLADE

The Dough Blade is designed for mixing and kneading yeast dough quickly and thoroughly. For
the best results, use O/Pulse to mix the dry ingredients and then speed 2 when adding water.

The maximum recommended amount is 375 g (3 cups) flour and 260 g/ml of water, at a
maximum duration of 2 minutes on high speed.

USING THE MULTIPURPOSE S BLADE

The multipurpose blade is used to chop and purée foods like fruits, vegetables, nuts, and
beans/legumes. This blade will also mince meats like beef, chicken and pork.

The maximum recommended amount is 200 g beef, on high speed for a maximum duration of
10 seconds.

USING THE WHISKING ACCESSORY

The Whisking Accessory is used to whisk and whip quickly and thoroughly. For the best
results, use O/Pulse to whisk/whip to desired texture.

The maximum recommended capacity for liquid is 500 g on high speed for a maximum
duration of 2 minutes.

USING THE SLICE AND SHRED DISCS

The Slice/Shred disc is used to slice and shred fruits, vegetables, cheese and more.

The maximum recommended capacity for shredding or slicing ingredients is 500 g for a
maximum duration of 2 minutes.



USING THE JULIENNE DISC

The Julienne Disc is used to finely chop ingredients such as carrots, cucumbers, or potatoes.
Refer to the "Accessories Selection Guide" for more information.

The maximum recommended capacity for julienning ingredients is 500 g on high speed for a
maximum duration of 2 minutes.

CARE AND CLEANING

IMPORTANT: The BPA-free Bowl requires special handling. If you choose to use a dishwasher
instead of hand washing, please follow these guidelines. Allow the appliance to cool
completely before putting on or taking off parts, and before cleaning the appliance.

1. Press the O/Pulse button, then unplug the Food Processor before cleaning.

2. Wipe the base and cord with a warm, damp cloth, and wipe clean with a damp cloth.
Thoroughly dry with a soft cloth. Do not use abrasive cleaners or scouring pads. Do not
immerse base in water or other liquid.

3. All parts are top rack dishwasher-safe. Avoid laying the Bowl on its side. Thoroughly dry all
parts after washing. Use gentle dishwashing cycles such as normal. Avoid high-
temperature cycles.

NOTE: If washing the Food Processor parts by hand, avoid the use of abrasive cleansers
or scouring pads. They may scratch or cloud the Work Bowl and Cover.

4. You can store up to two Blades and three Discs, as well as the Drive Adapter inside of the
Work Bowl when the Food Processor is not in use. Additionally, the Refrigerator Lid can be
stored on the Work Bowl with the Work Bowl Cover stacked on top. Wrap the Power Cord
around the Cord Storage on the bottom of the Base, then secure the plug by clipping it to
the housing.

ELECTRICAL EQUIPMENT WASTE DISPOSAL
DISPOSAL OF PACKING MATERIAL

The packing material is recyclable and is marked with the recycle symbol &5, The various parts
of the packing must therefore be disposed of responsibly and in full compliance with local
authority regulations governing waste disposal.

RECYCLING THE PRODUCT

B This appliance is marked in compliance with law in the EU and UK covering, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

B By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

B The symbol Zonthe product or on the accompanying documentation indicates that it
should not be treated as domestic waste but must be taken to an appropriate collection
centre for the recycling of electrical and electronic equipment.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please
contact your local city office, your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.

DECLARATION OF CONFORMITY
FOR UNITED KINGDOM

This appliance has been designed, constructed and distributed in compliance with the safety
requirements of UK Legislation: Electrical Equipment (Safety) Regulations 2016,
Electromagnetic Compatibility Regulations 2016. The Ecodesign for Energy-Related Products
and Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019. The Restriction of the Use
of Certain Hazardous Substances in Electrical and Electronic Equipment Regulations 2012.



FOR EUROPEAN UNION

This appliance has been designed, constructed, and distributed in compliance with the safety b

requirements of EC Directives: Low Voltage Directive 2014/35/EU, Electromagnetic
Compeatibility Directive 2014/30/EU, Ecodesign Directive 2009/125/EC, RoHS Directive
2011/65/EU and following amendments.

TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
(“GUARANTEE”)

Covering U.K. - Ireland - South Africa - UAE

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium (“Guarantor”) grants the end-customer, who is a
consumer, a Guarantee pursuant to the following terms.

FOR U.K.:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty rights of the end-customer against the seller of
the product. In summary, the Consumer Rights Act 2015 says products must be as described, fit for purpose and of satisfactory
quality. During the expected lifespan of your product your legal rights entitle you to the following:

B Up to 30 days: if your product is faulty, then you can get an immediate refund.
B Up to six months: if your product can't be repaired or replaced, then you're entitled to a full refund, in most cases.
B Up to six years: if your product does not last a reasonable length of time you may be entitled to some money back.

These rights are subject to certain exceptions. For detailed information please visit the Citizens Advice website
www.adviceguide.org.uk or call 03454 04 05 06.

FOR IRELAND:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty rights of the end-customer against the seller of
the product under the European Communities (Certain Aspects of the Sale of Consumer Goods and Associated Guarantees
Regulations 2003 (S.I. No. 11/2003)) and other enactments governing the sale of consumer goods.

FOR SOUTH AFRICA:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty rights of the end-customer against the seller of
the product. In summary, the Consumer Protection Act, 2008 says that products must be: (i) reasonably suitable for the purpose for
which they are intended; (i) in good working order, of good quality and free of any defects; (iii) useable and durable for a reasonable
period of time, having regard to the use to which they would normally be put and to all the surrounding circumstances; and (iv) in
compliance with any applicable standards or any other public regulations.

During the expected lifespan of your product and where the products are not purchased online, your legal rights will entitle you to the
following:

H You will be entitled to a full refund, if you did not have the opportunity to examine the product before delivery and if you rejected
delivery of the product on the basis that the type and quality of the product was not as reasonably expected or did not reasonably
conform to the material specifications.

B Within 5 business days after delivery: you may rescind your purchase and request a refund, if your purchase resulted from direct
marketing.

m  Within 10 business days after delivery: you will be entitled to a full refund, if it is found that the product was unsuitable for a
particular purpose specifically communicated to you by the Guarantor.

m Within 15 business days after delivery: you will be entitled to a refund if: (i) the product was not delivered to you; or (ii) if you
returned the product to the Guarantor.

® Within 6 months after delivery: you will be entitled to a refund or a replacement product, if the product is defective or fails to operate
in terms of its specifications.

Where you have purchased a product online your legal rights will be governed by the Electronic Communications and Transactions

Act, 2002 and you will be entitled to the following:

B Within 7 days after conclusion of the transaction or after delivery: you may cancel your purchase without reason and without
penalty.

B Within 30 days of the date of cancellation of the transaction: you will be entitled to receive a refund, if you have already made
payment.

B You will only be liable for the direct costs of returning the product to the Guarantor.

FOR UAE:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty rights of the end-customer against the seller of
the product.

1. SCOPE AND TERMS OF THE GUARANTEE

a) The Guarantor grants the Guarantee for the products mentioned under Section 1.b) which a consumer has purchased from a
seller or a company of the KitchenAid-Group within the following countries: U.K., Ireland, or South Africa, or the United Arab
Emirates (UAE).

b) The Guarantee period depends on the purchased product and is as follows:

Two Year full guarantee from date of purchase.

L



c) The Guarantee period commences on the date of purchase, i.e. the date on which a consumer purchased the product from a
dealer or a company of the KitchenAid-Group.

d) The Guarantee covers the defect-free nature of the product.

e) The Guarantor shall provide the consumer with the following services under this Guarantee, at the choice of the Guarantor, if a
defect occurs during the Guarantee period:

B Repair of the defective product or product part, or

B Replacement of the defective product or product part. If a product is no longer available, the Guarantor is entitled to
exchange the product for a product of equal or higher value.

f

If the consumer wishes to make a claim under the Guarantee, the consumer has to contact the country specific KitchenAid
service centres or the Guarantor directly at KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;

Email-Address U.K.: CONSUMERCARE.UK@kitchenaid.eu

Email-Address IRELAND: CONSUMERCARE.IE@kitchenaid.eu
Toll Free Number U.K. & IRELAND: 00 800 381 040 26

FOR SOUTH-AFRICA:

Our local KitchenAid Distributor:
KitchenAid Africa

PO Box 52102

V&A Waterfront

Cape Town

8002

Contact our distributor:
Telephone: +27 21 555 0700

You can contact our Customer Service Centre for Small Domestic Appliances from 8.30 am to 1.00 pm and from
1.30 pm to 5.00 pm or write to us at the following address: hello@kitchenaidafrica.com

FOR UAE:

AL GHANDI ELECTRONICS.
POST BOX NO. 9098,

DUBAI, UNITED ARAB EMIRATES
Toll free number: +971 4 2570007

g) The costs of repair, including spare parts, and any postage costs (if applicable) for the delivery of a defect-free product or
product part shall be borne by the Guarantor. The Guarantor shall also bear the postage costs for returning the defective
product or product part if the Guarantor or the country specific KitchenAid customer service centre requested the return of the
defective product or product part. However, the consumer shall bear the costs of appropriate packaging for the return of the

defective product or product part.

To be able to make a claim under the Guarantee, the consumer must present the receipt or invoice of the purchase of the
product.

h

2. LIMITATIONS OF THE GUARANTEE
a) The Guarantee applies only to products used for private purposes and not for professional or commercial purposes.

b) The Guarantee does not apply in the case of normal wear and tear, improper or abusive use, failure to follow the instructions
for use, use of the product at the wrong electrical voltage, installation and operation in violation of the applicable electrical
regulations, and use of force (e.g. blows).

The Guarantee does not apply if the product has been modified or converted, e.g. conversions from 120 V products to
220-240 V products.

The provision of Guarantee services does not extend the Guarantee period, nor does it initiate the commencement of a new
Guarantee period. The Guarantee period for installed spare parts ends with the Guarantee period for the entire product.
FOR SOUTH-AFRICA & UAE ONLY:

C,

d

e

Further or other claims, in particular claims for damages, are excluded unless liability is mandatory by law.

After expiry of the Guarantee period or for products for which the Guarantee does not apply, the KitchenAid customer service
centres are still available to the end-customer for questions and information.

Further information is also available on our website:

B For U.K. & Ireland www.kitchenaid.eu
B For South-Africa: www.kitchenaidafrica.com
B For UAE: www.KitchenAid-MEA.com

PRODUCT REGISTRATION

Register your new KitchenAid appliance now: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 All rights reserved.
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PRODUKTSICHERHEIT

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groRer

verletzt werden, wenn Sie diese
A G E FAH R Hinweise nicht unmittelbar beachten.

Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Geréat sind zahlreiche Sicherheitshinweise
zu finden. Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mdgliche Gefahren hin, die zum Tode
oder zu Verletzungen fiihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem
Wort ,GEFAHR" oder ,WARNUNG?". Diese Worte bedeuten:

Sie konnen schwer oder todlich

Sie konnen schwer oder todlich

letzt den, Sie di
PNV V][O fincise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie
Sie die Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch uber
die Folgen, wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten mussen immer folgende
grundlegende SicherheitsmaBnahmen beachtet werden:

1.

2.

Lesen Sie alle Anleitungen. Bei falscher Verwendung des
Gerats besteht Verletzungsgefahr.

Vermeiden Sie die Gefahr eines Stromschlags, indem Sie den
Food-Processor niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen.

Schalten Sie das Gerat bei Nichtgebrauch, vor dem Anbringen
bzw. Abnehmen von Teilen und vor dem Reinigen aus
(O/lmpuls) und ziehen Sie den Stecker aus der Netzsteckdose.
Zur Trennung vom Stromnetz ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose. Ziehen Sie niemals am Netzkabel.

Nur Europaische Union: Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel aulRer Reichweite von
Kindern aufbewahren.

11
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12.

13.
14.

15.

16.
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Nur Europaische Union: Die Gerate dirfen von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten, unzureichender Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen nur benutzt werden, wenn sie in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.

Nur Europaische Union: Trennen Sie das Gerat immer von der
Stromversorgung, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und
bevor Sie es zusammenbauen, auseinandernehmen oder
reinigen.

Das Gerat darf von Personen (einschlie3lich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur
unter Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch eine
fur ihre Sicherheit verantwortliche Person benutzt werden.
Kinder mussen sorgsam beaufsichtigt werden, so dass sie
nicht mit dem Gerat spielen kdnnen.

BerUhren Sie keine sich bewegenden Teile.

. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der

Netzstecker beschadigt ist, das Gerat nicht einwandfrei
funktioniert oder wenn es fallen gelassen oder in irgendeiner
Weise beschadigt wurde. Bringen Sie das Gerat zur Prifung,
Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Einstellung
zur nachsten Servicestelle.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von KitchenAid,
seinem Kundendienst oder ahnlich geschultem Fachpersonal
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Die Verwendung von nicht von KitchenAid empfohlenem
Zubehor kann zu Brand, Stromschlag oder Verletzungen
fuhren.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder die
Kante von Anrichten hangen.

Vorsicht beim Einfilllen heil3er Flissigkeiten in den Food-
Processor. Diese kdnnten wegen plétzlicher Dampfbildung
wieder aus dem Gerat herausspritzen.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es in
Betrieb ist.



17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

Weder Hande noch andere Utensilien durfen wahrend der
Verarbeitung von Zutaten mit beweglichen Messern oder

Ll

Scheiben in Berlihrung kommen. So vermeiden Sie das Risiko [=

schwerer Verletzungen bzw. eine Beschadigung des Food-
Processors. Sie konnen einen Schaber verwenden, aber nur,
wenn der Food-Processor nicht in Betrieb ist.

Die Messer sind scharf. Seien Sie beim Anfassen der scharfen
Messer und Schneiden sowie beim Entleeren des Behalters
und wahrend der Reinigung besonders vorsichtig.

Um Verletzungen zu vermeiden, dirfen Sie niemals Messer
oder Scheiben an der Basis anbringen, ohne vorher die
Schussel richtig befestigt zu haben.

Achten Sie darauf, dass der Deckel fest verriegelt ist, bevor Sie
den Food-Processor in Betrieb nehmen.

Geben Sie Zutaten niemals von Hand in die Maschine.

Verwenden Sie immer den Stopfer.

Versuchen Sie nicht, den Verriegelungsmechanismus der

Abdeckung zu umgehen.

Fullen Sie die Schissel nicht Gber die gekennzeichnete

maximale Fulllinie (oder die angegebene Kapazitat) hinaus,

um Verletzungsgefahr durch Beschadigung der Abdeckung

oder des Behalters zu vermeiden.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile

anbringen oder abnehmen und bevor Sie das Gerat reinigen.

Hinweise zur Reinigung von Oberflachen, die mit

Lebensmitteln in Berihrung kommen, finden Sie im Abschnitt

.Pflege und Reinigung®.

Das Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und fur &ahnliche

Anwendungen vorgesehen, beispielsweise:

B in Personalkiichenbereichen in Geschéaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen

B in Bauernhausern

B in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen

B in Zimmern mit Ubernachtung und Friihstiick

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG

AUF
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Vollstandige Informationen zum Produkt, Anleitungen und Videos,
einschlieBlich Garantiehinweise, finden Sie unter
www.KitchenAid.de oder www.KitchenAid.eu. Dadurch kdnnen
Sie sich moglicherweise die Kosten fur einen Technikereinsatz
sparen. Um eine kostenlose Ausfertigung der Informationen im

Internet in Papierform zu erhalten, melden Sie sich telefonisch
unter 00 800 381 040 26.

ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN
Spannung: 220-240 Volt
Frequenz: 50-60 Hz

Leistung: 250 W

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch sollte nur von einem Fachmann vorgenommen

werden.

ANLEITUNG ZUR WAHL DES ZUBEHORS

EINSATZ-
ZWECK

EINSTEL-
LUNG

LEBENSMIT-
TEL

ZUBEHOR

Hacken

1 oder O/
Pulse

Zerkleinern
oder
Purieren

2 oder O/
Pulse

Kase
Schokolade
Obst

Frische Krauter
Nisse

Tofu

Gemise

Vermengen

Pastasauce
Pesto
Salsa
Saucen
Teig

Vielzweckmesser aus Edelstahl

Schneiden

Obst (weich)
Kartoffeln
Tomaten
Gemise (weich)

Kase,
Schokolade,
Obst (hart),
Gemiuse (hart)

Beidseitig verwendbare Schneid-/
Reibscheibe (Schneideseite)

Reiben (fein
bis mittel)

Kartoffeln,
Gemdise (weich)

Kohl,

Kase,
Schokolade,
Obst (hart),
Gemuse (hart)

Beidseitig verwendbare Schneid-/
Reibscheibe (Reibseite)

Kneten

O/Pulse oder
2

Hefeteig

Teigmesser
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EINSATZ- EINSTEL- LEBENSMIT- ZUBEHOR
ZWECK LUNG TEL
1 Gemdise (weich)
Julienne Beidseitig verwendbare Reibscheibe
2 Gemdise (hart)

VERWENDUNG DES PRODUKTS
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Bevor Sie den Food-Processor zum ersten Mal verwenden, waschen Sie alle Teile inklusive
aller Zubehérteile entweder von Hand oder in der Spllmaschine ab (siehe Abschnitt
»Reinigung des Food-Processors”). Der Food-Processor ist so konzipiert, dass alle
Zubehorteile in der Arbeitsschissel aufbewahrt werden kénnen.

1. Heben Sie die Deckelverriegelung an, um die Abdeckung zu entriegeln. Kippen Sie die
Abdeckung der Arbeitsschiissel nach hinten und heben Sie sie gerade nach oben, sodass
das Deckelscharnier aus dem Scharnier auf dem Griff herausgezogen wird.

2. Entfernen Sie alle Teile und sémtliches Zubehor aus der Arbeitsschiissel und heben Sie
den Stopfer aus dem Einfillstutzen.

ZUSAMMENBAU DES FOOD-PROCESSORS

WICHTIG: Stellen Sie den Food-Processor so auf eine trockene, ebene Arbeitsflache, dass
die Bedienelemente nach vorne zeigen. SchlieRen Sie den Food-Processor erst an, wenn er
vollstadndig montiert ist.

1. Setzen Sie die Arbeitsschiissel auf die Basis und richten Sie den Griff am
herausstehenden Knopf auf der rechten Seite der Basis aus. Die Schussel rastet hérbar
ein und sollte biindig mit der Basis abschlieBen, wenn sie richtig ausgerichtet ist.

2. Setzen Sie den Antriebsadapter in die Arbeitsschiissel, indem Sie ihn auf den Antriebsstift
absenken.

HINWEIS: Um den Zusammenbau zu erleichtern, setzen Sie die gewuinschte Klinge oder
Scheibe ein, bevor Sie die Abdeckung der Arbeitsschiissel anbringen.

3. Umdie Abdeckung der Arbeitsschiissel zu befestigen, haken Sie das Deckelscharnier in
das Scharnier auf dem Giriff der Arbeitsschissel und schliefien Sie die Abdeckung.

4. Sobald die Abdeckung der Arbeitsschiissel geschlossen ist, driicken Sie das
Deckelscharnier nach unten in die verriegelte Position.

HINWEIS: Der Food-Processor funktioniert nur, wenn die Abdeckung der Arbeitsschiissel
vollstédndig geschlossen ist und die Arbeitsschiissel richtig auf der Basis sitzt.

EINSETZEN DES VIELZWECKMESSERS ODER TEIGMESSERS

1. Setzen Sie das Messer auf den Antriebsadapter. Drehen Sie die Klinge so, dass sie sich in
der richtigen Position auf der Basis des Adapters befindet.

2. Befestigen Sie die Abdeckung der Arbeitsschiissel und achten Sie darauf, dass die
Deckelverriegelung nach unten in die verriegelte Position gedriickt ist.
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EINSETZEN DER BEIDSEITIG VERWENDBAREN SCHNEID-/
REIBSCHEIBE ODER DER JULIENNESCHEIBE

1. Zum Schneiden: Drehen Sie die Scheibe so, dass die erhohten Schneidemesser nach
oben zeigen.
Zum Reiben: Drehen Sie die Scheibe so, dass die kleinen, erhdhten Reibemesser nach
oben zeigen.
Zum Stifteln: Setzen Sie die Scheibe so ein, dass die erhdhten Schneidemesser nach
oben zeigen.
Die Scheibe kann in zwei verschiedenen Positionen eingesetzt werden: oben am Rand
der Schissel zur Verarbeitung und weiter unten in der Schiissel zur Aufbewahrung.
HINWEIS: Die Scheibe funktioniert zwar in der Aufbewahrungsposition, jedoch nicht so

gut. Stellen Sie fiir optimale Leistung sicher, dass die Scheibe auf Hohe der
Schuisseloberkante angebracht ist.

2. Halten Sie die Scheibe an der Nabe in der Mitte fest und setzen Sie sie auf den
Antriebsadapter. Richten Sie dabei die Markierungen auf der Nabe in der Mitte der
Scheibe an den Markierungen auf dem Adapter aus. In der richtigen Position sollte die
Scheibe auf Hohe der Schusseloberkante angebracht sein. Wenn die Scheibe in die
Aufbewahrungsposition rutscht, heben Sie sie heraus, drehen Sie sie um 90° und senken
Sie sie wieder ab.

3. Befestigen Sie die Abdeckung der Arbeitsschissel und stellen Sie sicher, dass die
Deckelverriegelung nach unten in die verriegelte Position gedriickt ist.

VERWENDUNG DER JULIENNESCHEIBE

1. Setzen Sie die Juliennescheibe mit der Schneideseite nach oben in den Food-Processor.
SchlieRen Sie die Deckelverriegelung, um die Position zu sichern.

2. Bereiten Sie die Zutaten vor, indem Sie sie in etwa 25 mm lange Stlicke schneiden. Sie
mussen kurz genug sein, um in den Einflllstutzen zu passen.

Stapeln Sie die Zutaten bei ausgeschaltetem Food-Processor horizontal im Einflllstutzen.

Legen Sie den Stopfer auf die Zutaten auf, um leichten Druck auszuiliben, und schalten
Sie das Gerat dann auf 1 oder 2 (Anweisungen zu den zu verwendenden Einstellungen
finden Sie in der entsprechenden Tabelle).

BEDIENUNG DES FOOD-PROCESSORS

AWARNUNG

Gefahr durch rotierende Messerscheibe
k' Stets den StoRel verwenden.
Keine Finger in die Offnungen stecken.
ﬁ Gerit auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren und
verwenden.

o

Andernfalls kann es zu abgetrennten GliedmaRen oder Schnitten
kommen.

Stellen Sie vor der Verwendung des Food-Processors sicher, dass Arbeitsschiissel, Messer
und Abdeckung der Arbeitsschissel ordnungsgemaf auf der Basis des Food-Processors
befestigt sind (siehe Abschnitt ,Zusammenbau des Food-Processors®).

1. Dricken Sie zum Einschalten 1 oder 2. Der Food-Processor lauft kontinuierlich und die
Anzeige leuchtet auf.

Zum Ausschalten driicken Sie erneut 1 oder 2 oder driicken Sie O/Pulse.
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2. So verwenden Sie die Impulsfunktion: Driicken Sie fiir kurze Impulsspitzen die Taste O/
Pulse oder halten Sie sie fur Iangere Impulsspitzen gedriickt. Die Impulsfunktion
funktioniert nur bei hoher Geschwindigkeit. Der Food-Processor schaltet sich aus, wenn
die Taste O/Pulse losgelassen wird.

3. Driicken Sie die Taste O/Pulse, wenn Sie fertig sind. Die Anzeige erlischt und die Klinge
oder Scheibe wird bis zum Stillstand abgebremst.

4. Warten Sie, bis die Klinge oder Scheibe vollstdndig zum Stillstand gekommen ist, bevor
Sie die Abdeckung der Arbeitsschissel entfernen. Stellen Sie sicher, dass der Food-
Processor ausgeschaltet ist, bevor Sie die Abdeckung der Arbeitsschiissel entfernen oder
den Netzstecker des Food-Processors aus der Steckdose ziehen.

VERWENDEN DES 2-IN-1-EINFULLSTUTZENS

Der 2-in-1-Einflllstutzen enthalt einen 2-teiligen Zutatenstopfer. Um kleine Zutaten zu
schneiden oder zu reiben, fiihren Sie den 2-teiligen Zutatenstopfer in den Einfiillstutzen ein.

Verwenden Sie den kleinen Einfillstutzen mit Stopfer fur diinne Zutaten wie einzelne Méhren
oder Selleriestangen.

Um Ol langsam auf die Zutaten zu traufeln, filllen Sie einfach die gewunschte Menge Olinden
kleinen Zutatenstopfer. Das Ol tritt langsam und gleichmaRig durch eine kleine Offnung am
Boden des Zutatenstopfers aus.

ENTNEHMEN VERARBEITETER LEBENSMITTEL

1. Schalten Sie den Food-Processor aus: Driicken Sie die O/Pulse-Taste und trennen Sie
den Food-Processor vor dem Auseinandernehmen vom Stromnetz.

2. Heben Sie die Deckelverriegelung an, um die Abdeckung der Arbeitsschiissel zu
entriegeln, und heben Sie dann die Abdeckung an, um sie zu entfernen.

3. Wenn Sie die Scheibe verwenden, entfernen Sie diese vor dem Abnehmen der Schiissel.
Halten Sie die Scheibe an der Nabe in der Mitte fest und heben Sie sie gerade nach oben.

4. Entfernen Sie den Antriebsadapter und ggf. das Zubehor. Das Messer bleibt auf dem
Antriebsadapter, wenn Sie den Adapter entfernen.

5. Nehmen Sie die Arbeitsschiissel von der Basis, um Lebensmittel mit einem
Klchenschaber aus der Schissel zu holen.

VERWENDUNGSEMPFEHLUNG UND
HILFREICHE TIPPS

VERWENDUNG DES TEIGMESSERS

Das Teigmesser ist fir das schnelle und griindliche Vermengen und Kneten von Hefeteig
vorgesehen. Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie zum Vermengen der trockenen
Zutaten O/Pulse verwenden und dann auf Geschwindigkeitsstufe 2 wechseln, wenn Sie
Wasser hinzufiigen.

Die empfohlene Hochstmenge betragt 375 g Mehl und 260 g/ml Wasser mit einer maximalen
Dauer von 2 Minuten bei hoher Geschwindigkeit.

VERWENDUNG DES VIELZWECKMESSERS

Das Vielzweckmesser wird zum Hacken und Plrieren von Lebensmitteln wie Obst, Gemiise,
Nussen und Bohnen/Hilsenfriichten verwendet. Die Klinge zerkleinert auch Fleisch wie Rind,
Huhn und Schwein.

Die empfohlene Hochstmenge betragt 200 g Rindfleisch mit einer maximalen Dauer von
10 Sekunden bei hoher Geschwindigkeit.
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VERWENDUNG DES SCHNEEBESENS

Der Schneebesen wird verwendet, um Zutaten schnell und griindlich zu verquirlen und zu
schlagen. Die besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie Zutaten mit O/Pulse bis zur
gewunschten Textur verquirlen/schlagen.

Die empfohlene Hochstmenge an Flissigkeit betragt 500 g mit einer maximalen Dauer von
2 Minuten bei hoher Geschwindigkeit.

VERWENDUNG DER SCHNEID-/REIBSCHEIBE

Die Schneid-/Reibscheibe wird zum Schneiden und Reiben von Obst, Gemiise, Kase und
mehr verwendet.

Die empfohlene Hochstmenge beim Schneiden oder Reiben betragt 500 g mit einer
maximalen Dauer von 2 Minuten bei hoher Geschwindigkeit.

VERWENDUNG DER JULIENNESCHEIBE

Die Juliennescheibe wird zum feinen Hacken von Zutaten wie Karotten, Gurken oder
Kartoffeln verwendet. Weitere Informationen finden Sie in der ,Anleitung zur Zubehérwahl*.

Die empfohlene Hochstmenge beim Stifteln von Zutaten betragt 500 g mit einer maximalen
Dauer von 2 Minuten bei hoher Geschwindigkeit.

PFLEGE UND REINIGUNG

WICHTIG: Die BPA-freie Schiissel erfordert eine besondere Handhabung. Wenn Sie die
Schissel in einer Spilmaschine reinigen méchten, anstatt sie von Hand zu spilen, befolgen
Sie bitte diese Richtlinien. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie Teile
anbringen oder abnehmen und bevor Sie das Gerat reinigen.

1. Dricken Sie die Taste O/Pulse und trennen Sie den Food-Processor vor der Reinigung
vom Stromnetz.

2. Wischen Sie die Basis und das Netzkabel mit einem feuchtwarmen Tuch und etwas
Spilmittel ab. Wischen Sie sie dann mit einem feuchten Tuch sauber. Verwenden Sie ein
trockenes, weiches Tuch, um alles sorgfaltig abzutrocknen. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder Scheuerhilfen (Topfreiniger). Tauchen Sie die Basis nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

3. Alle anderen Teile sind splilmaschinenfest (im Oberkorb). Legen Sie die Arbeitsschiissel
nicht auf die Seite. Trocknen Sie alle Teile nach dem Reinigen griindlich ab. Wahlen Sie
ein Schon- oder Standardprogramm. Vermeiden Sie Waschzyklen mit hohen
Temperaturen.

HINWEIS: Wenn Sie die Teile des Food-Processors von Hand reinigen, verwenden Sie
keine Scheuermittel oder Scheuerhilfen (Topfreiniger). Dadurch kdnnten Arbeitsschissel
und Abdeckung zerkratzt oder triibe werden.

4. Sie konnen bis zu zwei Messer und drei Scheiben sowie den Antriebsadapter in der
Arbeitsschissel aufbewahren, wenn der Food-Processor nicht verwendet wird. Aulerdem
kann der Kuhlbehéalterdeckel auf der Arbeitsschiissel aufbewahrt werden, wobei die
Abdeckung der Arbeitsschiissel darauf gestapelt wird. Wickeln Sie das Netzkabel um die
Kabelablage an der Unterseite der Basis und befestigen Sie den Stecker, indem Sie ihn
am Gehause festklemmen.

ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN
ENTSORGEN DES VERPACKUNGSMATERIALS

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar und mit dem Recycling-Symbol &> versehen.
Die verschiedenen Komponenten der Verpackung missen daher verantwortungsvoll und in
Ubereinstimmung mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften zur Abfallentsorgung entsorgt
werden.
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RECYCLING DES PRODUKTS

B Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt.
Entsorgen sie das Gerat gemaf den regionalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung.
Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung und Recycling von elektrischen
Hausgeraten sind bei der ortlichen Behdrde, der Millabfuhr oder dem Handler erhaltlich,
bei dem das Gerat gekauft wurde. Dieses Gerat ist gemal der Europaischen Richtlinie
2012/19/EC firr Elektro — und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch die
vorschriftsmafige Entsorgung tragen sie zum Umweltschutz bei und vermeiden
Unfallgefahren, die bei einer unsachgemafien Entsorgung des Produktes entstehen
kénnen.

B Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne Z auf dem Gerat bzw. auf dem beiliegenden
Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Hausabfall ist,
sondern in einer geeigneten Sammelstelle fur Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt
werden muss. Sollten in ihrem Gerat Batterien und Akkumulatoren enthalten sein, finden
sie bitte weitere Details in der Bedienungsanleitung.

Fir Deutschland regelt das Elektrogesetz die Ruckgabe von Elektrogeraten noch
weitreichender.

Altgerate konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben werden.
Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und
Elektronik-Altgerate im Handel vor:

B Fir Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale Ricknahme ihres
Altgerates bei Anlieferung des neuen Gerates durch den Spediteur.

B Rickgabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2

B Rickgabe in Lebensmittelmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens 800 m2, wenn
diese regelmaRig Elektrogerate zum Kauf anbieten.

B Rucknahmen uUber den Versandhandel

Fir HaushaltsgrolRgerate mit einer Kantenlange uber 25 cm gilt eine 1:1 Ricknahme — sie
kénnen bei Neukauf ein Altgerat der gleichen Art zurlickgeben. Fur Kleingerate mit einer
Kantenlange bis 25 cm besteht auch eine 0:1 Riicknahmepflicht — die Riickgabe von Geraten
ist nicht an einen Neukauf gebunden.

Bitte I6schen sie personenbezogene Daten auf gerate-internen Datentragern, bevor sie das
Gerat entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien und Akkumulatoren getrennt zu
entsorgen, sofern diese zerstérungsfrei aus dem Gerat entnehmbar sind.

KONFORMITATSERKLARUNG
FUR DIE EUROPAISCHE UNION

Dieses Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den Sicherheitsbestimmungen der folgenden
EG-Richtlinien konzipiert, konstruiert und verteilt: Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU,
EMV-Richtlinie 2014/30/EU, Okodesign-Richtlinie 2009/125/EG, RoHS-Richtlinie 2011/65/EU
und folgende Anderungen.

KITCHENAID GARANTIE (“GARANTIE”)
BEDINGUNGEN

fiir Deutschland - Belgien - die Schweiz - Osterreich - Luxemburg

FUR DEUTSCHLAND - OSTERREICH - LUXEMBURG:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgien (“Garantiegeber”) eine Garantie gemaR den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewabhrleistungsrechten und schréankt diese nicht ein.
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FUR BELGIEN:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgien, USt-IdNr.: BE 0441.626.053 RPR Briissel (,,Garantiegeber) eine Garantie gemaR den nachstehenden
Bedingungen.

Die Garantie gilt zusatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewadbhrleistungsrechten und schréankt diese nicht ein. Insbesondere profitieren Sie als Verbraucher rechtméagig von einer
zweijahrigen gesetzlichen Konformititsgarantie gegeniiber dem Verkaufer, wie sie in der nationalen Gesetzgebung fiir den
Verkauf von Konsumgiitern festgelegt ist (Artikel 1649bis bis 16490octies des belgischen Code Civil), sowie von der
gesetzlichen Garantie in Bezug auf versteckte Mangel (Artikel 1641 bis 1649 des belgischen Code Civil).

FUR DIE SCHWEIZ:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgien (,,Garantiegeber®) eine Garantie gemaf den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zuséatzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkéufer des Produktes zustehenden gesetzlichen
Gewadbhrleistungsrechten, die in bestimmten Fallen weiter gefasst sein konnen als die hier aufgefiihrten Rechte, und schrankt
diese nicht ein.
1. UMFANG DER GARANTIE UND GARANTIEBEDINGUNGEN

a) Der Garantiegeber gewahrt die Garantie fur die unter 1.b) genannten Produkte, die ein Verbraucher von einem Handler oder
einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe innerhalb der Lander im Europaischen Wirtschaftsraum, in Moldau, Montenegro,
Russland, Schweiz oder der Tiirkei gekauft hat.
NUR FUR LUXEMBURG: Die Garantie gilt nur insoweit, als sich das Produkt, fiir das die Dienstleistungen im Rahmen der
Garantie angefordert werden, in einem der unter Artikel 1.a) oben aufgefiihrten Lander befindet.
Die Garantiefrist hangt von dem jeweiligen Produkt ab und ist wie folgt:

b,

C,

Zwei Jahre Komplettgarantie ab dem Kaufdatum.

d

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum, d.h. dem Datum, an dem ein Verbraucher das Produkt bei einem Handler oder
einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe gekauft hat.

e) Die Garantie bezieht sich auf die Mangelfreiheit des Produkts.

f) Sollte wahrend der Garantiefrist ein Mangel auftreten, so gewahrt der Garantiegeber dem Verbraucher im Rahmen dieser
Garantie die folgenden Leistungen nach Wahl des Garantiegebers:

B Reparatur des mangelhaften Produkts oder Produktteils oder
B Austausch des Produkts oder Produktteils. Sofern ein Produkt nicht mehr verfigbar ist, ist der Garantiegeber berechtigt,
das Produkt gegen ein gleich- oder héherwertiges Produkt auszutauschen.

zu wenden. Die landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren kdnnen unterder Telefonnummer 00800 3810 4026
erfragt werden.

g

Sofern der Verbraucher die Garantie in Anspruch nehmen will, hat er sich an die landerspezifischen KitchenAid-
Kundendienstzentren oder direkt an den Garantiegeber unter KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belgien;

Email-Adresse DEUTSCHLAND: CONSUMERCARE.DE@kitchenaid.eu

Email-Adresse BELGIEN: CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Email-Adresse OSTERREICH: CONSUMERCARE.AT@kitchenaid.eu
FUR DIE SCHWEIZ:

Novissa AG

Schulstrasse 1a

CH-2572 Sutz

Telefonnummer: +41 32 475 10 10
E-Mail-Adresse: info@novissa.ch
Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft

Haselweg 2

CH-4528 Zuchwil

Telefonnummer: 032 686 58 50
E-Mail-Adresse: service@novissa.ch

FUR LUXEMBURG:

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chateau d’Eau

L-3364 LEUDELANGE

Telefonnummer: +352 37 20 44 504
E-Mail-Adresse: myriam.grof@grlou.com

NUR FUR DEUTSCHLAND:

Der Garantiegeber bzw. das KitchenAid-Kundendienstzentrum wird entscheiden, welche Garantieleistung erbracht wird
(Austausch des Produkts oder eines Produkiteils oder Reparatur) und ob eine Einsendung des Produkts oder Produktteils
erforderlich ist.

h

Die Kosten fiir die Reparatur, einschlieRlich der Ersatzteile, und die Portokosten fiir die Lieferung eines mangelfreien Produkts
oder Produktteils tragt der Garantiegeber. Ebenso tragt der Garantiegeber die Portokosten fiir die Riicksendung des
mangelhaften Produkts oder Produktteils, sofern die Einsendung des Produkts oder Produktteils von dem Garantiegeber oder
dem landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentrum gefordert wurde. Der Verbraucher hat jedoch die Kosten fiir eine
angemessene Versendungsverpackung des Produkts bzw. des Produktteils zu tragen.
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i) Voraussetzung fiir die Inanspruchnahme der Garantie ist die Vorlage des Kassenbelegs oder der Rechnung.

2. EINSCHRANKUNGEN DER GARANTIE

a) Die Garantie gilt nur fiir Produkte, die fir private Zwecke genutzt werden. Wenn die Produkte fiir berufliche oder gewerbliche
Zwecke verwendet werden, gilt die Garantie nicht.
Die Garantie gilt nicht im Fall von normalem VerschleiR, unsachgemaRer oder missbrauchlicher Verwendung, Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, Gebrauch des Produkts bei falscher elektrischer Spannung, Installation und Betrieb unter
Verletzung der geltenden elektrischen Vorschriften, Gewaltanwendung (z.B Schlage).
Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt verandert oder umgebaut wurde, z.B. Umbauten von 120-V-Geraten zu
220-240-V-Geraten.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die
Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Gerét.
Nur fiir DEUTSCHLAND:Weitergehende oder andere Anspriiche insbesondere Anspriiche auf Schadensersatz sind soweit
eine Haftung nicht zwingend gesetzlich vorgeschrieben ist, ausgeschlossen.

b

C

d

e

Nach Ablauf der Garantiefrist oder fiir Produkte fiir die die Garantie nicht gilt, stehen dem Endkunden die KitchenAid-
Kundendienstzentren fiir Fragen und Informationen trotzdem zur Verfiigung.

Fir allgemeine Fragen stehen Ihnen Mitarbeiter unter der folgenden Telefonnummer zur Verfiigung:
DEUTSCHLAND - BELGIEN - OSTERREICH: 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auch auf unserer Website: www.kitchenaid.eu
www.kitchenaid.eu (fir die Schweiz) und www.grouplouisiana.com (fiir Luxemburg).

PRODUKTREGISTRIERUNG

Registrieren Sie jetzt Ihr neues KitchenAid-Gerat: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Alle Rechte vorbehalten.
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PRECAUTIONS D’EMPLOI

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle
d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de
provoquer des blessures mortelles ou graves a l'utilisateur ou
d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du
symbole d’avertissement ou apres les mots « DANGER » ou «
AVERTISSEMENT ». Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A DAN G E R gravement ble_ssé §i vous ne

respectez pasimmédiatement les
instructions.

Vous risquez d’étre mortellement ou
gravement blessé si vous ne

A AVERTISSEMENT respectez pas scrupuleusement les

instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel,
comment réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez
pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Des précautions élémentaires de sécurité doivent toujours
étre prises lors de I'utilisation d’appareils électriques,
notamment :

1. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée de
I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, ne placez jamais le
robot ménager multifonction dans I'eau ou dans tout autre
liquide.
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1.

12.

Mettez I'appareil hors tension (O/Pulse), puis débranchez-le de
la prise murale lorsqu’il n’est pas utilisé, avant de monter ou e
démonter des pieces, et avant de le nettoyer. Pour débrancher, |
saisissez la fiche et extrayez-la de la prise en tirant. Ne tirez
jamais sur le cordon d’alimentation.

Union européenne uniquement : Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Conservez cet appareil et son cordon
d’alimentation hors de portée des enfants.

Union européenne uniqguement : L'appareil peut étre utilisé par
des personnes atteintes de déficiences physiques, sensorielles
ou mentales, ou ayant une expérience et des connaissances
insuffisantes, si ces personnes sont placées sous la
surveillance d’une personne responsable ou ont regu des
instructions sur l'utilisation en toute sécurité de I'appareil et
comprennent les dangers impliqués.

Union européenne uniquement : Débranchez toujours
'appareil s’il est laissé sans surveillance et avant de
I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience et de connaissances, sauf si
elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’'une personne
responsable de leur sécurité, d’'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant 'utilisation de I'appareil.

Les enfants doivent étre surveillés pour assurer qu’ils ne jouent
pas avec l'appareil.

Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

. Ne faites pas fonctionner I'appareil avec une fiche ou un

cordon endommageé, aprés un dysfonctionnement, une chute
ou un quelconque endommagement de I'appareil. Rapportez
'appareil a I'établissement de service agréeé le plus proche
pour le faire examiner ou réparer, ou effectuer un réglage
électrique ou mécanique.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre changé
par KitchenAid, le service aprés-vente agréeé ou des personnes
présentant des qualifications similaires pour éviter tout danger.
L'utilisation d’ustensiles/d’accessoires non recommandés ou
non vendus par KitchenAid peut causer un incendie, une
électrocution ou des blessures.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.
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N’utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou du plan de
travail.

Soyez prudent lorsque vous versez des liquides chauds dans
le robot ménager multifonction, ils peuvent étre rejetés de
I'appareil suite a une vaporisation soudaine

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il
fonctionne.

Afin d’éviter tout risque de blessures graves ou
d’endommagement du robot ménager multifonction, gardez les
mains et les ustensiles a distance de la lame ou des disques
en mouvement lorsque vous découpez des aliments. N'utilisez
une spatule que lorsque le robot ménager multifonction n’est
pas sous tension.

Les lames sont trés coupantes. Soyez prudent lorsque vous
les manipulez, lorsque vous videz le bol ou lors du nettoyage.
Pour réduire le risque de blessure, ne placez jamais la lame de
coupe ou les disques sur la base sans avoir préalablement mis
le bol correctement en place.

Assurez-vous que le couvercle est correctement verrouillé
avant d’utiliser le robot ménager multifonction.

N’introduisez jamais les aliments a la main. Utilisez toujours le
poussoir.

Ne forcez pas le mécanisme de verrouillage du couvercle.

Ne remplissez pas le bol au-dessus du trait de remplissage
maximal (ou capacité nominale) afin d’éviter tout risque de
blessure en cas d’endommagement du couvercle ou du bol.
Laissez I'appareil refroidir totalement avant de mettre ou de
retirer des piéces, et avant de le nettoyer.

Reportez-vous a la section « Entretien et nettoyage » pour des
instructions sur le nettoyage des surfaces en contact avec les
aliments.



26. Cet appareil est congu pour un usage domestique et des
utilisations similaires telles que les suivantes :
B cuisines de magasins, bureaux et autres environnements
de travail ;

B fermes;

B par des clients dans des hétels, motels et autres
environnements résidentiels ;

B lieux de type gite touristique.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Pour obtenir des informations plus détaillées, des instructions et
des vidéos sur les produits, y compris des informations sur la
garantie, rendez-vous sur www.KitchenAid.fr ou
www.KitchenAid.eu. Vous pourriez ainsi économiser le colt d’'un
appel au service client. Pour recevoir un exemplaire papier gratuit
des informations disponibles en ligne,

appelez le 00 800 381 040 26.

ALIMENTATION
Tension : 220 - 240 V
Fréquence : 50-60 Hz

Puissance : 250 W

REMARQUE : si vous ne parvenez pas a placer la fiche dans la prise de courant, contactez un
électricien qualifié. Ne modifiez jamais la fiche.

GUIDE DE SELECTION DES ACCESSOIRES

ACTION REGLAGES ALIMENTS ACCESSOIRE

Emincer 1 ou O/Pulse | Fromage
Chocolat

Fruits

Herbes fraiches

Hacher ou e 2
émincer 2 ou O/Pulse _II:_(;Lleljts acoque

Légumes

Lame polyvalente en acier inoxydable
Sauces pour
pates

Pesto

Mélanger 1 Salsa

Sauces

Pates a tartes et
gateaux
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ACTION REGLAGES ALIMENTS ACCESSOIRE

Fruits (tendres)
Pommes de
terre

Tomates
Légumes

Trancher (tendres) Disque a trancher/raper réversible (coté

tranchant)

Fromage
Chocolat

Fruits (durs)
Légumes (durs)

Pommes de
terre
Légumes
(tendres)

Raper (fin a Disque a trancher/raper réversible (coté

moyen) Chou rape)
Fromage

2 Chocolat

Fruits (durs)
Légumes (durs)

Pétrir O/Pulse ou 2 | Pates levées Lame de pétrissage

Légumes

(tendres)

Julienne Disque a julienne

2 Légumes (durs)

UTILISATION DU PRODUIT
AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser votre robot ménager multifonction pour la premiére fois, lavez toutes les piéces
et tous les accessoires a la main ou au lave-vaisselle (voir la section « Entretien et

nettoyage »). Votre robot ménager multifonction est congu de sorte que tous les accessoires
puissent étre rangés dans le bol de travail.

1.

Soulevez le systeme de verrouillage du couvercle pour le déverrouiller. Inclinez le
couvercle du bol de travail vers I'arriere et soulevez-le de maniére a ce que la charniére du
couvercle sorte de la charniére de la poignée.

Retirez toutes les piéces et tous les accessoires du bol de travail, puis soulevez le
poussoir pour le sortir du goulot.

ASSEMBLAGE DU ROBOT MENAGER MULTIFONCTION

IMPORTANT : placez le robot ménager multifonction sur un plan de travail sec et horizontal,
avec les boutons orientés vers I'avant. Ne branchez pas le robot ménager multifonction avant

qu’

1.

26

il ne soit complétement assemblé.

Placez le bol de travail sur le socle, en alignant la poignée avec le bouton en relief sur le
c6té droit du socle. Le bol s’enclenche et doit affleurer le socle lorsqu’il est correctement
aligné.

Placez I'adaptateur d’embout dans le bol de travail, en I'abaissant sur I'axe
d’entrainement.

REMARQUE : pour faciliter 'assemblage, installez la lame ou le disque souhaité avant de
fixer le couvercle du bol de travail.



3. Pour fixer le couvercle du bol de travail, insérez la charniére du couvercle dans la
charniéere de la poignée du bol et fermez le couvercle.

4. Une fois le couvercle du bol de travail fermé, poussez la charniére du couvercle vers le
bas en position verrouillée.

REMARQUE : votre robot ménager multifonction ne fonctionnera pas si le couvercle du
bol de travail n’est pas correctement fermé et que le bol de travail n’est pas correctement
installé sur le socle.

INSTALLATION DE LA LAME POLYVALENTE OU DE LA LAME DE
PETRISSAGE

1. Placez la lame sur I'adaptateur. Faites pivoter la lame pour qu’elle se positionne a la base
de I'adaptateur.

2. |Installez le couvercle du bol de travail et assurez-vous que le systéme de verrouillage du
couvercle est en position verrouillée.

INSTALLATION DU DISQUE A TRANCHER/RAPER REVERSIBLE OU
DU DISQUE A JULIENNE

1. Pour trancher : tournez le disque de maniére a ce que la lame a trancher surélevée soit
orientée vers le haut.

Pour raper : tournez le disque de maniére a ce que les petites lames a raper surélevées
soient orientées vers le haut.

Pour couper en julienne : insérez le disque de maniére a ce que la lame a trancher
surélevée soit orientée vers le haut.

Le disque peut étre placé dans deux positions différentes : en haut du bol pour la
préparation et en bas du bol pour le rangement.

REMARQUE : lorsqu'’il est en position de rangement, le disque fonctionne moins bien.
Pour des performances optimales, assurez-vous que le disque est au méme niveau que le
haut du bol.

2. Maintenez le disque par son moyeu central et installez-le sur 'adaptateur en alignant les
repéres du moyeu central du disque sur les repéres de I'adaptateur. Pour étre bien placé,
le disque doit étre au méme niveau que le haut du bol. Si le disque tombe en position de
rangement, retirez-le, tournez-le de 90°, puis installez-le a nouveau.

3. Installez le couvercle du bol de travail et assurez-vous que le systéme de verrouillage du
couvercle est en position verrouillée.

UTILISATION DU DISQUE A JULIENNE

1. Insérez lalame a julienne dans le robot ménager multifonction, la lame orientée vers le
haut. Fermez le systéeme de verrouillage du couvercle.

2. Préparez les ingrédients en les coupant en morceaux d’environ 25 mm, suffisamment
petits pour que les légumes puissent étre insérés dans le goulot.

3. Empilez les ingrédients horizontalement dans le goulot avec le robot ménager
multifonction hors tension.

4. Placez le poussoir sur les ingrédients pour appliquer une légére pression, puis placez
I'appareil sur 1 ou 2 (voir le tableau pour connaitre les instructions relatives au réglage a
utiliser).
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FONCTIONNEMENT DU ROBOT MENAGER MULTIFONCTION

AAVERTISSEMENT

Danger : lame rotative

Toujours utiliser un poussoir pour introduire les aliments.
Ne pas approcher les doigts des ouvertures.

!

Maintenez I’appareil hors de porté des enfants.

Le non-respect de ces instructions peut entrainer des coupures ou
des amputations.

Avant d’utiliser le robot ménager multifonction, assurez-vous que le bol de travail, les lames et
le couvercle du bol de travail sont correctement assemblés sur le socle de I'appareil (voir la
section « Assemblage du robot ménager multifonction »).

1. Pour mettre I'appareil en marche, appuyez sur 1 ou 2. Le robot ménager multifonction
fonctionne en continu et le voyant s’allume.

Pour arréter I'appareil, appuyez a nouveau sur 1 ou 2, ou appuyez sur O/Pulse.

2. Utilisation de la fonction Pulse : Appuyez sur O/Pulse pour de courtes rafales ou
maintenez la touche enfoncée pour des rafales plus longues. La fonction Pulse fonctionne
uniquement a vitesse rapide. Le robot ménager multifonction s’éteint lorsque vous
relachez le bouton O/Pulse.

3. Lorsque vous avez terminé, appuyez sur le bouton O/Pulse. Le voyant s’éteint et la lame
ou le disque ralentit jusqu’a s’arréter.

4. Attendez que la lame ou le disque s’arréte complétement avant de retirer le couvercle du
bol de travail. Veillez a arréter le robot ménager multifonction avant de retirer le couvercle
du bol de travail ou de débrancher le robot.

UTILISATION DU GOULOT 2-EN-1

Le goulot 2-en-1 est doté d’'un poussoir en 2 parties. Pour trancher ou raper de petits aliments,
insérez le poussoir en 2 parties dans le goulot.

Utilisez le petit goulot et le poussoir pour préparer des aliments fins ou de petite taille, comme
des carottes ou du céleri.

Pour verser un filet d’huile sur les ingrédients, remplissez simplement le petit poussoir avec la
quantité d’huile souhaitée. Un petit orifice situé au fond du poussoir permettra a I'huile de
s’écouler petit a petit a un débit constant.

RETIRER LES ALIMENTS PREPARES

1. Eteindre le robot ménager multifonction : Appuyez sur le bouton O/Pulse et
débranchez le robot ménager multifonction avant de le démonter.

2. Soulevez le systeme de verrouillage du couvercle pour déverrouiller le couvercle du bol de
travail, puis soulevez-le pour le retirer.

3. Sivous utilisez le disque, retirez-le avant de retirer le bol. Maintenez le disque a I'aide du
moyeu central et soulevez-le verticalement.

4. Retirez 'adaptateur et 'accessoire, le cas échéant. La lame reste en place sur
I'adaptateur lorsque vous le retirez.

5. Soulevez le bol de travail du socle pour retirer les aliments du bol a I'aide d’une spatule.
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UTILISATION RECOMMANDEE ET CONSEILS
UTILES

UTILISATION DE LA LAME DE PETRISSAGE

La lame de pétrissage est congue pour mélanger et pétrir les pates levées de fagon rapide et
homogéne. Pour de meilleurs résultats, utilisez le bouton O/Pulse pour mélanger les
ingrédients secs, puis la vitesse 2 lorsque vous ajoutez de I'eau.

La quantité maximale recommandée est de 375 g (3 tasses) de farine et 260 g/ml d’eau, pour
une durée de 2 minutes maximum a vitesse élevée.

UTILISATION DE LA LAME EN S MULTI-USAGE

La lame polyvalente s’utilise pour hacher et réduire en purée des aliments tels que des fruits,
des légumes, des noix et des haricots/légumineuses. Cette lame permet également de hacher
des viandes comme le beeuf, le poulet et le porc.

La quantité maximale recommandée est de 200 g de beceuf a vitesse élevée pendant une
durée de 10 secondes maximum.

UTILISATION DU FOUET

Le fouet s’utilise pour fouetter et battre de fagon rapide et homogéne. Pour des résultats
optimaux, utilisez le bouton O/Pulse pour fouetter/battre de maniére a obtenir la texture
souhaitée.

La capacité maximale recommandée pour le liquide est de 500 g a grande vitesse pendant
une durée de 2 minutes maximum.

UTILISATION DES DISQUES A TRANCHER/RAPER

Le disque a trancher/raper permet de trancher et raper des fruits, des légumes, du fromage et
bien plus encore.

La capacité maximale recommandée pour raper ou trancher des ingrédients est de 500 g
pendant une durée de 2 minutes maximum.

UTILISATION DU DISQUE A JULIENNE

Le disque a julienne est utilisé pour hacher finement des ingrédients tels que des carottes, des
concombres ou des pommes de terre. Consultez le « Guide de sélection des accessoires »
pour plus d’informations.

La capacité maximale recommandée pour couper des ingrédients en julienne est de 500 g a
vitesse élevée pendant une durée de 2 minutes maximum.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

IMPORTANT : le bol sans BPA nécessite des précautions spécifiques. Si vous choisissez
d’utiliser un lave-vaisselle au lieu d’'un lavage a la main, veuillez suivre ces instructions.
Laissez I'appareil refroidir totalement avant de mettre ou de retirer des piéces, et avant de le
nettoyer.

1. Appuyez sur le bouton O/Pulse, puis débranchez le robot ménager multifonction avant de
le nettoyer.

2. Nettoyez le socle et le cordon a I'aide d’un chiffon imbibé d’eau chaude, puis avec un
chiffon humide. Séchez-le parfaitement a I'aide d’un chiffon doux. N'utilisez pas de
produits nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer. Ne plongez pas le socle dans de
'eau ou dans d’autres liquides.
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3. Toutes les piéces peuvent étre lavées dans le panier supérieur du lave-vaisselle. Evitez de
poser le bol sur le coté. Séchez soigneusement toutes les pieces aprés les avoir lavées.
Utilisez des cycles de lavage délicat, tel que le cycle normal. Evitez les cycles & haute
température.

REMARQUE : si vous lavez les piéces du robot ménager multifonction a la main, évitez
d'utiliser des produits nettoyants abrasifs ou des tampons a récurer. lls peuvent rayer ou
ternir le bol de travail et le couvercle.

4. Vous pouvez ranger jusqu’a deux lames et trois disques ainsi que I'adaptateur a I'intérieur
du bol de travail lorsque vous n’utilisez pas le robot ménager multifonction. De plus, le
couvercle pour réfrigérateur peut étre rangé sur le bol de travail, avec le couvercle du bol
de travail placé par-dessus. Enroulez le cordon d’alimentation autour du systéme de
rangement au bas du socle, puis bloquez la fiche en la fixant au boitier.

TRAITEMENT DES DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES
RECYCLAGE DE L’'EMBALLAGE

L’emballage est recyclable et comporte le symbole &5, Les différentes parties de 'emballage
doivent étre éliminées de fagon responsable et dans le respect le plus strict des normes
relatives a I'élimination des déchets en vigueur dans le pays d’utilisation.

RECYCLAGE DU PRODUIT

B Cet appareil porte le symbole de recyclage conformément aux législations européenne et
britannique concernant les déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE, ou
WEEE en anglais).

B Par une mise au rebut correcte de I'appareil, vous contribuerez a éviter tout préjudice a
I'environnement et a la santé publique.

B | e symbole z présent sur I'appareil ou dans la documentation qui 'accompagne indique
que ce produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit par conséquent étre
remis a un centre de collecte des déchets chargé du recyclage des équipements

électriques et électroniques.

Pour obtenir plus d’informations au sujet du traitement, de la récupération et du recyclage de
cet appareil, adressez-vous au bureau compétent de votre commune, a la société de collecte
des déchets ou directement a votre revendeur.

A DEPOSER A DEPQSER

. EN MAGASIN  EN DECHETERIE
Cet appareil et

ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

DECLARATION DE CONFORMITE
POUR L’'UNION EUROPEENNE

Cet appareil a été congu, construit et distribué conformément aux exigences des directives de
la Commission européenne en matiere de sécurité : Directive 2014/35/UE relative au matériel
électrique a basse tension ; Directive 2014/30/UE relative a la compatibilité
électromagnétique ; Directive 2009/125/CE relative a I'écoconception ; Directive RoHS
2011/65/UE et les modifications suivantes.
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

pour la France - la Belgique - la Suisse - le Luxembourg

FRANCE:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, (« Garant ») accorde au client final, qui est un
consommateur, une Garantie conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits statutaires de garantie du client final contre le
vendeur du produit. Quelle que soit la présente garantie commerciale, le vendeur reste responsable des garanties légales en
vertu de la loi francaise, y compris de la garantie Iégale contre les défauts cachés conformément aux articles 1641 a 1648 et
2232 du Code civil frangais, et I'application de la garantie légale de conformité conformément aux articles L.217-4 a L.217-12
du Code de la consommation francais.

BELGIQUE :

KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, TVA BE 0441.626.053 RPR Bruxelles
(« Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une garantie contractuelle (la « Garantie ») conformément aux
conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits statutaires de garantie du client final contre le
vendeur du produit. En particulier, en tant que consommateur, vous bénéficiez Iégalement d'une garantie légale de
conformité de 2 ans vis-a-vis du vendeur, telle qu'elle est définie dans la Iégislation nationale régissant la vente de biens de
consommation (articles 1649 bis a 1649 octies au Code civil belge), ainsi que de la garantie légale en cas de défauts cachés
(articles 1641 a 1649 du Code civil belge).

LA SUISSE :

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, (« Garant ») accorde au client final, qui est un
consommateur, une Garantie conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits statutaires de garantie du client final contre le
vendeur du produit, qui pourraient dans certains cas étre plus larges que les droits offerts dans le présent document.

LE GRAND DUCHE DU LUXEMBOURG:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique, (« Garant ») accorde au client final, qui est un
consommateur, une Garantie conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s’applique en plus et ne limite pas ou n’affecte pas les droits statutaires de garantie du client final contre le vendeur du
produit.

1. PORTEE ET CONDITIONS DE LA GARANTIE
a) Le Garant accorde la Garantie pour les produits mentionnés a la Section 1.b) qu'un consommateur a achetés auprés d'un
vendeur ou d'une société du groupe KitchenAid dans les pays de I'Espace économique européen, la Moldavie, le Monténégro,
la Russie, la Suisse ou la Turquie.

b) Pour le Luxembourg uniquement:

La garantie s’applique uniquement lorsque le produit pour lequel les services sont demandés conformément a la garantie se
trouve dans I'un des pays énumérés a la Section 1.a) ci-dessus

C,

La période de Garantie dépend du produit acheté et est la suivante :
Deux ans de garantie compléte a compter de la date d’achat.

d

La période de Garantie commence a la date d’achat, c’est-a-dire la date a laquelle un consommateur a acheté le produit
aupreés d’un détaillant ou d’une société du groupe KitchenAid.

e) La Garantie couvre la nature sans défaut du produit.

f) Le Garant fournit au consommateur les services suivants dans le cadre de la présente Garantie, au choix du Garant, en cas de
défaut pendant la période de Garantie :

B Réparation du produit ou de la piéce défectueuse, ou

B Remplacement du produit ou de la piéce défectueuse. Si un produit n’est plus disponible, le Garant a le droit d’échanger le
produit contre un produit de valeur égale ou supérieure.
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g) Sile consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit contacter directement les centres de service
KitchenAid ou le Garant du pays auprés de KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgique ;

Adresse e-mail FRANCE : CONSUMERCARE.FR@kitchenaid.eu
Adresse e-mail BELGIQUE : CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Numéro de téléphone : 00 800 381 040 26

Pour la SUISSE :

Novissa AG

Schulstrasse 1a

CH-2572 Sutz

Numéro de téléphone: +41 32 475 10 10
Adresse e-mail: info@novissa.ch

Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft

CH-4528 Zuchwil

Numéro de téléphone: 032 686 58 50
Adresse e-Mail: service@novissa.ch

Pour le LUXEMBOURG:
Si le consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit contacter les centres de service KitchenAid
spécifiques au pays a I'adresse;

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chateau d’Eau

L-3364 LEUDELANGE

Numéro de téléphone: +352 37 20 44 504
Adresse e-mail: myriam.grof@grlou.com

Les frais de réparation, y compris les piéces de rechange, et les frais d’affranchissement pour la livraison d’un produit ou d’'une
piéce de produit sans défaut sont a la charge du Garant. Le Garant doit également prendre en charge les frais
d’affranchissement pour le retour du produit défectueux ou de la piéce du produit si le Garant ou le service aprés-vente de
KitchenAid spécifique au pays a demandé le retour du produit défectueux ou de la piéce du produit. Toutefois, le
consommateur doit prendre en charge les co(ts de I'emballage approprié pour le retour du produit défectueux ou de la piece
défectueuse.

i) Pour pouvoir faire une réclamation au titre de la Garantie, le client doit présenter le regu ou la facture de I'achat du produit.
j) Pourla FRANCE uniquement : La Garantie est fournie gratuitement aux clients.

h

LIMITATIONS DE LA GARANTIE
a) La Garantie s’applique uniquement aux produits utilisés a des fins privées et non a des fins professionnelles ou commerciales.

b) La Garantie ne s’applique pas en cas d’usure normale, d’utilisation inappropriée ou abusive, de non-respect des instructions
d'utilisation, d'utilisation du produit a une tension électrique incorrecte, d’installation et de fonctionnement en violation des
réglementations électriques applicables et d’utilisation de la force (coups, par exemple).

c) La Garantie ne s’applique pas si le produit a été modifié ou converti, par exemple, les conversions de produits 120 V en
produits 220-240 V.

d) Pour la Belgique, le Luxembourg et la Suisse :La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie
et n'amorce pas le début d’une nouvelle période de Garantie. La période de Garantie pour les piéces de rechange installées se
termine par la période de Garantie pour I'ensemble du produit.

Pour la France uniquement :

La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie et n’amorce pas le début d’'une nouvelle période de
Garantie. La période de Garantie pour les piéces de rechange installées se termine par la période de Garantie pour I'ensemble du
produit. Une telle disposition ne s’applique pas lorsqu’une réparation couverte par la Garantie entrainera une période
d’immobilisation du produit d’au moins sept jours. Dans ce cas, la période d'immobilisation doit étre ajoutée a la durée restante de
la Garantie, a compter de la date de la demande d’intervention du consommateur ou de la date a laquelle les produits en question
sont mis a disposition pour réparation, si cette disponibilité est faite aprés la date de la demande d’intervention.

Aprés I'expiration de la période de Garantie ou pour les produits pour lesquels la Garantie ne s’applique pas, les centres de
service apres-vente de KitchenAid sont toujours a la disposition du client final pour des questions et des renseignements. De plus
amples informations sont également disponibles sur notre site Web :

www.kitchenaid.fr (France) - www.kitchenaid.eu - www.grouplouisiana.com (Luxembourg) - www.kitchenaid.ch (Suisse)



3. POUR LA FRANCE UNIQUEMENT:

Lorsqu'il agit pour des raisons de garantie légale de conformité, le consommateur :

B bénéficie d'une période de deux ans a compter de la livraison du produit dans lequel agir ;

B peut choisir entre la réparation ou le remplacement du produit, sous réserve des conditions relatives aux colts prévus par
l'article L. 217-9 du Code de la consommation frangais ;

B est exonéré d'avoir a prouver le manque de conformité du produit pendant les deux années suivant sa livraison (et pendant
six mois aprés la livraison du produit, pour les marchandises d'occasion).

La garantie Iégale de conformité s'applique indépendamment de la garantie commerciale éventuellement offerte.

Indépendamment de cette garantie commerciale, le consommateur peut décider d'appliquer la garantie Iégale pour les défauts
cachés au sens de |'article 1641 du Code civil frangais. Dans ce cas, le consommateur peut choisir entre I'annulation de la vente
ou une réduction du prix de vente, conformément a I'article 1644 du Code civil frangais.

Article L. 217-4 du Code de la consommation frangais

Le vendeur doit livrer un produit conforme au contrat et est tenu responsable du manque de conformité existant au moment de la
livraison. Le vendeur est également tenu responsable du manque de conformité résultant de 'emballage, des instructions de montage
ou de l'installation lorsque cette installation est la responsabilité du vendeur en vertu du contrat ou a été effectuée sous la supervision
du vendeur.

Article L. 217-5 du Code de la consommation francais
Le produit est réputé conforme au contrat :
1. S'il est adapté a I'utilisation généralement attendue d’un produit similaire et, le cas échéant :

B il correspond a la description donnée par le vendeur et a les qualités que ce vendeur a présentées a I'acheteur au moyen d’un
échantillon ou d’'un modéle ; et

B s'il présente les qualités auxquelles un acheteur peut Iégitimement s’attendre compte tenu des déclarations publiques faites
par le vendeur, le fabricant ou son représentant, en particulier dans la publicité ou I'étiquetage ; ou
2. s'il présente les caractéristiques convenues d'un commun accord par les parties ou s'il est adapté a toute utilisation spéciale
prévue par I'acheteur, qui est connue du vendeur et que ce dernier a accepté.
Article L. 217-12 du Code de la consommation francais

L’action résultant du manque de conformité expire deux ans aprés la livraison des marchandises.

Article L. 217-16 du Code de la consommation frangais

Pendant la période d’effet de la garantie commerciale offerte & un acheteur au moment de I'acquisition ou de la réparation d’un bien

tangible, si 'acheteur exige du vendeur une réparation couverte par la garantie, toute période de sept jours ou plus pendant laquelle
les marchandises sont hors service pour réparation est ajoutée a la durée restante de la garantie. Cette période s'étend a partir de la
demande d’intervention faite par I'acheteur ou a partir de la date a laquelle ledit produit est mis a disposition pour réparation, si cette
date est postérieure a la demande d’intervention.

Article 1641 du Code civil frangais

Le vendeur garantit le produit vendu pour les défauts cachés qui le rendent inapte a son usage prévu, ou qui diminuent cette utilisation
dans la mesure ou I'acheteur ne I'aurait pas acheté, ou n'aurait accepté de I'acheter que pour un prix moindre, s'il avait été au courant
de tels défauts.

Article 1648 § 1 du Code civil frangais

L’action résultant de défauts cachés doit étre déposée dans les deux ans suivant la découverte du défaut.

ENREGISTREMENT DU PRODUIT

Enregistrez votre nouvel appareil KitchenAid des maintenant : http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Tous droits réservés.
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SICUREZZA DEL PRODOTTO

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi
importanti sulla sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei
messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di
avvertimento e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”.
Questi termini indicano quanto segue:

Se non si osservano

Senonsiosservano
PN ol {0 ] Mo I <icurezza si corre il rischio di subire

lesioni gravi o mortali.

Se non si osservano le istruzioni di

sicurezza, si corre il rischio di subire
A AVVE RT E NZA lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni
riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si usa un apparecchio elettrico, & consigliabile
seguire le precauzioni di sicurezza essenziali, comprese
quelle elencate di seguito:

1. Leggere tutte le istruzioni. L'utilizzo improprio dell'apparecchio
puo provocare lesioni alle persone.

2. Alfine di evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il
food processor nell'acqua o in altri liquidi.

3. Spegnere l'apparecchio (O/Pulse) e staccare la spina dalla
presa quando non € in uso, prima di inserire o rimuovere gli
accessori e prima della pulizia. Per staccare la spina, afferrare
la spina ed estrarla dalla presa. Non tirare mai il cavo di
alimentazione.

4. Solo per'Unione Europea: questo apparecchio non deve
essere utilizzato da bambini. Tenere I'apparecchio e il cavo di
alimentazione lontano dalla portata dei bambini.
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1.

12.

13.
14.

15.

16.

Solo per I'Unione Europea: Gli apparecchi possono essere
usati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali 0 con esperienza e conoscenza inadeguate, solo se
sono sorvegliate o se & stato loro insegnato come usare
I'apparecchio in condizioni di sicurezza e se sono consapevoli
dei pericoli che pud comportare.

Solo per I'Unione Europea: Scollegare sempre 'apparecchio
dal cavo di alimentazione quando non € in uso e prima di
montarlo, smontarlo o pulirlo.

Questo apparecchio non é destinato all'uso da parte di
persone (inclusi bambini) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con esperienza e conoscenze
inadeguate, a meno che non siano sorvegliate o abbiano
ricevuto istruzioni relative all'uso dell'apparecchio da parte
delle persone responsabili della loro sicurezza.

Sorvegliare i bambini affinché non giochino con I'apparecchio.

Non toccare le parti in movimento.

. Non utilizzare 'apparecchio se il cavo di alimentazione o la

spina sono danneggiati e dopo anomalie di funzionamento o
se |'apparecchio € caduto o € stato in qualche modo
danneggiato. Portare I'apparecchio al centro di assistenza
autorizzato piu vicino per un controllo, la riparazione o la
regolazione di funzionalita elettriche o meccaniche.

Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito da KitchenAid, da personale di assistenza o da una
persona con qualifica analoga per evitare rischi.

L'uso di accessori o utensili non consigliati o non venduti da
KitchenAid pud provocare incendi, scosse elettriche o lesioni.
Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo di tavoli o
ripiani.

Fare attenzione quando si versa un liquido caldo nel food
processor perché potrebbero verificarsi improvvise fuoriuscite
di vapore.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando € in
funzione.
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Per ridurre il rischio di gravi lesioni personali e non
danneggiare il food processor, tenere le mani e gli utensili
lontano dalle lame o dai dischi in movimento durante la
lavorazione degli alimenti. E possibile usare una spatola, ma
soltanto quando il food processor non € in funzione.

Le lame sono affilate. Fare molta attenzione quando si
maneggiano le lame affilate, quando si svuota la caraffa e
durante la pulizia.

Per ridurre il rischio di lesioni, non montare mailalamaoi

dischi sulla base senza aver prima posizionato correttamente

la ciotola.

Accertarsi che il coperchio sia bloccato saldamente prima di

azionare il food processor.

Non spingere mai gli alimenti con le mani nel tubo alimenti.

Utilizzare sempre il pestello.

Non tentare di forzare il fermo del coperchio.

Non riempire la ciotola al di sopra della linea contrassegnata di

riempimento massimo (o della capacita indicata) per evitare il

rischio di lesioni dovute a danni al coperchio o alla ciotola

stessa.

Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio prima di

montare o rimuovere eventuali componenti e prima di

procedere alla pulizia.

Fare riferimento alla sezione "Manutenzione e pulizia" per

istruzioni sulla pulizia delle superfici che vengono a contatto

con gli alimenti.

Questo apparecchio é destinato all'uso domestico e ad

applicazioni analoghe, quali:

B aree cucina del personale in negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

W agriturismi;

B clienti di alberghi, pensioni e altri ambienti di tipo
residenziale;

B ambienti tipo bed and breakfast.



CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI

Per informazioni complete sui prodotti, istruzioni e video,
comprese le informazioni sulla garanzia, visitare il sito Web
www.KitchenAid.it o www.KitchenAid.eu. Cosi facendo si pud
risparmiare il costo di una chiamata di assistenza. Per ricevere una
copia cartacea gratuita delle informazioni online, chiamare |l
numero 00 800 381 040 26.

REQUISITI ELETTRICI
Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50-60 Hz
Potenza: 250 W

NOTA: se la spina e la presa non sono compatibili, rivolgersi a un elettricista qualificato. Non
modificare in alcun modo la spina.

GUIDA PER LA SCELTA DEGLI ACCESSORI

IMPOSTA- ALIMENTO ACCESSORIO
AZIONE ZIONE

Trita 10 O/Pulse | Formaggio

cioccolato

. frutta

Smllnuzza.re erbe fresche

o ridurre in 20 O/Pulse | frutta a guscio
purea tofu

verdure

Lama multifunzione in acciaio inox

Sugo per la
pasta
pesto

salse

sughi
pastelle

Miscelare 1

Frutta (morbida)
Patate

1 Pomodori
Verdura
(morbida) Disco per affettare/grattugiare

Affettare reversibile (dal lato per grattugiare)

Formaggio,
cioccolato,
frutta (dura),
verdure (dure)

Grattugiare Patate,
(da grana verdura Disco per affettare/grattugiare

finea (morbida) reversibile (dal lato per grattugiare)

media)
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IMPOSTA- ALIMENTO ACCESSORIO
AZIONE ZIONE
Cavolo,
formaggio,
2 cioccolato,
frutta (dura),
verdure (dure)
Impastare O/Pulse 0 2 | Impasto lievitato Lama per impastare
1 Verdure
Julienne (morbide) Disco per julienne
2 Verdure (dure)

UTILIZZO DEL PRODOTTO
PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare il food processor per la prima volta, lavare tutti i componenti e gli accessori a
mano o in lavastoviglie (vedere la sezione "Pulizia del food processor"). |l food processor &
stato progettato in modo che tutti gli accessori possano essere riposti all'interno della ciotola

da
1.

lavoro.
Sollevare il fermo del coperchio per sbloccare il coperchio. Inclinare all'indietro il coperchio
della ciotola da lavoro e sollevarlo in modo che la cerniera del coperchio fuoriesca dalla
cerniera dell'impugnatura.
Estrarre tutti i componenti e gli accessori dalla ciotola e sollevare il pestello dal tubo
alimenti.

MONTAGGIO DEL FOOD PROCESSOR

IMPORTANTE: posizionare il food processor su una superficie da lavoro piana e asciutta con i
comandi rivolti in avanti. Non collegare all'alimentazione il food processor finché non &
completamente assemblato.

1.

Posizionare la ciotola da lavoro sulla base, allineando I'impugnatura con il pulsante
sollevato sul lato destro della base. La ciotola scattera in posizione e, se allineata
correttamente, dovra essere a filo con la base.

Posizionare I'adattatore nella ciotola da lavoro, abbassandolo sul perno di trasmissione.
NOTA: per facilitare il montaggio, installare la lama o il disco desiderato prima di montare il
coperchio della ciotola da lavoro.

Per fissare il coperchio della ciotola da lavoro, collegare la cerniera del coperchio alla
cerniera dell'impugnatura sulla ciotola da lavoro e chiudere il coperchio.

Una volta chiuso il coperchio della ciotola da lavoro, spingere la cerniera del coperchio
verso il basso nella posizione di blocco.

NOTA: il food processor non funziona se il coperchio della ciotola da lavoro non &
completamente chiuso e la ciotola non & posizionata correttamente sulla base.

INSTALLAZIONE DELLA LAMA MULTIFUNZIONE O DELLA LAMA
PER IMPASTARE

1.

2,
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Posizionare la lama sull'adattatore. Ruotare la lama in modo da spingerla fino in fondo alla
base dell'adattatore.

Installare il coperchio della ciotola da lavoro, assicurandosi di spingere il fermo del
coperchio verso il basso fino alla posizione di blocco.



INSTALLAZIONE DEL DISCO PER AFFETTARE/GRATTUGIARE
REVERSIBILE O DEL DISCO PER JULIENNE

1. Per affettare: girare il disco in modo che la lama per affettare sia rivolta verso I'alto.

Per grattugiare: girare il disco in modo che le piccole lame per grattugiare siano rivolte
verso l'alto.

A Julienne: inserire il disco in modo che la lama per affettare sia rivolta verso I'alto.

Il disco pud essere inserito in due posizioni diverse: in alto all'interno della ciotola per
lavorare gli alimenti, e in basso per essere conservato.

NOTA: il disco funziona anche quando si trova nella posizione di conservazione, ma le
prestazioni non saranno ottimali. Per ottenere le migliori prestazioni, assicurarsi che il
disco sia allineato alla parte superiore della ciotola.

2. Tenere il disco per il perno centrale e abbassarlo sull'adattatore, allineando i segni sul
perno centrale del disco con quelli sull'adattatore. Se correttamente montato, il disco deve
essere allineato alla parte superiore della ciotola. Se il disco cade in posizione di
conservazione, sollevarlo, ruotarlo di 90° e abbassarlo di nuovo.

3. Inserire il coperchio della ciotola da lavoro, assicurandosi di spingere il fermo del
coperchio verso il basso fino alla posizione di blocco.

UTILIZZO DEL DISCO PER JULIENNE

1. Inserire la lama per julienne nel robot con la lama rivolta verso I'alto. Chiudere il fermo del
coperchio per fissarlo in posizione.

2. Preparare gli ingredienti tagliando a sezioni di circa 25 mm, sufficientemente corte da
poter essere inserite nel tubo alimenti.

3. Impilare gli ingredienti nel tubo alimenti orizzontalmente con il robot spento.

4. Posizionare il pestello per alimenti sugli ingredienti per applicare una leggera pressione,
quindi accendere I'unita su 1 0 2 (vedere la tabella per le istruzioni sull'impostazione da
utilizzare).

FUNZIONAMENTO DEL FOOD PROCESSOR

AAVVERTENZA

Pericolo di lame rotanti

%: Servirsi sempre dello spingi-alimenti.

ﬁ Tenere le dita lontane dalle aperture.
Tenere fuori dalla portata dei bambini.

Il mancato rispetto di questa avvertenza puo provocare amputazioni
o tagli.

Prima di utilizzare il food processor, accertarsi che la ciotola da lavoro, le lame € il coperchio
della ciotola da lavoro siano assemblati correttamente sulla base (vedere la sezione
"Montaggio del food processor").

1. Peraccenderlo, premere il tasto 1 0 2. Il Food Processor funzionera a velocita continua e
la spia luminosa si illuminera.

Per spegnere, premere di nuovo 1 o 2, oppure premere O/Pulse.

2. Per utilizzare la funzione Pulse: Premere O/Pulse per brevi sequenze di impulsi, oppure
tenere premuto per sequenze di impulsi piu lunghe. La funzione Pulse funziona solo ad
alta velocita. Quando viene rilasciato il pulsante O/Pulse, il food processor si spegne.

3. Altermine, premere il pulsante O/Pulse. L'indicatore si spegne e la lama o il disco rallenta
fino ad arrestarsi.
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4. Attendere che la lama o il disco si arresti completamente prima di rimuovere il coperchio
della ciotola da lavoro. Accertarsi di spegnere il food processor prima di rimuovere il
coperchio della ciotola da lavoro o prima di scollegare dalla presa il food processor stesso.

USO DEL TUBO ALIMENTI 2IN 1

Il tubo alimenti 2 in 1 presenta un pestello a 2 pezzi. Per affettare o grattugiare alimenti piccoli,
inserire il pestello a 2 pezzi nel tubo alimenti.

Utilizzare il tubo alimenti piccolo e il pestello per lavorare cibi piccoli o sottili, come carote o
gambi di sedano.

Per aggiungere lentamente olio agli ingredienti, basta riempire il pestello piccolo con la
quantita di olio desiderata. Il piccolo foro nella parte inferiore dello spingi-alimenti consentira il
passaggio dell’olio in modo uniforme.

RIMOZIONE DEGLI ALIMENTI LAVORATI

1. Spegnere il Food Processor: premere il pulsante O/Pulse e scollegare il robot da cucina
dalla presa prima di smontarlo.

2. Sollevare il fermo del coperchio per sbloccare il coperchio della ciotola da lavoro, quindi
sollevare il coperchio e rimuoverlo.

3. Sesi utilizza il disco, rimuoverlo prima di rimuovere la ciotola. Tenendo il disco per il perno
centrale, sollevarlo verso l'alto.

4. Rimuovere I'adattatore e I'accessorio, se in uso. Quando si rimuove l'adattatore, la lama
rimane in posizione sull'adattatore.

5. Sollevare la ciotola dalla base per rimuovere il cibo dalla ciotola con una spatola.

USO CONSIGLIATO E SUGGERIMENTI UTILI
UTILIZZO DELLA LAMA PER IMPASTARE

La lama per impastare € progettata per miscelare e lavorare impasti lievitati in modo rapido e
omogeneo. Per risultati ottimali, utilizzare la funzione O/Pulse per mescolare gli ingredienti
secchi, quindi selezionare la velocita 2 per aggiungere I'acqua.

La quantita massima consigliata & di 375 g
di farina e 260 g/ml di acqua, per un massimo di 2 minuti ad alta velocita.

UTILIZZO DELLA LAMA A S MULTIFUNZIONE

La lama multifunzione consente di tritare e ridurre in purea alimenti come frutta, verdura, frutta
secca e semi/legumi. Questa lama consente anche di macinare carne come manzo, pollo e
maiale.

La quantita massima consigliata & di 200 g di carne di manzo, ad alta velocita per un massimo
di 10 secondi.

UTILIZZO DELL'ACCESSORIO FRUSTA

L'accessorio frusta consente di sbattere e montare in modo rapido e omogeneo. Per risultati
ottimali, utilizzare la funzione O/Pulse per sbattere/montare alla consistenza desiderata.

La capacita massima consigliata per i liquidi & di
500 g ad alta velocita per un massimo di 2 minuti.

UTILIZZO DEI DISCHI PER AFFETTARE E GRATTUGIARE

Il disco per affettare/grattugiare consente di affettare e grattugiare frutta, verdura, formaggio e
altri ingredienti.

La capacita massima consigliata per grattugiare o affettare gli ingredienti &€ di 500 g per un
massimo di 2 minuti.
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UTILIZZO DEL DISCO PER JULIENNE

Il disco per julienne viene utilizzato per tagliare finemente ingredienti come carote, cetrioli 0
patate. Per ulteriori informazioni, consultare la sezione "Guida per la scelta degli accessori".

La capacita massima consigliata per tagliare a julienne gli ingredienti & di 500 g ad alta velocita
per un massimo di 2 minuti.

MANUTENZIONE E PULIZIA

IMPORTANTE: la ciotola senza bisfenolo A richiede una cura speciale. Se si sceglie di lavarle
in lavastoviglie invece che a mano, attenersi alle seguenti linee guida. Lasciare raffreddare
completamente I'apparecchio prima di montare o rimuovere eventuali componenti e prima di
procedere alla pulizia.

1. Premere il pulsante O/Pulse, quindi scollegare il robot da cucina prima di pulirlo.

2. Pulire la base e il cavo di alimentazione con un panno inumidito con acqua tiepida e
sapone e strofinare con un panno umido. Asciugare completamente con un panno
morbido. Non utilizzare pagliette o detergenti abrasivi. Non immergere la base in acqua o
altri liquidi.

3. Tuttii componenti sono lavabili in lavastoviglie sul ripiano superiore. Evitare di poggiare la
ciotola sul lato. Asciugare accuratamente tutti i componenti dopo il lavaggio. Utilizzare cicli
di lavaggio delicati, come il ciclo normale. Evitare cicli a temperature elevate.

NOTA: se si lavano a mano i componenti del food processor, evitare I'uso di pagliette o
detergenti abrasivi. Questi potrebbero graffiare o creare chiazze sulla ciotola da lavoro e
sul coperchio.

4. Quando il food processor non & in uso, & possibile riporre fino a due lame e tre dischi, oltre
all'adattatore all'interno della ciotola da lavoro. Inoltre, il coperchio del frigorifero pud
essere conservato sulla ciotola di lavoro con il coperchio della vaschetta sovrapposto.
Avvolgere il cavo di alimentazione attorno al vano portacavo nella parte inferiore della
base, quindi fissare la spina agganciandola all'alloggiamento.

SMALTIMENTO DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DA IMBALLO

. . . PN . . N .
Il materiale da imballaggio & riciclabile e contrassegnato dal simbolo £5. Di conseguenza, le
varie parti dell'imballaggio devono essere smaltite responsabilmente e in conformita alle
normative locali che regolano lo smaltimento dei rifiuti.

RICICLAGGIO DEL PRODOTTO

B Questo apparecchio & conforme alla normativa dell'Unione Europea e del Regno Unito
relativa ai rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).

B |l corretto smaltimento del presente prodotto contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la salute umana associate alla gestione errata dello
smaltimento dello stesso.

® |l simbolo & riportato sul prodotto o sulla documentazione in dotazione indica che questo
apparecchio non deve essere trattato come rifiuto domestico, ma deve essere consegnato
presso il centro di raccolta preposto al riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Per informazioni piu dettagliate su trattamento, recupero e riciclaggio di questo prodotto, &
possibile contattare I'ufficio locale di competenza, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il
negozio presso il quale il prodotto & stato acquistato.
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA
PER L'UNIONE EUROPEA

Questo apparecchio & stato progettato, fabbricato e distribuito in conformita ai requisiti di
sicurezza delle direttive CE: Direttiva sulla bassa tensione 2014/35/UE, Direttiva sulla
compatibilita elettromagnetica 2014/30/UE, Direttiva sulla progettazione ecocompatibile
2009/125/CE, Direttiva sulla restrizione dell’'uso di determinate sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2011/65/UE e successive modifiche.

TERMINI DELLA GARANZIA KITCHENAID
(“GARANZIA”)

KitchenAid Europa, Inc, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgio (“Garante”) concede al cliente finale, vale a dire il
consumatore, una Garanzia ai sensi dei seguenti termini.

La Garanzia si applica in aggiunta ai diritti di garanzia legale di 2 anni che il consumatore puo far valere nei confronti del venditore del
prodotto e non limita o incide in alcun modo su di essi.

1. AMBITO E TERMINI DELLA GARANZIA
a) Il Garante concede la Garanzia per i prodotti menzionati nella Sezione 1.b), acquistati da un consumatore presso un venditore
o un'azienda del Gruppo KitchenAid all'interno dei Paesi dello Spazio economico europeo, Moldavia, Montenegro, Russia,
Svizzera o Turchia.

b) La durata della Garanzia dipende dal prodotto acquistato ed & la seguente:

Due anni di copertura totale a partire dalla data d'acquisto.

C

La durata della Garanzia decorre a partire dalla data di consegna, vale a dire la data in cui un consumatore ha acquistato il
prodotto presso un rivenditore o un‘azienda del Gruppo KitchenAid.

d) La Garanzia si applica a un prodotto privo di difetti.

e) Se si verifica un difetto durante il periodo di validita della Garanzia, ai sensi della presente Garanzia il Garante siimpegna a
fornire al consumatore i seguenti servizi, a scelta del Garante:

B Riparazione del prodotto o del componente difettoso, oppure
B Sostituzione del prodotto o del componente difettoso. Se un prodotto non & piu disponibile, il Garante ha il diritto di
sostituirlo con un prodotto di valore uguale o superiore.
f

Se il consumatore desidera presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, deve contattare i centri di assistenza KitchenAid del
paese specifico o direttamente il Garante presso la sede di KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgio; indirizzo e-mail: CONSUMERCARE.IT@kitchenaid.eu / Numero di telefono: 00 800 381 040 26

| costi di riparazione, inclusi i costi dei componenti di ricambio, e i costi di spedizione per la consegna di un prodotto o un
componente privo di difetti saranno sostenuti dal Garante. Il Garante dovra inoltre sostenere i costi di spedizione per la
restituzione del prodotto o del componente difettoso, qualora il Garante o il centro di assistenza clienti KitchenAid richieda la
restituzione del prodotto o del componente difettoso. Tuttavia, il consumatore dovra sostenere i costi di un imballaggio idoneo
alla restituzione del prodotto o del componente difettoso.

Per poter presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, il consumatore deve presentare la ricevuta o la fattura attestante
I'acquisto del prodotto.

9
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2. LIMITAZIONI DELLA GARANZIA

a) La Garanzia si applica esclusivamente ai prodotti impiegati ad uso privato e non per scopi professionali o commerciali.

b) La Garanzia non si applica in caso di danni causati da normale usura, uso improprio o scorretto, mancato rispetto delle
istruzioni per I'uso, uso del prodotto con tensione elettrica errata, installazione e funzionamento in violazione delle normative
elettriche vigenti e utilizzo di forza (ad esempio, colpi).

La Garanzia non si applica se il prodotto & stato modificato o convertito, ad esempio conversioni di apparecchi da 120 V in
apparecchi da 220-240 V.

La fornitura dei servizi di Garanzia non estende il periodo di Garanzia, né determina I'inizio di un nuovo periodo di Garanzia. Il
termine del periodo di validita della Garanzia per i componenti di ricambio installati coincide con il termine del periodo di validita
della Garanzia per l'intero prodotto.

Ulteriori rivendicazioni, in particolare le richieste di indennizzo, sono escluse, a meno che la responsabilita non sia obbligatoria
per legge.

C
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Al termine del periodo di validita della Garanzia, o per i prodotti che non sono coperti dalla stessa, i centri di assistenza clienti
KitchenAid rimangono a disposizione del cliente finale per qualsiasi domanda o informazione. Ulteriori informazioni sono
altresi disponibili sul nostro sito Web: www.kitchenaid.eu
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PRODUCTVEILIGHEID

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke
veiligheidswaarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en
leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of
anderen gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de
woorden “GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden
betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A G EVAAR gewond raken als u de instructies
niet onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig
gewond raken als u de instructies
niet naleeft.

A WAARSCHUWING

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potenti€le gevaar, over hoe u
het risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de
instructies niet opvolgt.

BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds
basisvoorzorgen worden getroffen, waaronder:

1.

2.

Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het apparaat kan
persoonlijke verwondingen veroorzaken.

Plaats de foodprocessor niet in water of andere vloeistoffen,
om elektrische schokken te voorkomen.

Schakel het apparaat uit (O/Pulse) en trek de stekker uit het
stopcontact als je het apparaat niet gebruikt, voordat je
onderdelen plaatst of verwijdert en voordat je het apparaat
schoonmaakt. Haal de stekker uit het stopcontact door de
stekker vast te pakken en deze uit het stopcontact te halen.
Trek nooit aan het netsnoer.

Alleen voor de Europese Unie: Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen. Houd dit product en het netsnoer
buiten bereik van kinderen.
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1.

12.

13.
14.

15.

16.
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Alleen voor de Europese Unie: Apparaten mogen worden
gebruikt door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis, mits ze onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en de
gevaren van het apparaat begrijpen.

Alleen voor de Europese Unie: Haal de stekker altijd uit het
stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en voordat je
accessoires plaatst of verwijdert of het apparaat schoonmaakt.
Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen,
waaronder kinderen, met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis,
tenzij ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het gebruik van het apparaat van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat
ze niet met het apparaat spelen.

Raak geen bewegende onderdelen aan.

. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker

beschadigd is, of nadat het apparaat een storing heeft gehad,
is gevallen of op enigerlei wijze beschadigd is geraakt. Stuur
het apparaat naar het dichtstbijzijnde erkende Servicecentrum
voor onderzoek, reparatie of elektrische of mechanische
afstelling.

Als het netsnoer beschadigd raakt, moet dit worden vervangen
door KitchenAid, zijn vertegenwoordiger of gekwalificeerd
personeel om gevaarlijke situaties te voorkomen.

Het gebruik van accessoires die niet door KitchenAid worden
aanbevolen of verkocht, kan brand, elektrische schokken of
letsels veroorzaken.

Gebruik het apparaat niet buiten.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel of het werkblad
hangen.

Giet hete vloeistoffen uiterst voorzichtig in de foodprocessor.
Door plotselinge stoomvorming kunnen deze uit het apparaat
spetteren.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter als het in werking is.



17. Houd handen en keukengerei uit de buurt van bewegende
messen of schijven wanneer de foodprocessor in werking is —
om het risico op ernstig letsel of schade aan de foodprocessor B2
te voorkomen. Je kunt een pannenlikker gebruiken, maar
alleen wanneer de foodprocessor niet in werking is.

18. De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het hanteren van
de scherpe snijmessen, bij het leegmaken van de mengbeker
en tijdens het reinigen.

19. Om het risico op letsel te verkleinen, moet je de kom altijd goed
op het voetstuk plaatsen voordat je het mes of de schijven
plaatst.

20. Zorg ervoor dat de kap goed is vergrendeld voordat je de
foodprocessor gebruikt.

21. Doe voedsel nooit met de hand in het apparaat. Gebruik altijd
de stamper.

22. Probeer het dekselvergrendelingsmechanisme niet te
omzeilen.

23. Vul de kom niet tot boven de aangegeven maximale vullijn (of
nominale inhoud) om letsel door schade aan het deksel of de
kom te voorkomen.

24. Laat het apparaat volledig afkoelen voordat je onderdelen
bevestigt of verwijdert en voordat je het apparaat
schoonmaakt.

25. Zie het gedeelte “Onderhoud en reiniging” voor instructies om
de oppervlakken die in contact komen met voedsel te reinigen.

26. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar
gebruik, zoals:

B personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

B boerderijen;

B door gasten in hotels, motels en andere
verblijfsomgevingen;

B bed and breakfasts en vergelijkbare omgevingen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Ga voor volledige productinformatie, instructies, video's en
garantie-informatie naar www.KitchenAid.eu. Dit kan de kosten
van een telefoontje aan de dienst naverkoop besparen. Bel voor
een gratis gedrukt exemplaar van deze online informatie naar onze
klantenservice op het nummer 00 800 381 040 26.
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ELEKTRISCHE VEREISTEN
Voedingsspanning: 220-240 volt
Frequentie: 50-60 Hz

Vermogen: 250 W

NOTA: Als de stekker niet geschikt is voor je stopcontact, neem dan contact op met een
gekwalificeerde elektricien. Wijzig nooit de stekker zelf.

RICHTLIJNEN VOOR KEUZE ACCESSOIRES

ACTIE

INSTELLING

VOEDSEL

ACCESSOIRE

Hakken

1 of O/Pulse

Malen of
Pureren

2 of O/Pulse

Kaas
chocolade
fruit

verse kruiden
noten

tofu

groenten

Mixen

Pastasauzen
Pesto
Salsa’s
Sauzen
Beslag

Roestvrijstalen multifunctioneel mes

Snijden

Fruit (zacht)
Aardappelen
Tomaten
Groenten
(zacht)

Kaas,
chocolade,

fruit (hard),
groenten (hard)

Omkeerbare snij-/raspschijf (snijkant)

Raspen (fijn
tot
gemiddeld)

Aardappelen,
Groenten
(zacht)

Kool,

kaas,
chocolade,

fruit (hard),
groenten (hard)

Omkeerbare snij-/raspschijf (raspkant)

Kneden

O/Pulse of 2

Gistdeeg

Deegmes

Julienne

Groenten
(zacht)

Groenten (hard)

Julienneschijf
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HET PRODUCT GEBRUIKEN
VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Was voordat je de foodprocessor de eerste keer gebruikt alle onderdelen en accessoires of

met de hand, of in de vaatwasser (zie het gedeelte ‘Reiniging van de foodprocessor’). Je

foodprocessor is zo ontworpen dat alle accessoires in de mengkom kunnen worden bewaard.

1. Til de dekselgrendel omhoog om het deksel te ontgrendelen. Kantel het deksel van de
mengkom naar achteren en til het recht omhoog, zodat het scharnier van het deksel uit het
scharnier van de handgreep komt.

2. \Verwijder alle onderdelen en accessoires uit de mengkom en til de stamper uit de
vulopening.

DE FOODPROCESSOR IN ELKAAR ZETTEN

BELANGRIJK: Plaats de foodprocessor op een droog, vlak werkblad met de
bedieningselementen naar voren gericht. Steek de stekker van de foodprocessor pas in het
stopcontact als deze volledig in elkaar is gezet.

1. Plaats de mengbak op het voetstuk en lijn de handgreep uit met de omhoog staande knop
aan de rechterkant van het voetstuk. De kom klikt op zijn plaats en moet vlak tegen het
voetstuk liggen wanneer deze goed is uitgelijnd.

2. Plaats de aandrijfadapter in de mengkom en laat hem op de aandrijfpin zakken.
NOTA: Om de montage te vergemakkelijken, breng je het gewenste mes of de gewenste
schijf aan voordat je het deksel van de mengkom bevestigt.

3. Om het deksel van de mengkom te bevestigen, haak je het scharnier van het deksel in het
scharnier van de handgreep op de mengkom en sluit je het deksel.

4. Zodra de mengkom is gesloten, duw je het scharnier van het deksel omlaag in de
vergrendelde stand.

NOTA: De foodprocessor werkt alleen als het deksel van de mengkom volledig is gesloten
en de mengkom goed op het voetstuk is geplaatst.

HET MULTIFUNCTIONELE MES OF DEEGMES PLAATSEN

1. Plaats het mes op de aandrijffadapter. Draai het mes zodat het naar beneden valt naar de
bodem van de adapter.

2. Plaats de mengkom en zorg ervoor dat de dekselgrendel omlaag wordt geduwd naar de
vergrendelde stand.

DE OMKEERBARE SNIJ-/RASPSCHIJF OF DE JULIENNESCHIJF
PLAATSEN

1. Om te schaven: Draai de schijf zodat het verhoogde krulmes naar boven is gericht.

Om te raspen: Draai de schijf zo dat de kleine, verhoogde raspmessen naar boven zijn
gericht.

Voor julienne: Plaats de schijf zodat het verhoogde krulmes naar boven is gericht.

De schijf kan in twee verschillende standen worden geplaatst: hoog boven in de kom om
te verwerken en lager in de kom voor opslag.

NOTA: De schijf zal wel werken in de opslagstand, maar niet even goed. Zorg ervoor dat
de schijf zich op dezelfde hoogte als de bovenkant van de kom bevindt voor de beste
prestaties.

2. Houd de schijf vast bij de middelste naaf en laat deze op aandrijfadapter zakken, waarbij
je de markeringen op de middelste naaf van de schijf uitlijnt met de markeringen op de
adapter. Wanneer deze goed is geplaatst, moet de schijf zich op dezelfde hoogte bevinden
als de bovenkant van de kom. Als de schijf in de opbergstand valt, tilt deze dan naar
buiten, draai hem 90° en laat hem weer zakken.
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3. Plaats de mengkom en zorg ervoor dat de dekselgrendel omlaag wordt geduwd naar de
vergrendelde stand.

DE JULIENNESCHIJF GEBRUIKEN

1. Plaats het juliennemes in de processor met het mes naar boven gericht. Doe de
dekselvergrendeling in de vergrendelde stand.

2. Bereid de ingrediénten voor door ze in stukjes van ongeveer 25 mm te snijden; kort
genoeg dat de groenten in de vulopening passen.

3. Doe de ingrediénten horizontaal in de vulopening terwijl de processor is uitgeschakeld.

4. Plaats de stamper boven op de ingrediénten om lichte druk uit te oefenen en zet het
apparaat vervolgens op stand 1 of 2 (raadpleeg de tabel voor instructies over welke stand
je moet gebruiken).

DE FOODPROCESSOR BEDIENEN

AWAARSCHUWING

Gevaar: draaiend mes
%: Gebruik altijd de stamper.

.ﬁ Steek geen vingers in de openingen.
Houd het toestel uit de buurt van kinderen.

Doet u dat niet, dan kan dat amputatie of snijwonden tot gevolg
hebben.

Controleer voordat je de foodprocessor gebruikt of de mengkom, de messen en het deksel van
de mengkom goed op het voetstuk zijn bevestigd (zie het gedeelte 'De foodprocessor in elkaar
zetten').

1. Druk op 1 of 2 om het apparaat in te schakelen. De foodprocessor werkt ononderbroken
en het indicatielampje brandt.

Druk nogmaals op 1 of 2 of druk op O/Pulse om de functie uit te schakelen.

2. De Pulse-functie gebruiken: Druk op O/Pulse voor korte salvo's of houd ingedrukt voor
langere salvo's. De Pulse-functie werkt alleen op hoge snelheid. De foodprocessor wordt
uitgeschakeld wanneer je de O/Pulse-knop loslaat.

3. Alsje klaar bent, druk je op de knop O/Pulse. Het indicatielampje gaat uit en het mes of de
schijf stopt langzaam.

4. Wacht tot het mes of de schijf volledig tot stilstand is gekomen alvorens de mengkom te
verwijderen. Schakel de foodprocessor uit voordat je het deksel van de mengkom
verwijdert of voordat je de stekker van de foodprocessor uit het stopcontact haalt.

DE 2-IN-1 VULTRECHTER GEBRUIKEN

De 2-in-1 vulopening is voorzien van een 2-delige stamper. Als je kleine items wilt snijden of
raspen, plaats dan de 2-delige stamper in de vultrechter.

Gebruik de kleine vulopening en stamper voor kleine of smalle ingrediénten zoals afzonderlijke
wortels of bleekselderijstengels.

Vul de kleine duwer met de gewenste hoeveelheid olie om langzaam olie in ingrediénten te
laten druppelen. Een kleine opening in de onderkant van de stamper zorgt dat de olie met een
constante snelheid druppelt.

HET VERWIJDEREN VAN VERWERKTE ETENSWAREN

1. De foodprocessor uitschakelen: Druk op de knop O/Pulse en haal de stekker uit het
stopcontact alvorens de foodprocessor uit elkaar te halen.
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2. Til de dekselgrendel op om het deksel van de mengkom te ontgrendelen en til dan het
deksel op om het te verwijderen.

3. Alsje de schijf gebruikt, verwijder deze dan voordat je de kom verwijdert. Houd de schijf
vast bij de middelste naaf en til hem recht omhoog.

4. \Verwijder de aandrijfadapter en het accessoire, indien van toepassing. Het mes blijft op
zZijn plaats op de aandrijfadapter wanneer je de adapter verwijdert.

5. Til de mengkom van het voetstuk om voedsel met een spatel uit de kom te verwijderen.

AANBEVOLEN GEBRUIK EN NUTTIGE TIPS
HET DEEGMES GEBRUIKEN

Het deegmes is ontworpen voor het snel en grondig mengen en kneden van gistdeeg. Gebruik
voor het beste resultaat O/Pulse om de droge ingrediénten te mengen en ga over naar stand 2
zodra je water toevoegt.

De maximaal aanbevolen hoeveelheid is 375 (3 kopjes) bloem en 260 g/ml water, met een
maximale duur van 2 minuten op hoge snelheid.

HET MULTIFUNCTIONELE MES GEBRUIKEN

Het multifunctionele mes wordt gebruikt voor het hakken en pureren van ingrediénten zoals
fruit, groente, noten en bonen/peulvruchten. Met dit mes kun je ook vlees malen zoals
rundvlees, kip en varkensvlees.

De maximaal aanbevolen hoeveelheid is 200 g rundvlees op hoge snelheid met een maximale
duur van 10 seconden.

HET KLOPACCESSOIRE GEBRUIKEN

Het klopaccessoire wordt gebruikt om snel en grondig te kloppen en op te schuimen. Gebruik
voor het beste resultaat O/Pulse om te kloppen/op te schuimen tot de gewenste textuur.

De maximaal aanbevolen capaciteit voor vioeistof is 500 g op hoge snelheid gedurende
maximaal 2 minuten.

DE SCHAAF- EN RASPSCHIJVEN GEBRUIKEN

De schaaf-/raspschijf wordt gebruikt voor het snijden en raspen van fruit, groente, kaas en
meer.

De maximaal aanbevolen capaciteit voor het raspen of snijden van ingrediénten is
500 ggedurende maximaal 2 minuten.

DE JULIENNESCHIJF GEBRUIKEN

De julienneschijf wordt gebruikt om ingrediénten zoals wortels, komkommers of aardappels fijn
te hakken. Raadpleeg de 'Richtlijnen voor snelheidskeuze’ voor meer informatie.

De maximaal aanbevolen capaciteit voor het fijnhakken van ingrediénten is 500 g op hoge
snelheid gedurende maximaal 2 minuten.

ONDERHOUD EN REINIGING

BELANGRIJK: De BPA-vrije kom moet op een speciale manier worden gehanteerd. Volg deze
richtlijnen als je ervoor kiest om een vaatwasmachine te gebruiken in plaats van de kom met
de hand af te wassen. Laat het apparaat volledig afkoelen voordat je onderdelen bevestigt of
verwijdert en voordat je het apparaat schoonmaakt.

1. Druk op de knop O/Pulse en haal de stekker van de foodprocessor uit het stopcontact
alvorens te beginnen met schoonmaken.
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2. Veeg het voetstuk en het snoer schoon met een warme, vochtige doek en veeg schoon
met een vochtige doek. Droog grondig af met een zachte doek. Gebruik geen schurende
schoonmaakmiddelen of schuursponsjes. Dompel het voetstuk niet onder in water of een
andere vloeistof.

3. Alle onderdelen zijn vaatwasserbestendig in het bovenste rek. Leg de kom niet op zijn
kant. Droog alle onderdelen grondig af na het afwassen. Gebruik een milde
vaatwassercyclus zoals voor normale vaat. Vermijd cycli met hoge temperaturen.

NOTA: Vermijd het gebruik van schurende schoonmaakmiddelen of schuursponsjes als je
de onderdelen van de foodprocessor met de hand afwast. Deze kunnen krassen
achterlaten en de kom en deksel er troebel uit laten zien.

4. Je kunt tot twee messen en drie schijven en de aandrijfadapter in de mengkom opbergen
wanneer de foodprocessor niet wordt gebruikt. Bovendien kan het koelkastdeksel op de
werkkom worden opgeborgen met daarbovenop het mengkomdeksel. Wikkel het netsnoer
om de opbergruimte voor het snoer aan de onderkant van het voetstuk en maak de
stekker vast door deze aan de behuizing vast te klemmen.

AFGEDANKTE ELEKTRISCHE APPARATUUR
AFGEDANKT VERPAKKINGSMATERIAAL

Het verpakkingsmateriaal is recycleerbaar en gemarkeerd met het recyclagesymbool 5. De
verschillende onderdelen van de verpakking moeten daarom op verantwoorde wijze en
volledig in overeenstemming met de plaatselijke regelgeving voor afvalverwijdering worden
afgevoerd.

PRODUCTRECYCLAGE

B Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de wetgeving in Europa en het
Verenigd Koninkrijk inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparaten (AEEA).

B Door ervoor te zorgen dat dit product op de juiste manier als afval wordt verwerkt, help je
mogelijk negatieve consequenties voor het milieu en de menselijke gezondheid te
voorkomen die anders zouden kunnen worden veroorzaakt door onjuiste verwerking van
dit product als afval.

B Het symbool .4 op het product of op de bijbehorende documentatie geeft aan dat dit
product niet als huishoudelijk afval mag worden behandeld, maar moet worden afgegeven
bij een verzamelpunt voor de recyclage van elektrische en elektronische apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie over de behandeling, terugwinning en recyclage van dit
product word je verzocht contact op te nemen met je lokale administratie, je afvalophaaldienst
of de winkel waar je het product hebt aangeschaft.

CONFORMITEITSVERKLARING
VOOR DE EUROPESE UNIE

Dit apparaat is ontworpen, gemaakt en gedistribueerd in overeenstemming met de
veiligheidseisen van de volgende EC-richtlijnen: Low Voltage Directive 2014/35/EU,
Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU, Ecodesign Directive 2009/125/EC, RoHS
Directive 2011/65/EU en de navolgende amendementen.
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VOORWAARDEN KITCHENAID GARANTIE
(‘GARANTIE’)

BELGIE:

KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgié, btw BE 0441.626.053 RPR Brussel
(‘Garantieverlener’) verleent de eindgebruiker, die consument is, een contractuele garantie (de 'Garantie') overeenkomstig de
volgende voorwaarden.

De Garantie is van toepassing in aanvulling op de wettelijke garantierechten van de eindklant jegens de verkoper van het
product en houdt geen beperking van deze rechten in. In feite profiteert u, als consument, wettelijk van 2 jaar garantie
wettelijke conformiteitsgarantie jegens de verkoper zoals uiteengezet in de nationale wetgeving betreffende de verkoop van
consumentengoederen (artikelen 1649 bis t/m 1649 octies van het Belgische Burgerlijk Wetboek), naast de wettelijke
garantie met betrekking tot verborgen gebreken (artikelen 1641 t/m 1649 van het Belgische Burgerlijk Wetboek).

NEDERLAND:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgié (‘Garantieverlener’) verleent de eindgebruiker, die
consument is, een garantie conform de volgende voorwaarden.

De Garantie is van toepassing in aanvulling op de wettelijke garantierechten van de eindklant jegens de verkoper van het
product en houdt geen beperking van deze rechten in.

1. OMVANG EN VOORWAARDEN VAN DE GARANTIE
a) De Garantieverlener verleent de Garantie voor de producten die worden genoemd in Sectie 1.b) die een klant heeft gekocht bij
een verkoper of een bedrijf van de KitchenAid-Group in de landen van de Europese Economische Ruimte, Moldavié,
Montenegro, Rusland, Zwitserland of Turkije.

b) De Garantieperiode is afhankelijk van het aangeschafte product en is als volgt:

Twee jaar volledige garantie vanaf de aankoopdatum.

C

De Garantieperiode gaat in op de datum van aankoop, d.w.z. de datum waarop een klant het product heeft gekocht bij een
dealer of een bedrijf van de KitchenAid-Group.

d) De Garantie dekt de foutvrije aard van het product.

e) De Garantieverlener zal de klant de volgende diensten verlenen onder deze Garantie, naar keuze van de Garantieverlener, als
er een defect optreedt tijdens de Garantieperiode:
B Reparatie van het defecte product of productonderdeel, of
B \ervanging van het defecte product of productonderdeel. Als een product niet meer beschikbaar is, heeft de
Garantieverlener het recht om het product te ruilen voor een product van gelijke of hogere waarde.

f

Als de klant aanspraak wil maken op de Garantie, moet de klant rechtstreeks contact opnemen met de landspecifieke
KitchenAid servicecentra of de Garantieverlener bij KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever,

Belgié: E-mailadres:CONSUMERCARE.BE@Kitchenaid.eu

Nederland: E-mailadres: CONSUMERCARE.NL@kitchenaid.eu
Telefoonnummer Belgié en Nederland: 00 800 381 040 26

De reparatiekosten, inclusief reserveonderdelen, en de verzendkosten voor de levering van een niet-defect product of
productonderdeel komen voor rekening van de Garantieverlener. De Garantieverlener zal ook de verzendkosten voor het
retourneren van het defecte product of productonderdeel vergoeden als de Garantieverlener of het landspecifieke
servicecentrum van KitchenAid heeft verzocht het defecte product of het defecte productonderdeel te retourneren. De
consument draagt echter wel de kosten van de juiste verpakking voor het retourneren van het defecte product of het defecte
productonderdeel.

h) Om aanspraak te kunnen maken op de Garantie, moet de klant de bon of factuur van de aankoop van het product voorleggen.

g

2. BEPERKINGEN VAN DE GARANTIE
a) De Garantie geldt alleen voor producten die voor privédoeleinden worden gebruikt en niet voor producten die voor
professionele of commerciéle doeleinden worden gebruikt.

b) De Garantie is niet van toepassing in geval van normale slijtage, onjuist gebruik of misbruik, het niet opvolgen van de
gebruiksinstructies, het gebruik van het product bij de verkeerde elektrische spanning, installatie en bediening in strijd met de
geldende elektrische voorschriften en het gebruik van kracht of geweld (bijv. slaan).

C

De Garantie is niet van toepassing als het product is gewijzigd of geconverteerd, bijvoorbeeld wanneer het is geconverteerd
van een 120V-product naar een 220-240V-product.

d) Het verlenen van Garantieservice verlengt de Garantieperiode niet en het start evenmin een nieuwe Garantieperiode. De
Garantieperiode voor geinstalleerde reserveonderdelen eindigt met de Garantieperiode voor het gehele product.

Na afloop van de Garantieperiode of voor producten waarvoor de garantie niet geldt, zijn de klantenservicecentra van

KitchenAid nog steeds beschikbaar voor de eindgebruiker voor vragen en informatie. Meer informatie vindt u ook op onze
website: www.kitchenaid.eu
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PRODUCTREGISTRATIE

Registreer nu je nieuwe KitchenAid apparaat: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Alle rechten voorbehouden.
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SEGURIDAD DEL PRODUCTO

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy
importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden
matarle o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad irdn acompafados del simbolo
de alerta y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas
palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad

A PELIGRO si no sigue las instrucciones

de inmediato.

Puede fallecer o herirse de gravedad

AADVERTENC'A si no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuales son los peligros potenciales,
coémo reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las
instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar en
todo momento una serie de precauciones de seguridad
basicas, entre las que se incluyen las siguientes:

1. Leatodas las instrucciones. El uso indebido del aparato puede
provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no sumerja el
procesador de alimentos en agua ni en ningun otro liquido.

3. Establezca el aparato en OFF (0/Pulse) y, a continuacion,
desenchufelo de la toma de corriente cuando no esté
utilizandose, antes de montar y desmontar las piezas, y de su
limpieza. Para desenchufarlo, agarre el enchufe y tire de la
toma de corriente. No tire nunca del cable de alimentacion.

4. Solo Unién Europea: Los nifos no deben utilizar este aparato.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.
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12.

13.
14.
15.

16.
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Solo Union Europea: Los aparatos pueden ser utilizados por
personas con discapacidad fisica, sensorial o mental reducida
o con falta de experiencia y de conocimientos, siempre que
estén supervisados o reciban instrucciones adecuadas sobre
la utilizacion del aparato de forma segura y que entiendan los
peligros que conlleva.

Solo Union Europea: Desconecte siempre el aparato de la
fuente de alimentacion si se deja desatendido y antes de
montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Este aparato no ha sido disefiado para su uso por personas
(incluidos niflos) con discapacidad fisica, sensorial o mental, o
con falta de experiencia y de conocimientos, a menos que
estén supervisados o reciban instrucciones adecuadas sobre
la utilizacién del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

Los nifios deben ser supervisados a fin de que no jueguen con
el aparato.

Evite el contacto con las piezas méviles.

. No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafiados, si

no funciona correctamente o si se ha caido o presenta algun
dafio. Devuelva el aparato al centro de servicio técnico
autorizado mas cercano para que lo examinen o reparen, 0
realicen los ajustes eléctricos 0 mecanicos pertinentes.

Si se dafia el cable eléctrico, debera sustituirlo KitchenAid, su
agente de servicios 0 una persona cualificada para evitar
peligros.

El uso de accesorios no recomendados o0 no vendidos por
KitchenAid puede provocar incendios, descargas eléctricas o
lesiones.

No utilice el aparato al aire libre.

No deje que el cable cuelgue de la mesa o la encimera.
Tenga cuidado si vierte liquido caliente en el procesador de
alimentos, ya que podria salir despedido del aparato debido a
un sobrecalentamiento repentino.

No deje nunca el aparato sin supervision durante su
funcionamiento.



17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

Mientras pica los alimentos, mantenga las manos y los

utensilios alejados de la cuchilla y los discos en movimiento, a ¥

fin de reducir el riesgo de lesiones graves a las personas o
dafos al procesador de alimentos. Puede utilizarse un
raspador, pero unicamente cuando el procesador de alimentos
no esté en funcionamiento.

Las cuchillas son afiladas. Extreme el cuidado cuando
manipule cuchillas muy afiladas, cuando vacie la jarra 'y
durante las tareas de limpieza.

Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca la cuchilla
ni los discos en la base sin colocar primero el bol
correctamente en su sitio.

Asegurese de que la tapa esté bien fijada antes de utilizar el
procesador de alimentos.

Nunca introduzca los alimentos a mano. Utilice siempre el
empujador de alimentos.

No intente anular el mecanismo de bloqueo de la tapa.

No llene el bol por encima de la linea de llenado maximo

marcada (o de la capacidad nominal) para evitar el riesgo de

lesiones debido a dafios en la tapa o el bol.

Deje que el aparato se enfrie completamente antes de colocar

o retirar componentes y antes de limpiarlo.

Consulte la seccién "Cuidado y limpieza" para obtener

instrucciones sobre la limpieza de las superficies que estan en

contacto con los alimentos.

Este aparato ha sido disefiado para aplicaciones domésticas y

similares como, por ejemplo:

B Zonas de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos
laborales

B Granjas

B Por clientes de hoteles, moteles y entornos residenciales
de otro tipo

B Hostales en los que se ofrecen desayunos

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Para obtener informacion completa sobre el producto,
instrucciones y videos, incluida la informacioén de la garantia, visite
www.KitchenAid.eu. Esto puede ahorrarle el coste de una
llamada al servicio técnico. Para recibir una copia impresa gratuita
de la informacién en linea, llame al 00 800 381 040 26.
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REQUISITOS ELECTRICOS
Voltaje: 220-240 voltios
Frecuencia: 50-60 Hz

Potencia: 250 W

NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma de corriente, pdngase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el enchufe de ninguna manera.

GUIA DE SELECCION DE ACCESORIOS

ACCION

AJUSTE

COMIDA

ACCESORIO

Picar

1 0 O/Pulse

Moler o
hacer puré

2 0 O/Pulse

Queso
Chocolate
Frutas

Hierbas frescas
Frutos secos
Tofu

Verduras

Mezclar

Salsa para
pasta
Pesto
Salsas
Masas

Cuchilla multiusos de acero inoxidable

Cortar en
rodajas

Frutas (blandas)
Patatas
Tomates
Verduras
(blandas)

Queso
Chocolate
Frutas (duras)
Verduras
(duras)

Disco para cortar en tiras/rodajas
reversible (por el lado de corte en
rodajas)

Cortar en
tiras (de
finas a
medianas)

Patatas
Verduras
(blandas)

Repollo
Queso
Chocolate
Frutas (duras)
Verduras
(duras)

Disco para cortar en tiras/rodajas
reversible (por el lado de corte en tiras)

Amasar

O/Pulse 0 2

Masas
fermentadas

Cuchilla para masa

Juliana

Verduras
(blandas)

Verduras
(duras)

Disco para cortar en juliana
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USO DEL PRODUCTO
ANTES DE UTILIZARLO POR PRIMERA VEZ

Antes de utilizar el procesador de alimentos por primera vez, lave todas las piezas y
accesorios a mano o en el lavavajillas (consulte la seccién "Limpieza del procesador de
alimentos"). El procesador de alimentos esta disefiado para que todos los accesorios se
puedan guardar dentro del recipiente de trabajo.

1. Levante el cierre de la tapa para desbloquearla. Incline la tapa del recipiente de trabajo
hacia atras y levantela posicionada verticalmente de forma que la bisagra de la tapa se
separe de la bisagra del asa.

2. Retire todas las piezas y accesorios del recipiente de trabajo y saque el empujador de
alimentos del tubo de alimentacion.

MONTAJE DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

IMPORTANTE: Coloque el procesador de alimentos sobre la encimera seca y nivelada con
los mandos orientados hacia delante. No enchufe el procesador de alimentos hasta que esté
completamente montado.

1. Coloque el bol de trabajo sobre la base, alineando el asa con el boton elevado del lado
derecho de la base. El bol encajara en su sitio y debe quedar al ras de la base cuando
esté correctamente alineado.

2. Coloque el adaptador de transmision en el recipiente de trabajo, bajandolo sobre la patilla
de la unidad.

NOTA: Para facilitar el montaje, instale la cuchilla o el disco que desee antes de acoplar la
tapa del recipiente de trabajo.

3. Para acoplar la tapa del recipiente de trabajo, empuje la bisagra de la tapa hacia la
bisagra del asa del recipiente de trabajo y cierre la tapa.

4. Una vez cerrada la tapa del recipiente de trabajo, desplace la bisagra de la tapa hacia
abajo hasta la posicion de bloqueo.

NOTA: El procesador de alimentos no funcionara a menos que la tapa del recipiente de
trabajo esté completamente cerrada y el recipiente de trabajo esté correctamente
asentado en la base.

INSTALACION DE LA CUCHILLA MULTIUSOS O LA CUCHILLA
PARA MASA

1. Coloque la cuchilla en el adaptador de transmisién. Gire la cuchilla hasta que quede
hundida en la base del adaptador.

2. Instale la tapa del recipiente de trabajo y asegurese de presionar hacia abajo el cierre de
la tapa hasta la posicion de bloqueo.

INSTALACION DEL DISCO PARA CORTAR EN TIRAS/RODAJAS
REVERSIBLE O EL DISCO PARA CORTAR EN JULIANA

1. Para cortar en rodajas: Dé la vuelta al disco de modo que la cuchilla para cortar en
rodajas esté hacia arriba.
Para cortar en tiras: Dé la vuelta al disco de modo que las pequefas cuchillas para
cortar en tiras estén hacia arriba.
Para cortar en juliana: Inserte el disco de modo que la cuchilla para cortar en rodajas
esté hacia arriba.
El disco se puede colocar en dos posiciones diferentes: en la parte superior del bol para el
procesamiento y en la parte inferior del bol para el almacenamiento.
NOTA: Aunque el disco funciona en la posicion de almacenamiento, el rendimiento no
sera tan bueno. Asegurese de que el disco esta nivelado con la parte superior del
recipiente para obtener el mejor rendimiento.
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2. Sujete el disco por el eje central y bajelo al adaptador de transmision, alineando las
marcas del eje central del disco con las marcas del adaptador. Cuando se ha colocado
correctamente, el disco debe estar nivelado con la parte superior del bol. Si el disco cae
en la posicién de almacenamiento, levantelo, girelo 90° y vuelva a bajarlo.

3. Instale la tapa del bol de trabajo, asegurandose de presionar hacia abajo el cierre de la
tapa hasta la posicion de bloqueo.

USO DEL DISCO PARA CORTAR EN JULIANA

1. Inserte la cuchilla para cortar en juliana en el procesador de modo que quede hacia arriba.
Fije el cierre la tapa para asegurarla.

2. Prepare los ingredientes cortandolos en secciones de unos 25 mm, lo suficientemente
cortas para que la verdura quepa en el tubo de alimentacion.

3. Con el procesador apagado, apile de forma horizontal los ingredientes en el tubo de
alimentacion.

4. Coloque el empujador de alimentos sobre los ingredientes para aplicar una ligera presion
y, a continuacién, encienda la unidad en el ajuste 1 o 2 (consulte la tabla para obtener
instrucciones sobre qué ajuste utilizar).

USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

AADVERTENCIA

Peligro: cuchilla giratoria
Utilice siempre el empujador de alimentos.
No toque las aberturas.

ok

Manténgalo alejado de los nifios.

Si no se siguen estas indicaciones se pueden producir
amputaciones o cortes.

Antes de utilizar el procesador de alimentos, asegurese de que el recipiente de trabajo, las
cuchillas y la tapa del recipiente de trabajo estan correctamente montados en la base
(consulte la seccion "Montaje del procesador de alimentos").

1. Paraencenderlo, pulse 1 0 2. El procesador de alimentos funcionara de forma continua y
el indicador luminoso se iluminara.

Para apagarlo, vuelva a pulsar 1 0 2 o pulse O/Pulse.

2. Para utilizar la funcion Pulse: Pulse O/Pulse para rafagas cortas o mantenga pulsado
para rafagas mas largas. La funcion Pulse solo funciona a alta velocidad. El procesador
de alimentos se apagara cuando suelte el boton O/Pulse.

3. Cuando haya terminado, pulse el botdn O/Pulse. El indicador luminoso se apagara y la
cuchilla o el disco se detendra lentamente.

4. Espere a que la cuchilla o el disco se haya detenido por completo antes de retirar la tapa
del recipiente de trabajo. Asegurese de apagar el procesador de alimentos antes de retirar
la tapa del recipiente de trabajo o antes de desenchufar el procesador de alimentos.

USO DEL TUBO DE ALIMENTACION 2 EN 1

El tubo de alimentacion 2 en 1 cuenta con un empujador de alimentos de 2 piezas. Inserte el
empujador de alimentos de 2 piezas en el tubo de alimentacién para cortar alimentos
pequefios en rodajas o en tiras.

El empujador pequerio y su tubo de alimentacion sirven para incorporar alimentos pequefios o
finos, como zanahorias o tallos de apio.
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Para verter lentamente aceite sobre los ingredientes, llene el empujador pequefio con la
cantidad deseada de aceite. El aceite se vertera a un ritmo constante a través del pequeno
orificio situado en la parte inferior del empujador.

RETIRADA DE LOS ALIMENTOS PROCESADOS

1. Apague el procesador de alimentos: Pulse O/Pulse y desenchufe el procesador de
alimentos antes de desmontarlo.

2. Levante el cierre de la tapa para desbloquear la tapa del recipiente de trabajo y, a
continuacion, levante la tapa para extraerla.

3. Siha utilizado el disco, retirelo antes de retirar el bol. Levante el disco en linea recta
sujetandolo por el eje central.

4. Extraiga el adaptador de transmision y el accesorio si lo ha utilizado. La cuchilla
permanecera en su sitio en el adaptador de transmision al retirar el adaptador.

5. Levante el bol de trabajo de la base para retirar los alimentos que contiene con una
espatula.

USO RECOMENDADO Y CONSEJOS UTILES
USO DE LA CUCHILLA PARA MASA

La cuchilla para masa esta disefiada para mezclar y amasar masas fermentadas de forma
rapida y minuciosa. Con el fin de obtener los mejores resultados, utilice O/Pulse para mezclar
los ingredientes secos y, a continuacion, ajuste a velocidad 2 al afiadir el agua.

La cantidad maxima recomendada es de 375 g (3 tazas) de harina y 260 g/ml de agua,
2 minutos como maximo a alta velocidad.

USO DE LA CUCHILLA EN FORMA DE S MULTIUSOS

La cuchilla multiusos sirve para picar y hacer puré de frutas, verduras, frutos secos y alubias o
legumbres. Esta cuchilla también picara distintos tipo de carnes, como ternera, pollo y cerdo.

La cantidad maxima recomendada es de 200 g de ternera, a velocidad alta durante un
maximo de 10 segundos.

USO DEL ACCESORIO BATIDOR DE VARILLAS

El accesorio batidor de varillas se utiliza para batir y montar de forma rapida y minuciosa. Para
obtener los mejores resultados, utilice O/Pulse para batir o montar hasta conseguir la textura
deseada.

La capacidad maxima recomendada para liquidos es de 500 g a velocidad alta durante un
maximo de 2 minutos.

USO DE LOS DISCOS PARA CORTAR Y TRITURAR

El disco para cortar y triturar se puede usar con frutas, verduras, queso y mucho mas.

La capacidad maxima recomendada para cortar o triturar ingredientes es de 500 g durante un
maximo de 2 minutos.

USO DEL DISCO PARA CORTAR EN JULIANA

El disco para cortar en juliana se utiliza para picar muy fino ingredientes como zanahorias,
pepinos o patatas. Consulte la "Guia de seleccion de accesorios" para obtener mas
informacion.

La capacidad maxima recomendada para picar ingredientes en juliana es de 500 g a velocidad
alta durante un maximo de 2 minutos.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

IMPORTANTE: El bol, que no contiene BPA, requiere una manipulacion especial. Si opta por
utilizar el lavavajillas en lugar de lavar a mano, siga estas instrucciones. Deje que el aparato
se enfrie completamente antes de colocar o retirar componentes y antes de limpiarlo.

1. Pulse el boton O/Pulse y, a continuacion, desenchufe el procesador de alimentos antes de
limpiarlo.

2. Limpie la base y el cable con un pafio himedo y tibio; termine de limpiar con un pafio
himedo. Séquelo bien con un pafio suave. No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos.
No sumerja la base en agua u otros liquidos.

3. Todas las piezas son aptas para la rejilla superior del lavavajillas. Evite colocar el
recipiente de lado. Seque bien todas las piezas después de lavarlas. Utilice ciclos de
lavado suaves, como los normales. Evite los ciclos con temperaturas altas.

NOTA: Si lava las piezas del procesador de alimentos a mano, evite el uso de limpiadores
abrasivos o estropajos. Estos pueden rayar u oscurecer el recipiente de trabajo y la tapa.

4. Cuando no utilice el procesador de alimentos, puede guardar hasta dos cuchillas y tres
discos, asi como el adaptador de transmision, en el interior del bol de trabajo. Ademas, la
tapa para el refrigerador se puede guardar en el bol de trabajo con la tapa del bol de
trabajo apilada en la parte superior. Enrolle el cable de alimentacién alrededor del
compartimento para cable situado debajo de la base y, a continuacion, fije el enchufe
enganchandolo a la carcasa.

TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE EQUIPOS
ELECTRICOS

TRATAMIENTO DEL MATERIAL DEL PAQUETE

. . . ., , . . N
El material de embalaje es reciclable y esta marcado con el simbolo de reciclaje ¢3. Por tanto,
las distintas piezas del embalaje deben desecharse de forma responsable y de acuerdo con
las normativas locales sobre eliminacion de residuos.

RECICLAJE DEL PRODUCTO

B Este aparato lleva el marcado CE de conformidad con la legislacion de la UE, la cobertura
del Reino Unido y del Consejo sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE).

B El reciclaje correcto de este producto evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

m Elsimbolo Z enel producto o en la documentacion indica que no puede ser tratado como
residuo doméstico normal, sino que debe entregarse en el correspondiente punto de
recogida de equipos eléctricos y electronicos.

Para obtener informacion mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este
producto, péngase en contacto con el ayuntamiento, con el servicio de eliminacion
de residuos urbanos o el lugar donde lo adquirié.

DECLARACION DE CONFORMIDAD
PARA LA UNION EUROPEA

Este aparato ha sido disefiado, construido y distribuido de conformidad con los requisitos de
seguridad de las siguientes Directivas de la CE: Directiva 2014/35/EU sobre baja tension,
Directiva 2014/30/EU sobre compatibilidad electromagnética, Directiva 2009/125/EC sobre
disefio ecolégico, Directiva RoHS 2011/65/EU y las siguientes enmiendas.
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CONDICIONES DE GARANTIA DE KICHENAID
(EN LO SUCESIVO, LA “GARANTIA”)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica (en lo sucesivo, el “Garante”) otorga la Garantia
al cliente final, el consumidor, de conformidad con las siguientes condiciones.

La Garantia se aplica junto a los derechos de garantia reglamentarios del consumidor final, sin que esto suponga limite alguno a los
mismos ni afecte para nada al vendedor del producto. En resumen, segun lo estipulado en Ley General para la Defensa de los
Consumidores y Usuarios (2007) los productos deben cumplir lo que se ha estipulado en su descripcién, ser adecuados para los fines
estipulados y contar con un nivel de calidad satisfactorio. En caso de que el producto sea defectuoso, el consumidor tendra el
derecho legal durante dos afios a que su producto sea reparado o sustituido o, llegado el caso, a disfrutar de un descuento con
respecto al precio pagado o a "resolver" el contrato, en funcién de las circunstancias. No obstante, estos derechos estan sujetos a
ciertas limitaciones.

1. AMBITO DE APLICACION Y CONDICIONES DE LA GARANTIA

a) El Garante concede la Garantia para los productos mencionados en la seccion 1.b) que el consumidor haya adquirido de un
vendedor o a una empresa de KitchenAid-Group en alguno de los paises del Espacio Econémico Europeo, Moldavia,
Montenegro, Rusia, Suiza o Turquia.

El periodo de garantia varia en funcién del producto adquirido, tal y como se indica a continuacién:
Dos afios de garantia integral a partir de la fecha de compra.

El periodo de garantia comienza en la fecha de compra, es decir, el dia en que el consumidor adquirié el producto de un
distribuidor o de una empresa de KitchenAid-Group.

d) La Garantia cubre la naturaleza no defectuosa del producto.

e) De conformidad con la presente Garantia y a su entera discrecion, el Garante proporcionara al consumidor los siguientes
servicios en caso de que el defecto se produzca en el periodo de garantia estipulado:

B Reparacion del producto o de la pieza defectuosos

B Sustitucion del producto o de la pieza defectuosos Si un producto ya no esta disponible, el Garante podra cambiar dicho
producto por otro de igual o mayor valor.

b

C,

f) Si el consumidor quisiera realizar alguna reclamacion relacionada con la Garantia, debera ponerse en contacto con el centro
de servicio técnico de KitchenAid del pais en cuestién en www.kitchenaid.eu o directamente con el Garante en la direccién
postal de KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica.

El Garante asumira los costes de reparacion, incluidos los inherentes a las piezas de repuesto, ademas de los gastos de envio
por la entrega de un producto o una pieza sin defectos. Asimismo, debera asumir los gastos de envio por la devolucién del
producto o de la pieza defectuosos en caso de que el Garante o el centro de atencion al cliente de KitchenAid del pais en
cuestion soliciten dicha devolucion. Aun asi, el consumidor asumira los costes del embalaje adecuado para la devolucion del
producto o pieza defectuosos.

Para poder realizar una reclamacién amparandose en la Garantia, el consumidor debe presentar el recibo o la factura de
compra del producto.

9

h

2. LIMITACIONES DE GARANTIA
a) La Garantia sera unicamente valida para los productos utilizados con fines privados y no con fines profesionales ni
comerciales.

b) La Garantia no es valida en caso de que el defecto sea debido al desgaste normal, al uso inadecuado o abusivo, al
incumplimiento de las instrucciones de uso, al uso incorrecto del producto a una tensién eléctrica incorrecta, a la instalacion o
funcionamiento sin cumplir con las normativas eléctricas aplicables o tras el uso de fuerza (p. ej.: golpes).

c) La Garantia no es valida si el producto ha sido modificado o transformado en algiin modo para su funcionamiento, por
ejemplo, si se ha convertido un producto de 120 V a otro de 220-240 V.

d) La prestacion de servicios de Garantia no amplia su duracion estipulada ni supone el inicio de uno nuevo. El periodo de
garantia de las piezas de repuesto instaladas es el mismo que el del producto en si.

Tras el vencimiento del periodo de garantia o para aquellos productos para los que la garantia ya no es valida, los centros de

atencion al cliente de KitchenAid siguen estando a disposicién de los consumidores para cualquier pregunta o informacién adicional.
Tiene a su disposicion informacion adicional en nuestro sitio web: www.kitchenaid.eu

REGISTRO DEL PRODUCTO

Registre su nuevo aparato KitchenAid ahora: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Todos los derechos reservados.
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SEGURANGCA DO PRODUTO

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o eletrodoméstico contém varias mensagens de seguranga
importantes. Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de seguranga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a
morte ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranga sao fornecidas a seguir ao
simbolo de aviso de seguranga e as palavras “PERIGO” OU
“AVISQ”. Estas palavras significam:

Corre risco de morte ou ferimentos
A P E RI G o graves se nido seguir imediatamente
as instrugoes.
Corre risco de morte ou ferimentos
A yi\'Y4| so graves se nao seguir as instrugoes.

Todas as mensagens de seguranca indicar-lhe-&o qual o potencial perigo, como
evitar a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instrugées ndo sejam
respeitadas.

MEDIDAS DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos elétricos, deve respeitar sempre as
precaucgoes basicas de segurancga, incluindo as seguintes:

1. Leiatodas as instrugdes. A utilizagao incorreta do aparelho
podera resultar em ferimentos.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo mergulhe o
processador de alimentos em agua ou noutro liquido.

3. Desligue (O/Pulse) o aparelho e, em seguida, desligue da
tomada se nao estiver a ser utilizado, antes da montagem ou
desmontagem de pecas e antes da limpeza. Para desligar da
tomada, agarre pela ficha e puxe-a para a retirar. Nunca puxe
pelo cabo de alimentagéao.

4. Apenas Uniao Europeia: Este aparelho ndo pode ser utilizado
por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance
das criangas.
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1.

12.

13.
14.
15.

16.

Apenas Uniao Europeia: Os aparelhos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais il
reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimentos, desde e
qgue tenham supervisdo ou tenham recebido instrugdes sobre a
utilizagao do aparelho de forma segura e compreendam os
riscos inerentes.

Apenas Uniao Europeia: Desligue sempre o aparelho da
alimentacdo se o deixar sem supervisado e antes de o montar,
desmontar ou limpar.

Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, a menos
gue sejam supervisionadas ou tenham recebido instru¢des
sobre a utilizagdo do aparelho por parte de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga

Mantenha as criangas sob vigilancia para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Evite tocar nas pecas em movimento.

. Nao utilize nenhum aparelho com uma ficha ou um cabo

danificado apds a ocorréncia de um mau funcionamento ou
caso o aparelho tenha sofrido alguma queda ou tenha sido de
algum modo danificado. Devolva o aparelho ao centro de
assisténcia autorizado mais proximo para ser examinado,
reparado ou ajustado elétrica ou mecanicamente.

Se o cabo de alimentacéao estiver danificado, tem de ser
substituido pela KitchenAid, pelo seu agente de assisténcia
técnica ou por técnicos com qualificacbes semelhantes para
evitar qualquer perigo.

A utilizagdo de acessoérios ndo recomendados ou vendidos
pela KitchenAid pode provocar incéndios, choques elétricos ou
ferimentos.

Nao utilize o aparelho ao ar livre.

Nao deixe o cabo pendurado na beira da mesa ou da bancada.
Tenha cuidado ao deitar liquido quente no processador de
alimentos, pois este pode ser projetado devido a formagao
subita de vapor.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.
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17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

Mantenha as maos e os utensilios afastados das laminas ou
discos em movimento enquanto processa alimentos para
reduzir o risco de ferimentos graves em pessoas ou danos no
processador de alimentos. Pode utilizar uma espatula, mas
apenas quando o processador de alimentos nao estiver em
funcionamento.

As laminas sdo muito afiadas. O manuseamento de laminas

afiadas, esvaziamento do copo e a limpeza do aparelho

requerem precaugao.

Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque a lamina de

corte ou os discos na base sem colocar primeiro a taca na

posicao correta.

Certifique-se de que a tampa esta bem fechada antes de

utilizar o processador de alimentos.

Nunca introduza os alimentos a mé&o. Utilize sempre o

calcador de alimentos.

Nao tente remover o mecanismo de bloqueio da tampa.

Nao encha a taca acima da linha de enchimento maximo

marcada (ou da respetiva capacidade nominal) para evitar o

risco de ferimentos devido a danos na tampa ou na tacga.

Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de colocar ou

tirar pecas, e antes de limpar.

Consulte a seccdo "Manutencgao e limpeza" para obter

instrucdes sobre como limpar as superficies que entram em

contacto com alimentos.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado no ambito

doméstico e em ambientes semelhantes como:

B cozinhas em lojas, escritorios e outros ambientes de
trabalho;

B quintas;

B por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de ambientes
residenciais;

B |ocais de alojamento com pequeno-almogo.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Para detalhes completos acerca de informagdes do produto,
instrugdes e videos, incluindo informagdes acerca da Garantia,
aceda a www.KitchenAid.eu. Assim pode poupar o custo de uma
chamada para o servico de assisténcia. Para receber um exemplar
gratuito da informagéao online, ligue para o 00 800 381 040 26.
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REQUISITOS ELETRICOS
Tensao: 220-240 Volts
Frequéncia: 50-60 Hz

Poténcia: 250 W

NOTA: se a ficha ndo encaixar na tomada, contacte um eletricista qualificado. Nao efetue
qualquer modificagao a ficha.

GUIA DE SELECAO DE ACESSORIOS

AGAO

DEFINICAO

ALIMENTO

ACESSORIOS

Cortar

1 ou O/Pulse

Picar ou
Puré

2 ou O/Pulse

Queijo
Chocolate
Fruta

Ervas frescas
Nozes

Tofu
Legumes

Misturar

Molho de massa
Pesto

Salsa

Molhos

Massas

Lamina multifungdes em ago inoxidavel

Fruta (macia)
Batatas
Tomates
Legumes
(macios)

Fatiar

Queijo
Chocolate
Fruta (dura)
Legumes
(duros)

Disco para fatiar/triturar reversivel (lado
para fatiar)

Batatas
Legumes
(macios)

Triturar (fino
a médio)

Couve
Queijo
Chocolate
Fruta (dura)
Legumes
(duros)

Disco para fatiar/triturar reversivel (lado
para triturar)

Amassar

O/Pulse ou 2

Massa com
fermento

Lamina para massa

Legumes
(macios)

Juliana

Legumes
(duros)

Disco Juliana
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UTILIZACAO DO PRODUTO
ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Antes de utilizar o processador de alimentos pela primeira vez, lave todas as pegas e
acessorios manualmente ou na maquina de lavar a loiga (consulte a secgdo "Limpar o
processador de alimentos"). O seu processador de alimentos foi concebido para que todos os
acessorios possam ser guardados no interior da taga.

1. Levante o trinco da tampa para desbloquear a tampa. Incline a tampa da taga para tras e
levante-a, de forma a que a articulagao da tampa se separe da articulagédo da pega.

2. Retire todas as pecgas e acessérios da taga e retire o calcador de alimentos do tubo de
introdugao dos alimentos.

MONTAR O PREOCESSADOR DE ALIMENTOS

IMPORTANTE: coloque o processador de alimentos sobre uma bancada seca e nivelada com
os controlos voltados para a frente. Nao ligue o processador de alimentos até o mesmo estar
completamente montado.

1. Coloque a taga na base, alinhando a pega com o botao saliente no lado direito da base. A
taca encaixara no lugar e devera ficar nivelada com a base quando estiver devidamente
alinhada.

2. Coloque o adaptador na taga, baixando-o no pino central.
NOTA: para facilitar a montagem, instale a Iamina ou o disco pretendido antes de fixar a
tampa da taga.

3. Parafixar a tampa da taga, encaixe a articulagdo da tampa no sentido da articulagéo da
pega da taga e feche a tampa.

4. Assim que a tampa da taga estiver fechada, empurre a articulagdo da tampa para baixo,
para a posic¢ao de bloqueio.

NOTA: o seu processador de alimentos ndo funcionara a menos que a tampa da taca
esteja totalmente fechada e a taga esteja corretamente encaixada na base.

INSTALAR A LAMINA MULTIFUNGOES OU A LAMINA PARA MASSA

1. Coloque alamina no adaptador. Rode a lamina de forma a que esta assente na base do
adaptador.

2. Instale a tampa da taga e certifique-se de que o trinco da tampa é empurrado para baixo,
para a posigao de bloqueio.

INSTALAR O DISCO PARA FATIAR/TRITURAR REVERSIVEL OU O
DISCO JULIANA

1. Para fatiar: Rode o disco de modo a que a lamina para fatiar saliente fique virada para
cima.
Para triturar: Rode o disco de modo a que as laminas para triturar pequenas e elevadas
figuem viradas para cima.
Para Juliana: Insira o disco de modo a que a lamina para fatiar saliente fique virada para
cima.
O disco pode ser colocado em duas posigdes diferentes: Alta, na parte superior da taga,
para o processamento, e mais baixa, no interior da taga, para armazenamento.
NOTA: Embora o disco funcione na posi¢do de armazenamento, o seu desempenho sera
inferior. Certifique-se de que o disco esta nivelado com a parte superior da taga para obter
o melhor desempenho.
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2. Segure o disco pela estrutura central e baixe-o no adaptador de unidade, alinhando as
marcas na estrutura central do disco com as marcas no adaptador. Quando devidamente
encaixado, o disco deve estar nivelado com a parte superior da taga. Se o disco assentar
na posigao de armazenamento, levante-o, rode-o 90° e baixe-o novamente.

3. Instale a tampa da taga e certifique-se de que o trinco da tampa é empurrado para baixo,
para a posi¢éo de blogueio.

UTILIZAR O DISCO JULIANA

1. Insira a lamina Juliana no processador, com a lamina virada para cima. Feche o trinco da
tampa até uma posigao segura.

2. Prepare os ingredientes cortando-os em secgdes com cerca de 25 mm, pequenos o
suficiente para que caibam no tubo de introdugéo dos alimentos.

3. Empilhe os ingredientes no tubo de introdugéo dos alimentos horizontalmente e com o
processador desligado.

4. Coloque o calcador de alimentos sobre os alimentos para pressionar ligeiramente e ligue
a unidade em 1 ou 2 (consulte a tabela para instrugdes sobre qual definigéo utilizar).

UTILIZAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

AAVISO

Perigo de lamina rotativa

k— Utilize sempre o calcador de alimentos.

Mantenha os dedos afastados das aberturas.
Mantenha longe das criangas.

O incumprimento destas instrugées pode resultar em amputagoes
ou cortes.

Antes de utilizar o processador de alimentos, certifique-se de que a taga, as laminas e a
tampa da taga estéo corretamente montados na base (consulte a sec¢édo "Montar o
processador de alimentos").

1. Paraligar, prima 1 ou 2. O processador de alimentos funciona continuamente e a luz
indicadora acende-se.

Para desligar, prima 1 ou 2 novamente, ou prima O/Pulse.

2. Para utilizar a fungao Pulse: Prima O/Pulse para impulsos curtos ou mantenha premido
para impulsos mais longos. A fungao Pulse funciona apenas a alta velocidade. O
processador de alimentos desliga-se quando o botdo O/Pulse é libertado.

3. Quando terminar, prima o botdo O/Pulse. A luz indicadora apaga-se e a lamina ou o disco
abranda até parar.

4. Aguarde até que a lamina ou o disco parem completamente antes de remover a tampa da
taga. Certifique-se de que desliga o processador de alimentos antes de remover a tampa
da taga, ou antes de desligar o processador de alimentos.

UTILIZAR O TUBO DE INTRODUGAO DOS ALIMENTOS 2 EM 1

O tubo de introdugdo dos alimentos 2 em 1 inclui um calcador de alimentos de 2 pegas. Para
cortar ou triturar alimentos pequenos, insira o calcador de alimentos de 2 pecas no tubo de
introdugéo dos alimentos.

Utilize o tubo de introdugéo dos alimentos pequeno e o calcador de alimentos para processar
alimentos pequenos e estreitos, como cenouras ou pés de aipo.
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Para regar os ingredientes lentamente com 6leo/azeite, basta encher o calcador pequeno com
a quantidade pretendida. Um pequeno orificio situado na base do calcador regara os
ingredientes com 6leo/azeite a um ritmo constante.

REMOVER ALIMENTOS PROCESSADOS

1. Desligar o processador de alimentos: Prima o botéo O/Pulse e, em seguida, retire a
ficha do processador de alimentos da tomada antes de o desmontar.

2. Levante o trinco da tampa para desbloguear a tampa da taga e, em seguida, levante a
tampa para remover.

3. Se utilizar o disco, retire-o antes de retirar a taga. Segurando o disco pela estrutura
central, puxe-o para cima.

4. Remova o adaptador e o0 acessorio, se estiver a utiliza-los. A lamina permanecera no
devido lugar do adaptador quando remover o adaptador.

5. Levante a taca da base para retirar os alimentos da taga com uma espatula.

UTILIZAGAO RECOMENDADA E SUGESTOES
UTEIS
UTILIZAR A LAMINA PARA MASSA

A lamina para massa foi concebida para misturar e amassar massa levedada de forma rapida
e completa. Para melhores resultados, utilize o O/Pulse para misturar os ingredientes secos e,
em seguida, a velocidade 2 quando adicionar agua.

A quantidade maxima recomendada é 375 g (3 chavenas) de farinha e 260 g/ml de agua,
durante um periodo maximo de 2 minutos na velocidade alta.

UTILIZAR A LAMINA MULTIFUNGOES EM S

A lamina multifungdes é utilizada para picar e reduzir a puré alimentos como frutas, legumes,
frutos secos e feijdes/leguminosas. Esta lamina também pica carnes como carne de bovino,
frango e porco.

A quantidade maxima recomendada é de 200 g de carne de bovino, na velocidade alta,
durante um periodo maximo de 10 segundos.

UTILIZAR O ACESSORIO PARA BATER

O acessorio para bater é utilizado para bater e misturar de forma rapida e eficaz. Para obter
os melhores resultados, utilize o botdo O/Pulse para bater/misturar até alcangar a textura
desejada.

A capacidade maxima recomendada para liquidos é de 500 g na velocidade alta, durante um
periodo maximo de 2 minutos.

UTILIZAR OS DISCOS PARA FATIAR E RALAR

O disco para fatiar/ralar é utilizado para fatiar e ralar frutas, legumes, queijo e muito mais.

A capacidade maxima recomendada para fatiar ou ralar ingredientes é de 500 g durante um
periodo maximo de 2 minutos.

UTILIZAR O DISCO JULIANA

O disco Juliana é utilizado para cortar ingredientes finamente, como cenouras, pepinos ou
batatas. Consulte o "Guia de selegdo de acessoérios" para obter mais informagdes.

A capacidade maxima recomendada para cortar ingredientes em Juliana é de 500 g na
velocidade alta, durante um periodo maximo de 2 minutos.
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MANUTENGAO E LIMPEZA

IMPORTANTE: a taga sem BPA requer um tratamento especial. Se optar por utilizar uma
magquina de lavar loiga em vez de lavar manualmente, siga estas orientagdes. Deixe o
aparelho arrefecer completamente antes de colocar ou tirar pegas, e antes de limpar.

1. Prima o botdo O/Pulse e, em seguida, retire a ficha do processador de alimentos da
tomada antes de proceder a limpeza.

2. Retire a sujidade da base e do cabo com um pano himido quente, e limpe com um pano
himido. Seque bem com um pano macio. N&o utilize produtos abrasivos ou esfregdes.
Nao mergulhe a base em agua ou noutro liquido.

3. Todas as pecas podem ser lavadas no tabuleiro superior da maquina de lavar loiga. Evite
colocar a taga de lado. Seque cuidadosamente todas as pecas apos a lavagem. Utilize
ciclos suaves de lavagem da louga, como normal. Evite ciclos de alta temperatura.
NOTA: se lavar as pecgas do processador de alimentos manualmente, evite a utilizagao de
produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes. Estes podem riscar ou embaciar a taga e a
tampa.

4. Pode guardar até duas laminas e trés discos, bem como o adaptador, no interior da taca
quando o processador de alimentos ndo estiver a ser utilizado. Adicionalmente, a tampa
do frigorifico pode ser guardada na taga, com a tampa da taga por cima. Enrole o cabo de
alimentacgéo a volta do respetivo compartimento na parte inferior da base e, em seguida,
fixe a ficha, encaixando-a na estrutura.

ELI]VIINAC}AO DE RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS
ELETRICOS
ELIMINAR O MATERIAL DE EMBALAGEM

O material da embalagem é reciclavel e estd devidamente rotulado com o

, . N o P
simbolo de reciclagem ¢3. Os varios componentes da embalagem devem ser eliminados de
forma responsavel e de acordo com os regulamentos locais para a eliminagdo de
desperdicios.

RECICLAR O PRODUTO

B Este aparelho esta classificado de acordo com a legislagao Europeia e do Reino Unido
sobre Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos (REEE).

B Ao garantir a eliminagéo adequada deste produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios inadequado deste produto.

m Osimbolo £ no produto, ou nos documentos que acompanham o produto, indica que este
aparelho nédo deve receber um tratamento semelhante ao de um desperdicio doméstico,
devendo sim ser depositado no centro de recolha adequado para a reciclagem de
equipamentos elétricos e eletronicos.

Para obter informagdes mais detalhadas sobre o tratamento, a recuperagéo e a reciclagem
deste produto, contacte a Camara Municipal, o servigo de eliminagéo de residuos domésticos
ou a loja onde adquiriu o produto.

DECLARAGCAO DE CONFORMIDADE
PARA A UNIAO EUROPEIA

Este aparelho foi concebido, fabricado e distribuido em conformidade com as Diretivas da CE:
Diretiva 2014/35/UE sobre baixa tenséo; Diretiva 2014/30/UE sobre compatibilidade
eletromagnética; Diretiva 2009/125/CE sobre concegéo ecoldgica; Diretiva 2011/65/UE sobre
a restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos e
eletrénicos (RoHS) e seguintes alteragoes.
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TERMOS DA GARANTIA DA KITCHENAID
(“GARANTIA”)

A KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica (“Garantidor”) concede ao cliente final, que é um
consumidor, uma Garantia de acordo com os termos a seguir descritos.

B A Garantia aplica-se para além de e nao limita nem afeta os direitos legais de garantia do cliente final relativamente ao vendedor
do produto. Em resumo, o Quadro Juridico sobre Vendas e Garantia de Bens de Consumo diz que os produtos devem
corresponder a sua descrigdo, ser adequados a sua finalidade e ser de qualidade satisfatéria. Os seus direitos legais conferem-
-lhe o direito a: disponibilizagéo dos produtos em conformidade de forma gratuita por reparagdo ou substituicdo, ou a uma redugéo
adequada do precgo ou resciséo do contrato relativamente a esses produtos;

B Areparagdo ou substituicdo deve ser efetuada no prazo maximo de 30 dias;

B Os direitos de reparagéo ou substituigao, ou de redugao adequada do prego ou rescisdo do contrato, devem ser exercidos no
prazo de 2 anos a contar da data de entrega dos produtos;

B Comunicar a falta de conformidade num prazo de 2 meses a contar da data em que o utilizador se apercebe da falta de
conformidade. Caso tenha comunicado a falta de conformidade, os direitos acima descritos expiram no prazo de 2 anos a contar
da data da comunicagéo.

Estes direitos estdo sujeitos a determinadas excegdes. A este respeito, ndo havera falta de conformidade se o utilizador tiver
conhecimento da falta de conformidade ou se ndo puder razoavelmente ndo ter conhecimento da falta de conformidade no momento
da celebragdo do contrato, ou se a falta de conformidade tiver origem nos materiais fornecidos por si. Para obter informagdes
detalhadas, visite o website da “Diregdo Geral do Consumidor” em https://www.consumidor.gov.pt/ ou ligue para o nimero

213 564 600.

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty rights of the end-customer against the seller of
the product.

1. AMBITO E TERMOS DA GARANTIA
a) O Garantidor concede a Garantia para os produtos referidos na secgédo 1.b) que um consumidor tenha adquirido a um
vendedor ou a uma empresa do Grupo KitchenAid nos paises do Espago Econémico Europeu, na Moldavia, no Montenegro,
na Russia, na Suiga ou na Turquia.

b) O periodo de Garantia depende do produto adquirido e de acordo com o seguinte:

Dois anos de garantia total a partir da data de aquisigao.

C

O periodo de Garantia tem inicio na data de compra, ou seja, na data em que um consumidor comprou o produto a um
revendedor ou a uma empresa do Grupo KitchenAid.

d) A Garantia cobre a natureza de isengado de defeitos do produto.

e) O Garantidor presta ao consumidor os seguintes servigos ao abrigo da presente Garantia, a escolha do Garantidor, caso
ocorra um defeito durante o periodo de Garantia:

B Reparacgéo do produto ou da pega do produto com defeito, ou

B Substituicdo do produto ou da pega do produto com defeito. Se um produto j& nao estiver disponivel, o Garantidor tem o
direito de trocar o produto por um produto de valor igual ou superior.

f) Se o consumidor pretender apresentar uma reclamagéo ao abrigo da Garantia, o consumidor tem de contactar os centros de
assisténcia KitchenAid especificos do pais (www.KitchenAid.eu) ou o Garantidor diretamente através do enderego KitchenAid
Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek- Bever, Bélgica.

g) As despesas de reparacéo, incluindo de pegas sobressalentes, bem como as despesas de porte para a entrega de um

produto ou de uma pega isenta de defeitos serdo suportadas pelo Garantidor. O Garantidor deve igualmente suportar as

despesas de porte para a devolugéo do produto ou da pega do produto com defeito, se o Garantidor ou o centro de assisténcia

ao cliente KitchenAid especifico do pais solicitar a devolugéo do produto ou da pega do produto com defeito. Todavia, o

consumidor suportara os custos de embalamento adequado para a devolugéo do produto ou da pega do produto com defeito.

Para poder apresentar uma reclamagéo ao abrigo da Garantia, o consumidor tem de apresentar o recibo ou a fatura da

compra do produto.

h

2. LIMITAGOES DA GARANTIA

a) A Garantia aplica-se apenas a produtos utilizados para fins privados e n&o para fins profissionais ou comerciais.

b) A Garantia ndo se aplica em caso de desgaste normal, utilizagdo indevida ou abusiva, incumprimento das instrugées de
utilizagéo, utilizagdo do produto com uma tensao elétrica incorreta, instalagéo e funcionamento em violagéo dos regulamentos
elétricos aplicaveis, e utilizagao de forga (por exemplo, pancadas).

c) A Garantia nao se aplica se o produto tiver sido modificado ou convertido, por exemplo, conversdes de produtos de 120 Vem
produtos de 220-240 V.

d) A prestagdo de servigos de Garantia ndo prolonga o periodo de Garantia nem inicia um novo periodo de Garantia. O periodo
de Garantia das pegas sobressalentes instaladas termina com o periodo de Garantia de todo o produto.

Apos a expiragao do periodo de Garantia ou para produtos para os quais a Garantia ndo se aplique, os centros de assisténcia ao
cliente KitchenAid continuam disponiveis para o cliente final para perguntas e informagdes. Estdo também disponiveis mais
informagdes no nosso website: www.kitchenaid.eu

©2022 Todos os direitos reservados.
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REGISTO DO PRODUTO

Registe ja o seu novo aparelho KitchenAid: http://www.kitchenaid.eu/register
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AZOAAEIA NMPOIONTOZX

Téoo n dIkN oag aoc@AaA&eia 600 Kal TwV AAAwWV gival TTOAU
ONMAVTIKN.

2TO OUYKEKPIYEVO EYXEIPIBIO TTAPEXOVTAI TTOANG unvipaTa ac@aAgiag Kabwg eTiong
Kal TTévw oTnv idia TN ouokeur|. AIgBAgeTe TTAVTA PE TIPOOOXN Kal EQAPUOLETE TTIOTA
OAa Ta pnvUPOTa AoPaAEgiag.

To guykekpIévo atroTeAel TTPOoEIGOTTOINTIKG GUUBOAO ag@aAeiag.

AuTO T0 GUUBOAO Cag TTposIdoTToIE! yIa TMBAvOUGS KIvOUVOoUG, TToU
MTTOPEI Va TTPOKAAEGOUV TPAUNATICHOG 1) akOua Kal BAvaTo o€ oag
Kal Toug yUpw 0ag.

‘OAa 1a ynvupata ac@algiag Ba mmionuaivovTal PgE 1o
TTPo<IdOTTOINTIKO OUNBOAO ao@aAEiag Kal €iTe e TN AEEN
“KINAYNOZ” i} “TIPOEIAOMOIHZH’. O Aé€gic auTéC dNAWVOUV:

N Ymdpyxel Kivduvo Bavdaoiou n
A KI NYN o z ooBapol TpalaTIGOU, EGV SEV
akoAouBnoeTe apuéowg Tig odnyieg.

Ymdpxel Kivduvog Bavaoipou iy
cofapou TPAUMATIONOU, EAV eV

A MPOEIAOMOIHZH akoAouBnoeTe TIG 0dnyieg.

OAa 1o ynvupaTta ao@alEiag oag evnUEPWVOUYV Yid Toug TIBavoug KivdUuvoug, To
TTWG PTTOPEITE VA PEIWOETE TNV TOAVATNTA TpAUUATIOPOU KABWG ETTIONG KAl TI
€VOEXETAI VO OUMPET aTNV TTEPITITWOTN TTOU &€V OKOAOUBATETE TTIOTA TIG 0ONYiEG.

2HMANTIKA METPA AZQAAEIAZ

Katd Tn XpRon TwV NAEKTPIKWY CUOKEUWYV, Ba TTpETTEl va
AapBdavovral Travra BacikEG TTPOPUAGEEIG,
oupTTEPIAQUBAVOMEVWYV TWV EEAG:

1. AiaBdaoTte 6Aeg TIG 0dnyieg. H un opBn xprion TG CUCKEUNG
EVOEXETAI VO 0ONYNOEI O TPAUPATIONO.

2. a va atmro@uyeTe Tov KivOuvo NAEKTPOTTANEIOG, uNV TOTTOBETEITE
TOV TTOAUKO@TN O€ VEPO 1] GAAO UypO.

3. Na amrevepyotroieite Tn cuokeun (O/Pulse) kai va Tnv
QTTOOUVOEETE ATTO TNV TTPICA OTAV OEV TN XPNOILOTIOIEITE, TTPIV
atré TN CUVAPUOAGYNOoN ) TNV aTTOCUVAPPOASGYNON
eCaptnudtwy Kai TTpIv atrd Tov KaBapiopo. Na va Tnv
QTTOOUVOECETE, KPATAOTE TO BUCHA Kal TPARBAETE TO ATTO TNV
mpila. Mnv TpafaTte TTOTE TO KAAWSIO TPOYODOTIag.
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1.

12.

13.
14.

15.

Movo yia Tnv Eupwtraikr) ‘Evwon: H ouokeur] autr) dev TTPETTEI
va xpnoigoTroigital amd Taidid. KpaTtrioTe TN CUCKEUN Kal TO
KaAWwI6 TNG HaKPIA aTro TTaIdId.

Mévo yia Tnv EupwTrdikf ‘Evwon: O1 cuokeuég utropouv va
XPNoiuoTroinBouv atrd ATOPA JE HEIWPEVEG CWHATIKEG,
al00NTAPIES  DIAVONTIKES IKAVOTNTEG 1 ME EAAEIYN EUTTEIPIAC
KAl YVWOEWV, EQOCOV BpiokovTal Ut ETTITAPNOCT, £XOUV AGBEI
odnyYieg OXETIKA PE TNV ACQOAN Xpron TNG CUOKEUNG Kal
KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

Moévo yia Tnv EupwTraik ‘Evwon: Na atmoouvdéeTte TTavTa
OUOKEUN ATTO TO PEUMA, EQV TV AQHOETE XWPIG ETTITAPNON,
KaBwg Kal TTPIV Th OUVOPPOAOYNOETE, TV
OTTOOUVOPUOAOYACETE 1) TNV KABAPIOETE.

H ouokeun auth dgv TTpoopileTal yia xpron atrd aroua
(oupTrepIAQUBAVOUEVWY TTAIBIWV) HE MEIWUEVEG CWHATIKEG,
a100NTAPIES 1} DIAVONTIKES IKAVOTNTEG ] JE EAAEIYN EPTTEIPIAG
KAl yVWonNgG, EKTOG av BpiokovTal UTTo £TTITAENOCN 1 £X0ouV AdBEl
odnyieg OXETIKA PE TN XPrON TNG CUCKEUNG ATTO ATOUO
UTTEUBUVO YIa TNV ac@AaAeid TouG.

Ta TTaIdIG TTPETTEI VA BpioKovVTal UTTO ETTITAPNON, WOTE VA UNV
TTAiCOUV JE TN CUOKEUN.

ATTOQUYETE TNV ETTAPN PE TA KIVOUPEVA PEPN.

. MnVv XpNOIYOTIOIEITE CUOKEUEG E PBAPUEVO KAAWDIO 1 BUOUO

N META aTTO duoAgIToupyia, TITwon ) otroladnTToTe GAAN BAGRN.
EmoTpéyte TN oOUuoKeur) 01O TTANCIECTEPO £E0UCI0O0TNHEVO
KEVTPO TEXVIKNG UTTOOTAPIENG YIA EAEYXO, ETTIOKEUN 1) NAEKTPIKA
f MNXQVIKI pUBUIO.

Av 1O KOAWBIO TPOPODOTIag £XEI UTTOOTEI {NUIA, TTPETTEI VO
avTikataoTadei amrd Tnv KitchenAid, Tov avtirrpéowTro o€pPig iy
GAAQ TTapOPOIa KATAPTIOMEVA ATOUA, VIO TNV OTTOPUYN
KivOUvou.

H xprion e¢aptnuaTwv/aéecoudp TTou eV CUVIOTWVTAI ] dEV
TTwAouvTal ato Tnv KitchenAid pytropei va odnynoel otnv
TTPOKANGCN TTUPKAYIAG, NAEKTPOTTANEIOG  TPAUPATIONOU.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv a@rvete To KAAWSIO Va KPEPETAI ATTO TNV AKPN TOU
TPATTECIOU 1} TOU TTAYKOU.

MpooéxeTe KATA TNV TTPOCONKN KAUTOU UYPOU OTOV TTOAUKOQPTN,
KABWG PTTOPEl va TTETAXTE £EW aTTO TN OCUOKEUN AOYW EAPVIKNG
dnuIoupyiag atuou.
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24.
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26.
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Mnv a@rVveTe TTOTE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNON EVW
AEITOUPVYEI.

Mnv TOTTOBETEITE TA XEPIQ OAG KAl JAYEIPIKA EPYAAEIQ KOVTA O€
KIVOUHEVOUG OIOKOUG I AETTIOEG KATA TNV ETTECEPYATIA TPOPWV,
yIQ VA aTTOQUYETE TOV KivOUuvo 0oBapoU CWHATIKOU
TPAUMATIOPOU 1 TTPOKANONG CNUIAS oToV TTOAUKOQTN. MTTOPEITE
VQ XPNOIMOTTIOINOETE YIa OTTATOUAQ, AAAG povo dTav o
TTOAUKOQTNG €ival EKTOG AEITOUPYIaG.

O1 AeTTideg gival aixunpég. Mpooéxete éTav YETAXEIPICEDTE TIG

AIXMNPES AETTIOEG KOTTAG, OTaV adEIAdETE TNV KAVATA TOU

MTTAEVTEP Kal KaTA T SIdpKEIa TOU KaBapiouou.

Na va atroQuyeTe TOV KivOUVO TPAUNATIOMOU, NV TOTTOBETEITE

TTOTE TN AETTIOA 1) TOV BiOKO KOTTNG OTN BACN, XWPIG va EXEI

TTPWTA ac@alioel To doxeio oTn B€on Tou.

BeBaiwBeite 611 TO KAAUPPA £xEl ac@alioel cwoTd oTn B€on

TOu TTPIV BE€0ETE O€ AcITOUPYia TOV TTOAUKOQTN.

Mnv TotToBETEITE TTOTE TPOPIPA UE TO XEPI. Na XPNOIUOTIOIEITE

TTAVTA TOV TTIECTAPA TPOPWV.

Mnv €TTIXEIPAOETE VA TTAPOKAUWETE TO UNXAVIOPO aoPAAiong

TOU KOAUPUQTOG.

Mn yepiceTe TO dOXEIO TTAVW ATTO TNV EVOEIKTIKY YPAUUN

MEYIOTNG TTOOATNTAG (] OVOUACTIKAG XWPENTIKOTNTAG) YIa va

QATTOQUYETE TOV KivOUVO TpaupaTiopou Adyw CnuIdg oTo

KAAUPUQ 1) oTo doXeEio.

MpETTEl VO A@RVETE TN CUOKEUN VA KPUWOEI EVTEAWG TTPIV

TOTTODETHOETE | APAIPETETE TA ECAPTHUATA, KOBWGS KAl TTPIV TNV

KaOapioeTe.

AvaTtpé€te oTnv evoTnTa "®povTida kal KaBapliopog” yia odnyieg

OXETIKA YE TOV KABAPIOKO TWV ETTIPAVEIWYV TTOU £PXOVTaI O€

ETTAQPN ME TPOPIMQ.

H ouokeun auTr] TTpoopideTal yia OIKIAKRA XPron Kal TTapOUOoIES

EQPAPHOYEG OTTWG:

B o€ KOUCIVEG TTPOCWTTIKOU KATACOTNHATWY, YPOPEIWV Kal
GAAWV XWpwv epyaciag,

B Ot aypoIKieg,

B o1rd TeEAATEG O€ {evodoyeia, TTavdoxeia Kal AAAOUG XWwPOoug
OlaUOVAG,

B ¢ Tavoidv.

OYAA=TE AYTEZ TIz OAHTI'IEZ



Mo TTARPEIG AETTTOPEPEIEG OXETIKA PE TIG TTANPOPOPIEG, TIG 0ONYIES
Kal Ta BiVTEO yIa TO TTPOIOV, CUNTTEPIAAUBAVONEVWV TWV
TTANPOPOPIWV £yYUNONG, ETTIOKEPBEiTE TN d1EUOUVON
www.Kitchitchaid.eu. 'ETol, evOexOpévwG va €E0IKOVOUNOETE TO
KOOoTOG KAOoNG yia o€pPIs. MNa va AGBeTe Eva dwPEAV EKTUTTWHEVO
AVTiYPAQPO TWV TTANPOPOPIWYV TTOU UTTAPXOUV OTO dIAdIKTUO,
kaAéoTe o1o 00 800 381 040 26.

HAEKTPIKEZ AMAITHZEIZ
Tdon: 220-240V
Tuyvornra: 50-60 Hz

loxog: 250 W

ZHME'IQZH: Av 1o BUoua dev Taipiddel aTnv TTPIda, ETTIKOIVWVAOTE PE VAV KATOPTIOPEVO
NAEKTPOAGYO. ATTayopeUETAI OTTOIABNTTOTE TPOTTOTTOINCT TOU BUCHATOG.

OAHI'Oz EMINOINHZ EZAPTHMATQN

ENEPIEIA

PYOMIZH

TPO®IMO

A=EZOYAP

Tepaxiopog

11 O/Pulse
(ZTiypiaia
AgiToupyia)

WIAA KoTTA A
TTOATOTTOIN-
on

2 O/Pulse

Tupi
>OoKOAGTa
dpouTta
dpéoka
HUPWOIKA
=npoi KapTToi
Tégpou
Aayavika

Avapeign

2daAToa yia
Cupapika
MéoTo
ZAaATOEG
Zwg
Z0peg

AvogeidwTn AeTTida TTOAMATTAWY
XProgwv

KottA

dpouTta
(uoAakd)
Matdreg
NTtoudTeg
Aayavika
(MaAakd)

Tupi,
>0oKOAGTa,
dpouTta
(oKkAnpa),
Aaxavika
(okAnpa)

AITTAGG 8ioKOG KOTIAG/TEPaXIOUOU
(TTAEUPG KOTTAG)
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ENEPrEIA PYOMIZH TPO®IMO AZEZOYAP

Matdreg,
1 Naxavikd
(MaAakd)

Tepaxiopog
(AeTTTG WG
Jeoaia
KOMMATIO)

Nayavo,
Tupi,
>oKkoAaTa,
2 DdpolTa
(oKAnpa),
Aayavika
(oKkAnpa)

AITTAGG 8ioK0G KOTTAG/TEPaXIOUOU
(TTAeupd TepayiopoU)

Z0pwpa O/Pulse 12 | Z0un payidg Aetida Cuung

Aaxavika
(HaAakd)
ZINigv Aiokog QINév
Nayavika
(oKANPA)

XPHZH TOY MNMPOIONTOZ
MPIN AMO THN MPQTH XPHEH

Mpiv va XpnOIPOTIOINCETE TOV TTOAUKOQTN YIA TTPWTN QOPd, TTAUVETE OAA TO EEAPTANOTA Kal TO
ageooudp aTo XEPI 1 oTO TTAUVTHPIO TTIATWY (avaTpégTe aTnv evoTnTa «Kabapioudg Tou
TTOAUKOPTN»). O TTOAUKOPTNG 00G £XEl OXEOINOTEI WOTE GAA Ta agegoudp va PTTopoulv va
atrobnkevovTal yéoa aTo SOXEIO EpyacTiag.

1.

AvaonKWoTE TO AYKIOTPO YIa va EEKAEIBWOETE TO KAAUPUA. [EipeTe TO KAAUP PO TOU do)EioU
€PYaCiag TPOG Ta TTIOW KAl AVAONKWOTE TO WOTE O HEVTECEG TOU KATTAKIOU va BYEl aTTO TOV
pevTeoE TNG AaPAG.

AaipéoTe OAa Ta £EAPTANATA Kal Ta a&ETOUGP aTTd TO BOXEIO EPYATIAG KAl AVOONKWOTE
TOV TMECTAPA TPOPIUWV OTTO TOV CWARVA TPOPOdOTiag.

2YNAPMOAOIHZH TOY NOAYKO®TH

ZHMANTIKO: TotmroBeTAOTE TOV TTOAUKOPTN TTAVW OE JIQ OTEYVI KAl ETTITTEDN ETTIQPAVEIQ, UE
TOUG OIAKOTITEG EAEYXOU OTPAPMPEVOUG TTPOG TA EUTTPOG. M OUVOEETE TOV TTOAUKOPTN OTNV
TIpida HEXPI VO OAOKANPWOETE TN oUVOEDN TWV EEAPTNUATWY.

1.

TomroBeTAOTE TO dOYEIO Epyaaiag TTavw oTn BAon TNG CUOKEURG, EuBuypaupifovTag Tn
AaBn peE To uTTEpUYWWHEVO KOUUTTi aTn O€€Id TTAEUPG TG Bdong. To doxeio Ba ac@alioel
oTn B¢on Tou Kal Ba TTPETTEN va eQATITETAI TTAAPWG TTAVW OTN BACN EQOCOV EXEI
€uBuypapuIoTEI CWOTA.

TotroBeTAOTE TOV AVTATITOPA PETABOONG Kivnong OTO SOXEIO Epyadiag, TTPOCAPTWVTAG TOV
oTov agova petadoong Kivnong.

THME'IQZH: Na e0koAn ouvappoAdynan, ToTroBeTACTE TNV €mMOUPNTA AeTTida A Tov dioko
TTPIV TOTTOBETACETE TO KAAUPUQ TOU BOXEIOU Epyaaiag.

Ma va ToTroBEeTATETE TO KAAUUUQ TOU DOXEIOU EPYATiag, TIIEDTE TOV PEVTEDE TOU KOAUPMATOG
oTov pevteoé TNG AafAG Tou doxeiou epyaaiag Kal KAEIOTE TO KAAuP Q.

A@oU KAgioeTE TO KAAUMA TOU BOXEIOU £pyaTiag, TIIETTE TTPOG T KATW TOV HEVTETE WOTE
va ao@alioel otn B€on Tou.

ZHMEIQZH: O ToAuk6@TnG 00g dev Ba AeIToupyAael av To KAAURUA Tou doxEiou Epyaaiag
O¢v gival evTeAWG KAEIOTO Kal av To doxeio epyaaiag dev £xel ToTToBeTNOei cwoTd oTn Bdon
TNG OUOKEUNG.
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TOMNOGETHZH THZ AEMIAAZ NOAAATNAQN XPHZEQN 'H THZ
AENIAAX ZYMHZ

1.

2,

TomroBetAGTE TN AeTTidO OTOV AVTATITOPA PETAdOONG Kivnong. MepioTpéwTe Tn AeTTida péxP!
va aog@aAioel oTn BAon Tou avtaTITopa.

TotroBeTAOTE TO KAAUMMA TOU doxeiou epyaaiag, TECOVTAG TTPOG Ta KATW TO AYKIGTPO PEXPI
va ao@aAioel oTn B€on Tou.

TOMOGETHZH TOY AINMAQOY AIZKOY TEMAXIZMOY/KOINHZ ZE
®ETEZ 'H TOY AIZKOY ZIAIEN

1.

MNa koTrA o€ PETeg: [upioTe TOV BIOKO WAOTE N AvUYWWUEVN AETTIOO KOTTAG O€ QETEG va gival
OTPAPMEVN TTPOG TA ETTAVW.

MNa Tepaxiopo: NupioTe Tov SIOKO WOTE 01 PIKPEG, AVUWWHEVEG AETTIOEG TEPOXIOUOU Va
€ival OTPAPPEVEG TTPOG TA ETTAVW.

Ma JIAIév: ToTToBeTrOTE TOV SIOKO WOTE N AVUWWHEVN AETTIOO KOTTAG O€ QETEG va Eival
OTPAPMEVN TTPOG TA ETTAVW.

O diokog utropei va ToroBeTnBei e dUo dlagopeTikéG BEaelg: WnAd oTnv KOpU®Pr) TOU
doxeiou yia eegepyaaia Kal xapunAdTepa Yéoa oTo dOXEIO yia aTroBrkeuan.

ZHME'IQZH: Av XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR PE TOV BiOKO TOTTOBETNUEVO OTN B€0N
atobrikeuong, o diokog dev Ba aTrodidel apKeTa aTToTEAETHATIKA. BeBaiwBeite 611 0 diokog
BpiokeTal 01O iBI0 £TTITTESO YE TO ETTAVW PEPOG TOU BoXEiou yia BEATIOTN atTédoon.

KpatroTe Tov 8ioKo atrd TNV KEVTPIKA UTTOO0XI) TOU KAl TOTTOBETIOTE TOV OTOV
TTPOoappoyEa HETAdOONG Kivnong, euBuypaupifovTag TIg evOEIEEIG OTNV KEVTPIKT UTTOd0XN
TOUu OiOKOU WE TIG aVTIOTOIXEG TOU TTpocapuoyéa. OTav gival TorroBeTnuévog owoTd, O
Oiokog TIpETTEl va BPioKETAI GTO D10 ETTITTEDO HE TO ETTAVW PEPOG TOu doxeiou. Av 0 dioKOG
TEQTEI OTN BE0N ATTOBAKEUONG, AVACNKWAOTE TOV, TTEPIOTPEWTE TOV KaTd 90° Kal TN
OuVvExela TOTTOBETAOTE ToV {ava.

TotroBeTAOTE TO KAAUMMA TOU doxeiou epyaaiag, TECOVTAG TTPOG Ta KATW TO AYKIOTPO
KOAUPATOG PéEXPI va ag@aAioel oTn B€on Tou.

XPHZH TOY AIZKOY ZIAIEN

1.

o

TotroBeTAGTE TN AETTida INIEV GTOV TTOAUKO@TN PE T AETTIOO OTPAPPEVN TTPOG TA ETTAVW.
KAgioTe T0 AyKIOTPO Yia va ac@aAiosl atn B€on TnG.

EToipdoTe 10 UNIKG KOBOVTAG Ta 0 KOPUATIO TV 25 mm, apKeTA KOVTE WOTE VO XWPAVE Ta
Aaxavikd péga atov cwAfva Tpo@odoaiag.

>101BGETE TA UAIKG OPIZOVTIO OTO CWARVA TPOPOBOTIag Ye TOV TTOAUKOPTN of3NaTo.
ToTToBeTACTE TOV TTMECTAPA TPOPIPWYV TTAVW OTA UAIKA YIO VO €QOPUOTETE EAAQPPIA TTiECN
KQI OTN OUVEXEIQ EVEPYOTTOINGTE TN povada 1 2 (avaTpéfte oTig 0dnyieg yia Tn puBuion
TIOU TTPETTEI VO XPNOIMOTIOINTETE).
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XPHZH TOY NOAYKO®TH

Kivduvog a1ré Tnv mepIoTpe@Opevn Aemida
' t' Na XpNOoIMOTTOIEITE TTAVTA TOV TTIECTAPA TPOPWV.

ﬁ KpartoTe Ta 8aXTUAG 00G HOKPIA ATTO TA AVOiypaTa.

KpardTe dvTa TNV CUCKEUN MOKPIA a1Td TTaudid.
Edv dev 1O KAVETE, UTTAPXEI KiVOUVOG OKPWTNPIACHOU | KOWiATOG.

Mpiv EekIvAOETE va XpNOIMOTIOIEITE TOV TTOAUKOQTN, BeRaiwbeiTe &TI TO do)Eio Epyaaiag, ol
AeTTideg Kal To KGAUppa Tou doxeiou epyaaiag £xouv ouvapuoAoynBei cwaoTd atn Baon Tng
OUOKEUNG (avaTpEETE OTNV EVOTNTA « ZUVOAPUOAOYNOT TOU TTOAUKOPTN»).

1. Ta va evepyoTToINCETE TOV TIOAUKOQTN, TTATAOTE TO KOUUTTi 1 fj 2. O TToAUKOPTNG B
AeIToupyei ouvexoueva Kai n Auxvia €voeigng Ba avapel.

Ma atrevepyoTroinan, TatAaTe Eava 1o koupTi 11 2, A To koupTri O/Pulse.

2. TMava xpnoipotroinoeTe Tn ITiypiaia Aeiroupyia: MartioTe 1o koupTri O/Pulse yia
oUvTOpOoUG TTAAPOUG | TTATACTE TO TTAPATETANEVA YIa PEYAAUTEPOUG TTOAUOUG. H ZTiyuiaia
AeiToupyia ekTeAEITAI HOVO O€ UPNAEG TaxUTNTEG. O TTOAUKOPTNG Ba atrevepyoTroindei dTav
agproete 1o KouuTri O/Pulse.

3. MOoAig TeAciwoeTe, TatoTe To KouuTri O/Pulse. H Auyvia évdeigng Ba ofrioel kai n Aetida 1
o diokog Ba oTapaToouv aTadiakd.

4. Tia va aaipéoeTe To KAAUPUO TOU doxeiou epyaciag, TrepINEVETE PEXPI N AeTTiOO 1} 0 BioKOG
va oTapatAoouy evreAWs. BeBaiwBeite 6TI £xeTe aTTEVEPYOTTOINTEI TOV TTOAUKOPTN TTPOTOU
agaipEoeTe T0 KAAUPPQO TOU OOXEIOU EPYATiag ) TTPIV ATTOCUVOETETE TOV TTOAUKOQPTN ATTO
TNV TPIda.

XPHZH TOY ZOQOAHNA TPO®OAOZIAZ 2 ZE 1

O owAAvag Tpopodoaiag 2 oe 1 dlabETEl Evav TTIEGTHPA TPOPIPWY 2 TeEpayiwv. MNa va KOWETE A
va TePaxioeTe TPOPIPA PIKPOU PEYEBOUG, TOTTOBETHOTE TOV TMECTAPA TPOPIUWY 2 TEPaXiWV pETa
OTOV CWARVa TPOPodOaTiag.

XPNOIMOTIOIRCTE TO WIKPO OCWARVA TPoPodoaiag Kal ToV TTIECTAPA YIa VA ETTECEPYATTEITE HIKPA
M 70 AETITA TPOPIUA, OTTWG JEPOVWHEVA KAPOTA A KOTOAVIA GEAIVOU.

MNa va mpoaBéoeTe apyd AGdI oTa UAIKA, aTTAWG YEUIOTE TOV PIKPOG TTIECTAPA YE TNV ETIBUUNTA

ToadéTnTa Aadiou. ‘Eva pikpd atépio otn Bdon Tou ecTAPa Ba dioxeTelel TOo AddI e aTABEPD
pUBuO.

AOQAIPEZH ENMEZEPTAZMENQN TPO®QN

1. Amevepyotroifjote Tov TOAUKOQTN: MatrioTe To KouuTri O/Pulse Kal aTTooUVSEDTE TOV
TTOAUKO®TN atrd TNV TTPIda TIPIV TOV ATTOCUVAPHOAOYNOETE.

2. AvaonKwoTE TO GYKIOTPO TOU KOAUUPOTOG YIa Va EEKAEIDWOETE TO KAAUPUO TOU doxeiou
€PYOACIOG KOl TN OUVEXEIQ AVAONKWOTE KAl aQaIPECTE TO KAAUU Q.

3. Av xpnoipoTtroigite 3ioKo KOTTHG, AQAIPETTE TOV TIPIV HETAKIVAOETE TO SoxEi0. TOTTOBETAOTE
Ta OAXTUAG 0OG OTNV KEVTPIKI) UTTOOOXH YIA VO AVOONKWOETE KOI VO APAIPECETE TOV BiOKO.

4. A@aipéoTe TOV QVTATITOPA PETABOONG Kivnang Kal To a§e0OUdp TTOU £XETE XPNOIUOTIOINTE.
‘Otav a@aipéoeTe TOV AVTATITOPa HETAdOONG Kivnong, n Aetrida Ba Trapaueivel otn B€on Tng
TTavw OTOV AVTATITOPA.

5. AvaonkwoTte 1o doyeio epyaciag atmod Tn BAon TNG CUOKEUAG Kal AQAIPETTE TIG TPOPES ATTO
TO BOXEIO PE pIa OTTATOUAQ.
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2YNIZTQMENH XPHZH KAI XPHZIMEZ
2YMBOYAEZ

XPHZH THZ AEMIAAZ ZYMHZ

H Aemmida NG €xel oxedlaoTei €10IKA yia Tn ypriyopn Kai opoidpop®n avaueign kai 1o UJwPa
C0ung pe payid. MNa ta kaAuTepa duvatd atmoteAéopara, Xpnoiyotoiote 1o O/Pulse yia Tnv
avAapeIgn Twv ENPWV CUCTATIKWY Kal JETA TNV TaxUTNTa 2 KATA TNV TTPO0OnKn vePoU.

H péyiotn ouviotwpevn oooTtnTa gival 375 g (3 AItgavia) aAeupi kai 260 g/ml vepd, yia €wg
KAl 2 AeTTTd 0TNV UYWNAR TaXUTNTOA.

XPHZH THZ AEMNIAAZ MOAAAMNAQN XPHZEQN S

H Aemmida TTOAAQTTAWY XPACEWY TTPOOPICETAI IO TNV KOTTH Kal TRV TTOATOTTOINGN TPO@INWY OTTWG
Ta @POUTA, Ta Aaxavikd, ol Enpoi kapTroi Kal Ta 6aTTpia. AuTr) n AeTTida YTTopEi eTTiong va TIAEE!
KIJG a1T0 oo XApI, KOTOTTOUAO Kal X0IPIVO.

H péyiotn ouviotwpevn TooodTtnTa gival 200 g pooxapl, otnv uwnAf TaxitnTa yia £éwg kai 10
OeuTEPOAETTTA.

XPHZH TOY EEAPTHMATOZ XTYNHTHPIOY

To €€apTnua XTUTTNTNPIOU TTIPOCPEPEI YPAYOPO Kal ATTOTEAECUATIKG XTUTTNMA KOl avakaTepa. MNa
Ta KOAUTEPQ aTTOTEAETUATA, XPNOIUOTIOINOTE TN pUBUIon O/Pulse péxpl va TTETUXETE THV
€mMOuPNTA UPN.

H péyiotn ouvioTwpevn ToooTnTa Uypwy gival 500 g oTnv uwnAni TaxutnTa, yia €wg Kai

2 NeTTTA.

XPHZH TQN AIZKQN TEMAXIZMOY KAI KOINHZ ZE ®ETEZ

O diokog TePaXIoTPOU Kal KOTTHG O€ QETEG XPNOIUOTIOIEITAI IO @POoUTA, AaXaVIKA, TUPIG Kal GAAQ
TPOPIA.

H péyiotn ouviIoTWHEVN TTOOOTNTA VIO TOV TEUAXIOUO Kal TNV KOTTA o€ @ETEG ival 500 g yia Ewg
KOl 2 AeTTTG.

XPHZH TOY AIZKOY ZIAIEN

O digkog INIEV XpnNOIPOTIOIEITAI IO VO WIAOKOBETE UAIKG OTTWG KapdTa, ayyoupia A TTatdreg. MNa
TTEPIOOOTEPESG TTANPOYPOPIES, avaTpEETE aTOV "OdNyod €1TIAOYNG ageooudp”.

H péyiotn ouvioTwpevn ToooTNTA yia TNV KOTTA JIAIEV gival 500 g atnv uwnAn TaxitnTa, yia €wg
KOl 2 AETTTA.

OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ

ZHMANTIKO: To doyeio xwpig BPA atraitei €101k6 XeIpIopo. Av TTpOKeITal va TTAUVETE Ta HEPN
o€ TTAUVTAPIO TTIATWYV Kal OX1 GTO XEPI, aKOAOUBNOTE QUTEG TIG 0dnyieg. MPETTel va apriveTe TN
OUOKEUR VO KPUWOEI EVTEAWG TTPIV TOTTOBETAOETE ) AQAIPECETE TA EEAPTANATA, KABWG Kal TTPIV
TNV KaBapioEeTE.

1. TMoatioTe 1o koupTri O/Pulse kal aTn oUVEXEIA ATTOOUVOEDTE TOV TTOAUKOQTN aTTé TNV TTpila
TTPIV TNV KOBapioETE.

2. XkouTrioTe Tn Bdon kal To KAAWDIO Pe éva uypd TTavi TTOTIOPEVO e (0TS OATTOUVOVEPO Kal
OTn OUVEXEID EETTAUVETE PE Eva UyPO TTAVI. ZTEYVWOTE KOAG PE €va JaAako TTavi. Mnv
XPNOIUOTIOIEITE AEIaVTIKA KABAPIOTIKG | o@ouyyapdkia pe ouppa. Mnv BuBilete Tn Baon
TNG CUOKEUNG 0€ VEPO f AAAO uypPo.
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3. OAa 1a e€apTApaTa TTAEVOVTal GTO ETTAVW PAPI TOU TTAUVTNPIOU TTIATWY. ATTOQUYETE TNV
TOTT00£TNON TOU OXEIOU OTO TTAGI. ZKOUTTIOTE KAAG OAa T €aPTHMATA PETA TO TTAUCIMO.
EmA&ETE éva ATTIO TTPOYPAUA TTAUCTUATOG, OTTWG N KAVOVIKH AgIToupyia Tou TTAUVTNpiou.
ATTOQUYETE T TTPOYPAPHPATA PE UWNAEG BEPUOKPATIEG.

ZHME'TQZH: Av TTAéveTe Ta eEQPTAPATA TOU TTOAUKOPTN GTO XEPI, UNV XPNOIUOTIOIEITE
A€1avTIKG KaBapIoTIKA 1) a@ouyyapdkia e aUppa. To doxeio epyaaciag kal To KGAUPUO
MTTOPEI VO EUPAVIOOUV yPaTOOUVIEG 1} va XAoouv Tn dIaUyeld TOUG.

4. Otav dev XPNOIMOTIOIEITE TOV TTOAUKOQTN, UTTOPEITE VO ATTOBNKEUOETE HECA OTO do)Eio
epyaoiag £wg Kal dUO AETTIOEG, TPEIG BIOKOUG Kal TOV avTATITOPaA PETAdOONG Kivnong.
EmimrAéov, To KGAUPUQ YIa TO WuyEio pTTopEi va atrodnkeuTei péoa aTo OOXEIO Epyaaiag, Ye
TO KGAUppa Tou doxeiou epyaaiag aToiBaypévo TTavw Tou. TUAi§TE To KOAWDIO peUATOg
yUpw a1rd 7O TUAKA atroBrkeuang Tou KoAwdiou aTo KATW PEPOG TNG BACNG KAl OTn
OuVEXEIQ a0PANIOTE TO BUCHA TOTTOBETWVTAG TO OTO TEPIBANUQ.

ATNMOPPIYH XPHZIMOMNOIHMENOY HAEKTPIKOY
E=OMNAIZMOY

AMNOPPIVYH THZ ZYZKEYAZIAZ

To UAIKG ouokeuaaiag €ival avakuKAWOIPOo Kal gEPEl To OUPPBOAO TNG avakUKAWONG Y
JUVETTWG, Ta dIAPOPa PEPN TG CUCKEUATIAG TTPETTEI VA ATTOPPITITOVTAI UTTEUBUVA Kal O€
TIAPN CUPPOPPWON PE TOUG KAVOVIGHOUG TWV TOTTIKWY apXWV TTOU SIETTOUV TNV atméppiyn
atmoBAATWV.

ANAKYKAQZH TOY NPOIONTOZX

B AuTti n ouokeun dl0BéTel ofuavan oUP@wva pe Tn vopoBeaia otnv EE kai oto HB trepi TG
Améppipng HAekTpikoU kai HAekTpovikoU E¢otmAiopou (WEEE).

B Efao@aAilovrag 6T autd TO TTPOIGV ATTOPPITITETAI CWOTA, Ba BondroeTe oTnNV TTPOANWN
TOAVWY apvNTIKWV ETTITITWOEWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV avBpwTTIVN UYEIQ, oI 0TToieg Bal
uTTopoucav va TTPoKANBoUV atrd Tnv akatdAAnAn atréppIyn Tou TTPOIGVTOG.

B To cuuBoro Z 1ou PEPEI TO TTPOIOV I Ta CUVODEUTIKA £YYPAPA UTTOONAWVEI OTI OEV TTPETTE
Va QVTIMETWTTICETAI OTO TTAQICIO TWV OIKIOKWY ATTOPPIMUATWY, OAAG TTPETTEI va TTapadideTal
010 KATAAANAO onpeio TTEPICUANOYNAG YIa TNV avakKUKAWGN NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e¢otrAiIopoU.

MNa AeTrTopEPEIG TTANPOPOPIEG TXETIKA UE TNV ETTECEPYATIiA, TNV ATTOKOMION KAl TNV avakUKAwan

auToU TOU TTPOIOVTOG, ETTIKOIVWVAOTE PJE TO APUOBIO YPAPEIO TNG TOTTIKAG dNMOTIKAG apXAS, ThV

TOTTIKY) UTTNPETIO ATTOKOMIBNG OIKIAKWY ATTOPPIMPATWY I TO KATAOTNHA aTTO GTTOU ayopaoaTe

QAUTO TO TTPOIOV.

AHAQZH ZYMMOP®QZHZ
MATHN EYPQIMAIKH ENQEH

H TTapoloa cuokeur] £xel OXeDIQOTE, KATOOKEUAOTEI Kal dlaveunBei cUPPWVaA PE TIG ATTAITATEIG
ao@aAeiag Twv Odnyiwv Tng EE: Odnyia 2014/35/EE yia Tnv xaunAn tédon, Odnyia 2014/30/EE
yla TV NAekTpopayvnTikr) oupBatotnta, Odnyia 2009/125/EK yia Tov 0IKOAOYIKO OXEBIOTHO,
Odnyia 2011/65/EE (RoHS) ka1 akdAouBeg TPOTTOTIOINCEIG.
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OPOI THZ EIMTYHZHZ KITCHENAID (“EFTYHZH”)

H KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium (“EyyunTig”) ekxwpei oTov TeAIKS KatavaiwTr, [l
0 0TT0i0G gival KaTavaAwTAg, pia Eyyunon cup@wva Pe Toug ak6AouBoug 6poug (EUTTOPIKH £yyunon). )

H Eyyinon 10X 0e1 €TTITTAEOV TV KATAOTATIKWY SIKAIWUATWY TNG £yyUnang TEAIKOU KatavaAwTh o€ oxéon e Tov TTWANTA Tou
TIPOIOVTOG, Ta OTToIO KAl BEV TTEPIOPICE! I} €TTNPEALEI. ZUVOTITIKA, 0 NGOG TTEPT TIPOOTACTOG TWV KATAVAAWTWY 2251/1994 (GpBpo 5 trepi
NG TTWANONG KAl TWV EYYURTEWY KATAVOAWTIKWY QyaBWY TTOU UTTOKEIVTAI OE VOUIKF £yyUnan) TTPOBAETTEI OTI TO TTPOIOVTA TTPETTEI VOl
gival 6TIWG TIEPIYPEPOVTAI/CUPPWVHBNKE, XWPIG EAATTWNATA. ZTO TTAQICIO TNG EKTIHWHEVNG SIAPKEING (WG TOU TIPOIGVTOG 0OG, TA
VOIKG 0ag SIKAIWUOTA 0ag ETTITPETTOUV va TTpoPaiveTe aTa €8AG:

B Edv, oto TAaiolo 10X00G TNG EPTTOPIKAG £YYUNONG, N ETIIOKEUR TOU EAATTWHATIKOU TTPOIOVTOG SIOPKET TTEPITTOTEPEG ATTO OEKATTEVTE
(15) epydoIpEG NUEPES, EXETE TO DIKAIWUA TTPOCWPIVAG AVTIKATEOTACNG TOU TTPOIGVTOG, yia 600 SIACTNHA JIOPKETEI N ETTIOKEUN.

B [a TouhdyioTov dUo £Tn: CUVEXAG TTAPOXN TEXVIKWY UTTNPECIWV OUVTAPNONG Kal ETIIOKEUAG, KaBWG Kal dueon didBean
AVTOANGKTIKWYV Kal GAAWV (CUPTTANPWHATIKWY) ayaBwy, Ta OTToia atraiToUvTal yia T Xprion Tou TTPoidvTog, avaAoya Je TOV OKOTTO
XPnong Tou.

B 'Ewg kol dekatéooepi (14) nuepoloyiakég nuUEPESG amd TNy TTapadoon: Ze TEPITITWOEIG TTWANONG £§ ATTOOTATEWS (TT.X.
S1adIKTUOKE/ NAEKTPOVIKS EUTTOPIO), SIKAIOUOTE VO AVAKAAECETE TNV TIWANGCN XWPIG KUPWOEIG KAl XWPIg auTioAdynan

B Ta SIKAIWPATA TTOU OXETICOVTaI PE TIG TIWAROEIG £ ATTOOTACEWY UTTOKEIVTAI OE OPICPEVEG eEQIPETEIS. Ma avaAuTIKEG TTANPOPOpPiES
OXETIKG Je OAa Ta TTapaTIavw, ETTIOKEPOEiTE TN dladIKTUAKN ToTToBETia Tou YTToupyeiou AvamTugng kai ETrevdioewv/Ievikn
Ipappareia MpooTaagiag Tou KatavaAwTr an dielBuvon www.mindev.gov.gr rj KAAETTE T ypappr KATavaAwTwy, aTov apiBud
1520.

1. MEAIO EQAPMOIHE KAI OPOI THZ EFTYHZHZ
a) O EyyunTig ekxwpei TNV Eyydnon yia Ta TpoiévTa Tmou avagépovtal atnv Evétnta 1.8), Ta otoia aydpace o katavaAwTr oo
évav TTwANTA i eTaipeia Tou Opilou KitchenAid, o€ pia atré Tig xwpeg Tou Eupwtraikou OikovopikoU Xwpou, Tn MoAdafia, To
MaupoBouvio, Tn Pwaia, Tnv EABeTia ) Tnv Toupkia.

b) H mepiodog Tng Eyyunong egapTdral atrd To ayopacBév Tpoidv Kal £Xel we e§AG:

AigTAg TARPNG £YyUNON a1 TNV NUEPOUNVia ayopdg.

C,

H Tepiodog Tng Eyyunong &ekivdel Tnv nuepounvia ayopdg, SnA. TNV nuepopnvia Katé Tnv oTroia évag KatavaAwThg aydpace To
TIPOI6V atrd évav avTITPOowTTo 1 Hia eTaipeia Tou Opilou KitchenAid.
d) H EyyUnon kaAUTITEI TNV XWPIG EAATTWHATA AEITOUPYIa TOU TIPOIOVTOG.
e) O Eyyuntig mrapéxel oTov katavaAwTh Tig akdAouBeg uttnpeaieg duvapel TG TTapouoag Eyyunong, kar' emAoyn Tou Eyyuntn,
o€ TIEPITITWON TToU TIPOKUWEI EAATTWHA 0Tn didpKela IoXUog TNG Eyyunong:
B Emokeur Tou EAATTWHATIKOU TTPOIGVTOG 1) TOU EXPTANATOG TTPOIOVTOG A
B AvTIKaTdOoTOON TOU EAATTWHATIKOU TTPOIGVTOG A TOU €§APTANATOG TTPOIGVTOG. Edv éva Trpoidv dev eival TTAéov diaBéaipo, o
EyyunTrig dikaiouTal va aviaAAdgel To TTpoidv pe éva Tpoidv iong i uwnAdTepng agiag.
f) Edv o katavaAwTAg £mMBUpE va atraitioel atrodnuiwan duvdpel Tng Eyyinong, Ba pETTel va ETTIKOIVWVACE! PE T KEVTPA
emokeuwv Tng KitchenAid yia Tn guykekpigévn xwpa, otn diadikTuakr ToroBeoia www.kitchenaid.eu (AictBuvon email:
vrettos@sarafidisgroup.gr, ApiBuég TnAepuwvou: +00302 1094 78100) fi atreuBeiag pe Tov Eyyunth, otn dievbuvon
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium.
To KOO TOG ETTIOKEUNG, CUUTTEPIAGUBAVOEVWY TWV AVTOAAAKTIKWY, KABWG Kal TO KOOTOG ATTOGTOANG Yia TNV TTapdadoon evog un
€AATTWHATIKOU TTPOIGVTOG i EVOG £§aPTANATOG TTPOidVTOG Bapuvouv Tov Eyyuntr). O EyyunTig avaAauBdvel etriong To k6oTOg
QATTOOTOANG YIG TNV ETTIOTPOPN TOU EAATTWHATIKOU TTPOIGVTOG i EEAPTANATOG TTPOIGVTOG, EQOToV 0 EyyunTAg 1y To KEVTPO
emokeuwv Tng KitchenAid yia Tn guykekpigévn xwpa JATNOE TNV ETTIOTPOPH TOU EAATTWHATIKOU TTPOIGVTOG ) EaPTANATOS
TIPOIGVTOG. QOTOC0, 0 KATAVOAWTAG avOAaUBAVEl TO KOOTOG TNG KATAAANANG GUOKEUATIAG VIO TNV ETTIGTPOPH TOU
EAATTWHATIKOU TTPOIGVTOG 1) EEOPTAPATOG TTPOIOVTOG.
MNa va pmopéael va amaitioel atrodnuiwaon duvdpel Tng Eyyunong, o KaTavaAwTAG TIPETTEI va TTPOOKOUITE! TNV atrddeign ) To
TIHOAGYIO ayopdg TOU TTPOIOVTOG.
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2. NEPIOPIZMOI THZ EFTYHZHZ

a) H Eyyunon ioxUel yévo yia TrpoiévTa TTou XpnalpoTroloUvTal yia IDIwTIKoUg OKOTToUG Kail 01 yia ETTayYEAUATIKOUG A UTTOPIKOUG
OoKOTTOUG.

H Eyyunon dev 1oxUel o€ TTepITMTwan QualoAoyikhg @Bopdg, akatdAANANG xpriong A katdxpnong, aduvapiog TAPNoNG Twv
odNyIWY XPAoNG, XPNong Tou TIpoidvTog oe AavBaapévn TP NAEKTPIKAG TAONG, EyKATAoTAoN Kal AeIToupyia kaTtd Trapdpacn
TWV I0XUOVTWY NAEKTPOAOYIKWY KAVOVICUWY Kal G0KNONG Katamévnong (1r.X. XTutriuara).

H Eyyunon dev 10xUel O€ TTEPITITWON TPOTTOTTIOINONG I} ETATPOTTAG TOU TTPOIGVTOG, TT.X. METATPOTTEG TTPOIOVTWY 120 V o€
TIpoidvTa 220- 240 V.

H mapoxr Twv utmpeoiwv Tng Eyyunong dev Trapareivel Tnv mepiodo Tng Eyyunong oUTe ouvioTd TN évapgn pIag véag
TrepI6dou Eyyunong. H mepiodog Tng Eyylnong yia eykateoTnuéva avTaAAakTIKa Afjyel TauTtéxpova pe Tn ARgn Tng epiddou
Eyyunong oAdkAnpou Tou TTpoiévTog.

b,

C,

d

MeTtd Tnv ARgn Tng Trepiddou Eyyunong 1 yia TpoiévTa yia Ta otroia dev 10XUel n Eyyunon, Ta kévtpa eEUTTNPETNONG TTEAQTWY TNG
KitchenAid e§akoAouBouUv va gival S108éaipa yia epwTATEIG Kal TTANPOPOPIES TwV TEAIKWV KATavaAwTwy. MepioodTepeg TTANPoPopieg
Ba Bpeite emiong oTn dladiKTuakn ToTToBEeTia pag: www.kitchenaid.eu

AHAQZH NMPOIONTOX

AnAwoTe Twpa T véa oag ouokeur KitchenAid: http://iwww.kitchenaid.eu/register

©2022 Me Tnv em@UAagn TTavTog SIKAIWPATOG.
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PRODUKTSAKERHET

AFARA

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in era sakerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt. Las och fol;
alla sékerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller
skada dig och andra.

Alla sdkerhetsmeddelanden nns att hitta efter varningssymboler
som innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord
betyder:

Om du inte omedelbart foljer
instruktionerna kan det leda till
allvarlig skada eller dod.

Om du inte foljer instruktionerna kan
det leda till allvarlig skada eller dod.

AVARNING

Alla sakerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om

hur risken for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan handa om
instruktionerna inte foljs.

) VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska apparater ska alltid
grundlaggande sdkerhetsregler foljas, bland annat foljande:

1.

2.
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Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt kan det
leda till personskador.

Undvik elektriska stotar genom att aldrig lagga matberedaren i
vatten eller annan vatska.

Stang av apparaten (O/Puls) och koppla sedan loss den fran
eluttaget nar den inte anvands, fére montering eller
demontering av delar och fére rengdring. Koppla loss den
genom att ta tag i stickkontakten och dra ut den ur eluttaget.
Dra aldrig i sjalva natsladden.

Endast EU: Den har apparaten far inte anvandas av barn. Hall
apparaten och natsladden utom rackhall for barn.




© o

1.

12.

13.
14.
15.

16.
17.

18.

Endast EU: Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet, och av personer utan
erfarenhet och kunskap, om de dvervakas eller instruerasien Eg
saker anvandning av apparaten och forstar de faror som kan
uppsta.

Endast EU: Koppla alltid bort apparaten fran eluttaget om den
lamnas obevakad och innan du monterar, tar isar eller rengor
den.

Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer
(inklusive barn) med reducerad fysisk, kédnslomassig eller
mental férmaga eller med bristande erfarenhet och kunskap,
savida de inte far vagledning eller instruktioner om
anvandningen av apparaten av en person som ansvarar for
deras sakerhet.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Undvik kontakt med rorliga delar.

. Anvand aldrig en apparat med skadad natsladd eller

stickkontakt, som inte fungerar korrekt eller som har tappats
eller har skadats pa nagot satt. Returnera apparaten till
narmaste auktoriserade servicecenter for undersokning eller
reparation eller elektrisk eller mekanisk justering.

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av KitchenAid,
dess serviceagent eller annan kvalificerad person for att
undvika fara.

Om du anvander tillbehor eller delar som inte rekommenderas
eller saljs av KitchenAid kan det ge upphov till brand, elstotar
och personskador.

Anvand inte apparaten utomhus.

Lat inte sladden hanga 6ver en bordskant eller liknande.

Var forsiktig nar du haller het vatska i matberedaren. Det kan
bildas anga och het vatska kan pressas ut.

Lamna aldrig produkten obevakad nar den ar i drift.

Hall hander och redskap pa avstand fran knivar eller skivor i
rorelse nar du bearbetar mat for att minska risken for allvarlig
personskada eller skador pa matberedaren. En slickepott eller
liknande redskap kan anvandas, men endast nar
matberedaren inte ar igang.

Knivbladen ar vassa. Var forsiktig nar du hanterar de vassa
knivbladen, nar du tommer tilloringaren och nar du rengor
blendern.
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19. Placera aldrig knivbladet eller skivor pa basenheten utan att
satta fast skalen ordentligt.

20. Se till att locket sitter sakert pa plats innan du anvander
matberedaren.

21. Mata aldrig in mat for hand. Anvand alltid mataren.

22. Forsok inte att koppla bort lockets sparrmekanism.

23. Fyll inte skalen 6éver den markerade maxgransen (eller den
angivna kapaciteten) for att undvika risk for personskador till
foljd av skador pa locket eller skalen.

24. L at apparaten svalna helt innan du satter pa eller tar av delar
och innan du rengor den.

25. | avsnittet "Skotsel och rengoring” finns instruktioner for hur du
rengor ytor som varit i kontakt med livsmedel.

26. Den har apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och
liknande tillampningar, till exempel:

B i personalkok i affarer, pa kontor och i andra arbetsmiljoer;

B pa bondgardar

B pa hotell eller motell och i andra typer av bostadsmiljoer
eller

B i miljder av bed and breakfast-typ.

SPARA DE HAR INSTRUKTIONERNA

Fullstandig information om produktinformation, instruktioner och
videor, inklusive garantiinformation finns www.KitchenAid.eu.
Detta kan spara kostnaden for ett servicesamtal. For att fa en
kostnadsfri tryckt kopia av informationen online,

ring 00 800 381 040 26.

KRAV PA ELEKTRISK UTRUSTNING
Spéanning: 220-240 V
Frekvens: 50-60 Hz

Effekt: 250 W

OBS: Kontakta en behdorig elektriker om stickkontakten inte passar i vagguttaget. Modifiera
inte stickkontakten pa nagot satt.
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GUIDE FOR VAL AV TILLBEHOR

ATGARD

INSTALL-
NING

LIVSMEDEL

TILLBEHOR

Hacka

1 eller
pulsknapp
©)

Mala eller
purea

2 eller
pulsknapp
©)

Ost
choklad
frukt

farska orter
notter

tofu
gronsaker

Mixa

Pastasas
pesto
salsa
saser
smet

Universell rostfri stalkniv

Skiva

Frukt (mjuk)
Potatis
Tomater
Gronsaker
(mjuka)

Ost,
choklad,
frukt (hard),
gronsaker
(harda)

Vandbar skiva for att skiva och riva
(rivningssida)

Strimla (fin
till medel)

Potatis,
gronsaker
(mjuka)

Kal,

ost,
choklad,
frukt (hard),
gronsaker
(harda)

Vandbar skiva for att skiva och riva
(rivningssida)

Knada

Pulsknapp
(O) eller 2

Jastdeg

Degkniv

Julienne

1

Gronsaker
(mjuka)

Gronsaker
(harda)

Julienneskiva
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PRODUKTANVANDNING
FORE FORSTA ANVANDNING

Innan du anvander matberedaren for forsta gangen ska du diska alla delar och tillbehdr for
hand eller i diskmaskinen (se avsnittet "Rengora matberedaren”). Matberedaren ar utformad
sa att alla tillbehor kan foérvaras i arbetsskalen.

1. Lyft upp locksparren for att lasa upp locket. Luta locket pa arbetsskalen bakat och lyft det
rakt upp sé att lockets gangjarn dras ut fran handtagets gangjarn.
2. Tabort alla delar och tillbehor fran arbetsskalen och lyft ut mataren ur matningsroret.

MONTERA MATBEREDAREN

VIKTIGT! Placera matberedaren pa en torr, plan bankskiva med reglagen vanda framat.
Koppla inte in matberedaren i eluttaget innan den ar helt hopmonterad.

1. Placera arbetsskalen pa sockeln och passa in handtaget med den upphdjda knappen pa
basenhetens hogra sida. Skalen klickar pa plats och ska ligga tatt mot basen nar den ar
ratt inriktad.

2. Placera enhetsadaptern i arbetsskalen och sénk ned den pa drivtappen.
OBS! For att underlatta monteringen ska du montera énskat knivblad eller skiva innan du
satter fast arbetsskalens lock.

3. Satt fast locket pa arbetsskalen genom att haka fast gangjarnet i locket pa gangjarnet pa
arbetsskalens handtag och sténga locket.

4. Nar locket till arbetsskalen ar stéangt trycker du ned lockets gangjarn i last Iage.

OBS! Matberedaren fungerar inte om inte locket till arbetsskalen &r helt stangt och
arbetsskalen sitter ordentligt pa basenheten.

MONTERA UNIVERSALKNIVEN ELLER DEGKNIVEN

1. Placera kniven pa enhetsadaptern. Vrid kniven sa att den faller ned till adapterns bas.
2. Montera arbetsskalens lock och se till att lassparren trycks ned till last lage.

INSTALLERA DEN VANDBARA SKIVAN FOR ATT SKIVA/RIVA
ELLER JULIENNESKIVAN

1. Sa har skivar du: Vand skivan sa att den upphojda skivningskniven ar vand uppat.
Sa har strimlar du: Vand skivan sa att de sma, upphdjda rivningsknivarna ar vanda
uppat.
Sa har hackar du med julienneskivan: Satt i skivan sa att den upphdjda skivningskniven
ar vand uppat.
Skivan kan placeras i tva olika Iagen: hdgt upp pa skalen for bearbetning och lagt ned i
skalen for férvaring.
OBS: Nar skivan &r i forvaringslage fungerar den inte lika bra. Se till att skivan ar i niva
med skalens 6verdel for basta prestanda.

2. Hall skivan i mittennavet, sdnk ned den pa drivadaptern och rikta in markeringarna pa
skivans mittpunkt med markeringarna pa adaptern. Skivan sitter ratt nar den ar i niva med
skalens 6verdel. Om skivan faller ned till férvaringslaget lyfter du ut den, vrider den 90°
och sanker den igen.

3. Montera arbetsskalens lock och se till att locksparren trycks ned till Iast lage.
ANVANDA JULIENNESKIVAN

1. Sattijulienneskivan i processorn med bladet vant uppat. Stang locksparren for att sakra
positionen.
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2. Tillred ingredienserna genom att skara i ca 25 mm delar, tillrackligt korta for att
gronsakerna ska fa plats i matningsroret.

3. Staplaingredienserna horisontellt i matningsroret med processorn avstangd.

4. | &gg mataren ovanpa ingredienserna for att trycka latt och sla sedan pa enheten till 1 eller
2 (se tabellen for instruktioner om vilken installning som ska anvandas).

ANVANDA MATBEREDAREN

AVARNING

Se upp for de roterande knivbladen
Anvind alltid pamataren.

Hall fingrarna borta fran 6ppningarna.

d

Forvaras utom rackhall for barn.

| annat fall finns det risk for att fingrarna skars av eller att
skarskador uppstar.

Innan du anvander matberedaren ska du se till att arbetsskalen, knivarna och arbetsskalens
lock ar korrekt monterade pa basen (se avsnittet "Montera matberedaren”).

1. Sla pa genom att trycka pa 1 eller 2. Matberedaren koérs kontinuerligt och indikatorlampan
lyser.
Sténg av genom att trycka pa 1 eller 2 igen eller pa pulsknappen (O).

2. Sahar anvander du pulsfunktionen: Tryck pa pulsknappen (O) fér korta bearbetningar
eller hall intryckt for langre bearbetning. Pulsfunktionen kérs endast i hog hastighet.
Matberedaren stangs av nar pulsknappen (O) slapps.

3. Nardu ar klar trycker du pa knappen O/Pulse. Indikatorlampan slocknar och kniven eller
skivan stannar langsamt.

4. Vanta tills kniven eller skivan har stannat helt innan du tar bort locket till arbetsskalen. Se
till att du stanger av matberedaren innan du tar bort skyddet till arbetsskalen eller kopplar
bort matberedaren.

ANVANDA 2-1-1-MATARRORET

2-i-1-matarréret har en tvadelad matare. Om du vill skiva eller riva sma foremal satter du i den
tvadelade mataren i matarroret.

Anvand det lilla matarréret och mataren for att mata in sma eller smala livsmedel, t.ex.
moroétter och selleri.

For att sakta droppa olja éver ingredienserna, fyll den lilla pamataren med dnskad méangd olja.

Ett litet hal i botten av pamataren
droppar oljan i en konstant hastighet.

TA UT BEARBETAD MAT

1. Stdng av matberedaren: Tryck pa knappen O/Pulse och koppla sedan ur matberedaren
innan du monterar isar den.

2. Lyft upp locksparren for att lasa upp arbetsskalens lock och lyft sedan upp locket for att ta
bort det.

3. Om du anvander en skiva ska den avlagsnas innan du tar bort skalen. Hall skivan i
mittennavet och lyft den rakt upp.

4. Ta bort enhetsadaptern och tillbehéret, om du anvander ett sddant. Kniven sitter kvar pa
enhetsadaptern nar du tar bort adaptern.

5. Lyft av arbetsskalen fran basenheten for att ta bort mat fran skalen med en slickepott.
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REKOMMENDERAD ANVANDNING OCH
ANVANDBARATIPS

ANVANDA DEGKNIVEN

Degkniven ar utformad for att snabbt och grundligt mixa och knada jasdeg. For basta resultat
anvand O/Pulse for att mixa ingredienserna och sedan hastighet 2 nar du tillsatter vatten.

Den rekommenderade maximala mangden ar 375 gmjol och 260 g/ml vatten pa hog hastighet
under hégst 2 minuter.

ANVANDA S-UNIVERSALKNIVEN

Universalkniven anvands for att hacka och purea livsmedel som frukt, gronsaker, nétter och
boénor/baljvaxter. Den har kniven kan aven finhacka olika typer av kétt, till exempel notkott,
kyckling och flask.

Den rekommenderade maximala mangden ar 200 g notkétt pa hdg hastighet under hogst
10 sekunder.

ANVANDA VISPTILLBEHORET

Visptillbehoret anvands for att vispa snabbt och noggrant. For basta resultat anvander du
pulsknappen (O) for att vispa till onskad konsistens.

Den rekommenderade maximala kapaciteten for vatska ar 500 g pa hog hastighet under hogst
2 minuter.

ANVANDA STRIMLINGS- OCH RIVSKIVORNA
Strimlings-/rivskivan anvands for att skiva och riva frukt, grénsaker, ost och mycket mer.

Den rekommenderade maximala kapaciteten for att riva eller skiva ingredienser ar 500 g under
hégst 2 minuter.

ANVANDA JULIENNESKIVAN

Julienneskivan anvands for att finhacka ingredienser som morétter, gurka och potatis. Mer
information finns i "Guide for val av tillbehor”.

Den rekommenderade maximala kapaciteten for att hacka med julienneskivan ar 500 g pa hég
hastighet under hégst 2 minuter.

SKOTSEL OCH RENGORING

VIKTIGT! Den BPA-fria skalen kraver sarskild hantering. Om du véljer att anvanda en
diskmaskin istéllet for handdisk ska du folja dessa anvisningar. Lat apparaten svalna helt innan
du satter pa eller tar av delar och innan du rengdér den.

1. Tryck pa knappen O/Pulse och koppla sedan ur matberedaren innan du rengor den.

2. Torka av basenheten och stromsladden med en varm, l6ddrande trasa. Torka rent med en
fuktig trasa. Torka noggrant med en mjuk trasa. Anvand inte diskmedel med slipmedel
eller skursvampar. Sank inte ned basenheten i vatten eller annan vatska.

3. Alladelar kan diskas pa den 6versta hyllan i en diskmaskin. Undvik att Iagga skalen pa
sidan. Torka alla delar ordentligt efter diskning. Anvand en skonsam diskcykel, t.ex.
normal. Undvik cykler med hog temperatur.

OBS! Om du diskar matberedarens delar fér hand ska du undvika att anvanda slipande
rengdringsmedel eller skursvampar. De kan repa arbetsskalen och locket eller géra dem
matta.

4. Du kan forvara upp till tva knivar och tre skivor samt enhetsadaptern i arbetsskalen nar
matberedaren inte anvands. Dessutom kan kylskalens lock férvaras pa arbetsskalen med
locket till arbetsskalen ovanpa. Linda natsladden runt sladdhallaren pa basenhetens
undersida och fast sedan kontakten genom att fasta den i holjet.
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AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK
UTRUSTNING

SOPSORTERING AV FORPACKNINGSMATERIAL

Foérpackningsmaterialet ar atervinningsbart och markt med symbolen for atervinning 5. De
olika delarna av foérpackningen maste darfor kasseras pa ett ansvarsfullt sétt och i enlighet
med de lokala myndighetsbestammelserna som reglerar avfallshantering.

ATERVINNING AV PRODUKTEN

B Den har produkten ar markt i enligt med EU-direktivet rérande avfall fran elektrisk och
elektronisk utrustning (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

B Genom att kassera den har produkten pa ett korrekt séatt bidrar du till att varna om miljé och
halsa.

B Symbolen E pa produkten eller i den medféljande dokumentationen indikerar att den inte
far slangas i hushallssoporna utan maste lamnas till atervinningsstationen och sorteras
som elskrot.

Mer detaljerad information om hantering, atervinning och ateranvandning av den har
produkten kan du fa fran lokala myndigheter, avfallsentreprendren eller fran butiken dar
du kopte produkten.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
FOR EU

Den har apparaten har designats, tillverkats och distribuerats i enlighet med sakerhetskraven i
EU-direktiven: Lagspanningsdirektivet 2014/35/EU, EMC-direktivet 2014/30/EU, Ecodesign-
direktivet 2009/125/EG, RoHS-direktivet 2011/65/EU och féljande andringar.

GARANTIVILLKOR FOR KITCHENAID
(“GARANTI”)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Stromik-Bever, Belgien (“garantiutfardare”) beviljar slutkunden, som ar
konsument, en garanti i enlighet med féljande villkor.

Garantin géller utdver och paverkar inte slutanvandarens lagstadgade garantirattigheter gentemot aterforsaljaren av produkten. |
korthet galler Konsumentkopslagen (1990:932) som anger att produkter vid leverans maste vara &ndamalsenliga, lampligt forpackade
och av tillfredsstéllande kvalitet enligt beskrivning. Dina juridiska rattigheter beréttigar dig till féljande om produkten har nagra defekter
och anses vara felaktig (dvs. inte i enlighet med vad som beskrivs ovan vid tidpunkten for leveransen):

m Upp till sex manader: Eventuella defekter som uppstar inom sex manader antas i allmanhet ha funnits vid leveranstillfallet och i de
flesta fall har du ratt att fa din produkt reparerad, levererad pa nytt eller fa erséattning for reparation eller upphéavande av képet. Du
kan ocksa ha ratt att halla inne betalningen eller fa skadestand.

B Upp till tre ar: Nar ett fel uppstar maste du meddela séljaren om detta inom rimlig tid och visa att felet fanns nar produkten
levererades (dérav foljer att produkten var felaktig). Da har du i de flesta fall ratt att fa produkten reparerad, levererad eller fa
ersattning for reparation eller upphévande av képet. Du kan ocksa ha rétt att halla inne betalningen eller fa skadestand.

B Up to six years: if your product does not last a reasonable length of time you may be entitled to some money back.

Dessa réattigheter géller med vissa undantag. Mer information finns pa Konsumentverkets webbplats www.konsumentverket.se eller
pa 0771-42 33 00.

1. OMFATTNING OCH VILLKOR FOR GARANTI

a) Garantiutfardaren beviljar garanti for de produkter som namns i avsnitt 1.b) som en konsument har képt fran en aterforséljare
eller ett foretag i KitchenAid Group inom landerna i Europeiska ekonomiska samarbetsomradet, Moldavien, Montenegro,
Ryssland, Schweiz eller Turkiet.

b) Garantitiden beror pa vilken produkt som kopts och ar foljande:
Tva ars fullstandig garanti raknat fran inképsdatum.

c) Garantiperioden inleds pa inkopsdatum, dvs. det datum da en kund k&pte produkten fran en aterforséaljare eller ett foretag i
KitchenAid-Group.

d) Garantin omfattar produkt utan defekter.
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e) Garantiutfardaren ska tillhandahalla féljande tjanster till kunden enligt denna garanti, enligt garantiutfardarens gottfinnande, om
en defekt uppstar under garantiperioden:

B Reparation av den defekta produkten eller produktdelen, eller

B utbyte av den defekta produkten eller produktdelen. Om en produkt inte l&ngre ar tillgénglig har garantiutfardaren ratt att
byta ut produkten mot en produkt med samma eller hdgre varde.

f)  Om kunden vill gora ansprak enligt garantin maste kunden kontakta den landsspecifika kundtjansten for KitchenAid eller
garantiutfardaren direkt pa KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strobeek-Bever, Belgien, e-postaddress:
CONSUMERCARE.SE@kitchenaid.eu/ telefonnummer: 00 800 381 040 26

Kostnaderna for reparation, inklusive reservdelar samt portokostnader for leverans av en felfri produkt eller produktdel ska
betalas av garantiutfardaren. Garantiutfardaren ska ocksa betala portokostnaderna for retur av den defekta produkten eller
produktdelen om den defekta produkten om garantiutfardaren eller den landsspecifika kundtjansten for KitchenAid begar att
den defekta produkten eller produktdelen returneras. Kunden ska dock betala kostnader fér lamplig férpackning for retur av
den defekta produkten eller produktdelen.

h) For att kunna géra ansprak enligt garantin maste kunden visa upp kvitto eller faktura for inkdp av produkten.

9

2. BEGRANSNINGAR AV GARANTIN
a) Garantin géller endast produkter som anvénds for privat bruk och inte for yrkesmassiga eller kommersiella &ndamal.

b) Garantin géller inte vid normalt slitage, felaktig eller olamplig anvandning, underlatenhet att folja anvisningarna fér anvandning,
anvandning av produkten vid fel elektrisk spanning, installation och drift i strid med géllande elektriska foreskrifter och hardhant
hantering (t.ex. slag).

c) Garantin géller inte om produkten har modifierats eller konverterats, t.ex. konvertering av 120 V-produkter till
220-240 V-produkter.
d) Tillhandahallandet av garantitjanster forlanger inte garantiperioden och initierar inte heller bérjan pa en ny garantiperiod.

Garantiperioden for installerade reservdelar upphor samtidigt som garantiperioden for hela produkten.

Efter att garantiperioden 16pt ut eller fér produkter dar garantin inte galler ar har slutkunden fortfarande tillgang till kundtjénst fér
KitchenAid vid fragor och fér information. Mer information finns dven pa var webbplats: www.kitchenAid.eu

PRODUKTREGISTRERING

Registrera din nya KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Med ensamrétt.
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PRODUKTSIKKERHET

Din og andr es sikkerhet er svaert viktig.

Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen og pa
utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og fglg dem nagye.

Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjar deg oppmerksom pa mulige farer som kan ta
livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger falger etter varselsymbolet og ordet
“FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet
A FARE hvis du ikke umiddelbart falger
anvisningene.

Du kan dg eller bli alvorlig skadet
A ADVARSEL

hvis du ikke folger anvisningene.
Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke falger
instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfelges ved bruk
av elektriske apparater, inkludert felgende:

1. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet kan fare
til personskader.

2. Kjgkkenmaskinen ma ikke senkes i vann eller annen vaeske for
a beskytte mot faren for elektrisk stat.

3. Slaav (O/Puls) apparatet, og trekk ut stgpselet nar det ikke eri
bruk, far montering eller demontering av deler og far
rengjering. For & koble fra drar du i stgpselet og trekker det ut
av stikkontakten. Ikke trekk i stramledningen.

4. Kun EU: Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Oppbevar
apparat og ledning utilgjengelig for barn.

5. Kun EU: Apparatene kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som mangler
erfaring og kunnskap, hvis de har blitt innfart i eller fatt
anvisninger om sikker bruk av apparatet, og forstar farene
vedrgrende bruken.
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Kun EU: Koble alltid apparatet fra stramforsyningen hvis det
star uten tilsyn, og fer montering, demontering eller rengjaring.
Dette apparatet ma ikke brukes av personer (deriblant barn)
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
uten erfaring og kunnskap, med mindre de er under tilsyn eller
har fatt veiledning i a bruke apparatet av en person som har
ansvar for deres sikkerhet.

Hold oppsyn med barn for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

Unnga kontakt med deler i bevegelse.

. Ikke bruk apparater med skadet ledning eller stapsel, etter at

apparatet har hatt funksjonssvikt, eller hvis det har falt ned eller
blitt skadet pa noen mate. Returner apparatet til neermeste
autoriserte servicesenter for undersgkelse, reparasjon eller
elektrisk eller mekanisk justering.

Hvis streamledningen er skadet, ma den skiftes ut av
KitchenAid, serviceagenten eller lignende kvalifiserte personer
for & unnga a utgjere en fare.

Bruk av tilbehar som ikke anbefales eller selges av KitchenAid,
kan fare til brann, elektrisk stgt eller personskade.

Ma ikke brukes utendars.

Ikke la ledningen henge over kanten pa bordet eller benken.
Veer forsiktig nar du heller varm vaeske i foodprosessoren, da
plutselig dampdannelse kan forarsake sprut.

La aldri apparatet vaere uten tilsyn nar det er i bruk.

Hold fingre og redskaper unna bevegelige kniver og skiver nar
du tilbereder mat, for & redusere faren for alvorlig personskade
eller skade pa foodprosessoren. Du kan bruke en skrape, men
kun nar foodprosessoren er avslatt.

Kniven er skarp. Veer forsiktig nar du handterer skarpe kniver,
temmer kolben og under rengjgring.

For a redusere risikoen for personskade ma du aldri plassere
kuttekniven eller skivene pa sokkelen uten at bollen fgrst er
satt pa riktig.

Kontroller at dekselet er Iast pa plass fer du bruker
foodprosessoren.

Mat aldri ingredienser for hand. Bruk alltid matstapperen.

Ikke prov a bryte opp dekselets lasemekanisme.



23. Unnga a fylle bollen over den merkede maksimumslinjen (eller
den oppgitte kapasiteten) for a forhindre skade pa lokket eller
bollen.

24. La apparatet avkjgles helt fgr du setter pa eller tar av deler, og
fgr du rengjer apparatet.

25. Se avsnittet Vedlikehold og rengjgring for anvisninger om
rengjgring av overflatene i kontakt med mat.

26. Dette apparatet er tiltenkt bruk i husholdninger og lignende
omgivelser, som
B | kjiskkenomrader for ansatte pa kontorer, i butikker eller

andre arbeidsmiljger
B gardshus
B av kunder pa hoteller, moteller og andre boligmiljger
B overnattingssteder med frokostservering.

TAVARE PA DENNE
BRUKSANVISNINGEN

Du finner fullstendig produktinformasjon, instruksjoner og videoer,
inkludert garantiinformasjon pa www.KitchenAid.eu. Det kan
spare deg for en telefonsamtale med kundeservice. Hvis du vil ha
en kostnadsfri utskrift av informasjonen pa Internett, kan

du ringe 00 800 381 040 26.

KRAV TIL STROMFORSYNING
Spenning: 220-240 V
Frekvens: 50-60 Hz

Strem: 250 W

MERK: Hvis stopselet ikke passer i stikkontakten, ma du ta kontakt med en fagleert elektriker.
Stgpselet ma ikke pa noen mate forandres.
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VEILEDNING FOR VALG AV TILBEHGR

HANDLING

INNSTIL-
LING

MAT

TILBEHGR

Hakk

En eller O/
puls

Finhakk eller
mos

To eller O/
puls

Ost
sjokolade
frukt

friske urter
notter

tofu
grennsaker

Miks

Pastasaus
pesto
salsa
sauser
rgrer

Flerfunksjonell kniv i rustfritt stal

Kutte

Myk frukt
Poteter
Tomater
Myke
grennsaker

Ost,
sjokolade,
hard frukt,
harde
grennsaker

Vendbar skive for kutting/rasping,
(kutteside)

Riv (fin til
middels)

Poteter,
myke
grennsaker

Kal,

ost,
sjokolade,
hard frukt,
harde
grennsaker

Vendbar skive for kutting/rasping
(raspeside)

Elt

Olpuls eller
to

Gjeerdeig

Eltekniv

Julienne

1

Grgnnsaker
(myke)

Grgnnsaker
(harde)

Julienneskive
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BRUK AV PRODUKTET
FOR FORSTE GANGS BRUK

Far du bruker foodprosessoren for fgrste gang, ber du vaske alle delene og tilbehgret for hand
eller i oppvaskmaskinen (se avsnittet Rengjering av foodprosessoren). Foodprosessoren er
utformet slik at alt tilbehgr kan oppbevares i arbeidsbollen.

1. Left opp hengselet pa lokket for a lase opp dekselet. Vipp dekselet til arbeidsbollen
bakover, og lgft det rett opp slik at hengselet pa lokket trekkes ut av hengselet pa
handtaket.

2. Fjern alle deler og tilbehgr fra arbeidsbollen, og lgft matstapperen ut av matergret.
MONTERING AV FOODPROSESSOREN

VIKTIG: Plasser foodprosessoren pa en terr, plan overflate med kontrollene vendt fremover.
Ikke koble til foodprosessoren fgr den er fullstendig montert.

1. Plasser arbeidsbollen pa sokkelen ved a rette handtaket mot knappen pa hayre side av
sokkelen. Bollen kommer til & klikke pa plass, og den bar vaere helt inntil sokkelen nar den
er riktig justert.

2. Plasser akseladapteren i arbeidsbollen, og senk den ned pa skiveholderen.
MERK: Monteringen er enklere hvis du monterer gnsket kniv eller skive far du fester
dekselet pa arbeidsbollen.

3. Nar du skal feste dekselet il arbeidsbollen, skyver du hengselet pa lokket inn i hengselet
pa handtaket og lukker dekselet.

4. Nar dekselet til arbeidsbollen er lukket, skyver du hengselet til lokket ned til den laste
stillingen.
MERK: Foodprosessoren fungerer ikke med mindre dekselet til arbeidsbollen er helt
lukket og arbeidsbollen sitter riktig pa sokkelen.

MONTERING AV DEN FLERFUNKSJONELLE KNIVEN ELLER
ELTEKNIVEN

1. Plasser kniven pa akseladapteren. Roter kniven slik at den gar ned til sokkelen pa
adapteren.

2. Monter dekselet pa arbeidsbollen, og serg for at hengselet pa lokket blir skjgvet ned til Iast
stilling.

MONTERE DEN VENDBARE SKIVEN FOR KUTTING/RASPING
ELLER JULIENNESKIVEN

1. Slik kutter du: Snu skiven slik at den hevede kuttekniven vender opp.
Slik river du: Snu skiven slik at de sma, hevede riveknivene vender opp.
Slik lager du strimler: Sett inn skiven slik at den hevede kuttekniven vender opp.
Skiven kan plasseres i to forskjellige posisjoner: Hgyt oppe i toppen av bollen for bruk, og
lavt inni bollen for oppbevaring.
MERK: Selv om skiven fungerer i oppbevaringsposisjonen, fungerer den ikke like godt.
Kontroller at skiven ligger jevnt med toppen av bollen for best mulig ytelse.

2. Hold skiven etter midtpunktet, og senk den ned pa akseladapteren slik at merkene pa
midtpunktet av skiven er pa linje med merkene pa adapteren. Skiven ber veere pa linje
med toppen av bollen nar den er riktig plassert. Hvis skiven faller ned i
oppbevaringsposisjonen, Igfter du den ut, vrir den 90° og senker den ned igjen.

3. Monter dekslet pa arbeidsbollen, og serg for at hengslet pa lokket blir skjgvet ned til Iast
stilling.
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BRUKE JULIENNESKIVEN

1. Settinn julienneskiven i prosessoren med kniven vendt opp. Lukk hengselet pa lokket for a

sette den pa plass.

2. Kuttingrediensene i omtrent 25 mm store deler, korte nok til at grennsakene passer i
matergret.

3. Stable ingrediensene horisontalt i matergret med prosessoren slatt av.

4. Plasser matstapperen oppa ingrediensene for a trykke lett, deretter sla pa enheten til 1
eller 2 (se tabell for instruksjon om hvilken innstillingen du skal bruke).

SLIK BRUKER DU FOODPROSESSOREN

AADVARSEL
Fare, roterende kniv
%: Bruk alltid stamperen.

ﬁ Hold fingrene borte fra dpningene.
Oppbevar den utilgjengelig for barn.

Hvis du ikke overholder disse reglene, kan det fgre til amputasjon
eller kuttskader.

Far du bruker foodprosessoren ma du kontrollere at dekselet og knivene pa arbeidsbollen er

riktig montert pa sokkelen (se avsnittet Montering av foodprosessoren).

1. Trykk pa 1 eller 2 for a sla pa. Foodprosessoren kjgrer kontinuerlig og indikatorlampen
lyser.

Trykk pa 1 eller 2 igjen, eller trykk pa O/puls for a sla den av.

2. Slik bruker du pulsfunksjonen: Trykk pa O/puls for korte intervaller, eller trykk pa og
hold nede for lengre intervaller. Pulsfunksjonen kjarer bare pa hay hastighet.
Foodprosessoren slas av nar du slipper O/Pulse-knappen.

3. Trykk pa O/Pulse-knappen nar du er ferdig. Indikatorlampen vil slukke, og kniven eller
skiven vil sakte, men sikkert stanse.

4. Ventftil kniven eller skiven stopper helt fer du tar av dekslet pa arbeidsbollen. Sla av
foodprosessoren for du tar av lokket, eller far du kobler fra foodprosessoren.

BRUKE 2-1-1-MATERGRET

2-i-1-matergret har en matstapper i to deler. Hvis du vil kutte eller raspe mindre matvarer,
setter du den todelte matstapperen inn i materaret.

Bruk det lille pafyllingsraret og den lille stapperen til & tilberede sma eller smale matvarer, for
eksempel enkle gulrgtter eller selleristenger.
Hvis du vil dryppe oljen sakte pa ingrediensene, fyller du den lille stapperen med gnsket

mengde olje. Et lite hull pa bunnen av skyffelen drypper olijen med en jevn hastighet og kan
brukes il

FJERNE BEARBEIDET MAT

1. Sla av foodprosessoren: Trykk pa O/puls-knappen og koble fra foodprosessoren for
demontering.

2. Loft opp hengselet pa lokket for a lase opp dekselet til arbeidsbollen, og laft deretter
dekselet for a fierne det.

3. Huvis du bruker skiven, ma du ta den ut far du fierner bollen. Hold skiven i midtpunktet og
loft den rett opp.
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4. Ta bort akseladapteren og tilbehgr hvis de er i bruk. Kniven blir vaerende i akseladapteren
nar du fierner adapteren.

5. Lgft bollen ut av sokkelen for & fierne mat fra bollen med en slikkepott.

ANBEFALT BRUK OG NYTTIGE TIPS
BRUKE ELTEKNIVEN

Eltekniven er utformet for & blande og elte gjeerdeig raskt og grundig. Du far best resultat ved
bruk av O/puls-knappen nar du skal blande tarre ingredienser, og hastighet 2 nar du tilsetter
vann.

Anbefalt maksimal mengde er 375 g (3 kopper) mel og 260 g/ml vann i maksimalt 2 minutter
pa hgy hastighet.

BRUKE FLERBRUKSKNIVEN
Flerbrukskniven brukes til & kutte og mose matvarer som frukt, grennsaker, ngtter og benner/
belgfrukter. Denne kniven hakker ogsa kjgtt som biff, kylling og svin.

Anbefalt maksimal mengde biffkjatt er 200 g pa hgy hastighet i maksimalt 10 sekunder.

BRUKE VISPETILBEHORET

Vispetilbehgret brukes til & vispe og piske raskt og grundig. Bruk O/puls-knappen for a fa best
mulig resultat og @nsket tekstur nar du visper eller pisker.

Anbefalt maksimal mengde for veeske er 500 g pa hgy hastighet i maksimalt 2 minutter.

BRUKE RASPE-/KUTTESKIVEN
Raspe-/kutteskiven brukes til & raspe og skive frukt, grennsaker, ost med mer.

Anbefalt maksimal mengde for rasping eller kutting av ingredienser er 500 g i maksimalt
2 minutter.

BRUKE JULIENNESKIVEN

Julienneskiven brukes til & finhakke ingredienser som gulrot, agurk og poteter. Se «Veiledning
for valg av tilbehgr» for & fa mer informasjon.

Anbefalt maksimal mengde for ingredienser er 500 g pa hgy hastighet i maksimalt 2 minutter.

VEDLIKEHOLD OG RENGJQZRING

VIKTIG: Disse BPA-frie bollene krever spesiell handtering. Hvis du velger & bruke en
oppvaskmaskin i stedet for handvask, ma du felge disse retningslinjene. La apparatet avkjoles
helt fgr du setter pa eller tar av deler, og fgr du rengjer apparatet.

1. Trykk pa O/puls-knappen og koble fra foodprosessoren far rengjaring.

2. Terk av basen og ledningen med varm, fuktig klut, og terk av dem med en fuktig klut. Terk
grundig med en myk klut. Ikke bruk harde rengjegringsmidler eller skurebgrster. Ikke senk
sokkelen ned i vann eller annen vaeske.

3. Alle de andre delene kan vaskes i oppvaskmaskin pa gverste hylle. Unnga a legge bollen
pa siden. Tark alle delene grundig etter vask. Bruk skdnsomme oppvasksykluser som
Normal. Unnga sykluser med hay temperatur.

MERK: Hvis du vasker foodprosessordelene for hand, ma du ikke bruke skuremidler eller
skurebgrster. De kan skrape opp eller lage riper i arbeidsbollen og dekselet.

4. Du kan oppbevare opptil to kniver og tre skiver, samt akseladapteren, i arbeidsbollen nar
foodprosessoren ikke er i bruk. | tillegg kan kjaleskapslokket lagres i arbeidsbollen med
dekselet stablet oppa. Vikle stramledningen rundt ledningsoppbevaringen nederst pa
sokkelen, og fest deretter stapselet ordentlig ved a feste det til kabinettet.
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KASSERING AV ELEKTRISK UTSTYR
KASSERING AV INNPAKNINGSMATERIALET

Emballasjen er resirkulerbar og merket med resirkuleringssymbolet 5. De forskjellige delene
av innpakningen ma derfor kasseres pa en ansvarlig mate, og i henhold til lokale forskrifter for
avfallsdeponering.

GJENVINNING AV PRODUKTET

B Dette apparatet er merket i samsvar med lovgivning i EU og Storbritannia som omhandler
kassering av elektrisk og elektronisk utstyr (Waste Electrical and Electronic Equipment -
WEEE).

B Ved a sikre at dette produktet blir kassert pa riktig mate, vil du bidra til a forhindre mulige
negative konsekvenser for miljg og helse som ellers kunne forarsakes av uhensiktsmessig
avfallshandtering av dette produktet.

B Symbolet S pa produktet eller pa den vedlagte dokumentasjonen indikerer at det ikke skal
behandles som husholdningsavfall, men tas med til en egnet innsamlingsstasjon for
gjenvinning av elektrisk og elektronisk utstyr.

For naermere informasjon om handtering, kassering og resirkulering av dette produktet kan du
kontakte kommunen, renovasjonsvesenet eller forretningen du kjgpte produktet i.

SAMSVARSERKLARING
EU

Dette apparatet har blitt utformet, konstruert og distribuert i henhold til sikkerhetskravene i
felgende EU-direktiver: Lavspenningsdirektivet 2014/35/EU, direktiv om elektromagnetisk
kompatibilitet 2014/30/EU, gkodesigndirektivet 2009/125/EC, RoHS-direktivet 2011/65/EU og
falgende lovtillegg.

VILKAR FOR KITCHENAID GARANTIEN
(«GARANTI»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia («Garantist ») gir sluttkunden, som er en forbruker,
en garanti i henhold til felgende vilkar.

Garantien gjelder i tillegg til og verken begrenser eller pavirker de lovbestemte garantirettighetene til sluttkunden mot selgeren av
produktet. Loven datert 21. juni 2002 nr. 34 om forbrukerkjop sier i korthet at produktene ma vaere som beskrevet i innkjopsavtalen.
Dersom det ikke fremgar i avtalen, skal produktet passe til sitt vanlige formal, i henhold til forbrukerens rimelige forventning, passe til
et bestemt formal som selgeren var eller skal veere klar over, samsvare med prever og ha en tilstrekkelig innpakning, veere i samsvar
med offentlige lovkrav og veere fri for tredjeparts rettigheter. Du har rettigheter under loven til en delvis eller fullstendig refusjon eller
reparasjon, avhengig av omstendighetene. Du finner mer informasjon her www.forbrukerradet.no/

1. GARANTIENS OMFANG OG VILKA
a) Garantisten gir Garantien for produktene nevnt under del 1.b), som en forbruker har kjgpt fra en selger eller et selskap i
KitchenAid-Group i landene innen Det europeiske gkonomiske samarbeidsomradet, Moldova, Montenegro, Russland, Sveits
eller Tyrkia.

b) Garantiperioden avhenger av det innkjgpte produktet og er som falger:

To ars full garanti fra kjgpsdato.

C

Garantiperioden begynner fra kjspsdatoen. Det vil si datoen da en forbruker kjgpte produktet fra en forhandler eller et selskap i
KitchenAid-Group.
d) Garantien dekker produktets defektfrie funksjon.

e) Garantisten skal gi forbrukeren felgende tjenester under denne garantien, i henhold til Garantistens valg, dersom det oppstar
en feil i garantiperioden:

B Reparasjon av det defekte produktet eller den defekte produktdelen, eller

B Erstatning av det defekte produktet eller den defekte produktdelen. Hvis et produkt ikke lenger er tilgjengelig, har
Garantisten rett til a bytte ut produktet med et produkt av lik eller hgyere verdi.
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f) Hvis forbrukeren gnsker a reise et krav under garantien, ma forbrukeren kontakte det landsspesifikke
KitchenAidservicesenteret eller Garantisten direkte pa KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgium;

E-postadresse:CONSUMERCARE.NO@kitchenaid.eu /
Telefonnummer: 00 800 381 040 26

Reparasjonskostnadene, inkludert reservedeler og leveringskostnader av det defektfrie produktet eller den defektfrie
produktdelen, skal dekkes av Garantisten. Garantisten skal ogsa dekke leveringskostnadene for retur av det defekte produktet
eller den defekte produktdelen hvis Garantisten eller det landsspesifikke KitchenAid-kundeservicesenteret ba om retur av det
defekte produktet eller den defekte produktdelen. Forbrukeren skal imidlertid dekke kostnadene ved hensiktsmessig
innpakking for returen av det defekte produktet eller den defekte produktdelen.

h) For & kunne reise et krav under garantien mé forbrukeren fremvise kvitteringen eller fakturaen for kjgpet av produktet.

g

2. GARANTIENS BEGRENSNINGER

a) Garantien gjelder bare for produkter som brukes til private formal, og ikke til profesjonelle eller kommersielle formal.

b) Garantien gjelder ikke ved normal slitasje, feil eller edeleggende bruk, manglende overholdelse av instruksjonene for bruk,
bruk av produktet ved feil elektrisk spenning, montering og bruk i strid med gjeldende elektriske forskrifter, og maktbruk (f.eks.
slag).

Garantien gjelder ikke hvis produktet er endret eller konvertert, f.eks. konverteringer av produkter pa 120 V til produkter pa

220-240 V.

d) Bestemmelsen for Garantitjenester utvider ikke Garantiperioden og starter heller ikke en ny Garantiperiode. Garantiperioden
for monterte reservedeler slutter med Garantiperioden for hele produktet.

C,

Etter utlopet av Garantiperioden eller for produkter der Garantien ikke gjelder, er KitchenAid-kundeservicesentrene fortsatt
tilgjengelige for sluttkunden for spersmal og informasjon. Du finner ogsa mer informasjon pa hjemmesiden var: www.kitchenaid.eu

PRODUKTREGISTRERING

Registrer det nye KitchenAid-apparatet ditt na: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Alle rettigheter forbeholdt.
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TUOTTEEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.

Tassa kayttoohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia tarkeitd turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa
sinun tai muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai
"VAROITUS”. Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen voi

A VAARA aiheuttaa valittomasti kuoleman tai

henkilévahingon.

Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,

A VARO ITU s jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mika mahdollinen vaara on, miten voit vahentaa
loukkaantumisen riskia ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava tavallisia
turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkaytto voi johtaa
henkildvahinkoon.

2. Sahkoiskun valttamiseksi ala upota monitoimikonetta veteen
tai muuhun nesteeseen.

3. Sammuta laite (O/Pulse-painike) ja irrota se virtalahteesta, kun
laitetta ei kayteta, ennen osien kokoamista tai purkamista ja
ennen puhdistusta. Irrota laite virtalahteesta vetamalla
pistokkeesta. Al koskaan veda virtajohdosta.

4. Vain Euroopan unioni: Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten
kayttoon. Pida laite ja virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

5. Vain Euroopan unioni: Henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset
tai henkiset ominaisuudet ovat heikentyneet tai joilta puuttuu
kokemusta ja tietoa, saavat kayttaa laitteita, jos heita valvotaan
tai heille on opetettu miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he
ymmartavat mahdolliset vaarat.
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18.

19.

20.

21.

Vain Euroopan unioni: Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta
aina, kun laitetta ei kayteta seka ennen laitteen kokoamista,
purkamista ja puhdistamista.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttoon
(lapset mukaan lukien), joiden fyysiset, aistinvaraiset tai
henkiset ominaisuudet ovat heikentyneet tai joilta puuttuu
kokemusta ja tietoa, ellei heidan turvallisuudestaan vastaava
henkilo valvo heita tai opasta heita laitteen kaytossa.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.
Valta liikkuvien osien koskettamista.

. Ala kayta mitaan sahkolaitetta, jossa on viallinen sahkdjohto tai

pistoke, tai sen jalkeen, kun laitteeseen on tullut vika tai se on
pudonnut tai vaurioitunut. Palauta laite 1ahimpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen tarkistusta, korjausta tai sahkoista tai
mekaanista saatoa varten.

Jos virtajohto on vahingoittunut, vaarojen valttamiseksi sen
saa vaihtaa vain KitchenAid, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
pateva henkilo.

Muiden kuin KitchenAidin suosittelemien tai myymien
lisdvarusteiden kaytto voi aiheuttaa tulipalon, sahkoiskun tai
henkilévahingon.

Ala kayta laitetta ulkotiloissa.

Tarkista, ettei johto roiku péydan tai tydtason reunan yli.

Ole varovainen, jos kuumaa nestettd kaadetaan
monitoimikoneeseen, silla neste saattaa hoyrystya ja suihkuta
akisti ulos laitteesta.

Ala koskaan jata toiminnassa olevaa laitetta ilman valvontaa.
Pida kadet ja ruokailuvalineet etaalla liikkuvista terista ja
levyista ruoan kasittelyn aikana vakavien henkildvahinkojen tai
monitoimikoneen vahingoittumisen valttamiseksi. Voit kayttaa
lastaa, mutta vain silloin, kun monitoimikone ei ole kaynnissa.
Koneen terat ovat hyvin teravia. Ole varovainen kasitellessasi
teravia leikkuuteria, tyhjentaessasi kannua ja puhdistaessasi
laitetta.

Loukkaantumisriskin vahentamiseksi ala koskaan aseta
leikkuuteraa tai levyja runkoon ilman, etta asetat ensin kulhon
kunnolla paikalleen.

Varmista, etta kansi on lukittu kunnolla paikalleen ennen
monitoimikoneen kayttamista.

Al koskaan sy6ta ruokaa kasin. Kayta aina syéttdpaininta.
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22. Al3 yritd avata kannen lukitusmekanismia voimalla.
23. Kulhon enimmaistayttomaaran osoittavan viivan tai
enimmaistilavuuden ylittaminen saattaa johtaa kannen tai
kulhon vahingoittumiseen tai loukkaantumiseen.
24. Anna laitteen jaahtya kokonaan ennen kuin asennat tai irrotat
osia tai puhdistat laitteen.
25. Kohdassa Hoito ja puhdistus on ohjeet elintarvikkeiden kanssa
kosketuksissa olevien pintojen puhdistamiseen.
26. Tama laite on tarkoitettu kotitalouksiin ja vastaaviin
tarkoituksiin, kuten
B henkilokunnan keittidihin kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa,

B maatiloilla,

B hotellien, motellien ja muiden asuinymparistojen
asiakkaiden kayttoon,

B aamiaismajoituskayttoon.

SAASTA NAMA OHJEET

Lisaa tuotetietoa, ohjeita ja videoita seka takuutiedot ovat
osoitteessa www.kitchenaid.eu. Vierailemalla sivustolla voit
valttaa palvelunumeroon soittamisen kustannukset. Jos haluat
saada maksuttoman tulostetun kopion verkossa olevista tiedoista,
soita numeroon 00 800 381 040 26.

SAHKOVAATIMUKSET
Jannite: 220-240 V
Taajuus: 50-60 Hz

Teho: 250 W

HUOMAUTUS: Jos pistoke ei sovi pistorasiaan, ota yhteys valtuutettuun sahkdasentajaan. Ala
tee mitdan muutoksia pistokkeeseen.

LISAVARUSTEIDEN VALINTA

TOIMINTO ASETUS RUOKA LISAVARUSTE
Pilko 1 tai O/Pulse | Juusto
Suklaa
Hedelmat .. ..
. Ruostumattomasta teraksesta
Jauheliha tai . Tuoreet yrtit i toimiters
pyree 2tai O/Pulse | Pankinat valmistettu monitoimitera
Tofu
Vihannekset
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TOIMINTO ASETUS RUOKA LISAVARUSTE

Pastakastike
Pesto
Vatkaa 1 Salsa
Kastikkeet
Taikinat

Hedelmat
(pehmeat)
Perunat
Tomaatit
Kasvikset
(pehmeat) Kaksipuolinen viipalointi-/raastinlevy,

Viipale, (viipalointipuoli)

Juusto,

Suklaa,

2 Kovat hedelmat,
Kovat
vihannekset

Perunat,
1 Pehmeat
vihannekset

Raasta
(hieno—
keskikarkea)

Kaali, Kaksipuolinen viipalointi-/raastinlevy
juusto, (raastinpuoli)
2 suklaa,

kovat hedelmat,
kovat
vihannekset

Vaivaa O/Pulse tai 2 | Hiivataikina Taikinakoukku

Vihannekset
(pehmeat)
Suikalointi Suikalointilevy
Vihannekset
(kovat)

TUOTTEEN KAYTTAMINEN
ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Ennen monitoimikoneen ensimmaista kayttokertaa pese kaikki osat ja lisatarvikkeet joko kasin
tai astianpesukoneessa (lisatietoja kohdassa Monitoimikoneen puhdistus). Kaikkia
lisavarusteita voidaan sailyttda monitoimikoneen tyokulhossa.

1. Avaa kannen lukitus nostamalla kannen salpa ylos. Kallista tydkulhon kansi taakse ja
nosta sitad suoraan ylos niin, ettd kannen sarana irtoaa kahvan saranasta.

2. Irrota kaikki tydkulhon osat ja lisatarvikkeet, ja nosta syo6ttdpainin sitten ulos
syo6ttdputkesta.

MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

TARKEAA: Aseta monitoimikone kuivalle ja tasaiselle keittidtasolle séatimet itseasi kohti. Ala
kytke monitoimikonetta verkkovirtaan, ennen kuin se on taysin koottu.

1. Aseta tyokulho runkoon. Kohdista kahva rungon oikealla puolella olevaan kohoumaan.
Kulho napsahtaa paikalleen. Oikein kohdistettu kulho asettuu samaan tasoon rungon
kanssa.
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Aseta voimansiirtosovitin tydkulhoon ja laske se kayttdakselille.

HUOMAUTUS: Voit helpottaa laitteen kokoamista kiinnittamalla haluamasi teran tai levyn
ennen tydkulhon kannen kiinnittamista.

Asenna tyokulhon kansi painamalla tyokulhon kannen sarana kahvan saranaan ja
sulkemalla kansi.

Kun tydkulhon kansi on suljettu, paina kannen sarana alas lukitusasentoon.

HUOMAUTUS: Monitoimikone ei toimi, jos tydkulhon kansi ei ole taysin kiinni tai jos
tydkulho ei ole kunnolla kiinni rungossa.

MONITOIMITERAN TAI TAIKINAKOUKUN ASENTAMINEN

1.

2,

Aseta tera voimansiirtosovittimelle. Kdanna teraa niin, ettad se laskeutuu sovittimen
alaosaan.

Asenna tyokulhon kansi ja varmista, ettd kannen salpa painautuu lukitusasentoon.

KAKSIPUOLISEN VIIPALOINTI-/RAASTINLEVYN TAI
SUIKALOINTILEVYN ASENNUS

1.

3.

Viipalointi: Kdanna levy viipalointitera ylospain.

Raastaminen: Kaanna levy pienet raastinterat ylospain.

Suikalointi: Aseta levy viipalointitera ylospain.

Levy voidaan asentaa kahteen eri asentoon: kulhon ylaosaan, kun sita kaytetaan, ja
alaosaan kulhon sisalle sailytykseen.

HUOMAUTUS: Levy toimii myods sailytysasennossa, mutta tulos on tavallista heikompi.
Varmista, etta levy on kulhon ylareunan tasalla, jotta saat parhaat tulokset.

Pitele levya keskiostaan ja laske se voimansiirtosovittimelle. Kohdista levyn keskion merkit
sovittimen merkkeihin. Oikein asetettu levy asettuu kulhon ylareunan tasolle. Jos levy
laskeutuu sailytysasentoon, nosta se pois, kaanna sité 90 astetta ja laske se jalleen.
Kiinnita tydkulhon kansi. Varmista, ettéd kannen salpa painautuu lukitusasentoon.

SUIKALOINTILEVYN KAYTTO

1.

2,
3.
4
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Aseta suikalointilevy monitoimikoneeseen tera ylospain. Lukitse kansi paikalleen
sulkemalla salpa.

Valmistele ainekset leikkaamalla ne noin 25 mm:n paloiksi, jotka sopivat sy6ttoputkeen.
Pinoa ainekset syottdputkeen vaakatasoon, kun monitoimikone on pois paalta.

Aseta sy6ttopainin ainesten paalle, jolloin aineksiin kohdistuu kevyt paine, ja aseta laite
sitten nopeudelle 1 tai 2 (katso kaytettava asetus taulukosta).



MONITOIMIKONEEN KAYTTAMINEN

AVAROITUS -

Pyorivat terat aiheuttavat vaaran

Syota aina ruoka-aineet painikkeen avulla.

«f

Al3 laita sormia aukkoihin.
Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

Ohjeiden laiminlyonti saattaa aiheuttaa amputaation tai viiltoja.

Ennen kuin kaytat monitoimikonetta, varmista, etta tydkulho, terat ja tydkulhon kansi on koottu

rungolle oikein (lisatietoja osiossa Monitoimikoneen kokoaminen).

1. Kaynnista monitoimikone painamalla 1 tai 2. Monitoimikone kaynnistyy ja merkkivalo
syttyy.
Voit sammuttaa monitoimikoneen painamalla uudestaan 1 tai 2 tai painamalla O/Pulse-
painiketta.

2. Sykaystoiminnon (Pulse) kdytto: O/Pulse-painikkeen painaminen tuottaa lyhyen
sykayksen. Voit jatkaa sykaysta pitamalla painiketta painettuna. Sykaystoiminto toimii
ainoastaan suurella nopeudella. Monitoimikone sammuu, kun O/Pulse-painike
vapautetaan.

3. Kun olet valmis, paina O/Pulse-painiketta. Merkkivalo sammuu ja tera tai levy pysahtyy.

4. Anna teran tai levyn pysahtya, ennen kuin irrotat tydkulhon kannen. Sammuta
monitoimikone ennen tyékulhon kannen irrottamista tai virtajohdon irrottamista
pistorasiasta.

2-IN-1-SYOTTOPUTKEN KAYTTAMINEN

2-in-1-syottoputkessa on kaksiosainen syottopainin. Tyonna pienet viipaloitavat tai raastettavat
palat syottoputkeen kaksiosaisella syottopainimella.

Kayta pienta syottoputkea ja sydttdpaininta pienten ja ohuiden ainesten, kuten yksittaisten
porkkanoiden tai varsisellerin, kasittelyyn.

Voit liséta hitaasti 6ljya ainesten joukkoon tayttdmalla pienen syéttépainimen haluamallasi
maaralla oljya. Oljy valuu tasaisesti syottopainimen pohjassa olevasta pienesta reiasta.

KASITELTYJEN AINESTEN POISTAMINEN

1. Monitoimikoneen sammutus: Paina O/Pulse-painiketta ja irrota monitoimikoneen

virtajohto pistorasiasta ennen laitteen purkamista.

Avaa tydkulhon kannen lukitus nostamalla kannen salpaa ja nosta kansi sitten irti.

3. Jos kaytit levya, irrota se ennen kulhon irrottamista. Kannattele levya keskiéstaan ja nosta
sitd suoraan ylospain.

4. Irrota voimansiirtosovitin ja lisdosa, jos kaytit niitd. Monitoimitera tai taikinakoukku pysyy
kiinni voimansiirtosovittimessa, kun irrotat sovittimen.

5. Nosta tyokulho irti rungosta, jotta voit poistaa ruoan lastalla.

N
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SUOSITELTU KAYTTO JA HYODYLLISIA
VINKKEJA

TAIKINAKOUKUN KAYTTO

Taikinakoukku on suunniteltu hiivataikinan kokonaisvaltaiseen ja nopeaan sekoittamiseen ja
vaivaamiseen. Saat parhaan tuloksen sekoittamalla kuivat ainekset ensin O-nopeudella tai
sykaystoiminnolla ja kayttamalla nopeutta 2, kun lisaat veden.

Suositeltu enimmaismaara on 375 g jauhoja ja 260 g/ml vetta suurella nopeudella enintaan
2 minuutin ajan.

MONITOIMITERAN KAYTTO

Monitoimiteraa kaytetaan hedelmien, vihannesten, pahkindiden ja papujen/palkokasvien
pilkkomiseen ja soseuttamiseen. Silla voi myds jauhaa esimerkiksi naudanlihaa, kanaa ja
sianlihaa.

Suositeltu enimmaismaara on 200 g naudanlihaa suurella nopeudella enintdan 10 sekunnin
ajan.

VISPILALISAVARUSTEEN KAYTTO

Vispildlisavarustetta kaytetaan nopeaan ja perusteelliseen vatkaamiseen. Parhaan tuloksen
saavuttamiseksi paina O/Pulse-painiketta, jotta saat vatkatessasi sellaisen koostumuksen kuin
haluat.

Suositeltu nesteen enimmaismaara on 500 g suurella nopeudella enintdan 2 minuutin ajan.

RAASTIN-/VIIPALOINTITERAN KAYTTO

Raastin-/viipalointiteraa kaytetdan hedelmien, vihannesten, juustojen ja muiden ainesten
viipalointiin ja raastamiseen.

Ainesten raastamisen ja viipaloinnin suositeltu enimmaismaara on 500 g enintdan 2 minuutin
ajan.

SUIKALOINTILEVYN KAYTTO

Suikalointilevylla voi pilkkoa pieneksi esimerkiksi porkkanoita, kurkkua tai perunoita.
Lisavarusteiden valintaohjeessa on lisatietoja.

Suikalointilevyn kayton suositeltu enimmaiskapasiteetti on 500 g suurella nopeudella enintaan
2 minuutin ajan.

HOITO JA PUHDISTUS

TARKEAA: BPA-vapaata kulhoa on késiteltivéa varoen. Jos peset tyékulhon
astianpesukoneessa, noudata seuraava ohjeita: Anna laitteen jaahtya kokonaan ennen kuin
asennat tai irrotat osia tai puhdistat laitteen.

1. Paina O/Pulse-painiketta ja irrota monitoimikoneen virtajohto pistorasiasta ennen
puhdistamista.

2. Pyyhirunko ja johto |&mpimall&, kostealla liinalla ja pyyhi puhtaaksi kostealla liinalla.
Kuivaa lopuksi huolellisesti pehmealla liinalla. Alé kayté hankaavia puhdistusaineita tai
-sienid. Ala upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Kaikki osat kestavéat konepesun ylétasolla. Al aseta kulhoa kyljelleen. Kuivaa kaikki osat
huolellisesti pesun jalkeen. Kayta vakio-ohjelmaa tai muuta hellavaraista pesuohjelmaa.
Ala kayta kuumaa pesuohjelmaa.

HUOMAUTUS: Al4 kéayta hankaavia puhdistusaineita tai -sienia monitoimikoneen osien
kasinpesuun. Ne saattavat naarmuttaa tai samentaa tyokulhoa tai sen kantta.
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4. Tyokulhossa voidaan sailyttda voimansiirtosovittimen lisaksi enintdan kahta teraa ja
kolmea levya, kun monitoimikone ei ole kaytdssa. Lisaksi jadkaappikantta voidaan
sailyttaa tydkulhossa tydkulhon kannen alla. Kierra virtajohto rungon alaosassa olevaan
sailytyspaikkaan ja napsauta pistoke omalle paikalleen.

SAHKOLAITTEIDEN HAVITTAMINEN
PAKKAUSMATERIAALIN HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaalit ovat kierratettavia, ja ne on merkitty kierratyssymbolilla &>, Pakkauksen
kaikki osat on havitettava vastuullisesti ja taysin paikallisten viranomaisten jatehuoltoa
koskevien saaddsten mukaisesti.

TUOTTEEN KIERRATTAMINEN

B Tama laite on EU:n ja Yhdistyneen kuningaskunnan sahko- ja elektroniikkaromua (WEEE)
koskevan lainsadadannén mukainen.

B Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta havittamisesta, ehkaiset osaltasi ymparisto- ja
terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen jatekasittely voisi aiheuttaa.

B Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa oleva symboli kS merkitsee, etta sita ei saa kasitella
kotitalousjatteena vaan se on vietava asianmukaiseen kerayspisteeseen, jossa
kierratetdan sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisatietoja tuotteen kasittelysta, talteenotosta ja kierratyksesta saa kaupungin- tai
kunnanvirastosta, paikallisesta jatehuoltoliikkeesta tai liikkeesta, josta tuote ostettiin.

VAATIMUSTENMUKAISUUSLAUSEKE
EUROOPAN UNIONI

Taman laitteen suunnittelussa, valmistuksessa ja jakelussa on noudatettu seuraavien EY-
direktiivien turvallisuusvaatimuksia: pienijannitedirektiivi 2014/35/EU, sahkomagneettista
yhteensopivuutta koskeva direktiivi 2014/30/EU, ekologista suunnittelua koskeva direktiivi
2009/125/EC ja RoHS-direktiivi 2011/65/EU seka niihin tehdyt tarkistukset.

KITCHENAID TAKUUEHDOT (“TAKUU”)

KitchenAid Europa, Inc., jonka osoite on Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium (“Takuun antaja”) myontaa
loppuasiakkaalle, joka on kuluttaja, seuraavien ehtojen mukaisen Takuun.

Takuu taydentaé loppukayttajan lakisaateisia takuuoikeuksia suhteessa tuotteen myyjaan eika rajoita niité eiké vaikuta niihin, Suomen
kuluttajansuojalain mukaisesti (38/1978).

1. TAKUUN LAAJUUS JA EHDOT

a) Takuun antaja myontaa takuun takuunsaajan tuotteille, jotka on mainittu osassa 1.b) ja jotka kuluttaja on ostanut KitchenAid-
Groupiin kuuluvalta myyjalta tai yritykseltd Euroopan talousalueen maassa, Moldovassa, Montenegrossa, Venajalla, Sveitsissa
tai Turkissa.

b) Takuuaika maaraytyy ostetun tuotteen mukaan seuraavasti:

Kahden vuoden taysi takuu ostopaivasta lukien.

c) Takuuaika alkaa ostospaivasta eli paivasta, jolloin kuluttaja osti tuotteen KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjélta tai yritykselta.

d) Takuu kattaa tuotteen virheettémyyden.

e) Takuun antaja tarjoaa kuluttajalle tdman Takuun puitteissa seuraavia palveluja takuun antajan valinnan mukaan, jos virhe

ilmenee Takuuajan kuluessa:

B viallisen tuotteen tai tuotteen osan korjaus tai

B viallisen tuotteen tai tuotteen osan vaihto. Jos tuotetta ei ole enaa saatavilla, Takuun antajalla on oikeus vaihtaa tuote
arvoltaan vastaavaan tai kallimpaan.

Jos kuluttaja haluaa tehda takuuvaatimuksen, hanen on otettava yhteys maakohtaiseen KitchenAidin

asiakaspalvelukeskukseen tai suoraan Takuun antajaan, jonka osoite on KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,

1853 Strombeek-Bever, Belgium;

sahkdpostiosoite: CONSUMERCARE.Fl@kitchenaid.eu
puhelin: 00 800 381 040 26

f
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g) Takuun antaja vastaa korjauskuluista, kuten varaosista ja virheettémén tuotteen tai tuotteen osan toimituskuluista. Lisaksi
Takuun antaja vastaa viallisen tuotteen tai tuotteen osan palautuskuluista, jos Takuun antaja tai maakohtainen
KitchenAidasiakaspalvelukeskus on pyytanyt viallisen tuotteen tai tuotteen osan palauttamista.

h) Asiakkaan on esitettéva tuotteen ostokuitti tai -lasku voidakseen tehda takuuvaatimuksen.

2. TAKUUN RAJOITUKSET
a) Takuu koskee ainoastaan tuotteiden yksityiskayttoa, ei ammattikayttoa eika kaupallista kayttoa.

b) Takuu ei kata normaalia kulumista, virheellista kayttda tai vaarinkayttoa, kayttdohjeiden laiminlyontia, tuotteen kayttoa vaaralla
jannitteelld, asennusta ja kayttda sovellettavien séahkdvaatimusten vastaisesti eika liiallisen voiman kayttéa (kuten iskuja).

c) Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta on muokattu tai muunnettu esimerkiksi 120 voltin tuotteesta 220-240 voltin tuotteeksi.
d) Takuuhuollot eivat jatku Takuuajan jalkeen eika takuuhuollosta ala uusi Takuuaika. Asennettujen varaosien Takuuaika paattyy
koko tuotteen Takuuajan paattyessa.

Loppuasiakas voi edelleen esittaa kysymyksia ja pyytaa lisatietoja KitchenAid-asiakaspalvelukeskuksista, kun Takuuaika on paattynyt,
tai niiden tuotteiden yhteydessa, joita Takuu ei kata. Lisatietoja on myds sivustossamme: www.kitchenaid.eu

TUOTTEEN REKISTEROINTI

Rekisterdi uusi KitchenAid-laitteesi nyt: https://www.kitchenaid.fi/asiakaspalveluun/rekisteroei-tuotteesi#/

©2022 Kaikki oikeudet pidatetaan.
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PRODUKTSIKKERHED

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa
apparatet. Lees og falg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige
eller kveeste dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter
sikkerhedsadvarsels- symbolet samt efter ordet “FARE” eller
“ADVARSEL”. Disse ord betyder:

Man kan blive alvorligt skadet hvis

A FARE man ikke straks falger

instruktionerne.

_ Man kan blive alvorligt skadet hvis

A ADVARS E L man ikke felger instruktionerne.

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan
den kan reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke falges.

VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde de
grundlaggende sikkerhedsanvisninger, herunder:

1. Lees alle instrukser. Misbrug af apparatet kan resultere i
personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk stad ma
foodprocessoreren ikke placeres i vand eller anden vaeske.

3. Sluk for apparatet (O/Pulse), og tag stikket ud af stikkontakten,
nar det ikke er i brug, far montering eller afmontering af dele
samt fgr rengering. Tag fat i stikket og treek det ud af
stikkontakten for at frakoble maskinen. Treek aldrig i ledningen.

4. Kun EU: Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn. Opbevar
apparatet og dets ledning utilgaengeligt for barn.
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Kun EU: Apparaterne kan bruges af personer, der er fysisk,
sensorisk eller mentalt funktionshaemmede eller uden
forudgaende erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller har
faet den ngdvendige opleering i sikker brug af apparatet samt
forstar farerne ved forkert brug.

Kun EU: Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis apparatet
star uden opsyn, og fgr du samler apparatet, skiller det ad eller
renser det.

Dette apparat ma ikke betjenes af personer (herunder barn),
som er fysisk, sensorisk eller psykologisk funktionshaemmede,
eller som mangler den ngdvendige erfaring og viden,
medmindre de er under opsyn eller har faet den ngdvendige
oplaering i sikker brug af den person, der har ansvar for deres
sikkerhed.

Barn skal overvages, sa de ikke leger med apparatet.

Undga at komme i bergring med de bevaegelige dele.

. Brug ikke apparatet med hverken ledning eller stik, der er

beskadiget, eller efter apparatet har vist fejlfunktion eller har
veeret tabt eller er beskadiget pa nogen made. Returner
apparatet til det neermeste autoriserede servicecenter, sa det
kan blive undersagt, repareret eller justeret.

Eventuel udskiftning af ledningen skal foretages af KitchenAid,
vores teknikere eller af en tilsvarende kvalificeret person, for at
undga fare for personskade.

Brug af tilbeharsdele/tilbehar, der ikke anbefales eller seelges
af KitchenAid, kan medfagre brand, elektrisk stad eller
personskade.

Brug ikke apparatet udendgrs.

Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af kekkenbordet.
Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i foodprocessoren,
da det kan sprgjte ud af enheden pga. pludselig damp.

Lad aldrig apparatet vaere uden opsyn, nar det er i brug.

Hold haender og kgkkenredskaber veek fra de roterende
knivblade eller jern, mens tilberedningen er i gang, da det kan
forarsage alvorlig personskade eller beskadige
foodprocessoren. Brug ikke en dejskraber, mens
foodprocessoren karer.

Knivbladet er skarpt. Veer forsigtig ved handtering af skarpe
blade, tamning af glas og under rengering.



19. For at undga skader ma du aldrig montere knivblade eller
snitte- og rivejern uden farst at seette skalen korrekt pa plads.

20. Sorg for, at deekslet er sikkert last pa plads, far du betjener
foodprocessoren.

21. Tilseet aldrig mad med handen. Brug altid nedskubberen.

22. Forsag ikke at omgéa daekslets lasemekanisme.

23. Fyld ikke skalen over den markerede linje for maksimal
pafyldning (eller godkendte kapacitet) for at undga risiko for
skade som fglge af beskadigelse af laget eller skalen.

24. L ad apparatet kale helt af, fgr du tager dele af eller pa, og for
du renggr apparatet.

25. Der henvises til afsnittet "Vedligeholdelse og renggring"
vedrgrende anvisninger om renggring af overflader, der
kommer i kontakt med levnedsmidler.

26. Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug samt til brug:
B | personalekakkener i butikker, pa kontorer og andre

arbejdspladser
B landkgkkener
B af gaester pa hoteller, moteller og i lignende omgivelser
B pa bed and breakfast-lignende steder

GEM DENNE VEJLEDNING

Du kan finde alle oplysninger om produktinformationer,
instruktioner og videoer, herunder garantioplysninger, pa
www.kitchenaid.eu. Dette kan spare dig for omkostningerne ved
et serviceopkald. Hvis du vil modtage en gratis trykt kopi af
oplysningerne online, skal du ringe til 00 800 381 040 26.

ELEKTRISKE KRAV
Spanding: 220-240 V
Frekvens: 50-60 Hz

Effekt: 250 W

BEMAERK: Huvis stikket ikke passer til stikkontakten, skal en kvalificeret elektriker kontaktes.
Forsag ikke at @endre stikket p4 nogen made.
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VEJLEDNING TILVALG AF TILBEHGR

HANDLING

INDSTIL-
LING

FODEVARE

TILBEHORSDEL

Hak

1 eller O/
Pulse

Hak eller
purér

2 eller O/
Pulse

Ost
Chokolade
Frugt
Friske urter
Ngdder
Tofu
Grentsager

Bland

Pastasauce
Pesto

Salsa

Saucer
Dejblandinger

Multifunktionelt knivblad i rustfrit stal

Snit

Frugter (blade)
Kartofler
Tomater
Grgntsager
(blade)

Ost,
Chokolade,
Frugt (fast),
Grentsager
(faste)

Vendbart snitte-/rivejern, (snitteside)

Rivning (fint
til medium)

Kartofler,
Grgntsager
(blede)

Kal,

ost,
chokolade,
frugt (harde),
grentsager
(harde)

Vendbart snitte-/rivejern, (riveside)

At

O/Pulse eller
2

Geerdej

Dejkrog

Julienne

Grentsager
(blade)

Grgntsager
(harde)

Juliennejern
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PRODUKTANVENDELSE
FOR FORSTE BRUG

Far du bruger foodprocessoren farste gang, skal du vaske alle dele og alt tilbehgr i handen

eller i opvaskemaskinen (se afsnittet "Rengaring af foodprocessoren"). Din foodprocessor er

designet, sa alt tilbeher kan opbevares i arbejdsskalen.

1. Loftlagets haspe for at lase laget op. Vip arbejdsskalens lag tilbage, og lgft det lige op, sa
lagets heengsel frigares fra handtagets haengsel.

2. Fjern alle dele og tilbehgr fra arbejdsskalen, og laft nedskubberen ud af
pafyldningstragten.

SAMLING AF FOODPROCESSOREN

VIGTIGT: Anbring foodprocessoren pa en tgr, plan bordplade med knapperne vendt fremad.
Tilslut ikke foodprocessoren, fgr den er feerdigsamlet.

1. Anbring arbejdsskalen pa soklen, sa handtaget flugter med den lgftede knap pa hgjre side
af soklen. Skalen klikker pa plads og skal flugte med soklen, nar den er korrekt justeret.

2. Seetdrivadapteren i arbejdsskalen, og seenk den ned pa drivstiften.
BEMAERK: For at gare monteringen lettere skal du montere den gnskede kniv eller det
gnskede jern, for du saetter arbejdsskalens lag pa.

3. Seetarbejdsskalens lag pa ved at skubbe lagets haengsel ind i handtagets haengsel pa
arbejdsskalen og lukke laget.

4. Nar arbejdsskalens lag er lukket, skal du skubbe lagets haengsel ned i last position.

BEMAERK: Din foodprocessor fungerer ikke, medmindre arbejdsskalens lag er helt lukket,
og arbejdsskalen sidder korrekt pa soklen.

MONTERING AF UNIVERSALKNIVBLADET ELLER DEJKROGEN

1. Placér knivbladet pa drivadapteren. Drej knivbladet, sa det falder ned pa adapterens bund.
2. Montér arbejdsskalens lag, og serg for, at lagets haspe er trykket ned til last position.

MONTERING AF DET VENDBARE SNITTE-/RIVEJERN OG
JULIENNEJERNET

1. Huvis du vil snitte: Drej jernet, sa den haevede snittekniv vender opad.
Hvis du vil rive: Drej jernet, sa de sma, laftede riveknive vender opad.
Hvis du vil bruge juliennejernet: Drej jernet, sa den haevede snittekniv vender opad.
Jernet kan placeres i to forskellige positioner: hgjt oppe pa toppen af skalen til tilberedning
og lavt i skalen til opbevaring.
BEMAERK: Jernet fungerer ikke optimalt, nar det er i opbevaringsposition. Serg for, at
jernet flugter med toppen af skalen for optimal ydeevne.

2. Tag fat pa jernets midternav, og seenk det ned pa drivadapteren, sa maerkerne pa det
midterste nav pa jernet flugter med meerkerne pa adapteren. Jernet skal flugte med
toppen af skalen, nar det er korrekt placeret. Hvis pladen falder til opbevaringspositionen,
skal du lgfte den ud, dreje den 90° og saenke den igen.

3. Montér arbejdsskalens l1ag, og serg for, at Iagets haspe er trykket ned til Iast position.

SADAN BRUGER DU JULIENNEJERNET

1. Indseet juliennekniven i processoren med knivbladet opad. Luk lagets haspe for at fastggre
det.

2. Tilbered ingredienserne ved at skeere dem i dele pa ca. 25 mm, sa de er korte nok til, at
grentsagen kan komme ind i pafyldningstragten.

3. Leegingredienserne vandret i pafyldningstragten med processoren slukket.
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4. Anbring nedskubberen oven pa ingredienserne for at pafare et let tryk, og taend derefter
enheden pa 1 eller 2 (se tabellen for instruktioner om, hvilken indstilling der skal bruges).

BETJENING AF FOODPROCESSOREN

AADVARSEL
Fare. Roterende kniv
k' Brug altid nedskubberen.

ﬁ Hold fingrene vaek fra abningerne.
Hold uden for berns reekkevidde.
Der er risiko for amputationer og snitsar.

Far du betjener foodprocessoren, skal du sikre dig, at arbejdsskalen, knivbladene og
arbejdsskalens lag er korrekt monteret pa basisenheden (se afsnittet "Samling af
foodprocessoren"”).

1. Tryk pa 1 eller 2 for at taende. Foodprocessoren kerer konstant, og kontrollampen lyser.

Tryk pa 1 eller 2 igen for at slukke, eller tryk pa O/Pulse.

2. Sadan bruges funktionen Pulsering: Tryk pa O/Pulse for korte serier, eller tryk og hold
nede for leengere serier. Pulseringsfunktionen karer kun ved hgj hastighed.
Foodprocessoren slukkes, nar O/Pulse-knappen slippes.

3. Tryk pa knappen O/Pulse, nar du er faerdig. Indikatorlyset slukker, og knivbladet eller
jernet vil miste fart og stoppe.

4. Vent, indtil knivbladet eller pladen er helt standset, for du fierner arbejdsskalens lag. Serg
for at slukke foodprocessoren, far du fierner arbejdsskalens lag eller tager
foodprocessoren ud af stikket.

SADAN BRUGER DU 2-1-1-PAFYLDNINGSTRAGTEN

2-i-1-pafyldningstragten har en todelt nedskubber. Hvis du vil skaere eller rive sma madvarer,
skal du seette den todelte nedskubber ind i pafyldningstragten.

Brug den lille pafyldningstragt og nedskubber til at tilberede sma eller tynde ingredienser som
f.eks. enkeltvise gulergdder eller selleristilke.

Fyld blot den gnskede maengde olie i den lille nedskubber for langsomt at tilfgre olie til dine
ingredienser. Olien vil blive tilfgrt fra et lille hul i bunden af nedstopperen med jeevn hastighed.

SADAN FJERNER DU TILBEREDTE F@DEVARER

1. Sluk for foodprocessoren: Tryk pa O/Pulsering, og tag derefter foodprocessorens stik ud
af stikkontakten, for du skiller den ad.

2. Loftlagets haspe for at lase arbejdsskalens lag op, og lgft derefter laget for at fierne det.
3

Hvis du bruger et jern, skal du fierne det, for du fijerner skalen. Hold jernet i midternavet,
og left det lige op.

4. Fjern drivadapteren og tilbehgrsdelen, hvis du bruger dem. Knivbladet forbliver pa plads
pa drivadapteren, nar du fierner adapteren.

5. Loft arbejdsskalen af soklen for at fierne madvarer fra skalen med en spatel.
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ANBEFALET BRUG OG NYTTIGE TIPS

SADAN BRUGER DU DEJKROGEN

Dejkrogen er designet til hurtig og grundig blanding og eltning af gaerdej. For at opna de
bedste resultater skal du bruge O/Pulse til at blande de terre ingredienser og derefter
hastighed 2 ved tilsaetning af vand.

Den anbefalede maksimale maengde er 375 g (3 kopper) mel og 260 g/ml vand ved en
maksimal varighed pa 2 minutter ved hgj hastighed.

SADAN BRUGER DU UNIVERSALKNIVEN

Universalskiven bruges til at hakke og purere fgdevarer som frugter, grgntsager, nadder og
bgnner/bzelgfrugter. Denne kniv kan ogsa hakke kad som f.eks. oksekad, kylling og svinekad.

Den maksimale anbefalede maengde er 200 g oksekgd ved hgj hastighed i hgjst 10 sek.

SADAN BRUGER DU PISKETILBEHGRET

Pisketilbehgret bruges til at piske og piske hurtigt og grundigt. Du opnar de bedste resultater
ved at bruge O/Pulse til at piske/piske til den gnskede konsistens.

Den maksimale anbefalede veeskekapacitet er 500 g ved hgj hastighed i hgjst 2 minutter.

SADAN BRUGER DU SNITTE-/RIVEJERNET

Snitte-/rivejernet bruges til at snitte og rive frugter, grantsager, ost og meget mere.

Den maksimale anbefalede kapacitet til rivning eller snitning af ingredienser er 500 g i hgjst
2 minutter.

SADAN BRUGER DU JULIENNEJERNET

Juliennejernet bruges til at hakke ingredienser som f.eks. gulergdder, agurker eller kartofler
fint. Se "Tilbehgrsvejledning" for at fa flere oplysninger.

Den maksimale anbefalede maengde til brug med juliennejernet er 500 g ved hgj hastighed i
hgjst 2 minutter.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

VIGTIGT: Den BPA-fri skal kraever saerlig handtering. Hvis du vaelger at bruge
opvaskemaskine i stedet for opvask i handen, skal du felge disse retningslinjer. Lad apparatet
kele helt af, for du tager dele af eller pa, og fer du renggr apparatet.

1. Tryk pa O/Pulsering-knappen, og tag derefter foodprocessorens stik ud af stikkontakten
for rengering.

2. Tor basen og stremkablet af med en varm, fugtig klud, og ter dem af med en fugtig klud.
Tear grundigt med en blgd klud. Brug ikke slibende rengaringsmidler eller skuresvampe.
Nedsaenk aldrig soklen i vand eller anden veeske.

3. Alle dele taler opvaskemaskine i den gverste kurv. Undga at laegge skalen pa siden. Tgr
alle dele grundigt efter opvask. Brug skansomme opvaskeprogrammer som f.eks. normal.
Undga programmer med hgj temperatur.

BEMAERK: Hvis du vasker foodprocessorens tilbehgrsdele op i handen, skal du undga
brug af slibende renggringsmidler eller skuresvampe. De kan ridse arbejdsskalen og laget
eller gore dem uklare.

4. Du kan opbevare de to knivblade og de tre jern samt drivadapteren inde i arbejdsskalen,
nar foodprocessoren ikke er i brug. Derudover kan kgleladget opbevares pa arbejdsskalen
med Iaget til arbejdsskalen stablet oven pa. Rul stremkablet rundt om
ledningsopbevaringen i bunden af soklen, og fastger derefter stikket ved at seette det fast
pa kabinettet.
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BORTSKAFFELSE AF ELEKTRISKE APPARATER
BORTSKAFFELSE AF INDPAKNINGSMATERIALER

Emballagen er genanvendelig og er meerket med O genbrugssymbolet. De forskellige dele af
emballagen skal derfor bortskaffes pa en ansvarlig made og i fuld overensstemmelse med de
lokale myndigheders regler for bortskaffelse af affald.

GENBRUG AF PRODUKTET

B Dette apparat er markeret som overholdende lovgivning i EU og Storbritannien relateret til
affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

B Ved at sikre at dette produkt bortskaffes korrekt er du med til at undga de potentielle
negative konsekvenser for miljget og folkesundheden, der kan vaere resultatet af
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.

B Symbolet E pa produktet eller pa den medfelgende dokumentation angiver, at det ikke skal
behandles som husholdningsaffald, men skal afleveres pa et passende indsamlingscenter,
hvor elektrisk og elektronisk udstyr genanvendes.

For yderligere oplysninger om handtering, genvinding og genbrug af dette produkt bedes man
kontakte de lokale myndigheder, renovationsselskabet eller forretningen, hvor produktet er
kabt.

OVERENSSTEMMELSESERKLZAERING
FOR DEN EUROP/ISKE UNION

Dette apparat er designet, konstrueret og distribueret i overensstemmelse med
sikkerhedskravene i EF-direktiverne: Lavspaendingsdirektivet 2014/35/EU, direktivet om
elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EU, direktivet om miljgvenligt design 2009/125/EU,
RoHS-direktivet 2011/65/EU og fglgende eendringer.

VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
(“GARANTI”)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien (“Garant”) giver slutkunden, som er forbruger, en
Garanti i henhold til felgende vilkar.

Garantien geelder ud over og begraenser ikke slutkundens lovbestemte garantirettigheder over for seelgeren af produktet. | henhold til
den danske kgbelov (Lbkg 2014-02-17 nr. 140) og den danske forbrugeraftalelov har forbrugeren ret til inden for en periode pa 2 ar at
give meddelelse om mangler, i hvilket fald forbrugeren har ret til enten at kraeve reparation eller udskiftning af et defekt produkt. | de
forste 6 maneder efter kebet anses en defekt for at veere eksisterende pa kebstidspunktet, medmindre szelgeren beviser andet.

1. GARANTIENS OMFANG OG BETINGELSER
a) Garanten giver garanti for de i sektion 1.b) navnte produkter, som en forbruger har kebt hos en seelger eller et firma i
KitchenAid-gruppen i landene i det Europaeiske @konomiske Samarbejdsomrade, Moldova, Montenegro, Rusland, Schweiz
eller Tyrkiet.

b) Garantiperioden afhaenger af det kabte produkt og er som falger:

To ars fuld garanti fra kebsdatoen.

C

Garantiperioden begynder pa kebsdatoen, dvs. den dato, hvor en forbruger kabte produktet hos en forhandler eller et firma i

KitchenAid-gruppen.

d) Garantien daekker produktets fejlfrie beskaffenhed.

e) Garanten skal efter garantigiverens valg yde felgende tjenester for forbrugeren, hvis der opstar en fejl i garantiperioden:

B Reparation af det defekte produkt eller den defekte produktdel eller

m Udskiftning af det defekte produkt eller den defekte produktdel. Hvis et produkt ikke laengere er tilgaengeligt, er Garanten
berettiget til at ombytte produktet til et produkt af samme eller hgjere vaerdi.

Hvis forbrugeren ensker at fremsazette et krav i henhold til garantien, skal forbrugeren kontakte det landespecifikke KitchenAid-
servicecenter eller Garanten direkte pa KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, boks 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien. E-

mail-adresse: CONSUMERCARE.DK@kitchenaid.eu/
telefonnummer: 00 800 381 040 26

f
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g) Omkostningerne ved reparation, herunder reservedele, og portoomkostningerne ved levering af et mangelfrit produkt eller en
mangelfuld produktdel afholdes af Garanten. Garanten skal ogsa afholde portoomkostningerne ved returnering af det defekte
produkt eller den defekte produktdel, hvis Garanten eller det landespecifikke KitchenAid-kundeservicecenter har anmodet om
returnering af det defekte produkt eller den defekte produktdel. Forbrugeren skal dog afholde omkostningerne ved passende
emballage til returnering af det defekte produkt eller den defekte produktdel.

For at kunne fremszette et krav i henhold til garantien skal forbrugeren fremvise kvitteringen eller fakturaen for kgbet af
produktet.

h

2. BEGRANSNINGER AF GARANTIEN

a) Garantien gaelder kun for produkter, der anvendes til private formal og ikke til erhvervsmaessige eller kommercielle formal.

b) Garantien geelder ikke ved normal slitage, forkert brug eller misbrug, manglende overholdelse af brugsvejledningen, brug af
produktet ved forkert elektrisk spaending, installation og drift i strid med gaeldende elektriske bestemmelser og brug af kraft (f.
eks. slag).

c) Garantien geelder ikke, hvis produktet er blevet aendret eller konverteret, f.eks. fra 120 V-produkter til 220-240 V-produkter.

d) Tjenesteydelser i henhold til Garantien forleenger ikke garantiperioden og indleder heller ikke en ny garantiperiode. Garantien
opherer efter udlgbet af den oprindelige garantiperiode. Garantiperioden for installerede reservedele udligber med
garantiperioden for hele produktet.

Efter udlgbet af garantiperioden eller ved produkter, som garantien ikke gaelder for, kan slutbrugeren stadig henvende sig til

KitchenAids kundeservicecentre med spergsmal og oplysninger. Yderligere oplysninger findes ogsa pa vores hjemmeside:
www.kitchenaid.eu

PRODUKTREGISTRERING

Registrer dit nye KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Alle rettigheder forbeholdes.
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VORUORYGGI

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjég mikilvaegt.
Vid héfum sett mérg mikilvaeg ryggisfyrirmaeli i pessa handbdk og a teekid pitt.
Aridandi er ad lesa 6ll dryggisfyrirmaeli og fara eftir peim.

betta er 6ryggisvidvorunartakn.

betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum éryggisvidvérunartaknum fylgja 6ryggisfyrirmeeli og
annadhvort oréié ,HAETTA" eda ,VIDVORUN". bessi ord merkja:

bu getur daid eda slasast alvarlega
ef pu fylgir ekki leidbeiningunum
A HETTA peg:r )i,stlaé. e minguns
us bu getur daid eda slasast alvarlega
AVIDVO RUN ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmaelin segja pér hver hugsanlega hasttan er, segja pér hvernig draga
a ur heettu @ meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

Viod notkun raftaekja aetti alltaf ad fylgja
grundvallaroryggisradstofunum, par a medal:

1.

2.
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Lesa allar leidbeiningar. Rong notkun heimilistaekis kann ad
leida til likamstjons.

Til ad verjast haettunni af raflosti skal ekki setja
matvinnsluvélina i vatn eda annan vokva.

Slokkvid a taekinu (O/Puls) og takid ur sambandi vid innstungu
begar pad er ekki i notkun adur en pad er sett saman eda tekid
i sundur og adur en pad er hreinsad. Taktu i klénna og togadu
ur innstungunni til ad taka ur sambandi. Togid aldrei i
rafmagnssnuruna.

Adeins Evropusambandid: Born mega ekki nota petta teeki.
Geymdu heimilisteeki® og snuru pess par sem born na ekki til.
Adeins Evropusambandid: Einstaklingar sem hafa skerta
likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda skortir
reynslu og pekkingu geta notad heimilisteeki, ef peir hafa verid
undir eftirlit eda fengid leidbeiningar um 6rugga notkun
teekisins og skilja haettur sem henni fylgja.




1.

12.

13.
14.
15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

Adeins Evropusambandid: Takid teekid avallt ur sambandi vid

rafmagn ef pad er skilid eftir an eftirlits og adur en pad er sett
saman, tekid i sundur eda prifid.

Ekki er eetlast til ad einstaklingar (dsamt bérnum) sem hafa

skerta likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda skortir

reynslu og pekkingu geta notad petta teeki, nema peir hafa

verid undir eftirlit eda leidbeiningar um drugga notkun teekisins

og skilja haettur sem henni fylgja.

Born skulu vera undir eftirliti til ad tryggja ad pau leiki sér ekki
med teekid.

Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.

pbad hefur bilad, eda dottid eda verid skemmt a einhvern hatt.
Skiladu heimilistaekinu til naestu vidurkenndu
pjonustumidstodvar til skodunar, vidgerdar eda stillingar a
rafmagns- eda vélraenum bunadi.

Ef snuran er skemmd verda KitchenAid, pjonustuadili peirra,

. EKki nota neitt teeki med skemmdri sntdru eda kld, eda eftir ad

eda svipad haefur einstaklingur ad skipta um hana til ad koma i

veg fyrir heettu.

Notkun aukahluta/fylgihluta, sem KitchenAid meelir ekki med
eda selur, getur valdid eldsvoda, raflosti eda meidslum.

Ekki nota taekid utanhuss.
Ekki lata snuruna hanga fram af bordi eda bekk.
Farid varlega ef heitum vokva er hellt i matvinnsluvélina par

sem hann getur sprautast aftur ut ur teekinu vegna skyndilegrar

gufumyndunar.

Skildu heimilistaekid aldrei eftir an eftirlits a medan pad er i
notkun.

Haldid hdndum og ahdldum fra hnifum og diskum sem hreyfast

a medan taekid er i notkun til ad draga ur haettu a alvarlegum
meidslum a félki eda skemmdum & matvinnsluvélarinni. Nota
ma sleikju en adeins pegar teekid er ekki i gangi.

Hnifar eru beittir. Audsyna aetti geetni pegar beittu
skurdarhnifarnir eru medhondladir, kannan taeemd og vid
hreinsun.

Til ad draga ur heettu & meidslum ma aldrei setja hnifinn eda
diskana a undirstoduna nema setja skalina fyrst a réttan stad

Tryggid ad lokid sé fast a sinum stad adur en matvinnsluvélin

er notud.
Setjid matinn aldrei i med hondunum. Notid alltaf trodarann.
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22. Ekki reyna ad opna laesibunadinn a lokinu.

23. Ekki ma fylla skalina upp fyrir hamarksmerkinguna (eda
uppgefid ramtak) pvi pad getur valdid meidslum vegna
skemmda a lokinu eda skalinni.

24. L eyfdu heimilistaekinu ad kolna alveg adur en hlutir eru settir &
eda teknir af og adur en teekid er hreinsad.

25. Skodadu kaflann ,Umhirda og hreinsun® fyrir leidbeiningar um
hreinsun a fltum par sem matveeli hafa verid.

26. betta taeki er atlad til notkunar a heimilum eda alika notkun,
eins og:

a kaffistofum starfsfolks i verslunum, a skrifstofum eda
0drum vinnustédum;

a bondabaejum;

fyrir gesti a hételum, motelum eda 66rum gististodum eda
ibudum;

a gistiheimilum.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

Allar voruupplysingar, leidbeiningar og myndbond asamt
upplysingum um abyrgd ma finna & www.KitchenAid.eu. bad
geeti sparad pér kostnadinn vid ad hringja i pjonustuverid. Til ad fa
Okeypis, prentad afrit af upplysingunum a netinu skal

hringja i 00 800 381 040 26.

KROFUR UM RAFMAGN
Spenna: 220-240 volt

Tidni: 50-60 Hz

Afl: 250 W

ATHUGID: Ef kloin passar ekki vid innstunguna skaltu hafa samband vid fullgildan rafvirkja.
Ekki breyta klénni a neinn hatt.
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LEIDBEININGAR UM VAL A FYLGIHLUTUM

ADGERD

STILLING

MATUR

FYLGIHLUTUR

Saxa

1 eda O/Puls

Hakka eda
mauka

2 eda O/Puls

Ostur
Sukkuladi
Avextir
Ferskar
kryddjurtir
Hnetur
Tofu
Graenmeti

Blanda

Pastasésa
Pesté
Salsa
Sésur
Deig

Fjélnota hnifur ar ryéfriu stali

Sneida

Avextir (mjukir)
Kartoflur
Tomatar
Graenmeti
(mjukt)

Ostur,
Sukkuladi,
Avextir (harair),
Graenmeti (hart)

Vidsnuanlegur sneidunar-/rifdiskur,
(sneidunarhlidin)

Rifa (fint til
midlungs-
groft)

Kartoflur,
Graenmeti
(mjakt)

Kal,

Ostur,
Sukkuladi,
Avextir (hardir),
Graenmeti (hart)

Vidsnuanlegur sneidunar-/rifdiskur,
(rifhlidin)

Hnoda

O/Puls eda 2

Gerdeig

Deighnifur

Julienne

Graenmeti
(mijukt)

Graenmeti (hart)

Julienne diskur

NOTKUN VORUNNAR
FYRIR FYRSTU NOTKUN

Adur en pu notar matvinnsluvélina i fyrsta skipti skaltu pvo alla hluti og fylgihluti annadhvort

med hdndunum eda i upppvottavélinni (Sja kaflann ,Matvinnsluvélin prifin“). Matvinnsluvélin er

hénnud pannig ad heegt er ad geyma alla fylgihluti ofan i skalinni.

1. Lyftid upp hespunni til ad opna lokid. Hallid lokinu & skalinni aftur og lyftié pvi beint upp
pannig aé 16min fyrir lokid togist Gt ar I6minni fyrir handfangid.
2. Takid alla hluta og fylgihluti ur skalinni og lyftid trodaranum upp ur métunarrérinu.




MATVINNSLUVELIN SETT SAMAN

MIKILVAGT: Setjid matvinnsluvélina a purrt, jafnt yfirbord og latid stjorntaekin snta fram. Ekki
setja matvinnsluvélina i samband fyrr en buid er ad setja hana alveg saman.

1. Setjid skalina & grunneininguna og latié handfangid passa vid uppheekkada hnappinn
haegra megin & grunneiningunni Skalin smellur a sinn stad og eetti ad vera alveg upp vid
grunneininguna pegar hun er rétt sett i.

2. Setjid drifmillistykkid i skalina, ofan & drifpinnann.
ATHUGID: Til ad audvelda samsetningu skal setja aeskilegan hnif eda disk & 4dur en lok
skalarinnar er sett a.

3. Til ad setja lok skalarinnar & parf ad kreekja I6minni & lokinu i Idmina & handfanginu a
skalinni og loka lokinu.

4. begar buid er ad setja lokid a parf ad yta I6minni a lokinu nidur i laesta stodu.
ATHUGID: Matvinnsluvélin virkar ekki nema skalin sé alveg lokud og rétt fest vid
grunneininguna.

UPPSETNING A FJOLNOTA HNiIFNUM EDA DEIGHNIFNUM

1. Setjid hnifinn & drifmillistykkid. Sntid hnifnum pannig ad hann falli nedst nidur &
millistykkid.
2. Setjid upp lokid a skalinni og geetid pess ad hespan sé i laestri stodu.

UPPSETNING A VIDSNUANLEGA SNEIDUNAR-/RIFDISKNUM EPA
JULIENNE DISKNUM

1. Til ad sneida: Snuid disknum pannig ad upphaekkadi sneidunarhnifurinn snui upp.
Til ad rifa: Snuid disknum pannig ad litlu, upphaekkudu rifhnifarnir snti upp.
Til ad skera julienne: Setjid diskinn i pannig ad upphaekkadi sneidunarhnifurinn snui upp.
Heegt er ad setja diskinn i tvaer stoédur: Hatt efst a skalina fyrir vinnslu og nedar ofan i
skalina fyrir geymslu.
ATHUGID: Haegt er ad nota diskinn i geymslustédunni, en hann virkar ekki eins vel par.
Geetid pess ad diskurinn sé jafn upp vid efsta hluta skalarinnar til ad fa sem besta
frammistoou.

2. Haldid um midjuna a disknum og setjid hann ofan i drifmillistykkid. Latid merkingarnar a
midju disksins passa vid merkingarnar a millistykkinu. Diskurinn er rétt settur i pegar hann
er jafnt upp vid efsta hluta skalarinnar. Ef diskurinn dettur ur geymslust6dinni skal lyfta
honum upp, snta honum um 90°og setja hann aftur nidur.

3. Setjid upp lokid a skalinni og geetid pess ad hespu sé ytt nidur i leesta stodu.
JULIENNE DISKURINN NOTADUR

1. Setjid Julienne diskinn i matvinnsluvélina med hnifinn upp & vid. Lokid hespunni & lokinu
svo pad sé fast.

2. Undirbuié hraefnid med pvi ad skera pad i u.p.b. 25 mm bita, négu stutta til ad greenmetid
passi i moétunarrorid.

3. Staflid hraefninu larétt i métunarrérid 8 medan slokkt er & matvinnsluvélinni.

4. Setjid trodarann ofan a hraefnid til ad prysta létt & pad og stillid vélina sidan & hrad 1 eda 2
(sja toflu fyrir leidbeiningar um hvada hradastillingu eetti ad nota)
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MATVINNSLUVELIN NOTUD

AVIDVORUN B

Haetta par sem hnifar snaast

Notadu alltaf matveelatrodara.

«f

Haltu fingrum fra opum og trekkt.
Geymist par sem born na ekki til.
Misbrestur a ad gera svo getur valdid utlimamissi eda skuréum.

Adur en matvinnsluvélin er notud verdur ad gaeta pess ad skalin, hnifarnir og lokid séu sett
saman a réttan hatt a grunneiningunni (sja kaflann ,Matvinnsluvélin sett saman®).

1. Yti6 & 1 eda 2 til ad kveikja & vélinni. Matvinnsluvélin gengur stédugt og gaumljésid lysir.

Ytid a 1 eda 2 aftur eda & O/Puls til ad sldkkva a vélinni.

2. Til ad nota pulsadgerdina: Ytid & O/Puls fyrir stutta og hrada vinnslu eda ytid & og haldid
nidri fyrir lengri vinnslu. Pulsadgerdin gengur einungis @ haum hrada. Matvinnsluvélin
slekkur a sér pegar O/Puls hnappinum er sleppt.

3. Ytid 4 O/Pulse hnappinn pegar verkinu er lokid. Gaumljésid slékknar og hnifurinn eda
diskurinn stodvast smam saman.

4. Bi6id par til hnifurinn eda diskurinn stodvast alveg adur en lokid er tekid af skalinni. Geetid
pess ad slokkva & matvinnsluvélinni adur en lokid er tekid af skalinni eda adur en vélin er
tekin ur sambandi.

NOTKUN A 2-i-1 MOTUNARRORI

2-i-1 moétunarroérid er med trodara i 2 hlutum. Setjid 2ja hluta matartrodarann i métunarrorid til
ad sneida eda rifa litla hluti.

Notadu litla fodurrérid og trodara til ad vinna ur litlum eda mjéum hlutum, eins og einni gulrét
eda selleristongum.

Til ad hella oliu haegt i hraefni, fylltu litla trodarann med videigandi magni af oliu. Litid gat i
botninum a trodaranum laetur oliuna dropa haegt i.

HVERNIG A AP FJARLAGJA UNNIN MATV/ELI

1. SIokkvid a matvinnsluvélinni: Ytid 4 O/Pulse hnappinn og takid sidan matvinnsluvélina
ur sambandi adur en hdn er tekin i sundur.

2. Lyftid hespunni & lokinu til ad opna lokid a skalinni og lyftid pvi sidan upp til ad fjarleegja
pad.

3. Efdiskurinn er notadur skal fjarleegja hann adur en skalin er tekin af. Haldid um midjuna a
diskinum og lyfti® honum beint upp.

4. Fjarleegiod drifmillistykkid og aukabunadinn ef pau eru i notkun. Hnifurinn verdur um kyrrt &
drifmillistykkinu pegar pad er fjarlaegt.

5. Lyftid skalinni af grunneiningunni til ad taka mat ar skalinni med sleikju.
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RADI:OGD NOTKUN OG NYTSAMLEGAR
TILLOGUR

DEIGHNIFUR NOTADUR

Deighnifurinn er sérhannadur til ad blanda saman og hnoda gerdeig fljétt og vandlega. Til ad fa
sem bestar nidurstddur skal nota O/Puls til ad blanda saman purrefnunum og sidan
hradastillingu 2 pegar vatninu er beett vid.

Radlagt hamarksmagn er 375 g (3 bollar) af hveiti og 260g/ml af vatni, blandad saman & haum
hrada i 2 minatur i mesta lagi.

FJOLNOTA HNIFUR NOTABUR

Fjélnota hnifurinn er notadur til ad saxa og mauka mat a bord vid avexti, greenmeti, hnetur og
baunir/ertur. Hnifurinn getur lika hakkad kjot, t.d. nautakjot, kjukling og svinakjot.

Radlagt hamarksmagn af kjoti er 200 g af nautakjoti, a haum hrada i 10 sekundur i mesta lagi.

PEYTARINN NOTADUR

Peytarinn er notadur til ad peyta hraefni fljott og raekilega. Notadu O/Pulse hradastillinguna til
ad peyta upp ad eeskilegri pykkt og fa sem bestar nidurstédur.

Radlagt hamarksmagn af vokva er 500 g a haum hrada i 2 minuatur i mesta lagi.

SNEIDUNAR- OG RIFDISKAR NOTADIR
Sneidunar-/rifdiskurinn er notadur til ad sneida og rifa nidur avexti, graenmeti, ost og fleira.
Radlagt hamarksmagn af hraefni til ad rifa nidur eda sneida er 500 g i 2 minutur i mesta lagi.

JULIENNE DISKURINN NOTADUR

Julienne diskurinn er notadur til ad skera hraefni fint, til deemis gulreetur, agurkur eda kartoflur.
Sja ,Leidbeiningar um val a fylgihlutum® vardandi frekari upplysingar.

Radlagt hamarksmagn til ad skera hraefni fint er 500 g & hdum hrada i 2 minudtur i mesta lagi.

UMHIRDA OG HREINSUN

MIKILVAGT: BPA-fria skalin parf sérstaka umhirdu. Vinsamlegast fardu eftir pessum
leidbeiningum ef pu vilt frekar nota upppvottavél en ad pvo i hdndunum. Leyféu heimilistaekinu
ad kolna alveg adur en hlutir eru settir & eda teknir af og adur en teekié er hreinsad.

1. Ytid & O/Pulse hnappinn og takid sidan matvinnsluvélina ar sambandi fyrir prif.

2. Strjukid af grunneiningunni og rafmagnssndrunni med volgum, rokum klat og purrkid af
med rokum klut. burrkid vel med mjukum klut. Ekki nota hreinsiefni eda svampa sem geta
rispad. Ekki setja grunneininguna & kaf i vatn eda annan vokva.

3. Alla hluti ma pvo i efri grind i upppvottavél. Fordist ad leggja skalina a hlidina. burrkid alla
hluti vandlega eftir pvott. Notid mild pvottaferli, svo sem hefébundid. Fordist ad nota haan
hita.

ATHUGID: Ef hlutar matvinnsluvélarinnar eru pvegnir i hdndunum parf ad fordast ad nota
rispandi hreinsiefni eda svampa. bad geeti rispad skalina og lokié eda gert pau mott.

4. Heegt er ad geyma allt ad tvo hnifa og prja diska asamt drifmillistykkinu inni i skalinni pegar
matvinnsluvélin er ekki i notkun. Einnig er haegt ad geyma isskapslokid a skalinni med
skalarlokié ofan a. Vefjid rafmagnssndrunni utan um sndrugeymsluna nedst a
grunneiningunni og festid sidan kléna med pvi ad smella henni a husié.
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FORGUN RAFBUNAPARURGANGS
FORGUN UMBUDAEFNIS )

Umbudaefnisins af abyrgd og er merkt med endurvinnslutakninu &S, bvi verdur ad farga hinum
ymsu hlutum umbudaefnisins af abyrgd og i fullri fylgni vid reglugerdir stadaryfirvalda sem
stjérna férgun urgangs.

ENDURVINNSLA VORUNNAR

B Merkingar a pessu teeki eru i samreemi vid |6g i ESB og Bretlandi um raf- og
rafeindabunadarurgang (Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE)).

B Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé fargad a réttan hatt hjalpar pu til vid ad koma i veg
fyrir hugsanlegar neikvaedar afleidingar fyrir umhverfid og heilsu manna, sem annars gaetu
orsakast af dvideigandi medhondlun vid férgun pessarar voru.

B Taknid £ 4 vérunni eda 4 medfylgjandi skjolum gefur til kynna ad ekki skuli medhéndla
hana sem heimilisirgang, heldur verdi ad fara med hana a videigandi s6fnunarstod fyrir
endurvinnslu raf- og rafeindabunadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhondlun, endurheimt og endurvinnslu pessarar voru skaltu
vinsamlegast hafa samband vid bagjarstjérnarskrifstofur i pinum
heimabae, heimilissorpférgunarpjonustu eda verslunina par sem pu keyptir voruna.

SAMRAMISYFIRLYSING
FYRIR EVROPUSAMBANDID

betta heimilisteeki hefur verid hannad, smidad og pvi dreift i fylgni vid oryggiskrofur tilskipana
ESB: Low Voltage Directive 2014/35/EU (tilskipun um lagspennu 2014/35/EU),
Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU (tilskipun um rafsegulsamhezefi
2014/30/EU), Ecodesign Directive 2009/125/EC (tilskipun um umhverfisvaena hénnun
2009/125/EC), RoHS Directive 2011/65/EU (RoHS tilskipun 2011/65/ESB) asamt vidaukum.

ABYRGDARSKILMALAR KITCHENAID
(,ABYRGD¥)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu (,abyrgdaradili‘) veitir lokakaupanda, sem er
neytandi, abyrgd samkvaemt eftirfarandi skilmalum.

Abyrgain er vidbot vid I6gbundin abyrgdaréttindi lokakaupanda gagnvart seljanda vérunnar og hefur engar takmarkanir eda ahrif &
pau. [ stuttu mali kemur fram i I6gum nr. 48/2003 um neytendakaup ad vérur verdi ad vera i pvi standi sem peim er lyst, haefar fyrir

tilgang sinn og af fullnaegjandi geedum. Ef i ljo6s kemur ad varan er géllud verdur neytandi ad tilkynna seljanda um gallann an éparfa
tafa. Neytandi hefur aldrei skemmri tima en tvo manudi til ad leggja fram kvortun.

L6ég numer 48/2003 um neytendakaup skyra einnig fra akvednum radstéfunum sem neytandi getur notad til ad vernda rétt sinn, svo
sem:

B A9 halda aftur af greidslu.

B Val & milli leidréttingar eda nyrrar afhendingar.

B Beidni um afslatt.

B Beidni um riftun.

W Boétakrofur.

Pessi réttindi eru had akvednum undantekningum. Haegt er ad nalgast nanari upplysingar & vefsidu Neytendastofunnar a
www.neytendastofa.is eda med pvi ad hringja i 00354 510 1100.

1. UMFANG OG SKILMALAR ABYRGDARINNAR

a) Abyrgdaradili veitir abyrgd & vérunum sem eru taldar upp i hluta 1.b) sem neytandi hefur keypt fra seljanda eda fyrirteeki fra
KitchenAid-samsteypunni i landi innan evrépska efnahagssvaedisins, eda i Moldévu, Svartfjallalandi, Russlandi, Sviss eda
Tyrklandi.

b) Abyrgdartimabilid fer eftir vérunni sem er keypt og er sem hér segir:
Full abyrgd i tvo ar fra kaupdegi.

c) Abyrgdartimabilid hefst 4 kaupdegi, b.e. daginn sem kaupandi keypti véruna fra séluadila eda fyrirtaeki fra
KitchenAidsamsteypunni.
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d)
e)

f)

g

h

Abyrgain tryggir ad varan skuli vera gallalaus.

Abyrgdaradili skal veita neytanda eftirfarandi pjonustu undir pessari abyrgd, eftir akvérdun abyrgdaradila, ef galli kemur i ljés &

abyrgdartimabilinu:

B Vidgerd a golludu vérunni eda ihlutnum, eda

B Skipti & gélludu voérunni eda ihlutnum fyrir nyja. Ef varan er ekki lengur i bodi er abyrgdaradila heimilt ad skipta ut vérunni
fyrir jafn dyra eda dyrari voru.

Ef neytandi vill leggja fram kr6fu undir abyrgdinni verdu hann ad hafa samband vid innlendan pjénustuadila KitchenAid &

www.kitchenaid.is (Netfang: sala@rafland.is ; Simanumer +354 520 7900) eda beint vid abyrgdaradilann i KitchenAid

Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu.

Abyrgdarasdili skal bera kostnad vegna vidgerdar asamt varahlutum og sendingarkostnad vegna afhendingar & gallalausri véru

eda ihlut. Abyrgdaradili skal einnig bera sendingarkostnad vegna skila a golludu vérunni eda ihlutnum ef abyrgdaradilinn eda

innlendi KitchenAid pjonustuadilinn bad um ad gélludu vérunni eda ihlutnum yrdi skilad. Hins vegar skal neytandi bera kostnad

vegna videigandi umbuda fyrir 6rugg skil & golludu vérunni eda ihlutnum.

Neytandi verdur ad framvisa kvittun eda reikning sem sénnun fyrir kaupum & vorunni ef hann vill leggja fram kréfu undir
abyrgdinni.

2. TAKMARKANIR A ABYRGDINNI

a)
b

c)
d)

Abyrgdin 4 eingéngu vid um vérur sem eru notadar i heimilistilgangi og ekki um faglegar vérur eda vérur notadar i atvinnuskyni.

Abyrgdin & ekki vid um edlilegt slit, ranga notkun eda misnotkun, ef ekki er farid eftir notkunarleidbeiningunum, ef varan er
notud vid ranga rafspennu, ef uppsetning eda notkun brjéta gegn videigandi reglugerdum um rafmagn, og ef éhéflegt afl er
notad (t.d. hdgg).

Abyrgain & ekki vid ef vorunni hefur veri® breytt eda skipt um spennu, t.d. ef 120 V vérum er breytt til ad nota 220-240 V.
Veitt pjonusta samkvaemt abyrgdinni framlengir ekki abyrgdartimabilid né heldur markar hin upphaf nys abyrgdartimabils.
Abyrgaartimabilinu fyrir isetta varahluti lykur & sama tima og abyrgdartimabilia fyrir alla véruna.

bjénustuadilar KitchenAid geta enn adstodad neytendur med spurningar og veitingu upplysinga eftir ad abyrgdin er ttrunnin, eda fyrir
vorur sem falla ekki undir abyrgd. Haegt er ad nalgast frekari upplysingar & vefsidu okkar: www.kitchenaid.eu

VORUSKRANING

Skradu nyja KitchenAid taekid pitt nina: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Oll réttindi askilin.

126



PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas
najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informaciji na ten
temat. Nalezy czyta¢ wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je
przestrzegac.

Jest to znak symbolizujgcy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczgce bezpieczenstwa zawierajg oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: “NIEBEZPIECZENSTWO" i
"UWAGA". Te stowa oznaczaja, ze:

istnieje zagrozenie dla zycia lub

; mozliwos¢ okaleczenia, w przypadku
A (317444 E30"[¢ M niezastosowania sie natychmiast do
zalecen instrukgji.

istnieje zagrozenie dla zycia lub
A WAGA mozliwos¢ okaleczenia w przypadku
U nieprzestrzegania zalecen instrukcji.

Wszystkie informacje dotyczgce bezpieczenstwa, okreslajg rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwosc¢ zranienia i informujg, co moze sie
wydarzyé¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
przestrzegaé¢ podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym
ponizszych zasad:

1. Nalezy przeczytaé wszystkie instrukcje. Niewtasciwe
korzystanie z urzgdzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

2. Nie zanurzaj malaksera w wodzie i innych ptynach, gdyz grozi
to porazeniem prgdem.

3. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, a takze przed
zamontowaniem lub zdemontowaniem elementéw oraz przed
czyszczeniem, nalezy je WYLACZYC (O/Pulse), a nastepnie
wyjaé wtyczke z gniazda. Aby wyja¢ wtyczke z gniazda, nalezy
ja chwycic¢ i wyciggnagc¢. Nie wolno ciggnagé¢ za przewod.

4. Tylko na terenie Unii Europejskiej: Urzgdzenie nie powinno byc¢
uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego przewod nalezy
trzymac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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Tylko na terenie Unii Europejskiej: Urzgdzenia mogg by¢
obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze osoby
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, o ile bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane odnosnie bezpiecznego korzystania z tego
urzgdzenia oraz rozumiejg zagrozenia z nim zwigzane.

Tylko na terenie Unii Europejskiej: Przed pozostawieniem
blendera bez nadzoru, montazem, demontazem oraz
czyszczeniem nalezy zawsze odtgczy¢ go od zasilania.
Omawiane urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych czy umystowych, a takze nieposiadajgce
wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzgdzen,
chyba, ze bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane
na temat korzystania z tego urzgdzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

Nie dotyka¢ elementéw urzgdzenia bedgcych w ruchu.

. Zabrania sie uzywania urzadzen, ktorych kabel lub wtyczka sg

uszkodzone, jezeli nastgpita awaria urzgdzenia, bgdz jezeli
zostato ono upuszczone lub w jakikolwiek sposéb uszkodzone.
Nalezy zwrdci¢ urzgdzenie do najblizszego Autoryzowanego
Centrum Serwisowego w celu sprawdzenia, naprawy albo
regulacji mechanicznej lub elektryczne;j.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego dla uniknigcia
niebezpieczenstwa konieczna jest jego wymiana przez
KitchenAid, jego autoryzowany serwis lub inng
wykwalifikowang osobe.

Stosowanie akcesoridw i przystawek niezalecanych lub
niesprzedawanych przez KitchenAid moze doprowadzic¢ do
pozaru, porazenia pragdem lub obrazen ciata.

Zabrania sie uzywania urzgdzenia na wolnym powietrzu.

Nie nalezy pozostawiaC przewodu zasilajgcego zwisajgcego z
krawedzi stotu lub blatu.

Zachowaj ostroznos¢ podczas wlewania gorgcych ptynow do
malaksera, poniewaz mogg one zosta¢ wyrzucone na
zewnatrz urzgdzenia pod wptywem nagtego parowania.
Zabrania sie pozostawiania dziatajgcego urzgdzenia bez
nadzoru.



17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

Nie zblizaj dtoni ani przyboréw kuchennych do poruszajgcych
sie ostrzy lub tarczy w trakcie obrabiania zywnosci, aby
ograniczy¢ ryzyko powaznych obrazen ciata oséb oraz
uszkodzenia malaksera. Mozna uzywac skrobaczki, ale tylko
wtedy, gdy malakser nie pracuje.

Noze sg bardzo ostre. Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
korzystania z ostrych nozy, oprézniania kielicha i czyszczenia.
Aby zmniejszyC ryzyko obrazen ciata, nigdy nie nalezy
zaktadac ostrza tngcego lub tarczy na podstawe bez
uprzedniego zamocowania misy na wiasciwym miejscu.
Przed uruchomieniem malaksera nalezy upewnic sig, czy
pokrywa jest prawidtowo zablokowana na miejscu.

Nigdy nie nalezy wktadac jedzenia rekg. Nalezy zawsze
uzywac do tego popychacza.

Zabrania sie podejmowania prob pokonania mechanizmu
blokady pokrywy.

Nie napetnia¢ misy powyzej poziomu maksymalnego (ani
powyzej znamionowej pojemnosci) — pozwoli to wyeliminowaé
ryzyko obrazen ciata spowodowane uszkodzeniem pokrywy
lub misy.

Przed przystgpieniem do zdejmowania lub zaktadania czesci,
a takze przed czyszczeniem urzadzenia nalezy poczekac, az
catkowicie ostygnie.

Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni wchodzgcych w
kontakt z zywnoscig podano w sekcji ,Konserwacja i
czyszczenie”.

Omawiane urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego oraz w podobnych zastosowaniach, takich jak:

B pomieszczenia socjalne w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

B budynki gospodarskie;

B przez klientow w hotelach, motelach i innych miejscach
zamieszkania;

B miejsca oferujgce noclegi i wyzywienie.
NINIEJSZE INSTRUKCJE NALEZY
ZACHOWAC
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Szczegodtowe informacje na temat produktu, instrukcje oraz filmy, w
tym informacje dotyczgce gwarancji, mozna znalez¢ na stronie
www.KitchenAid.pl lub www.KitchenAid.eu. Moze to poméc
unikng¢ kontaktu z serwisem. Aby otrzymac bezptatng, drukowang
kopie informaciji dostepnych w Internecie, zadzwon

pod numer 00 800 381 040 26.

WYMAGANIA DOTYCZACE ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO
Napiecie: 220-240 V

Czestotliwosé: 50-60 Hz

Moc: 250 W

UWAGA: jesli wtyczka nie pasuje do gniazdka, nalezy skonsultowa¢ sie z wykwalifikowanym
elektrykiem. Nie nalezy w zadnym wypadku samodzielnie zmienia¢ wtyczki.

PORADNIK WYBORU AKCESORIOW

USTAWIE- JEDZENIE AKCESORIUM
NIE

Siekanie 1 lub O/Pulse | Ser
Czekolada
Owoce
Swieze ziota
2 lub O/Pulse | Orzechy
Tofu
Warzywa

DZIALANIE

Mielenie lub
purée

Uniwersalny ndz ze stali nierdzewnej

Sos do
makaronéw
Pesto
Salsa

Sosy
Ciasta

Miksowanie 1

Owoce

(miekkie)
Ziemniaki
Pomidory
Warzywa

(migkkie) Dwustronna tarcza do krojenia/

Krojenie na szatkowania (strona do krojenia)

Ser,

czekolada,

2 owoce (twarde),
warzywa

(twarde)
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DZIALANIE USLI-}\IQIIE- JEDZENIE AKCESORIUM
Ziemniaki,
1 warzywa
(miekkie)

Séer\(t)li)c:]v;agée Kapusta, Dwustronna tarcza do krojenia/
\ h sefr, szatkowania (strona szatkujgca)
sredniego) czekolada,

2 owoce (twarde),
warzywa
(twarde)
Wyrabianie Ciasto Ostrze do ciasta
ciasta O/Pulse lub 2 drozdzowe
1 Warzywa
(miekkie)
Stupki Tarcza do krojenia w stupki
9 Warzywa
(twarde)

UZYTKOWANIE PRODUKTU
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem malaksera nalezy umy¢ wszystkie czesci i akcesoria recznie lub w
zmywarce (patrz rozdziat ,Czyszczenie malaksera”). Malakser zostat zaprojektowany w taki
sposob, aby wszystkie akcesoria mozna byto przechowywaé wewnatrz misy robocze;.

1. Podnie$ zatrzask pokrywy, aby jg odblokowaé. Odchyl pokrywe misy roboczej i podnies jg
prosto do goéry, aby wyciggna¢ zawias pokrywy z zawiasu uchwytu.
2. Wyjmij wszystkie czesci i akcesoria z misy roboczej i wyciagnij popychacz z podajnika.

MONTAZ MALAKSERA

WAZNE: umie$¢ malakser na suchym, ptaskim blacie, z panelem sterowania skierowanym do
przodu. Nie podtgcza¢ malaksera do pradu przed zmontowaniem wszystkich jego elementow.

1. Umies¢ mise roboczg na podstawie, dopasowujgc uchwyt do wypuktego przycisku po
prawej stronie podstawy. Po prawidtowym wyréwnaniu misa zatrzasnie sie na swoim
miejscu i bedzie przylega¢ do podstawy.

2. Umies¢ adapter napedowy w misie roboczym, opuszczajgc go na trzpien.

UWAGA: aby utatwi¢ sobie montaz, przed zamocowaniem pokrywy misy roboczej
zamontuj zadane ostrze lub tarcze.

3. Aby zalozy¢ pokrywe misy, nalezy zahaczy¢ zawias pokrywy w zawiasie rekojesci misy
roboczej i zamkngc¢ pokrywe.

4. Po zamknieciu pokrywy misy roboczej wci$nij zawias pokrywy do pozycji zablokowanej.
UWAGA: malakser nie bedzie dziata¢, dopoki pokrywa misy roboczej nie zostanie
catkowicie zamknieta, a sama misa robocza nie zostanie prawidtowo ustawiona na
podstawie.

MONTAZ OSTRZA WIELOFUNKCYJNEGO LUB MIESZADLA DO
CIASTA

1. Umiesci¢ ostrze na adapterze napedowym. Obrdci¢ je tak, aby opadto na podstawe
adaptera.
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2. Zatozy¢ pokrywe misy roboczej, upewniajac sie, ze zatrzask pokrywy jest wcisniety do
pozycji zablokowane;j.

INSTALOWANIE ODWRACANEJ TARCZY DO KROJENIA/
SZATKOWANIA LUB TARCZY DO WIORKOW ,,JULIENNE”

1. Krojenie: Obrd¢ tarcze w taki sposdb, aby wystajgce ostrze tngce ustawione byto do gory.
Szatkowanie: Obro¢ tarcze w taki sposéb, aby drobne, wystajgce ostrza trgce ustawione
byly do gory.

Aby kroi¢ w wiérki ,,julienne”: Wiz tarcze w taki sposob, aby wystajgce ostrze tngce
ustawione byto do gory.

Tarcze mozna umiesci¢ w dwoch réznych pozycjach: wysoko w gornej czesci dziezy w
celu miksowania lub nisko w dziezy w celu przechowywania.

UWAGA: tarcza zamontowana w potozeniu do przechowywania nie wykonuje czynnos$ci

ciecia/tarcia. W celu zapewnienia optymalnych rezultatéw upewni¢ sie, ze tarcze
ustawione sg na gérnym poziomie.

2. Chwyc tarcze w $rodku i opusc¢ jg na adapter napedowy, wyréwnujgc oznaczenia na
Ssrodkowej piascie tarczy z oznaczeniami na adapterze. Prawidtowo umieszczona tarcza
powinna by¢ ustawiona rowno z gorng czescig misy. Jesli tarcza opadnie do pozycji
przechowywania, nalezy jg podnie$¢, obrécic o 90° i opusci¢ ponownie.

3. Zatoz pokrywe misy roboczej, upewniajac sie, ze zatrzask pokrywy jest wcisniety do
pozycji zablokowane;j.

UZYWANIE TARCZY DO WIORKOW ,,JULIENNE”

1. Wbz ostrze do krojenia w stupki do procesora, tak aby byto skierowane do gory. Zamknij
zatrzask pokrywy, aby zablokowa¢ go w tym potozeniu.

2. Przygotuj sktadniki, przecinajac je na czesci po okoto 25 mm, na tyle krotkie, aby zmiescity
sie w podajniku.
3. Uktadaj sktadniki w podajniku poziomo z wytgczonym procesorem.

4. Umies¢ popychacz na sktadnikach, aby lekko je nacisngé, a nastepnie wtgcz urzadzenie
na 1 lub 2 (patrz tabela, aby uzyskac instrukcje, ktére ustawienie nalezy zastosowac).

OBSLUGA MALAKSERA

AUWAG

Niebezpiecznie wirujgce ostrza

Zawsze uzywac popychacza.
Nie wkiada¢ palcéw w otwory.

d

Trzymac¢ z dala od dzieci.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze skutkowa¢ zranieniem
i odcieciem palcow.

Zanim zaczniesz korzysta¢ z malaksera, sprawdz, czy misa robocza, ostrza oraz pokrywa
misy sg prawidlowo zamontowane na podstawie (patrz rozdziat ,Montaz malaksera”).

1. Aby witaczy¢ urzadzenie, nacisnij 1 lub 2. Malakser bedzie dziatat w sposéb ciagty oraz
zaswieci sie kontrolka.
Aby wytagczy¢ urzgdzenie, ponownie nacisnij przycisk 1, 2 lub O/Pulse.

2. Aby uzy¢ funkcji pulsacji: Wcisnij przycisk O/Pulse, by uzyska¢ krotkg prace pulsacyjnag,
lub wcisnij i przytrzymaj, by uzyska¢ dtugg prace pulsacyjng. Funkcja pulsacji dziata tylko
przy duzych predkosciach. Malakser wylgczy sie po zwolnieniu przycisku O/Pulse.
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3. Po zakonczeniu pracy nacisnij przycisk O/Pulse. Kontrolka zgasnie, a ostrze lub tarcza
zatrzymaijg sie powoli.

4. Przed zdjeciem pokrywy misy roboczej poczekaj, az tarcza lub ostrze catkowicie sie
zatrzymajg. Przed zdjeciem pokrywy misy roboczej lub odtgczeniem malaksera nalezy go
wytgczyc.

KORZYSTANIE Z PODAJNIKA2 W 1

Podajnik 2 w 1 wyposazony jest w 2-czesciowy popychacz. Krojac niewielkie sktadniki na
plastry lub $cierajac je, w6z 2-czesciowy popychacz do podajnika.

Do przetwarzania drobnych lub waskich sktadnikéw, takich jak pojedyncze marchewki lub
todygi selera, nalezy uzywaé matego podajnika i popychacza.

Aby powoli dozowac¢ oliwe do skfadnikow, wystarczy napetni¢ maty popychacz potrzebng
iloscig oliwy. Oliwa bedzie ptynnie dodawana przez niewielki otwér w dnie popychacza.

WYJMOWANIE PRZETWORZONEJ ZYWNOSCI

1. Wylaczanie malaksera: przed demontazem nacisnij przycisk O/Pulse i wyjmij wtyczke
malaksera z gniazdka elektrycznego.

2. Podnie$ zatrzask, aby odblokowa¢ pokrywe misy, a nastepnie podnies i zdejmij pokrywe z
urzgdzenia.

3. Jesli uzywasz tarczy, wyjmij jg przed wyjeciem misy. Trzymajac tarcze za $rodek, podnie$
ja prosto do gory.

4. Zdejmij adapter napedowy i akcesorium, jezeli jest uzywane. Podczas zdejmowania
adaptera napedowego ostrze pozostanie na swoim miejscu na adapterze.

5. Zdejmij mise roboczg z podstawy, aby wyjaé zywnos$¢ przy uzyciu szpatutki.

ZALECANE UZYTKOWANIE | PRZYDATNE
WSKAZOWKI

KORZYSTANIE Z MIESZADLA DO CIASTA

Mieszadto do ciasta zostato zaprojektowane do szybkiego i dokladnego mieszania i
wyrabiania ciasta drozdzowego. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, uzyj ustawienia O/Pulse,
aby wymieszac suche sktadniki, a podczas dodawania wody wybierz predkos¢ 2.

Maksymalna zalecana ilo$¢ to 375 g (3 filizanki) maki i 260 g/ml wody, maksymalny czas
wyrabiania 2 minuty na duzej predkosci.
KORZYSTANIE Z MIESZADLA WIELOFUNKCYJNEGO

Wielofunkcyjne mieszadto stuzy do siekania i przecierania takich produktéw jak owoce,
warzywa, orzechy oraz fasola i rosliny strgczkowe. Umozliwia réwniez mielenie miesa takiego
jak wotowina, kurczak czy wieprzowina.

Maksymalna zalecana ilos¢ migsa to 200 g wotowiny przy duzej predkosci przez maksymalnie
10s.

UZYWANIE AKCESORIUM DO UBIJANIA

Akcesorium stuzy do szybkiego i doktadnego ubijania. Aby uzyska¢ zgdang teksture, do
ubijania/utrzepywania uzyj opcji O/Pulse.

Maksymalna zalecana pojemnos$¢ w przypadku ptyndw wynosi 500 g przy duzej predkosci
przez maksymalnie 2 minuty.
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KORZYSTANIE Z TARCZ DO KROJENIA | TARCIA

Tarcza do krojenia/tarcia stuzy do krojenia i szatkowania owocéw, warzyw, sera i innych
produktéw.

Maksymalna zalecana pojemnos$c¢ szatkowanych lub szatkowanych sktadnikéw wynosi 500 g
przez maksymalnie 2 minuty.

UZYWANIE TARCZY DO WIORKOW ,,JULIENNE”

Tarcza do widrkéw ,julienne” stuzy do doktadnego siekania takich sktadnikow, jak marchew,
ogorki lub ziemniaki. Wiecej informaciji zawiera rozdziat pt. ,Przewodnik wyboru predkosci”.

Maksymalna zalecana pojemnos$¢ w przypadku krojenia na wiorki ,julienne” wynosi 500 g przy
duzej predkosci przez maksymalnie 2 minuty.

KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

WAZNE: niezawierajgca bisfenolu A misa wymaga specjalnego traktowania. W przypadku
mycia ich w zmywarce nalezy przestrzegac ponizszych zalecen. Przed przystgpieniem do
zdejmowania lub zaktadania czesci, a takze przed czyszczeniem urzadzenia nalezy poczekac,
az catkowicie ostygnie.

1. Przed czyszczeniem nacisnij przycisk O/Pulse, a nastepnie wyjmij wtyczke malaksera z
gniazdka elektrycznego.

2. Wytrze¢ podstawe i przewod cieptg, wilgotng Sciereczka i wytrze¢ do czysta wilgotng
Sciereczky. Osuszy¢ doktadnie przy uzyciu miekkiej $ciereczki. Nie uzywac $ciernych
srodkéw do szorowania lub ani ostrych zmywakow. Zabrania sie zanurzania podstawy w
wodzie lub innym ptynie.

3. Wszystkie elementy urzadzenia nadajg sie do mycia w gérnym koszu zmywarki. Unikaj
ktadzenia misy na boku. Po umyciu doktadnie osusz wszystkie elementy. Stosuj delikatne
cykle mycia, takie jak tryb standardowy. Unikaj cykli z wysokg temperatura.

UWAGA: w przypadku recznego mycia elementéw malaksera unika¢ uzywania szorstkich
myjek czy druciakéw. Mogg one porysowacé lub zmatowié¢ powierzchnie misy roboczej i
pokrywy.

4. Gdy malakser nie jest uzywany, w jego misie roboczej mozna przechowywaé¢ maksymalnie
dwa ostrza i trzy tarcze, a takze adapter napedowy. Ponadto pokrywa do przechowywania
w lodéwce moze by¢ przechowywana na misie roboczej, pod pokrywg misy. Zwin przewod
zasilajgcy w schowku w dolnej czesci podstawy, a nastepnie zabezpiecz wtyczke,
przyczepiajac jg do obudowy.

UTYLIZACJA ODPADOW SPRZETU
ELEKTRYCZNEGO

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie, nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony

odpowiednim symbolem Ay Poszczegodlne czesci opakowania muszg zostaé zutylizowane w
sposob odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi przepisami dotyczgcymi utylizacji odpaddw.

RECYKLING PRODUKTU

B Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z prawem obowigzujgcym w UE i Wielkiej Brytanii —
dyrektywa w sprawie utylizacji odpaddw sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

B Zapewniajgc wtasciwg utylizacje tego urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego $rodowiska a tym samym poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz jakosci jego
zycia.

B Symbol S umieszczony na urzgdzeniu lub towarzyszgcej mu dokumentacji oznacza, ze
urzadzenia nie nalezy traktowac jak odpady komunalne, lecz musi zosta¢ oddany do
odpowiedniego punktu zbiérki urzadzen elektrycznych i elektronicznych w celu recyklingu.
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W celu uzyskania doktadniejszych informacji na ten temat oraz odzyskiwania surowcow
wtornych i recyklingu tego urzgdzenia nalezy kontaktowac sie z Panstwowg Inspekcjg
Ochrony Srodowiska lub miejscowym przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.

DEKLARACJA ZGODNOSCI
DLA UZYTKOWNIKOW W UNIIl EUROPEJSKIEJ

Urzgdzenie zostato zaprojektowane, wytworzone i dystrybuowane zgodnie z wymogami
bezpieczenstwa zawartymi w dyrektywach: Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE,
dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE, dyrektywa w sprawie
ekoprojektu 2009/125/EWG, dyrektywa RoHS 2011/65/UE i poprawki do nich.

WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(, GWARANCJA”)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia (,,Gwarant”) zapewnia uzytkownikowi korncowemu,
czyli klientowi, prawo do Gwarancji na ponizszych warunkach.

Gwarancja jest stosowana dodatkowo i nie wyklucza, nie ogranicza i nie zawiesza ustawowych praw gwarancyjnych uzytkownika
koncowego wynikajgcych z postanowien ustawowej gwarancji dotyczacych defektéw sprzedawanego przedmiotu, ani nie wptywa na
nie w zaden sposob.

1. ZAKRES | WARUNKI GWARANCJI
a) Gwarant obejmuje Gwarancjg produkty wymienione w Sekcji 1.b), ktdre klient zakupit od sprzedawcy badz firmy nalezacej do
KitchenAid-Group i znajdujacej sig na terenie Europejskiego Obszaru Gospodarczego, Motdawii, Czarnogéry, Rosji, Szwajcarii
lub Turgji.

b) Okres obowigzywania Gwarancji zalezy od zakupionego produktu i jest nastepujgcy:

Dwa lata petnej gwarancja od daty zakupu.

C,

Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu, tj. w dniu, w ktérym klient zakupit produkt u sprzedawcy lub w firmie nalezacej
do KitchenAid-Group.

d) Gwarancja dotyczy produktu pozbawionego wad ukrytych.

e) Gwarant $wiadczy dla klienta ponizsze ustugi w ramach niniejszej Gwarangji, wedtug uznania Gwaranta, w przypadku
pojawienia sie wady w okresie obowigzywania Gwarancji:
B naprawe wadliwego produktu badz jego czesci; lub
B wymiane wadliwego produktu badz jego czesci. Jesli produkt nie jest juz dostepny, Gwarant ma obowigzek wymieni¢

produkt na model o takiej samej lub wyzszej warto$ci.

f) W przypadku, gdy klient chce zgtosi¢ roszczenie w ramach Gwarancji, musi skontaktowac sie z centrum obstugi KitchenAid w

danym kraju wymienionym na stronie www.kitchenaid.pl

(numer telefonu: 22 812 56 64) lub bezposrednio z Gwarantem, piszgc na adres KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3,
Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia.

Koszt naprawy, tgcznie z wymienionymi czeséciami, oraz koszty wysytki produktu pozbawionego wad ukrytych lub jego czesci,
ponosi Gwarant. Gwarant ponosi réwniez koszty wysytki za zwrot wadliwego produktu lub czes$ci produktu, jezeli Gwarant lub
centrum obstugi KitchenAid w danym kraju zazgdat zwrotu wadliwego produktu lub czgsci produktu, o ile nie obejmuje to
okoliczno$ci, w ktérych wade nalezy usungé w miejscu, w ktérym produkt znajdowat sie w momencie jej ujawnienia.

h) Gwarant odpowiada na roszczenie klienta i wykonuje swoje zobowigzania nie pézniej niz [...]

9

2. OGRANICZENIA GWARANCJI

a) Gwarancja ma zastosowanie wylgcznie do produktéw wykorzystywanych do celéw prywatnych, a nie do celéw zawodowych
lub komercyjnych.

b) Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku normalnego zuzycia, nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania produktu,
nieprzestrzegania instrukcji obstugi, uzywania produktu przy nieprawidtowym napieciu elektrycznym, montazu i eksploatacji z
naruszeniem obowigzujgcych przepiséw elektrycznych oraz uzywania sity (np. uderzenia).

c) Gwarancja nie obowigzuje, jezeli produkt zostat zmodyfikowany lub przeksztatcony, np. z produktéw 120 V na produkty 220—
240 V.

Po uptywie okresu Gwarancji lub w przypadku produktéw, ktére nie sg objgte niniejsza Gwarancja, centra obstugi KitchenAid sg

nadal dostepne dla klienta koricowego w celu uzyskania informacji i odpowiedzi na pytania. Wigcej informacji mozna réwniez

znalez¢ na naszej stronie internetowej: www.kitchenaid.eu
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REJESTRACJA PRODUKTU

Zarejestruj swoje urzadzenie KitchenAid na stronie: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Wszelkie prawa zastrzezone.
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BEZPECNOST VYROBKU

Vase bezpecénost a bezpecénost dalSich osob je velmi
dulezita.
Tento navod i Vas pristroj obsahuji mnoho dulezitych bezpe€nostnich upozornéni.
V8echna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznaduje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorfiuje na mozna nebezpeci Urazu nebo umrti.

V8echna bezpecCnostni upozornéni budou uvozena timto
symbolem a slovem ,NEBEZPECI“ nebo ,VAROVANI. Tato slova
maji nasledujici vyznam:

PFi nedodrzeni pokynt hrozi

A N EBEZPEéi bezprostfedni nebezpeéi vazného

urazu nebo umrti.

_ reezpe vianon

A U POZO RN E N i nebezpeéi vazného Grazu nebo umrti.

VSechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpeci a o
zplsobu, jak snizit riziko Urazu, a upozorriuji na to, co se muze stat, pokud se
nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pouzivate-li elektrické spotrebice, vzdy dbejte na dodrzovani
zakladnich bezpeénostnich opatieni véetné téch
nasledujicich:

1. Prectéte si vSechny pokyny. Nespravné pouZiti spotfebice
muaze mit za nasledek zranéni osoby.

2. Nikdy neponofujte kuchyrisky robot do vody ani jiné kapaliny;
vyhnete se tak nebezpeci urazu elektrickym proudem.

3. Pred sestavenim, rozebranim nebo Cisténim spotfebice, nebo
pokud se jiz nebude pouzivat, ho vypnéte stisknutim tlacitka
vypnout (O/Pulz) a vypojte ze zasuvky. Pro odpojeni uchopte
zastréku a vypojte ze zasuvky. Nikdy netahejte za napajeci
kabel.

4. Pouze Evropska unie: Tento spotfebi€ nesmi pouZzivat déti.
Uchovavejte spotiebi€ a jeho pfivodni kabel mimo dosah déti.
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Pouze Evropska unie: Tento spotiebi€ smi pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
Ci bez patficnych zkuSenosti a znalosti pouzivat pouze za
podminky, Ze nejsou bez dozoru ¢i byly pouceny o jeho
bezpecném pouZzivani a uvédomuji si mozna nebezpedi.
Pouze Evropska unie: Spotfebic vzdy, kdyZ je ponechan bez
dozoru, nebo pred jeho sestavenim, rozebranim nebo Cisténim
odpojte od napajeci sité.

Tento spotiebi€ nesméji pouzivat osoby (v€etné déti) se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo bez patficnych zkuSenosti a znalosti,
pokud na né nedohliZi osoby odpovédné za jejich bezpecnost,
nebo jim nedavaji pfislusné pokyny k pouziti spotfebice.

Na déti je nutno dohlédnout, aby si se spotifebicem nehraly.
Nedotykejte se pohybuijicich se Casti.

. Nespoustéjte spotrebic, ma-li poSkozeny pfivodni kabel nebo

zastrcku, nefunguje dobre, upadl na zem &i je néjak
poskozeny. Odneste ho do nejblizSiho autorizovaného servisu,
kde ho zkontroluji a opravi nebo sefidi.

Aby se predeslo vzniku nebezpeci, poSkozeny napajeci kabel
smi vymeénit pouze spole€nost KitchenAid, servisni technik
nebo osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci.

Pouziti pfislusenstvi/nastavcu, které spolecnost KitchenAid
neprodava &i nedoporucuje, muze vést ke vzniku pozaru,
urazu elektrickym proudem ¢i jinému zranéni.

Nepouzivejte pfistroj v exteriéru.

Nenechavejte kabel viset pfes hranu stolu nebo pracovni
desky.

Budte opatrni pfi nalévani horkych tekutin do kuchynskeho
robotu. Muze dojit k prudkému nahromadéni pary a tekutiny
mohou vystfiknout ven.

PFi pouziti nikdy nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru.

PFi zpracovani potravin nepfiblizujte k noziim ani kotou¢tiim
ruce nebo kuchyriské nacini. Snizite tak nebezpeci vazného
zranéni osob Ci poskozeni kuchyriského robotu. Mazete
pouzivat stérku, ale pouze tehdy, kdyz je kuchynsky robot
vypnuty.

Noze jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi nozi, pfi
vyprazdniovani nadoby a b&éhem Cisténi by se mélo postupovat
opatrné.



19. Aby se predeslo riziku zranéni, nikdy neumistujte sekaci ntz
nebo kotouc€e na zakladnu dfive, nez na ni fadné pripevnite
nadobu.

20. Pred pouzitim kuchynského robota se ujistéte, Ze je kryt pevné
zajistén.

21. Na tlageni potravin do mlynku nepouZzivejte prsty. VZzdy
pouZzivejte péchovac.

22. Na zamykaci mechanismus vika neuzivejte nasili.

23. Neplnte nadobu nad vyznacenou rysku maximalniho naplnéni
(nebo urenou kapacitu), aby nedoslo ke zranéni v disledku
poskozeni krytu nebo nadoby.

24. Pred nasazenim Ci sejmutim soucastek a pred Cisténim
pristroje nechte pristroj zcela vychladnout.

25. V gasti ,Udrzba a Gisténi* se seznamte s pokyny k gisténi
povrchu, které jsou v kontaktu s potravinami.

26. Tento spotfebiC je ur€en k pouZiti v domacnosti a k podobnym
uceldm jako napfiklad:

B v kuchynkach pro zameéstnance v obchodech, kancelafich
a ostatnich pracovnich prostredich;

B nafarmach;

B klienty v hotelech, motelech a ostatnim prostfedi obytného
typu;

B v prostiedi typu bed and breakfast.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

Uplné informace o produktu, pokyny a videa véetné informaci o
zaruce najdete na webové strance www.KitchenAid.eu. To vam
muze uSetfit poplatky za servisni hovor. Chcete-li zaslat tiSténou
verzi online informaci, zavolejte na €islo 00 800 381 040 26.

ELEKTROTECHNICKE POZADAVKY
Napéti: 220-240 V
Frekvence: 50-60 Hz

Vykon: 250 W

POZNAMKA: Jestlize zastréku nelze zasunout do zasuvky, obratte se na kvalifikovaného
elektrikare. Zastrcku zadnym zplsobem neupravuijte.
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PRUVODCE VYBEREM PRISLUSENSTVI

POHYB

NASTAVENI

SUROVINA

PRISLUSENSTVi

Sekani

1 nebo O/
Pulz

Mieti nebo
Pyré

2 nebo O/
Pulz

Syr

Cokolada
Ovoce

Cerstvé bylinky
Orechy

Tofu

Zelenina

Michani

Omacka na
téstoviny
Pesto
Salsa
Omacky
Tésta

Univerzalni Cepel z nerezové oceli

Krajeni

Ovoce (mékkeé)
Brambory
Rajcata
Zelenina
(mékka)

Syr,

Cokolada,
Ovoce (tvrdé),
Zelenina (tvrda)

Oboustranny kotou¢ na krajeni/
strouhani (krajeci strana)

Strouhani
(jemné az
stfedni)

Brambory,
Zelenina
(mékka)

Zeli,

Syr,

Cokolada,
Ovoce (tvrdé),
Zelenina (tvrda)

Oboustranny kotou¢ na krajeni/
strouhani (strouhaci strana)

Hnéteni

O/Pulz
nebo 2

Kynuté tésto

Hnétac na tésto

Julienne

Zelenina
(mékka)

Zelenina (tvrda)

Kotou¢ Julienne

POUZITi PRODUKTU
PRED PRVNIM POUZITIM

PFed prvnim pouzitim kuchyriského robotu omyjte vSechny dily a pfisluSenstvi ru€né nebo

v myé&ce nadobi (viz &ast ,Cisténi kuchyriského robotu®). Kuchyrisky robot je navrzen tak, aby

veSkeré prisluSenstvi mohlo byt ulozeno v pracovni mise.

1. Zvednéte zdpadku vika a uvolnéte kryt. Naklorite kryt pracovni misy dozadu a zvednéte jej

rovné nahoru tak, abyste zavés vika vytahli ze zavésu rukojeti.
2. Vyjméte vSechny soucasti a pfisluSenstvi z pracovni misy a vyjméte péchovac z plnici

trubice.
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MONTAZ KUCHYNSKEHO ROBOTU

DULEZITE: Umistéte kuchyrisky robot na suchou, rovnou kuchyriskou desku tak, aby oviadaci [¥)
prvky sméfovaly dopfedu. Nezapojujte kuchynsky robot do zasuvky, dokud nebude zcela
sestaven.

1. Umistéte pracovni misu na zakladnu a zarovnejte rukojet se zvednutym tlacitkem na
pravé strané zakladny. Misa zapadne na misto a pfi spravném vyrovnani by méla byt
zarovnana se zakladnou.

2. Vlozte do pracovni misy adaptér pohonu a spustte jej na hnaci ¢ep.
POZNAMKA: MontaZ bude snazsi, kdyZ pred pfipevnénim krytu pracovni misy upevnite
pozadovany ndz nebo kotoug¢.

3. Chcete-li pfipevnit kryt pracovni misy, zahaknéte zavés vika do zavésu rukojeti na
pracovni mise a zavrete kryt.

4. Po zavieni krytu pracovni misy stlacte zavés vika dolt do zajisténé polohy.

POZNAMKA: Kuchyfisky robot nebude fungovat, dokud nebude kryt pracovni misy zcela
zavieny a pracovni misa fadné usazena na zakladné.

UPEVNENI UNIVERZALNIHO NOZE NEBO HNETACE NATESTO

1. Umistéte ¢epel na adaptér pohonu. Otocte noZzem tak, aby zapadl do zakladny adaptéru.

2. Upevnéte kryt pracovni misy a zkontrolujte, zda je zapadka vika stla¢ena doll do zajisténé
polohy.

MONTAZ OBOUSTRANNEHO KOTOUCE NA KRAJENI/STROUHANI
NEBO KOTOUCE JULIENNE

1. Krouhani na platky: Otocte kotouc tak, aby zvednuta krajeci cepel smérovala vzhiru.
Strouhani: Otocte kotouc tak, aby malé zvednuté strouhaci ¢epele sméfovaly nahoru.
Kotou¢ Julienne: Viozte kotou¢ tak, aby zvednuta krajeci ¢epel smérovala vzhdru.
Kotou€ Ize umistit do dvou riznych poloh: nahoru do horni ¢asti misy pfi praci a doli do
misy pfi skladovani.

POZNAMKA: | kdyZ bude kotoug ve skladovaci poloze fungovat, nebude tak vykonny.
Kotou¢ musi byt v roviné s horni ¢asti misy, aby byl vykon co nejlepsi.

2. Uchopte kotou¢ za stfedovou ¢ast a spustte jej na adaptér pohonu. Vyrovnejte znacky na
stfedové Casti kotouCe se znackami na adaptéru. Pfi spravném umisténi by mél disk byt
vyrovnany s horni ¢asti misy. Pokud disk zapadne do skladovaci polohy, zvednéte jej,
otocéte 0 90° a znovu spustte.

3. Upevnéte kryt pracovni misy a zkontrolujte, zda je zapadka vika stlatena dol(i do zajisténé
polohy.

POUZITi KOTOUCE JULIENNE

1. Vlozte kotou¢ Julienne do robotu tak, aby ¢epel sméfovala nahoru. Zaviete zapadku vika
a zajistéte ji.

2. Pripravte si suroviny. Nakrajejte zeleninu na 25 mm velké kousky, tak malé, aby prosly
plnici trubici.

3. Robot nechte vypnuty a zeleninu naskladejte vodorovné do plnici trubice.

4. Za pouziti mirného tlaku polozte péchovac na suroviny a poté zapnéte pfistroj na Groveri 1
nebo 2 (prectéte si pokyny v tabulce, abyste zvolili spravné nastaveni).
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PROVOZ KUCHYNSKEHO ROBOTU

AUPOZORNENI

Pozor na rotujici ntiz
~ Vzdy pouzivejte pritlacny nastavec.

ﬁ Do otvora nevkladejte prsty.
Chrante pred détmi.
Pfi nedodrzeni téchto pokynt hrozi amputace nebo pofrezani.

Pfed uvedenim kuchyriského robotu do provozu se ujistéte, ze jsou pracovni misa, Cepele

a kryt pracovni misy fadné nasazeny na zakladné (viz €ast “Montaz kuchyrnského robotu”).

1. Pristroj zapnete stisknutim tlacitka 1 nebo 2. Kuchyrisky robot bude pracovat nepretrzité
a kontrolka bude svitit.
Chcete-li pfistroj vypnout, stisknéte znovu tlacitko 1 nebo 2 nebo stisknéte tlaitko O/Pulz.

2. Pouziti funkce Pulz: Stisknutim tlacitka O/Pulz spustite kratky pulz, jeho stisknutim
a podrzenim del$i pulz. Funkce pulzovani pracuje pouze pfi vysoké rychlosti. Po uvolnéni
tlaCitka O/Pulz se kuchynsky robot vypne.

3. Po dokonceni stisknéte tlacitko O/Pulz. Kontrolka zhasne a ntz nebo kotou¢ se zpomali
az do zastaveni.

4. Pred sejmutim krytu pracovni misy pockeijte, az se ¢epel nebo kotouc zcela zastavi. Pred
sejmutim krytu pracovni misy nebo pfed odpojenim kuchyriského robotu nezapomerite
kuchyrisky robot vypnout.

POUZITi PLNICIi TRUBICE 2V 1

Plnici trubice 2 v 1 je vybavena dvoudilnym péchovaéem. Chcete-li nakrajet nebo nastrouhat
malé predméty, vlozte do plnici trubice dvoudilny péchovac.

Pomoci malé plnici trubice a péchovace muizete zpracovavat malé nebo tenké suroviny, jako
jsou jednotlivé mrkve nebo fapikaty celer.

Pokud chcete pfisady pomalu zakapnout olejem, staci pozadovanym mnozstvim oleje naplnit
péchovac. Maly otvor ve spodni ¢asti péchovace bude olej uvolfiovat stalym tempem.

VYJMUTI ZPRACOVANYCH POTRAVIN

1. Vypnuti kuchyrnského robotu: Pfed rozebranim stisknéte tlacitko O/Pulz a kuchyrisky
robot odpojte ze zasuvky.

2. Zvednéte zapadku vika, abyste odjistili kryt pracovni misy. Poté kryt zvednéte a sejméte
ISP

3. Pokud pouzivate kotou¢, vyjméte jej pred vyjmutim misy. Drzte kotou¢ za stfedovou ¢ast
a zvednéte jej pfimo nahoru.

4. Pokud pouzivate adaptér pohonu a pfislusenstvi, vyjméte je. Po vyjmuti adaptéru zlistane
ndz na svém misté na adaptéru pohonu.

5. Zvednéte pracovni misu ze zakladny a potraviny z misy odstrarite stérkou.
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DOPORUCENY ZPUSOB POUZITi A UZITECNE
TIPY

POUZITi HNETACE NATESTO

Hnétac na tésto je navrzen pro rychlé a dukladné michani a hnéteni kynutého tésta.
K promichani suchych pfisad doporuéujeme pouzit tlagitko O/Pulz. Az budete pfilévat vodu,
pfepnéte na rychlost 2.

Na vysokou rychlost je maximalni doba pouzivani 2 minuty a maximalni doporu¢ené mnozstvi
375 g (3 8alky) mouky a 260 g/ml vody.
POUZITi UNIVERZALNIHO NOZE VE TVARU S

Univerzalni nuz je navrzen k sekani a pfiprave pyré z ovoce, zeleniny, ofechu a fazoli/lusténin.
Tento niz dale slouzi k mleti hovéziho, kufeciho a vepfového masa.

Na vysokou rychlost je maximalni doba pouzivani 10 sekund a maximalni doporuc¢ené
mnozstvi hovéziho masa je 200 g.

POUZITi SLEHACIHO NASTAVCE

Slehaci nastavec se pouziva k rychlému a dtikladnému $lehani. K uglehani pozadované
konzistence doporu€ujeme pouzit tla¢itko O/Pulz.

Na vysokou rychlost je maximalni doba pouzivani 2 minuty a maximalni doporu¢ené mnozstvi
tekutiny 500 g.

POUZITi KRAJECICH A STROUHACICH KOTOUCU

Krajeci/strouhaci kotou¢ se pouziva ke krajeni a strouhani ovoce, zeleniny, syra a dalSich
surovin.

Maximalni doba pouzivani je 2 minuty a maximalni doporu¢ené mnozstvi pro krajeni nebo
strouhani 500 g.

POUZITi KOTOUCE JULIENNE

Kotou¢ Julienne se pouziva k jemnému sekani surovin, jako jsou mrkve, okurky nebo
brambory. Vice informaci naleznete v ¢asti ,Prdvodce vybérem pfislusenstvi.

Na vysokou rychlost je maximalni doba pouzivani 2 minuty a maximalni doporu¢ené mnozstvi
pro krajeni surovin je 500 g.

DULEZITE: Tato misa bez obsahu BPA vyZaduje specialni manipulaci. Pokud se rozhodnete
misto ruéniho myti pouzit mycku nadobi, postupuijte podle téchto pokynl. Pred nasazenim ¢i
sejmutim soucastek a pred Cisténim pfistroje nechte pfistroj zcela vychladnout.

1. Pred ¢isténim stisknéte tladitko O/Pulz a poté kuchyrisky robot odpojte ze zasuvky.

2. Ofrete zakladnu a kabel hadfikem namocenym v teplé vodé se saponatem a otfete docista
navlhéenym hadrikem. Dikladné osuste mékkou utérkou. Nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky ani draténky. Zakladnu neponofujte do vody ani jiné kapaliny.

3. VSechny ¢asti Ize myt v hornim oddilu my¢ky nadobi. Nepokladejte misu na bok. Po umyti
ddkladné osuste vSechny dily. Pouzivejte jemné myci cykly, napfiklad normalni. Vyhnéte
se vysokoteplotnim cykldm.

POZNAMKA: Pfi ruénim myti prislugenstvi kuchyfiského robotu nepouziveijte abrazivni
Cistici prostfedky ani draténky. Mohou poskrabat nebo zamlzit pracovni misu a kryt.

4. Pokud zrovna kuchyrisky robot nepouzivate, miizete v pracovni mise uskladnit az dvé
Cepele, tfi kotouce a adaptér pohonu. Navic mizete na pracovni misu nasadit viko
chladnicky a to shora zakryt krytem pracovni misy. Omotejte napajeci kabel kolem
Ulozného prostoru na spodni strané zakladny a poté zastréku zajistéte pfipnutim ke krytu.

143



LIKVIDACE ELEKTRICKEHO ODPADU
LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Balici material je recyklovatelny a oznaceny symbolemc"» recyklace. Ruzné ¢asti obalu je tedy
nutno zlikvidovat odpovédné a v souladu s mistnimi zakonnymi predpisy o likvidaci odpad.

RECYKLACE PRODUKTU

B Tento spotfebic je oznacen v souladu se smérnici v EU a Velké Britanii o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ).

B Zajisténim fadné ekologické likvidace pfistroje pomUzete zamezit moznému Skodlivému
dopadu na Zivotni prostredi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout pfi nespravné
likvidaci tohoto vyrobku.

H Symbol Zna vyrobku nebo na doprovodnych dokumentech k vyrobku znamena, Ze s timto
pristrojem nelze zachazet jako s domovnim odpadem. Namisto toho je nutné pfistroj

predat do nejblizSiho sbérného stfediska k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

mistnich Gfadd, sluzby likvidace domovnich odpadud nebo prodejny, kde jste produkt koupili.

PROHLASENI O SHODE
PRO EVROPSKOU UNII

Tento spotfebic byl navrzen, vyroben a distribuovan v souladu s bezpe€nostnimi pozadavky
smérnic ES: Smérnice o nizkém napéti 2014/35/EU, Smérnice o elektromagnetické
kompatibilité 2014/30/EU, Smérnice o ekodesignu 2009/125/EC, Smérnice o omezeni
pouzivani nékterych nebezpecénych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich (RoHS)
2011/65/EU, a nasledujicimi dodatky.

PODMINKY ZARUKY SPOLECNOSTI
KITCHENAID (,ZARUKA®)

Spolec¢nost KitchenAid Europa, Inc. na adrese Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgie (,poskytovatel zaruky*)
poskytuje koncovému zakaznikovi, kterym je spotfebitel, zaruku podle nasledujicich podminek.

Tato zaruka doplfiuje a nijak nezkracuje ani neovliviiuje prava ze zaruky nalezZejici ze zakona koncovému zakaznikovi ve vztahu k
prodejci vyrobku. Zakon €. 89/2012 Sb., ob¢ansky zakonik v platném znéni (,ob&ansky zakonik"), stanovuje zaruku na spotfebni zboZzi
v délce 24 mésicl od prevzeti zbozi kupujicim. Prava vyplyvajici ze zakonné zaruky Ize uplatnit, pokud se vada vyskytla a byla
oznamena prodavajicimu béhem této 24mésicni zaruéni doby (tj. spotfebitel neni povinen prokazat, Ze vada existovala v dobé
prevzeti zbozi). Je-li vada odstranitelnd, spotiebitel méa obecné pravo pozadovat opravu zboZi nebo pfimérenou slevu z kupni ceny.
Je-li vada neodstranitelna, ma spotfebitel pravo pozadovat vyménu vadného zbozi za zbozi bezvadné nebo pfiméfenou slevu z kupni
ceny nebo miZe odstoupit od kupni smlouvy a poZadovat vraceni kupni ceny. Z téchto prav existuji urcité vyjimky. Podrobnéjsi udaje
najdete na webové strance Ceské obchodni inspekce www.coi.cz.

1. ROZSAH PLATNOSTI A PODMINKY ZARUKY
a) Poskytovatel zaruky poskytuje zaruku na vyrobky uvedené v odstavci 1.b), které spotfebitel zakoupil od prodejce nebo
spole¢nosti patfici do skupiny KitchenAid-Group v Evropském hospodaFském prostoru nebo na Gizemi Moldavie, Cerné Hory,
Ruska, Svycarska nebo Turecka.

b) Zaruéni doba zavisi na druhu zakoupeného vyrobku takto:

Dva roky plné zaruka od data nakupu.

c) Zaruéni doba zacina bézet dnem nakupu, tj. dnem, kdy spotiebitel zakoupil vyrobek od prodejce nebo od spole¢nosti ze
skupiny KitchenAid-Group.

d) Vyrobky, na které se zaruka vztahuje, budou po vy$e uvedenou dobu zptsobilé k béznému pouzivani nebo si zachovaji
obvyklé vlastnosti.

e) Poskytovatel zaruky zajisti na zakladé této zaruky spotiebiteli pfi vyskytu vady podle své volby nasledujici sluzby, pokud se
vada vyskytne v zaruéni dobé:
B Opravu vadného vyrobku nebo jeho &asti, nebo

B vyménu vadného vyrobku nebo jeho &asti. Pokud jiz vyrobek neni dostupny, ma poskytovatel zaruky pravo namisto
predmétného vyrobku nabidnout vyrobek stejné nebo vyssi hodnoty.
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Jestlize chce spotfebitel na zakladé zaruky podat reklamaci, musi se obratit na servisni stfedisko spole¢nosti KitchenAid v
pfislusné zemi uvedené na adrese www.kitchenaid.eu (e-mailova adresa: info@kitchenaid.cz; telefonni &islo:

+420 517 346 256) nebo pfimo na poskytovatele zaruky na adrese KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,

1853 Strombeek-Bever, Belgie.

Naklady na opravu véetné nahradnich dili a postovné za prepravu bezvadného vyrobku nebo jeho &asti hradi poskytovatel
zaruky. Poskytovatel zaruky hradi také poStovné za vraceni vadného vyrobku nebo jeho &asti, jestlize poskytovatel zaruky
nebo stfedisko sluzeb zékaznikim spole¢nosti KitchenAid v pfislu§né zemi pozada o vraceni tohoto vadného vyrobku nebo
jeho ¢asti. Spotfebitel vSak hradi naklady na vhodny obal pro vraceni vadného vyrobku nebo jeho ¢asti.

h) P¥i reklamaci podle této zaruky musi spotfebitel pfedlozit Gctenku nebo fakturu za nakup vyrobku.

g

2. OMEZENi ZARUKY

a) Tato zaruka se vztahuje pouze na vyrobky uréené pro soukromé Gcely, a nikoli na vyrobky pro profesionalni ¢i komeréni
pouziti.

b) Zaruka neplati v pfipadé bézného opotfebeni, nevhodného pouziti &i zneuziti vyrobku, pfi nedodrzeni pokynt k pouziti, pfi
pouziti vyrobku s napajenim nespravnym napétim, v pfipadé instalace nebo provozu v rozporu s pfislu§nymi
elektrotechnickymi pfedpisy a v pfipadech, kdy doslo k pouZiti sily (napf. uderu).

c) Zaruka neplati, pokud doslo k pozménéni nebo Upravé vyrobku, napf. pfestavbé vyrobkl uréenych pro napéti 120 V na
vyrobky pro napéti 220-240 V.

d) Provadénim zaruéniho servisu se zaruéni doba neprodluzuje ani nezacina béZet nova zaruéni doba. Zaruéni doba na
instalované nahradni dily kon¢i se skon€enim zaruéni doby na cely vyrobek.

Také po vyprseni zaruéni doby nebo u vyrobku, na které se zaruka nevztahuje, jsou koncovym zakaznikim k dispozici stfediska
sluzeb zakaznikum, ktera mohou zodpovidat jejich pfipadné dotazy a podavat jim informace. Upozoriiujeme také, Ze spotiebitel
muze mit i dal$i prava plynouci ze zakonné zaruky. Dalsi informace najdete rovnéz na nasi webové strance: www.kitchenaid.cz

REGISTRACE VYROBKU

Zaregistrujte svij novy spotfebi¢ KitchenAid jiz ted http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 VSechna prava vyhrazena.
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URUN GUVENLIGI

Hem sizin hem de bagkalarinin gluivenligi oldukga onemlidir.

Bu kilavuzda ve cihaziniz tzerinde oldukga 6nemli glivenlik mesaijlari
bulunmaktadir. Daima tim guvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.

Bu, guivenlik uyarisi simgesidir.

Bu simge, sizin veya baskalarinin 8lmesine ya da yaralanmasina
neden olabilecek olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tlm givenlik mesajlarinin ardindan givenlik uyari simgesi ve
"TEHLIKE" ya da "UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler
asagidaki anlamlari tasimaktadir:

- Talimatlari derhal izlememeniz
ATEHLI KE halinde, dlebilir veya ciddi bir
sekilde yaralanabilirsiniz.

Talimatlar izlememeniz halinde,

Slebili iddi bir sekild
AUYARI yaralanabilirsiniz.

Tam givenlik mesaijlari, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil
disurulebilecegi ve talimatlarin izienmemesi halinde neler olabilecegi konusunda
sizi bilgilendirecektir.

ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI

Elektrikli ev aletleri kullanilirken asagidakileri iceren temel
glivenlik 6nlemlerinin daima uygulanmasi gerekir:

1. TUm talimatlari okuyun. Mutfak aletinin yanhs kullanimi kisisel
yaralanmalara neden olabilir.

2. Elektrik carpmasi riskine karsi korunmak igin Mutfak Robotunu
suya veya baska bir siviya sokmayin.

3. Pargalar takip ¢cikarmadan ve temizlik iglemlerinden 6nce
(O/Pulse) (O/Darbe) dugmesiyle cihazi kapatin, ardindan
kullaniimiyorsa fisini prizden gekin. Figi prizden gcekmek igin fisi
tutun ve prizden ¢ikarin. Higbir zaman Gug¢ Kablosundan
tutarak cekmeyin.

4. Sadece Avrupa Birligi: Bu cihaz, gocuklar tarafindan
kullanilamaz. Cihazi ve kablosunu ¢ocuklarin ulasamayacagi
bir yerde tutun.
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Sadece Avrupa Birligi: Cihazlar; fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteleri kisith kisiler ya da deneyimi ve bilgisi bulunmayan
kisiler tarafindan, bu kisiler gdzetim altinda tutuldugu veya
cihazin guvenli kullanimi hakkinda 6nceden bilgilendirildigi ve
ilgili tehlikeleri anlamalari saglandigi takdirde kullanilabilir.
Sadece Avrupa Birligi: Gozetimsiz kalmasi durumunda veya
parcalari ¢ikarip birlestirmeden veya temizleme igleminden
once daima cihazin gug kaynagi ile baglantisini kesin.

Bu cihazin; gozetim altinda olmadiklari veya guvenliklerinden
sorumlu bir kigi tarafindan cihazin kullanimiyla ilgili talimat
verilmedigi surece fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasiteleri
kisith kisiler, (cocuklar dahil) ve deneyimi veya bilgisi
bulunmayan kisiler tarafindan kullaniimasi uygun degildir.
Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla
gOzetim altinda tutulmahdir.

Hareketli pargalara temas etmekten kaginin.

. Kablosu veya fisi hasarli olan veya ariza yapan ya da

dusurulen veya herhangi bir sekilde hasar goren bir cihazi
¢alistirmayin. Cihazi incelenmesi, onarilmasi veya elektriksel
ya da mekanik ayarlamalarinin yapilmasi i¢in size en yakin
Yetkili Servis Merkezine goturun.

Elektrik kablosu hasarliysa tehlikeli durumlari dnlemek igin
KitchenAid, servis yetkilisi veya benzer yetkiye sahip kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

KitchenAid tarafindan énerilmeyen veya satilmayan
aksesuarlarin/aparatlarin kullanilmasi yangina, elektrik
garpmasina veya yaralanmaya neden olabilir.

Cihazi acik havada kullanmayin.

Kablonun masa veya tezgah kenarindan sarkmasina izin
vermeyin.

Ani buharlagma nedeniyle cihazdan disari atilabileceginden
Mutfak Robotuna sicak sivi dokerken dikkatli olun.

Cihaz kullanimdayken, asla gézetimsiz durumda birakmayiniz.
Ciddi yaralanma veya Mutfak Robotuna hasar verme riskini
azaltmak icin yiyecek islenirken ellerinizi ve mutfak gereglerini
hareketli bigaklardan ve disklerden uzak tutun. Spatula
yalnizca Mutfak Robotunun ¢alismadi§i zamanlarda
kullanilabilir.

Bigaklar keskindir. Keskin kesme bicaklari ile islem yapilirken,
surahi bosaltilirken ve temizleme sirasinda itina gosterilmelidir.
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19. Yaralanma riskini azaltmak i¢in Kaseyi yerine dtiizgun bir
sekilde yerlestirmeden kesme bigagini veya disklerini tabana
kesinlikle yerlegtirmeyin.

20. Mutfak Robotunu calistirmadan 6nce kapagin tam olarak
yerine oturdugundan emin olun.

21. Besleme borusuna elinizle asla yiyecek koymayin. Her zaman
yiyecek iticiyi kullanin.

22. Kapagin kilit mekanizmasini devre digi birakmaya ¢alismayin.

23. Kapagin veya Kasenin hasar goérmesine bagli yaralanma
riskini dnlemek icin Kaseyi isaretlenen maksimum doldurma
cizgisini (veya nominal kapasiteyi) asacak sekilde
doldurmayin.

24. Pargalari takip ¢ikarirken veya temizleme igleminden once
cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

25. Gida ile temas eden yuzeylerin temizligi ile ilgili talimatlar igin
"Bakim ve Temizlik" blimune bakin.

26. Bu cihaz, evde ve asagidakiler gibi benzer uygulamalarda
kullaniimak Gzere tasarlanmistir:

B magazalar, ofisler ve diger ¢alisma ortamlarindaki
personelin kullandigir mutfak alanlarinda;

W ciftlik evlerinde;

B oteller, pansiyonlar ve diger konaklama ortamlarindaki
mugteriler tarafindan;

B oda-kahvalti tirl hizmet sunan igletmelerde.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

Garanti bilgileri de dahil olmak Uzere urun bilgileri, talimatlar ve
videolar hakkindaki tim ayrintilar icin www.KitchenAid.eu
adresini ziyaret edin. Bu, bir servis aramasinin maliyetinden
tasarruf etmenizi saglayabilir. Bilgilerin Ucretsiz basili bir kopyasini
cevrimigci olarak almak icin 00 800 381 040 26 numarali telefonu
arayin.

ELEKTRIK GEREKSINIMLERI
Gerilim: 220 - 240 V

Frekans: 50-60 Hz

Gig: 250 W

NOT: Priz, fise uymazsa yetkili bir elektrik teknisyeni ile iletisime gegin. Prizi herhangi bir
sekilde degistirmeyin.
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AKSESUAR SECME KILAVUZU

HAREKET

AYAR

YIYECEK

AKSESUAR

Dograma

1 veya O/
Pulse

Kiyma veya
Pire

2 veya O/
Pulse

Peynir
Cikolata
Meyveler
Taze otlar
Kuru yemigler
Tofu

Sebzeler

Karistirma

Makarna Sosu
Pesto

Salsa

Soslar
Hamurlar

Cok Amagli Paslanmaz Celik Bigak

Dilimleme

Meyve
(yumusak)
Patates
Domates
Sebzeler
(yumusak)

Peynir,
Cikolata,
Meyveler (sert),
Sebzeler (sert)

Cift Tarafli Dilimleme/Dograma Diski,
(Dograma Tarafi)

Dograma
(ince ila orta
buyuklukte)

Patates,
Sebzeler
(yumusak)

Lahana,

Peynir,
Cikolata,
Meyveler (sert),
Sebzeler (sert)

Cift Tarafli Dilimleme/Dograma Diski
(Dograma Tarafi)

Yogurma

O/Pulse veya
2

Mayali hamur

Hamur Bigagi

Julyen

1

Sebzeler
(yumusak)

2

Sebzeler (sert)

Julyen Diski

URUN KULLANIMI
ILK KULLANIM ONCESINDE

Mutfak Robotunuzu ilk kez kullanmadan 6nce tiim parcalari ve aksesuarlari elle veya bulasik
makinesinde yikayin ("Mutfak Robotunun Temizlenmesi" bolimiine bakin). Mutfak Robotunuz,
tim aksesuarlar Calisma Kasesinde saklanabilecek sekilde tasarlanmigtir.

1. Kapagin kilidini agmak igin Kapak Mandalini yukari kaldirin. Calisma Kasesinin Kapagini
arkaya dogru egin ve Kapak Mentesesi, Tutma Yeri Mentesesinden gikacak sekilde kaseyi
yukari kaldirin.
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2. Tim parcalari ve aksesuarlari Calisma Kasesinden gikarin ve Yiyecek iticiyi Besleme
Borusundan disari dogru gekin.

MUTFAK ROBOTUNUN MONTE EDILMESI

ONEMLI: Mutfak Robotunu, kontroller 6ne bakacak sekilde kuru ve diiz bir tezgahin (izerine
yerlestirin. Tamamen monte etmeden 6nce Mutfak Robotunun figini takmayin.

1. Tutma yeri ile Tabanin sag tarafindaki ¢ikintili digmeyi ayni hizaya getirerek Galisma
Kasesini Tabana yerlestirin. Kase yerine oturdugunda bir klik sesi duyulur ve diizglin
sekilde hizalandiginda Tabana tam olarak yerlesmelidir.

2. Tahrik Adaptoriini Calisma Kasesine yerlestirin ve Tahrik Pimine dogru indirin.

NOT: Kolay montaj icin Calisma Kasesi Kapagini takmadan 6nce istediginiz Bicagi veya
Diski takin.

3. Calisma Kasesi Kapagini takmak igin Kapak Mentesesini Calisma Kasesinin Tutma Yeri
Mentesesine dogru itin ve Kapagdi kapatin.

4. Calisma Kasesi kapagi kapatildiginda Kapak Mentesesini asag! iterek kilitli konuma
getirin.

NOT: Mutfak Robotunuz, Calisma Kasesi Kapagi tamamen kapatiimadan ve Calisma
Kasesi Tabana duzgin sekilde yerlestirimeden ¢alismaz.

GCOK AMAGLI BIGAK VEYA HAMUR BIGAGININ TAKILMASI

1. Bigagdi Tahrik Adaptoriine yerlestirin. Adaptoriin tabanina oturmasi igin Bigagi donddiriin.

2. Calisma Kasesi Kapagini takin ve Kapak Mandalinin kilitli konumda oldugundan emin
olun.

GIFT TARAFLI DILIMLEME/DOGRAMA DiSKiNIN VEYA JULYEN
DiSKININ TAKILMASI

1. Dilimlemek igin: Diski, ¢ikintili Dilimleme Bigagi yukari bakacak sekilde gevirin.
Dogramak igin: Diski, kiigiik ve ¢ikintil Dograma Bigaklari yukari bakacak sekilde gevirin.
Jiilyen igin: Diski, ¢ikintili Dilimleme Bigagi yukari bakacak sekilde yerlestirin.

Disk iki farkli konuma yerlestirilebilir: isleme icin Kasenin (ist kisminda yiiksek bir konuma
ve saklama igin Kasenin iginde alt kismina.

NOT: Disk, saklama konumunda ¢aligsa da iyi performans gostermez. En iyi performans
igin Diskin, Kasenin ust kismi ile ayni hizada oldugundan emin olun.

2. Diski orta kismindan tutun ve diskin orta kisimdaki isaretleri adaptor Gzerindeki isaretlerle
ayni hizaya getirerek diski Tahrik Adaptortine yerlestirin. Disk dogru yerlestirildiginde
Kasenin ust kismi ile ayni hizada olmalidir. Disk saklama konumuna dugerse kaldirin, 90°
gevirin ve tekrar takin.

3. Calisma Kasesi Kapagini takin ve Kapak Mandalinin kilitli konumda oldugundan emin
olun.

JULYEN DiSKiN KULLANIMI

1. Julyen Bigagini, bicak yukari bakacak sekilde robota yerlestirin. Konumu sabitlemek igin
Kapak Mandalini kapatin.

2. Malzemeleri, sebzenin Besleme Borusuna sigmasi igin yeterince kisa olacak sekilde
yaklasik 25 mm'lik pargalar halinde keserek hazirlayin.

3. Robot kapaliyken malzemeleri Besleme Borusuna yatay olarak istifleyin.

4. Hafif basing uygulamak igin Yiyecek Iticiyi malzemelerin iizerine yerlestirin; ardindan
Uniteyi 1 veya 2 ayarina getirin (Hangi ayarin kullanilacagina iligkin talimatlar igin tabloya
bakin).
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MUTFAK ROBOTUNUN CALISTIRILMASI

AUYARI

Donen Bigak Tehlikesi
' t' Her zaman yiyecek iticiyi kullanin.

ﬁ Parmaklarinizi agikliklardan uzak tutun.
Cocuklardan uzak tutun.
Bu talimatlara uyulmamasi ampiitasyona veya kesiklere yol agabilir.

Mutfak Robotunu galistirmadan 6nce Calisma Kasesi, Bigaklar ve Calisma Kasesi Kapaginin
tabana dogru sekilde takildigindan emin olun ("Mutfak Robotunun Monte Edilmesi" bolimune
bakin).

1. Agmakigin 1 veya 2 diigmesine basin. Mutfak Robotu sirekli olarak galisir ve gosterge
ISIJI yanar.

Kapatmak igin 1 veya 2 diigmesine tekrar basin ya da O/Pulse (O/Darbe) digmesine
basin.

2. Darbe islevini kullanmak igin: Kisa darbeler igin O/Pulse (O/Darbe) digmesine basin
veya daha uzun darbeler igin diigmeyi basili tutun. Darbe islevi yalnizca ylksek hizda
calisir. O/Pulse digmesini serbest biraktiginizda Mutfak Robotu kapanir.

3. Islemi tamamladiginizda O/Pulse (O/Darbe) diigmesine basin. Gésterge 151§1 sdner ve
Bicak veya Disk yavaglayarak durur.

4. Calisma Kasesi Kapagini gikarmadan 6nce Bigak veya Disk tamamen durana kadar
bekleyin. Calisma Kasesi Kapagini gikarmadan veya Mutfak Robotunun figini gikarmadan
once Mutfak Robotunu kapattiginizdan emin olun.

2'Si 1 ARADA BESLEME BORUSUNUN KULLANIMI

2'si 1 arada Besleme Borusu 2 Pargall Yiyecek itici igerir. Kiigiik yiyecekleri dilimlemek veya
dogramak igin 2 Pargali yiyecek iticiyi Besleme Borusuna takin.

Tek havug veya kereviz sapi gibi kiiclik ya da ince malzemeleri islemek icin kli¢lik Besleme
Borusunu ve iticiyi kullanin.

Malzemelerin i¢ine yavasca yag eklemek igin kiglk yiyecek iticiyi istediginiz miktarda yag ile
doldurmaniz yeterlidir. Iticinin alt kismindaki kiicUk bir delik, yagi sabit bir hizda dékecektir.

ISLENMiS YIYECEKLERIN CIKARILMASI

1. Mutfak Robotunu kapatin: O/Pulse (O/Darbe) digmesine basin ve pargalarina
ayirmadan 6nce Mutfak Robotunun figini gekin.

2. Calisma Kasesi Kapaginin kilidini agmak igin Kapak Mandalini kaldirin ve ardindan
Kapagi kaldirarak gikarin.

3. Disk kullaniyorsaniz Kaseyi gikarmadan énce diski ¢ikarin. Diski orta kismindan tutarak
yukari kaldirin.

4. Kullaniyorsaniz Tahrik Adaptoriini ve Aksesuari ¢ikarin. Adaptorl gikardiginizda Bigak,
Tahrik Adaptoéri Gizerinde kalacaktir.

5. Kasedeki yiyecegi spatulayla gikarmak igin Calisma Kasesini Tabandan kaldirarak gikarin.
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ONERILEN KULLANIM VE FAYDALI iPUGLARI
HAMUR BIGAGININ KULLANIMI

Hamur Bigagi, mayali hamurlari hizli bir sekilde iyice karistirmak ve yogurmak igin
tasarlanmistir. En iyi sonuglari almak igin kuru malzemeleri karistirirken O/Pulse ayarini
kullanin, ardindan su eklerken hiz 2 ayarina gegin.

Onerilen maksimum miktar, yiiksek hizda maksimum 2 dakika siireyle 375 g (3 bardak) un ve
260 g/ml sudur.

GOK AMAGLI S BIGAGIN KULLANIMI

Cok amagli bigak; meyveler, sebzeler, kuru yemisler ve fasulyeler/baklagiller gibi yiyecekleri
dogramak ve pure haline getirmek igin kullanilir. Bu bigak ayrica dana eti, tavuk veya hindi gibi
etleri kiyma haline getirebilir.

Onerilen maksimum miktar, yiiksek hizda maksimum 10 saniye siireyle 200 g dana etidir.

CIRPICI AKSESUARININ KULLANIMI

Cirpici Aksesuari, malzemeleri hizlica iyi bir sekilde ¢irpmak igin kullanilir. En iyi sonuglar icin
O/Pulse ayarini kullanarak istediginiz kivama gelene kadar ¢irpin.

Sivi malzemeler igin dnerilen maksimum kapasite, yiksek hizda maksimum 2 dakika streyle
500 g'dir.

DILIMLEME VE DOGRAMA DiSKLERININ KULLANIMI

Dilimleme/Dograma diski; meyveler, sebzeler, peynir ve daha fazlasini dilimlemek ve
dogramak igin kullanilir.

Malzemelerin dilimlenmesi ve dogranmasi igin énerilen maksimum kapasite, maksimum
2 dakika sureyle 500 g'dir.

JULYEN DiSKiN KULLANIMI

Julyen Diski havug, salatalik veya patates gibi malzemeleri ince bir sekilde dogramak igin
kullanilir. Daha fazla bilgi i¢in "Aksesuar Se¢me Kilavuzu"na bakin.

Jilyen kesilecek malzemeler igin 6nerilen maksimum kapasite, ylksek hizda maksimum
2 dakika sureyle 500 g'dir.

BAKIM VE TEMIZLIK

ONEMLI: BPA igermeyen Kase, dzel bakim gerektirir. Elde yikamak yerine bulasik makinesi
kullanmayi tercih ederseniz litfen asagidaki talimatlari izleyin. Pargalari takip gikarirken veya
temizleme isleminden 6nce cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

1. O/Pulse (O/Darbe) diigmesine basin ve temizlemeden 6énce Mutfak Robotunun figini
cekin.

2. Tabani ve kabloyu ilik, nemli bir bezle sildikten sonra baska nemli bir bezle temizleyin.
Yumusak bir bezle iyice kurulayin. Asindirici temizlik malzemeleri veya bulasik siingeri
kullanmayin. Tabani suya veya diger sivilara sokmayin.

3. Tum pargalar bulagik makinesinin Ust rafinda yikanabilir. Kaseyi yan yatirmaktan kaginin.
Yikadiktan sonra tim pargalari iyice kurulayin. "Normal" gibi hafif bulagik yikama
donguleri kullanin. Yuksek sicaklik déngulerinden kaginin.

NOT: Mutfak robotu pargalarini elle yikiyorsaniz asindirici temizlik malzemeleri veya
bulasik stingeri kullanmayin. Bunlar, Calisma Kasesini ve Kapagini gizebilir veya
lekeleyebilir.
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4. Mutfak Robotu kullaniimiyorken iki adet Bicagi, ic adet Diski ve Tahrik Adaptoriini
Calisma Kasesinin iginde saklayabilirsiniz. Ek olarak Buzdolabi Kapagi, Calisma Kasesi
Kapag: Uste gelecek sekilde Calisma Kasesi lizerinde saklanabilir. Glig Kablosunu
Tabanin alt kismindaki Kablo Saklama Alaninin etrafina sarin ve fisi muhafazaya takarak
sabitleyin.

ELEKTRIKLI EKIPMAN ATIK TASFIYESI
AMBALAJ MATERYALININ ATILMASI

Ambalaj malzemesi geri donistirilebilir olup geri donliigim semboli Oile isaretlenmigtir. Bu
nedenle ambalajin farkli kisimlarinin sorumlu bir sekilde, atik tasfiyesini yoneten yerel yonetim
dizenlemelerine tamamen uygun olarak tasfiye edilmesi gerekmektedir.

URUNUN GERi DONUSTURULMESI

B Bu cihaz; Elektrikli ve Elektronik Atik Ekipman Direktifi (WEEE) dahil AB ve Birlesik
Krallik'taki yasalarla uyumlu olarak igaretlenmistir.

W Bu UrGnln dogru bir sekilde tasfiye edilmesini saglayarak bu riinlin uygunsuz sekilde
atiga ayrilmasindan kaynaklanan, ¢evre ve insan saglidinin maruz kalacagi olasi olumsuz
sonuglari 6nlemis olacaksiniz.

®m Uriin veya birlikte verilen belgeler iizerindeki 4 simgesi, bu Grlinun ev atigi olarak islem
gOérmemesi, elektrikli ve elektronik ekipmanin geri donugtm igin toplandigi uygun bir
merkeze goéturidlmesi gerektigini gostermektedir.

Bu Urtndn islem gérmesi, geri kazandiriimasi ve geri donusimu hakkinda daha ayrintili bilgi
icin lutfen yerel kurumlara, ev atigi tasfiye hizmetleri veya Grlinu satin aldiginiz magaza ile
irtibata gecin.

AVRUPA BIRLiGi iCiN
Bu cihaz asagidaki EC Direktiflerinin gtivenlik gerekliliklerine uygun sekilde tasarlanmis,
olusturulmus ve dagitilmistir: 2014/35/AB sayili Dusik Gerilim Direktifi, 2014/30/AB sayili

Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi, 2009/125/EC sayili Ecodesign Direktifi, 2011/65/AB sayili
RoHS (Tehlikeli Maddelerin Sinirlandiriimasi) Direktifi ve miteakip degisiklikler.

KITCHENAID GARANTISI (“GARANTI”)
HUKUMLERI

Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgika adresli KitchenAid Europa, Inc. (“Garanti Veren”), tiiketici olan son
misteriye asagidaki hikkiimler uyarinca bir Garanti verir.

Garanti; (i) Griniin degistiriimesini talep etme, (i) Griiniin Ucretsiz olarak onariimasini talep etme veya (iii) Urlindeki kusurla orantili
indirim talep etme ve (iv) imalatgi/ithalatgiya tiriinli iade etmeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden cayma dahil olmak tizere 6502
sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun uyarinca son misterinin Griiniin imalatgisina veya ithalatgisina karsi sahip oldugu yasal
garanti haklarina ek olarak uygulanir ve bunlari sinirlandirmaz veya etkilemez.

1. KAPSAM VE GARANTI HUKUMLERI

a) Garanti Veren, bir tiiketicinin Avrupa Ekonomik Alani, Moldova, Karadag, Rusya, Isvigre veya Tiirkiye ulkelerindeki bir
KitchenAid-Group saticisindan veya sirketinden satin aldigi Bélim 1.b) kapsaminda belirtilen Grinler igin Garanti verir.

b) Garanti sireleri satin alinan driine baglidir ve asagidaki sekildedir:
Satin alma tarihinden itibaren gegerli olmak tizere iki yillik tam garanti.

c) Garanti siiresi, satin alma tarihinde, yani bir tiiketicinin Griinii bir KitchenAid-Group bayisinden veya sirketinden satin aldigi
tarihte baslar.

d) Garanti, Grliniin hatasiz niteligini kapsar.
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e) Garanti siresi boyunca bir kusur meydana gelirse Garanti Veren, tiiketiciye bu Garanti kapsaminda kendi tercihine bagli olarak
asagidaki hizmetleri saglayacaktir:

B Kusurlu Urlinin veya Uriin pargasinin onarimi veya

B Kusurlu Uriiniin veya urlin pargasinin degistirilmesi. Bir Griin artik mevcut degilse Garanti Veren, (irinli esdeger veya daha
yuiksek degerli bir urlinle degistirme hakkina sahiptir.

f) Tuketici, Garanti kapsaminda bir talepte bulunmak isterse www.kitchenaid.com.tr (Telefon numarasi: +90 312 397 35 17)
adresinde bulunan Ulkeye 6zel KitchenAid servis merkezleri veya dogrudan KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Belgika adresinde bulunan Garanti Veren ile iletisime gegmelidir.

ITHALATCI BILGISI: _ _
IPEK GIDA DTM. ELK. ESYATIC. VE SAN. LTD. $Ti.
Macun Mah. Bati Bulvari ATB is Mrkz.

No:1 C Blok 49

Yenimahalle/ANKARA 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253

+90 312397 8370

Yedek pargalar da dahil olmak lizere onarim maliyetleri ve hatasiz bir Urlin veya Uriin pargasinin teslimati i¢in posta masraflari
Garanti Veren tarafindan karsilanacaktir. Garanti Veren veya tilkeye 6zgil KitchenAid misteri hizmetleri merkezi kusurlu
Uriintin veya rlin pargasinin iade edilmesini talep ederse Garanti Veren ayrica kusurlu Grliniin veya urlin pargasinin iade
edilmesine iligkin posta maliyetlerini de kargilayacaktir.

Garanti kapsaminda bir talepte bulunabilmek igin tiiketicinin, Griini satin aldigini gésteren makbuzunu veya faturasini ibraz
etmesi gerekir.

g

h

2. GARANTININ SINIRLANDIRILMASI
a

Garanti, yalnizca 6zel amaglar igin kullanilan drinler igin gegerlidir; profesyonel veya ticari amaglar igin kullanilan Griinler igin
gegerli degildir.

Garanti; normal aginma ve yipranma, yanlis veya kotli amagl kullanim, kullanim talimatlarina uyulmamasi, Griiniin yanlis
elektrik voltajinda kullaniimasi, gegerli elektrik yonetmeliklerine aykiri kurulum ve galistirma ile gli¢ kullanma (6r. kaseler)
durumunda gegerli degildir.

c) Garanti, degistiriimis veya donustirilmis drinler (6r. 120 V rinlerin 220-240 V iriinlere doénustiriilmesi) igin gegerli degildir.
d) Garanti hizmetlerinin saglanmasi, Garanti suresini uzatmaz ve yeni bir Garanti slresi baglatmaz. Takilan yedek pargalarin
garanti stiresi, komple Urln igin gegerli Garanti siiresi ile sona erer.

b

KitchenAid musteri hizmetleri merkezleri, Garanti sliresinin sona ermesinden sonra veya Garantinin gegerli olmadigi triinler igin
soru sorma ve bilgi alma amaciyla son musteri tarafindan kullanilabilir. Web sitemizden daha fazla bilgiye erisebilirsiniz:
www.kitchenaid.eu

UROUN KAYDI

Yeni KitchenAid cihazinizi hemen kaydedin: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Tum haklari saklidir.
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BE3MNEKA BUPOBY

Oyxe Baxnueo, WwWo6 Bu Ta iHWi ocobu nepebyBanu B
6e3neui.

Mw nigrotyBanu HU3Ky BaXxnmMBmx NoBiAOMIIEHb CTOCOBHO 6e3neku, siki MicTATbCA B
LbOMY NMOCIOHMKY Ta 3a3Ha4eHi Ha BaWoOMy NpUCTPOi. 3aBxam ymTaiTe BCi
NoBiJOMIEHHS CTOCOBHO 6e3neku i JoTpUMyHTEeCS iX.

Lleri cumBon ykasye Ha nonepeaXeHHs1 CTOCOBHO 6e3neku.

BiH noBigomnsie Npo noTeHLiiHy Hebe3neky, sika MoXe NPU3BeCTU
[0 BaLLoro TpaBMyBaHHsi abo TpaBmMyBaHHS iHLWKX ocib abo cmepTi.

Yci noBioMNEeHHs1 CTOCOBHO 6e3neku CynpoBOAXKYOTHCS 3HAKOM
nonepemxeHHsi, a Takox cnosom « HEBE3IMEYHO» abo
«MOMNEPEIKEHHAN». Lli cnoBa o3Ha4atoTb HacTynHe:

Bu MmoxeTe 3armHyTu abo oTpumatu
TAXKi TPaBMM, IKLLO HEranHo He
BUKOHaETe Aii, 3a3HayeHi B
iHCTPYKUil.

AHEBE3MNEYHO

Bu MmoxeTe 3aruHyTi abo oTpumatu
TAXKi TPaBMMU, AKLLO He BUKOHaETe

A NONEPEMKEHHS [Jaetinnmtimisiphe

B ycix noBigomneHHsix MicTuTbcst iHdbopMaist LLoao NoTeHLUinHOT Hebe3neku,
€noco6iB 3HU3NTU PU3UK TPABMYBaHHS, a TAKOX HACNigKiB, SKi MOXYTb BUHUKHYTH
Yepes HeOTPUMAaHHS IHCTPYKLT.

BAXIINBI SAXOAOU BE3IMNEKU

Mig yac BUKOpPUCTaHHA eNeKTPUYHUX NpunagiB HeobxigHo
BXXMBaTu 6a30BuUX 3axoaiB 6e3neku, 30Kpema onmcaHmx gani.

1. OsHanomTecs 3 ycima iHCTpyKUisMn. HenpasunbHe
BUKOPUCTaHHSA MPUCTPOIO MOXE MPU3BECTU [0 TPaBMYBaHHS.

2. Uo6 3anobirtn ypaxXeHHo eNeKTpUYHNUM CTPYMOM, HE CTaBTe
KYXOHHU KOMBaWH y BOAY YU iHLLY PignHY.

3. SKWwo npucTpin He BUKOPUCTOBYBATUMETLCS, @ TaKOX NepLU HiXK
YCTaHOBIIOBATM Y 3HIMaTK getani abo yncTuTn npunag,
BUMMKaKNTE noro, To6T1o Hatuckante kHonky (O/Pulse), i
Bif'eaAHyNTe Big Mepexi enekTpoxmereHHs. LLob sigknioumtn
NPUCTPIN Big enekTpomMepexi, BATArHITb LUTencesib i3 pO3eTKu.
Y >ogHOMY pasi He TArHITb 3a LWHYp.
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JInwe gnst €BpONENCHKOro Cot3y: Len NpucTpin 3abopoHeHO
BUKOPUCTOBYBaTU OiTAM. TpuManTe NnpuUCTpin Ta NOro LUHYp y
MicCLi, HEAOCS>KHOMY AN OiTEN.

JIvwe gnst €BpoNencbLKOro coray: 0cobu 3i 3HUKEHUMN
i3NYHNMKN, CEHCOPHUMM YM PO3YMOBUMUN MOXKITMBOCTAMU abo
HeOoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHSIMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
npunagom, SKLLO 3a HUMK 34INCHIOETBCA Harnsa abo im
Ha[aHO IHCTPYKLiT CTOCOBHO 6€3MeYHOro BUKOPUCTAHHSA
obnagHaHHS 1 BOHW pO3YMitoTb NOB’A3aHi i3 LM 3arposu.
JInwe gnst €BpoONeNCLKOro Cor3y: NepLU HixX 3anuwaTn
npunag 6e3 Harnagy, 3dupatu, po3dbupaTt abo YcTuTy,
3aBXau Big' €QHYNTE MOro Bif efleKTPOMepEXi.

Ller npucTpin He npu3HaYeHUn 4nsa BUKOPUCTaHHSA ocobamu
(3okpema giTbMun) 3 0bMexeHMMN PiIBUYHNMIN, CEHCOPHUMIN YK
pPO3yMOBMMM 34iOHOCTAMM abo 3 HEAOCTaTHIM AOCBIAOM YN
3HaHHAMW. Taki 0cobn MOXyTb KOPUCTYBATUCS LIM NPUCTPOEM
nvwe nig HarnsgaoM Yu nicns iHCTPYKTaxy ocoow,
BiAMOBiAanbHOI 3a iXHI0 6e3nekxy.

CTtexTe 3a AiTbMu 1 He [03BONANTE TM rpaTucs 3 Npunagom.
YHUKanTe pyxoMmx 4acTuH.

. He excnnyatyinte npucTpin i3 NOLLKOOXKEHUM LLUHYPOM

XWBMNEHHSA Yu WTEnceneM, a TakoxX 3a HasiBHOCTI HENONaJoK i
nicns NagiHHS YK NOWKOOKEHHS. MNpuHeciTe NpucTpin Ao
HanbnMXX4Yoro aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY ANS ornaay,
PEMOHTY Y/ HanaLTyBaHHS eNekTPUYHOT abo MexaHivyHoi
YaCTUHM.

AKLWIO LWHYP XXMBAEHHS NOLUKOIKEHWI, 3 MipKyBaHb 6e3neku
noro HeobxigHoO 3aMiHUTU. Lle Moxe pobutn TifibKn KOMNaHis
KitchenAid, ii cepsicHui areHT abo ocobu, siki MatoTb
BiANOBIAHY KBasigikauito.

BukopucTaHHs akcecyapiB Yn HacagokK, He cxBasrieHNX
komnaHieto KitchenAid abo npnabaHux B iHWNX BUPOOHMKIB,
MOX€E NMPU3BECTU A0 MOXEXi, yPAXKEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM
YN TpaBMyBaHHS.

He BMKOpUCTOBYWTE NPUCTPIN Ha BYNUL.

He gonyckanTe 3BMCaHHSA LLUHYpa 3 Kpato CcTosny abo CTinku.
Byabte obepexHi, HannBar4m B KYXOHHUIA KOMBanH rapady
PiAVHY: BOHA MOXe BUMNMECHYTUCS 3 MPUCTPOIO Yepes piske
YTBOPEHHS napu.
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Y )ogHOMy pasi He 3anuwianTe NpPUCTpIn, Wo npautoe, 6e3

Harnagy.

IMig Yac poboTu 3 XKeto TpMManTe pyKkn N KyXoHHe npunaaas

nogani Big nes i AUCKIB, WO pyxalTbCs, W00 3MEHLINTN PU3UK

CEpPMO3HOro TpaBMyBaHHS ab0 NOLLUKOLKEHHS KYXOHHOIrO

kKombarHa. CKpebKom MOXXHA KOPUCTYBaTUCS, NMLLE KOMN

KyXOHHUI KOMBanH He npaLtoe.

Y npunagi € rocTtpi nesa. byaste o6epexHi 3 rocTpumm

pi3anbHUMK Nie3amu nig vYac CrnopoXXHEHHA abo MUTTSA Yalli.

LLlo6 3MeHWnTN pn3nk TpaBMyBaHHS, HIKONN HE BCTAHOBIIIONTE

nesa abo gucku Ha 6asy, cnovaTky He BCTAHOBMBLUW Yally

HaNeXHM YYHOM.

MepLu HiX 3anyckaTn KyXOHHUI KOMBalH, nepekoHanTecs, LWo

KpWLLIKa HaZiNHO 3aKpinsieHa Ha CBOEMY MiCLii.

Hikonu He nogaBanTe Xy B NPUCTPIN pyKor. 3aBxan

BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXAY ANs Ki.

He Hamarantecs oMMHYTU MexaHi3m BroKyBaHHSA KPULLIKW.

He 3anoBHonTe Yally BuLLE NO3HAYKM MAKCUMarbHOro piBHS

(abo noHag HOMiIHANbHY MICTKICTb), LWOO YHUKHYTU PU3NKY

TPaBMYBaHHS Yepes NOLUKOIKEHHS KPULLIKK abo Yali.

MepLu HiXX yCTaHOBNOBATW YK 3HIMaTK geTtani abo YncTntn

npunag, gante NOMy NOBHICTIO OXONOHYTW.

[HCTPYKLUIT i3 YNLLEHHS MOBEPXOHb, LLIO KOHTAKTYIOTh i3

npoayKTaMun xapyyBaHHS, ANB. B po3aini «ornsas i YALWeEeHHA».

Llen npucTpin npuaHadeHnin 4ns nobyToBoro BUKOPUCTaHHS,

30KpeMa B Takux ymoBax:

B Ha KyXHsIX 419 nepcoHany B MarasuHax, ogicax i Ha iHWnx
nianpuemMcTBax;

By cdbepmepcbkux ByanHkax;

By rotensx, MoTendax Ta iHWKX 3aknagax rorenbHoro Tuny
(B8NS BUKOPUCTAHHSA KMiEHTaMn);

B y 3aknagax, Wo HagalTb NOCYrM HOYiBAMI Ta CHIAAHKIB.

SBEPEXITb LI IHCTPYKUII
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lMoBHY iHpOpMaLito NPo BMPIO, IHCTPYKLT Ta Bif4eO BKITHOYHO 3
iHbopMaui€eto NPo rapaHTito MOXXHa 3HaANTU Ha CaunTi
www.KitchenAid.eu. O3HanomTecs i3 UMMM BiAOMOCTAMU —
MOXINNBO, BaM He JOBEeAETbCHA 3BEpPTaTUCS MO TEXHIYHE
obcnyroeyBaHHS. LLlo6 oTpumaTn 6€3KOLLITOBHY APYKOBaHY KOMito
iHbopMmauii yepes IHTepHeT, 3atenedoHymnTe

3a Homepom 00 800 381 040 26.

ENEKTPUYHI XAPAKTEPUCTUKHA

Hanpyra: 220-240 B

Yacrora: 50-60 Iy,

MoTtyxHicTb: 250 BT

MPUMITKA. AKwio BUnka He nigxoamTb 4O PO3ETKU, 3BEPHITLCA 40 kBanidikoBaHOro
enekTpuka. He Hamaranteca mogudikyBaTtu LUTENCENb Y XXOAHUI crocib.

NOCIBHUK I3 BUBOPY MNPUNAOAOA

HA- NPOAYKT HACAOKA
OMEPALIA | NALUTYBA-
HHA

1 a6o O/ Cwup
Pulse LLlokonaa
PpyKTH
LLInHKyBaHHs! Csixa 3eneHb
abo 2 abo O/ Topixu
npuroTy- Pulse Todby
BaHHSA nope OBovi BaraTodyHkuUioHanbHe neso 3
HepxaBitoyoi cTani

Py6aHHs

Coyc ans
MaKapoHiB
MNecTto
Canbca
Coycun
Macno

3MilyBaHHSA 1

PpykTn (M’sKi)
Kaptonns
Momigopu

OBosi (M'siKi) [1BOCTOPOHHIN ANCK ANst Hapi3aHHs /

Hapisanrs noapibHeHHs (Bik ANst Hapi3aHHS)

Cup

LLlokonapn
DpykTyK (TBEPAI)
OBoui (TBEpAi)

KapTtonns
OBoui (M’sIKi)
Moppi6-
HeHHSA (Big Kanycta [IBOCTOPOHHIV OUCK AN Hapi3aHHs /
apibHoro o Cwup noapibHeHHs (6ik onsa nogpibHeHHs)
cepenHboro) 2 LLokonaa
DpyKkTH (TBEPAI)
OBovi (TBeEpPA)
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HA- NMPOAOYKT HACALOKA
OMNEPAUIA | NALWUTYBA-
HHA
Mepe- Opixoxose Jle3o anga Ticta
MiLLyBaHHS O/Pulze abo TicTo
TicTa
Haoi 1 OBoui (M’sKi)
api3aHHA [unck ansa HapisaHHA CONOMKOIO
COMNOMKOI0 2 OBovi (TBEpPA)

BUKOPUCTAHHA BUPOBY
MEPEQ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

[Mepen nepLumMM BUKOPUCTAHHAM KyXOHHOTO koMbariHa NpoMuiATe BCi AeTarni 1 KOMNOHEHTU
BPYYHy abo B NOCYAOMUIMHIN MaLmWHi (auB. po3ain « OYnLLEHHS KyXOHHOIo KoMbanHa).
KoHCTpyKUist KyxOHHOrO kombariHa fae 3mory 3bepiratu Bce npunagnsa BcepeauHi poboyoi
Yaui.

1. MNiginmiTe ikcaTop KPULLKK, LLIOG pO36roKkyBaTh KpULLKY. HaxuniTe KpuLKy po6oyoi yalli
Hasag i NigiimiTe il NPOCTO Bropy, o6 WapHip KPULLKA BUNLLOB i3 LWAPHIpa PYKOSATKMN.

2. BwiAmiTb yci geTani Ta KOMNOHEHTM 3 poboYOT Yalli i BUTSAMHITL LITOBXaY ANs i 3 TpyOKM
ANs nofaBaHHs.

3BMPAHHA KYXOHHOIO KOMBAWHA

YBATA! lNocTaBTe KyXOHHUI KOMBAMH Ha Cyxy piBHY MOBEPXHIO TAKUM YMHOM, OO enemeHTn
KepyBaHHs 6ynu cnepeay. He nigknioyanite KyxOHHUI KOMBaH 40 eneKkTpomepeXi, A0KN Noro
He Byae NoBHICTIO 3ibpaHo.

1. YctaHoBiTb poboyy Yally Ha 6a3y, CyMiCTMBLLM PYKOSITKY 3 BUCTYMaKYO KHOMKOK Ha
npaBoMmy 6oui 6a3u. Yalwa mae ctati Ha MicLe 3 KnauaHHaM. Y pasi npaBubHOro
CyMilLileHHs BOHa Mae ByTu BpiBeHb i3 6a3010.

2. YcTaHoBITb HaNpPsIMHUIA aganTep y poboyy yally, onyCTMBLUM NOTO Ha HaNPSIMHWIA WTUT.
MNPUMITKA. LLIo6 cnpocTunTu Npouec cknagaHHsl, cnovaTky BCTaHOBITb NOTPiGHe ne3o abo
OWCK, | NyLWe NoTiM NPUKPINiTb KpULLKY poboYoi YaLwi.

BcTaBTe wapHip KpULLKM B LIAPHIP PYKOATKU Ha YalLli 1 3aKpuinTe KPULLIKY poboYyoi Yaldli.
3akpumBLUM poboYy YaLly, ONyCTiTh LWAPHIP KPULLIKM B NOMOXEHHS dikcaLlii.

APUMITKA. ns po6oTun KyXOHHOro kombariHa KpuLlka pobo4oi Yalli mae 6yTu NOBHICTIO
3aKpuTa, a cama Yalla mae byTv HanexHUM YMHOM yCTaHOBIeHa Ha 6aay.

YCTAHOBJIEHHA BATATO®YHKLUIOHAJIBHOIO JIE3A ABO JIE3A
AnA TICTA

1. YcTtaHoBITb 11€30 Ha HanpsAMHUI aganTtep. MNPOBEPHITb N1€30 TAKUM YMHOM, LLLOG BOHO
OnyCcTUOCSA Ha OCHOBY aganTepa.

2. YCTaHOoBITb KPULLKY poG0oYOT YaLlli 1 HATUCHITL Ha goikcaTop KPULLKM, o6 3abnokysaTtu
noro.

o
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YCTAHOBJIEHHA ABOCTOPOHHLOIO ANCKA OJA HAPI3BAHHA /
NOoAPIBHEHHA ABO ANCKA AnA HAPIBAHHA COJIOMKOIO

1. Hapi3aHHSA: NoBepHiTb AMCK NE30M ANs Hapi3aHHS JOropu.
MopapiGHEHHS: NOBEPHITb AUCK ManeHbKMMM nesamu A5is noapibHeHHs goropu.
HapisaHHsi cOnoMKoMO: BCTaBTE ANCK NE30M A1l Hapi3aHHsA LOropw.
[nck MmoxkHa BCTAHOBUTU Y ABaA NOMOXEHHS: YpiBEHb i3 BEPXHIM kpaem yali (ans poboTu)
abo Hwk4e BcepeauHi Yawi (onsa 36epiraHHs).
MPUMITKA. Y nonoxeHHi ansa 36epiraHHs AWCK He npautoBaTUMe HanexHum YnHom. [ns
OTPUMaHHS ONTUMANbHOIO pe3yrbTaTy BCTAHOBITb AWUCK YPIiBEHb i3 KpaeM Yalli.

2. Tpumaroum guck 3a LeHTpanbHy BTYSIKY, ONYCTiTb MOro Ha HanpsIMHUIA aganTep Takum
YMHOM, LWOO MITKM Ha LeHTparnbHin BTy Aucka n Ha aganTtepi 3biranucs. AKLWwo guck
CTaB ypiBEHb i3 KpaeM 4allli, 3Ha4YWTb, NOro BCTAHOBMEHO MpaBuIbHO. AKLLO ANCK
3iCKOB3HYB HMKYE B MOSOXEHHS 36epiraHHsi, BUAMITb A0ro, NOBEpHITb Ha 90° i 3HOB
ONycCTiTb Ha aganTep.

3. YcTaHoBITb KpULLKY poBOYOT Yalli 1 HATUCHITL Ha hikcaTop KpULLIKK, W06 3abnokyBaTtu
noro.

BUKOPUCTAHHA ANCKA ANnA HAPI3AHHA COJTIOMKORO

1. BcTaBTe AucK Ans Hapi3aHHsi CONMOMKOLO Tak, Lwob nes3o 6yrno 3Bepxy. OnycTiTh dikcaTop
KPULLKWN B MOSOXEHHS doikcaulii.

2. T[ligrotynTe iHrpedieHT, HapisaBLUK iX LUMaTO4KaMu NPMGAM3HO Nno 25 MM, Wo6 BOHM
nerko npoxoaunu B Tpybky Ans nogaBaHHs.

3. He Bmukatoum kombaiH, cknagitb iHrpedieHT! ropusoHTanbHO B TPYOKY Ans NogaBaHHS.

4. 3Bepxy 3nerka NPUTUCHITb IHFPEAIEHTM LUTOBXaYeM, YBIMKHITb NPUCTPIN, HATUCHYBLLM
KHOMKy 1 abo 2 (iHCTpyKLUii LWoao BMbopy HanawTyBaHHS AUB. y Tabnuui).

POBOTA 3 KYXOHHUM KOMBEAVNHOM

Pu3unk TpaBmyBaHHs 06epTOBUM fe30M
3aBxAan BUKOPMCTOBYMTE LUTOBXAY ANA iXi.

He 3acoByiTe nanbuiB oTBOpU.

«f

TpumanTe nopani Big Aaiten.

HepoTpumaHHA LMX NpaBuUn MoXe Npu3BecTy A0 NopisiB abo BTpaTn
KiHLiBOK.

Mepen no4YaTkOM BUKOPUCTAHHSI KYXOHHOMO KoMbBaiHa BCTaHOBITb Ha 6a3i poboyy Yally, nesa
M KpULLIKY poB0o40T YaLli, 4OTPUMYIOYNCH IHCTPYKUI po3ainy «36MpaHHsA KyXOHHOro
KoMbariHay.

1. LWo6 yBIMKHYTV NPUCTPIN, HATUCHITL 1 a6o 2. KyxoHHWIA komBaliH NoYHe npauoBaTi B
6e3nepepBHOMY pPeXuMI, | 3aropuTbCs iHAMKATOP.

LLlo6 BMMKHYTM Oro, 3HOBY HaTUCHITb kHOMKy 1, 2 abo O/Pulse.

2. Lllo6 akTuByBaTH PyHKUiIO iMNynbcHoOro pexumy: Hatuckaiite kHonky O/Pulse gnst
KOPOTKUX iMNyrbCiB abo HaTucKanTe Ta yTpumMmywnTe ii Ana oBLmx. yHKLiS iMNynbCHOro
pexvMy npautoe nuile Ha BUCOKIN WBMAKOCTI. AKLo BiagnycTuTtn kHonky O/Pulse,
KYXOHHWI KOMBaWiH 3ynMHUTBCS.

3. TMicna 3aBeplueHHa po6oTK HATUCHITL kHoMKy O/Pulse. IHOMkaTop 3racHe, a Neso Yn AUCK
NOCTYMNOBO 3YMUHATLCS.
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4. He 3HiManTe KpuLLKy po6Goyoi YaLli, LOKM Ne30 abo AMCK MOBHICTIO He 3ynuHsTbes. He
3abyabTe BUMKHYTU KyXOHHUIA KOMGalH, nepLu Hix 3HiMaTn KpuULKy pobo4oi yaLli abo
Bi’eQHYBaTV NOTO Bif MepeXi.

BUKOPUCTAHHA TPYBKU ANA NOOABAHHA «2 B 1»

TpyOka ana nogaBaHHA «2 B 1» MICTUTb 4BOKOMMOHEHTHUIA WTOBXad. [na HapidaHHA abo
noapibHeHHA HeBENWKUX NPOAYKTIB abo LIMAaTKiB BCTaBTE ABOKOMMNOHEHTHUI LUTOBXaY Y
TpybKy Ans nogaBaHHs.

Mana Tpy6ka Ana nogaBaHHSA 3i LUTOBXa4YeM Harkpalle nigxoauTb AN HEBENUKNX abo TOHKMX
00’eKTiB, AK-OT ANsi nogaBaHHA MOPKBK abo cteben cenepwv NoO OAHIN WTyU,.

LLlo6 nocTynoBo BMmiLIaTV Onito 40 iHFrpeaieHTiB, HanunTe BaxxaHy KinbkicTb onii B Manun
LWTOoBXa4. Yepes maneHbKuii OTBIp y AHi LUTOBXa4a onisi N0 Kpanmnsax piBHOMIPHO
[oAaBaTUMETBLCSA A0 CyMili.

BUUMAHHS XI

1. BUMKHITb KyXOHHUI KOMGaWH: MNepen po3brpaHHsaM HAaTUCHITL kHonky O/Pulse i
Bif €QHaNTe KyXOHHWIA KOMGaWiH Bi pPO3ETKN.

2. MigiimiTb chikcaTop KpULLKK, W06 po36rokyBaTh KpULLKY poGoYyOoi YaLli, a NoTiM NiginmiTe
KPULLKY, LLOG 3HATH ii.

3. SAKuwo BMKOPMCTOBYBABCS AWUCK, BUMMITb MOro, MepLu HixX BUMMaTH Yally. TpymMaroum amck
3a UeHTpanbHy BTYMKY, Ni4iiMiTb NOro PiBHO Bropy.

4. 3HimMiTb HaNpPSMHWI aganTep i Hacaaky, SKWo ii BCTaHOBMNEHO. J1e30 3anvwwaeTbes Ha
HanpsMHOMY afianTepi, KON BM NOro 3HIMaeTe.

5. 3HimiTb pobouy YaLuy 3 6a3u i nonaTkow BUIMITh i3 HET NPOAYKTW.

PEKOMEHOAUII LLLOOO BUKOPUCTAHHSA U
KOPUCHI NMOPAAU

BUKOPUCTAHHA NE3A ANA TICTA

Jle3o ang TicTa npu3HadeHe AN WBUOKOIO N peTenbHOro 3MillyBaHHS iHrpeaieHTiB i
3aMillyBaHHSA ApDKOKOBOro TicTa. [ns AOCArHEHHS HanKpaLlmx pe3yrnbTaTiB BUKOPUCTOBYNTE
kHonky O/Pulse ansi amillyBaHHSA CyXMX KOMMOHEHTIB i LWBWUAKICTb 2 — Nicnsa gogaBaHHSA BOAM.

MakcrumManbHa pekomeHaoBaHa KifnbKiCTb iHrpefieHTiB cTaHoBUTb 375 1 (3 yaluku) GopoluHa i
260 r (mn) BOAW, @ MakcmMarnbHa TpUBanicTb 3MillyBaHHS — 2 XBUITMHU 3@ BUCOKOI LLIBUAKOCTI.

BUKOPUCTAHHA BATATO®YHKUIOHAJIBHOIO JIE3A 'Y ®OPMI
NITEPKN S

Lle yHiBepcanbHe ne3o BUKOPUCTOBYETLCA AN NoapibHeHHs pyKTiB, OBOYIB, ropixis i 606iB, a
TaKoX NPUroTyBaHHS 3 HUX Niope. Kpim Toro, 3a 4ONOMOrOK0 LibOro fie3a MOoXHa LUMHKYBaTK
M’ICO, SIK-OT SAMOBUYMHY, KYPATUHY i CBUHUHY.

MakcumarnbsHa pekoMeHaoBaHa KinbKiCTb Ar0BUYUHN cTaHoBUTL 200 1, a MakcumarnbsHa
TpuBanictb noapidbHeHHsA — 10 cekyHA, 3a BUCOKOI LLUBUAKOCTI.

BUKOPUCTAHHA HACAOKU OJA 3BUBAHHA

Lis Hacagka npusHayeHa ansi LWBMAKOIO 1 peTenbHOro 36MBaHHs. [Ins 4OCArHEHHS HaKpaLmnx
pesyneraTiB HaTuckanTe kHonky O/Pulse, Wwo6 36Ut npoaykT 40 NOTPiGHOI TEKCTYPW.

MakcumarnbHa pekoMeHAoBaHa KinbkicTb pianHy ctaHoBuTb 500 1, a MakcMmanbHa TpuBanicTb
30MBaHHS — 2 XBUINNHMW 32 BUCOKOI LUBUAKOCTI.
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BUKOPUCTAHHA AUCKIB ANnA HAPI3BAHHA U NOAPIBHEHHA
Lli anckun npnsHayeHi gnsa HapisaHHs 1 noapibHeHH: OPYKTiB, OBOYIB, CUPY TOLLO.

MakcumanbHa pekoMeHAoBaHa KinbKiCTb KOMMOHEHTIB ANst HapisaHHSA Yn NoapiGHEHHS
ctaHoBuUTb 500 1, @ MakcMmarnbHa TpMBaniCTb Hapi3aHHS UM NOAPIBHEHHS — 2 XBUNUHU.

BUKOPUCTAHHA ANCKA ANnA HAPI3AHHA COJIOMKOIRO

[nck onsa HapizaHHsi CONTIOMKOK BUKOPUCTOBYHOTL Anst NOAPIOHEHHST iIHTpedieHTIB Ha KwTanT
MOPKBU, OFipKiB YM kapTonni. [JoknaaHiwe auBiTbCA B NOCIOHMKY 3 BUOOPY npunagas.

MakcumarnbsHa pekoMeHAoBaHa KinbKiCTb IHFpedieHTIB ANs Hapi3aHHA CONOMKOK CTaHOBUTb
500 r, a MmakcumarnbHa TpMBanicTb Hapi3aHHA — 2 XBUIMUHM 3@ BUCOKOI LLIBUOKOCTI.

aornag 1 YUWEHHA

YBATA! Yawa, wo He micTuTb bicdeHony A, noTpebye 0cobrnmBoro NOBogXKEHHS. AKLLO
3aMiCTb MUTTS BPYYHY BY BMPILLMTE CKOPUCTATUCS NOCYAOMUAHOK MaLLUHOW, AOTPUMYIATECS
UMxX IHCTpYKUin. MepLu Hix ycTaHoBNOBaTK YK 3HiMaTK geTani abo uicTuTn npunag, Aante
OMY MOBHICTIO OXOINOHYTU.

1. Tepen oumnLLeHHsIM HaTUCHITb kHonKy O/Pulse i Big'egHaiTe KyxoHHUIA komBaiiH Big,
po3eTKu.

2. T[poTpiTb 6asy 1 LWHYpP BOMOro raHYipko, 3MOYEHOH0 B TENMi BOAI, BUOANMBLUM BCi
3abpyaHeHHs. PeTenbHO yCyHbTE 3anuLLKM BOMOrM M'SKOK CepBETKOK. He
BMKOPUCTOBYWTE abpa3smBHi MUIoYi 3acobu abo meTanesi rybku. He 3aHyptonTte 6asy y
BoAy abo iHLWY pignHy.

3. YCi KOMMOHEHTU MOXHa MUTW Y BEPXHBLOMY BifICiKy MOCYAOMUIAHOT MaLlumMHu. He knagite
Yawly Ha 6ik. [licns MUTTSt peTenbHO BUCYLLITb YCi eneMeHTU. BUKopucToBynTe pexum
06epexHOro MUTTS B MOCYAOMUIAHIN MalumHi. Hamarantecs He BUKOPUCTOBYBaTH
BMCOKOTEMMEPaTyPHNX LIMKNIB.

MPUMITKA. AKLO0 BU MUETE KYXOHHWI KOMOANH BPYYHY, YHUKAATE BUKOPUCTAHHS
abpasmBHMX MUIOYKMX 3acoBiB i MeTaneBux rybok. Lie moxe npn3BecTv 4O BUHWUKHEHHSI
nogpsinvH abo NOMyTHIHHA PoBOYOT YaLLi A KPpULLIKK.

4. Konu KyXOHHUIN KoMBaliH He BUKOPUCTOBYETbLCS, Y poGoNiit Yalli MoxHa 36epiratu He
OinbLUe ABOX Ne3 i TPbOX OUCKIB, @ TaKoX HanpsiMHUI aganTep. o pobo4yoi valwi MoxHa
CKNacTu N KpULLKY Ansa 36epiraHHs B XONOAWUMbHUKY, HAKpUBLUW Ti 3BEPXY KPULLIKOKD
poboyoi vaLi. 3akpyTiTb LLHYP XMBNEHHS HaBkono GapabaHa ans oro 36epiraHHs B
HVXXHIM YacTuHi 6a3m, a NoTiM NPUKPINITh WTencenb 40 KOpnycy.

YTUNI3AUIA BIAXOAIB ENEKTPOOBNIAOHAHHA
YTUM3ALISA MAKYBATNIbHOIO MATEPIANY

MakyBanbHWUiA MaTepian nignsrae BTOPWHHI nepepobui 11 no3Ha4YeHWI BigNoBiAHNM

CMMBOMOM — £3. Pi3Hi YacTMHM ynakoBKku HeobXiaHO yTunidyBaTtu BignoBiaanbHo Ta 3rigHo 3
ycima HopMamu 1 npasunamm MicLeBmnx opraHie Bnagu, Wo BiANOBIiAaTb 3a NOBOAXEHHS 3
Bigxod4amu.

NEPEPOBKA BUPOBY

B Llen npunag mapkoBaHui 3rigHo i3 3akoHogascTBoM €C i Benukoi bpuTaHii, a Takox
OupekTreoto €C Npo BiaXOAN €NEeKTPUYHOTO Ta enekTpoHHoro obnagHaHvHs (WEEE).

B 3abe3neyvBLUM NPaBUMbHY yTUNi3aLilo BUpoOy, BU JOMNOMOXETE NONepeanT MoOXnmBi
HeraTVBHI HacnigKv Ans JOBKINMs Ta 300pPOB’A NoAew, siki Mornu 6 BUHUKHYTU B pasi
HEeHaneXxHoro NOBOMPKEHHS 3 Bigxo4amu Liboro Bupooy.

® Cumeon £ Ha BMpOoGi abo B CynpoBOAKyBanbHMX [OKYMEHTaXxX yKa3sye, Lo Liei NpUcTpiii He

cnig BMKMAaTH pa3oM i3 nobyToBUMUM Bigxodamu; 3aaTe Noro y BignoBiaHUIA LeHTp 360py
BiAXoAdiB ANns yTunisauii eneKTpMYHOro Ta enekTPOHHOro 0bnaaHaHHs.
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[nsa oTpumanHs GinbL AoknagHoi iHpopmadii npo 06pobky, BigHOBNEHHS Ta NnepepobKy Liboro
BMPODBY 3BEPHITLCA A0 BiAAINEHHS Y BaLLOMy MiCTi, MicLieBOi cnyx6u 3 yTunisauii nobyToBmnx
BiXoaiB UM marasuHy, Ae B1 npuabdanu cei Bupi6.

CEPTUDIKAT BIANOBIAHOCTI
IHOGOPMALIIAA ANl KPAIH EBPOMENCLKOIO COO3Y

Llen npunag po3pobneHuii, CKOHCTPYOBaHWI | NpoAaeTbLCH BiANOBIAHO A0 BUMOT 6e3neku
Takux gupektme €C: Oupektuea 2014/35/EU wono HU3bKOBOSLTHOMO EMEKTPUYHOIo
obnagHaHHs; Oupektuea 2014/30/EU wono enekrpomarHiTHOi cymicHocTi; QupekTnea
2009/125/EC wopno ekonoriyHoro ausarny; Aupektuea 2011/65/EU wopno obmexeHHs
BMKOPUCTaHHSA AesKnX Hebe3neyHnx pe4oByH B ENEKTPUHHOMY i eNeKTPOHHOMY obriagHaHHi
(RoHS) i3 noganbLUMMy OHOBINEHHSIMU.

YMOBW FAPAHTII KITCHENAID («FTAPAHTISA»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium (benbrisi) («FapaHT») Hagae KiHLEBOMY KRieHTy,
KU € cnoxveadeM, FapaHTito 3 HaBeaeHUMY Aani yMoBamu.

Lis MFapaHTis € oAaTKOBOM i He 0BMeXye Ta He BNnMBae Ha fAito nepeabadeHoi 3akoHOAABCTBOM rapaHTii KIHLIEBOro KrieHTa, siky Mae
3abe3neunTy npoaaseLib BUPOOy.

1. OBJNACTb [iii ¥ YMOBU FAPAHTII
a) MapaHT Hagae MapaHTito Ha BUpobu, yka3aHi B Po3aini 1.b), siki cnoxusay kynye B npoAasLs Yu KOMNaHii, siki Hanexars A0
rpynu komnaHin KitchenAid, Ha TepuTopii kpaiH €Bponeiicbkoi ekoHoMiYHOT 30HM, Monaosu, YopHoropii, Pocii, Lseiiuapii,
TypeyuunHn abo Ykpainu.

b) Tepwminu aii FapaHTii 3anexarts Bia npuadaHoro BUpoby i HaBeAEeHi HUXYe.

[1Ba poku NOBHOI rapaHTii BiA AaTv npuabGaHHs.

[lonatkosi akcecyapw ANs NnaHeTapHUX Mikcepis, GrieHaepiB, TOCTEPIB, KYXOHHUX KOMOANMHIB, KyXOHHWUX MaLLKH i
3aHyptoBanbHWX BneHaepis: 2-pivHa MapanTis.

C

TepwmiH gii FapaHTii nouMHaeTbes 3 AaTh npuabaHHs, To6To 3 AaTu, konw cnoxueay Npuabdas BUPI6 y Aunepa Yy komnaHii, ki
Hanexartb 40 rpynu komnarii KitchenAid.

d) lMapaHTisi nowmploeTbest Ha BUpobu 6e3 fedekTis,
e) MapaHT Hafae cnoxvBayeBi HaBeaeHi fani Nnocnyrv 3a uieto MapaHTieto Ha BnacHU BUGIP, SIKLLO AedEKT BUHUK Mig Yac TEPMIHY
Aii MapaHTii:
B peMOHT iepeKTHOro BUPOBY YK ioro AeTanen;
B 3aMiHa AedeKTHOro BUpoGY Yv 11oro Aetanei; skKLwo BMpo6HULTBO BUpOoBY npunuHunocs, FapaHT Mae NpaBo 3aMiHUTK 10ro
Ha BUPI6 ekBiBaneHTHOT abo BULLOT BAPTOCTi.

f) Akwo cnoxueay 6axae noaaT ckapry 3a Uieto MapaHTieto, BiH NOBUHEH 3BEPHYTUCS [0 cepBicHOro LieHTpy KitchenAid y cBoiii
KpaiHi abo 6e3nocepeaHbo Ao MapaHTa. KoHTakTHa iHbopmauis MapaxTa: KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek- Bever, Belgium (Benbris); ToBapucTteo 3 o6mexeHoto BignosiaaneHictio "KUIBCbKA AINOBA PYCb" 01030,
M. Kuis, Byn. borgaHa XmenbHuubkoro, 6.44, 1/ 044- 581-58-90 https://trapeza.com.ua/

[apaHT onnavye peMOHT, 30Kpema 3anacHi YaCcTUHY 1 MOLUTOBI BUTPATW Ha [oCTaBKy 6e3nedekTHoro Bupoby. MapaHT Takox
onnavye MoLUTOBi BUTPATU Ha MOBEPHEHHs! edPeKTHOro BUPOBY UM 0ro YacTyH, SIKLLO [apaHT Yn LLeHTp o6cnyroByBaHHs
knieHTiB KitchenAid y neBHiii kpaiHi noaanu 3anuT Ha noBepHeHHs! AedeKTHOro BUpoBy 4m oro YacTuH. 3BepHiTb yBary, Lo B
pasi NoBepHeHHs! fetheKTHOro BUPOBY YK Oro YaCTWH HanexXHe nakyBaHHS OMyavyyeTbCsl CoXKMBaYEM.

[ins nopaHHs ckapru 3a uieto MapaHTieto cnoxueay 3060B’3aHUin HaaaTy Yek aGo paxyHoK, Lo NiATBEPAXKYOTb NpuAGaHHS
BiANOBIAHOrO BUPOOGY.

9

h
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2. OBMEXEHHS FAPAHTIT

a) [apaHTis nowmMpoeTbCa Ha BUPOOK, siki BUKOPUCTOBYBANUCS B 0COBUCTUX LiNsX, i He NOLLMPIOETLCS Ha BUPOGH, siki
BUKOPWCTOBYBanNWCsi B NPOMECINHIi Yu KOMEPLiHINA AiSNbHOCTI.

[apaHTist He NOLUMPIETLCA Ha BUNAAKM HOPMANbHOTO 3HOCY, HEHANEeXHY Y1 HeNnpPaBOMIPHY eKCrnyaTauito, HeCNpPaBHOCTI, O
BMHUKIM BHACNifOK HeAOTPUMaHHS iIHCTPYKLiA 3 ekcnnyaradii, niakntoyeHHs BUpoby [0 mxepena XUBMEHHS 3 HEBIANOBIAHO
Hanpyroto, HEAOTPUMAHHS 3aCTOCOBHUX ENEKTPOTEXHIYHMX HOPM Mif Yac yCTaHOBMEHHS YM ekcnnyartadii abo 3acTocyBaHHs
HafMipHOT cunu (Hanpwvknag, yaapis).

[apaHTisi He NOLIMPIOETLCA Ha BUPOBK, KOHCTPYKLItO AKX Byno 3amiHeHo. Hanpuknap, sikwo pobody Hanpyry Bupoby Gyno
3MiHeHo 3i 120 B o 220-240 B.

Y pasi HagaHHs nocnyr 3a uieto MapaHTieto TepMmiH Aii MapaHTii He noaoxXyeTbes. HoBuii Tepmin Aii MapaHTii Takox He
noyvHaeTbest. TepMiH Aii MapaHTii Ha BCTaHOBEHI 3anacHi YaCTMHU 3aBePLLYETLCA OAHOYACHO 3 TepMiHOM Aii MapaHTii Ha Becb
BUPI6.

MopanbLui Yu iHLWi ckapri, 30Kkpema BUMOrM NPO KOMMeHcaLlilo, He po3rMsAaTUMYThCS, SKLLO Lie HE BUMaraeTbest
3aKOHO[]aBCTBOM.

b

C,

d

e

KiHueBuiA KNiEHT MOXe 3BEpHYTUCA B LIeHTpU o6cnyroByBaHHs knieHTiB KitchenAid ans oTpumanHs iHdopmauii npo Bupobu,
TepMiH Aii FapaHTii Ha sKi 3aBepLUMBCS, a TakoX Npo BUPo6W, Ha Aki FapaHTis He HajaeTbes. 3 40AATKOBOLD iH(hopMaLlietdo MoXHa
03HaomMuTUCA Ha Hallomy Beb-caiTi: www.kitchenaid.eu

PEECTPALUIA BUPOBY

BapeecTpyiTe cBiii HoBui npunag KitchenAid npocto 3apas: http://www.kitchenaid.eu/register

©2022 Yci npaBa 3axyuLLeHo.
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