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E Smazici pdnve ZWILLING - zézZitek ze smazZeni a GZasné snadnd péée

Smazici panve od spolecnosti ZWILLING jsou vysoce kvalitni, viestranné pouzitelng,
energeticky Usporné a poskytuji pfi smazent vynikajici vysledky. Prectéte si, prosim, nasledujici
pokyny pro jejich pouzivani a pééi jesté pred prvnim pouzitim tohoto vyrobku. Zajistite tak
ieho dlouhou zivotnost.

Pfed prvnim pouzitim tohoto vyrobku:

Umyjte vase nddobi od spolecnosti ZWILLING horkou vodou, mycim prostredkem
a houbi¢kou nebo hadrem. Dikladnym vysusenim panve zabrdnite vzniku vodnich skvrn.

Pokyny pro spravné a energicky Usporné pouzivani:

Nékteré oleje a tuky se pfipalujii pi nizkych teplotéch. Doporu€ujeme véam vyrobky s bodem
zakouteni okolo 200 °C (400 °F) nebo vy3sim, jako jsou hroznovy nebo sluneénicovy olej.
Plotynka/ varny element by mél mit stejnou nebo mensi velikost proméru nez je zékladna
smazici panve. Diky vynikajici G¢innosfi distribuce tepla nepotiebujete predehfivat vasi
smazZici pdnev na nejvy3si teplotu. Snizeni vykonu v pravou chvili Sefff energii a predchdzi
prehtati, které moze zpUsobit zménu barev, ale neovlivni funkci smazici panve. Extrémni
prehiati miZe trvale poskodit z&kladnu panve.

Panve s plastovou rukojeti jsou Zdruvzdoré pii pouziti v troubé do teploty 150 °C
(300 °F).

Pokyny pro indukéni plotynky:

Riziko prehtati je u indukénich plotynek obzvidsf vysoké. Ohfev smaZici pdnve provadéite
pomalu na strednim vykonu plotynky a stéle ji sledujte. Nepouzivejte funkci posileni vykonu
(boost function).

Pri nastavent vyssich teplot se mize zagit ozyvat bzucivy & brucivy hluk, ktery je zptsobeny
technickymi divody a neznamend fo, ze nddobi ¢&i trouba je poskozend. Pokud primér
plotynky/ vamého elementu neodpovidd priméru zakladny hrnce, tak smazici panev nemusi
reagovat.

Pokyny pro plynové plotynky:
P vafeni na plynové plotynce zaijistéte, aby plynové plameny neslehaly okolo bokd
zékladny smazici pénve. Pro prevenci popdlenin se také doporucuje pouziti chrénice rukou.

Pokyny pro &isténi a péci:
Pred ¢istenim nechte smazici panev vychladnout.

Cisteni vyrobks od spolecnosti ZWILLING je snadné a jednoduché. Vasi smazici panev lze
bezpeeng myt v myéce nadobi, nicméné doporuéujeme rueni myti v teplé vodé s malym
mnozstvim myciho prostredku a s pomoci mékkého haditku. Agresivni mym prostredky
mohou n&dobi poskodit a snizit jeho nepfilnavost. Vnitini ¢ast a zékladnu smazicich panvi od
spolecnosti ZWILLING bez povrchové Gpravy |ze v piipadsé silného znecistént ¢istit pomoci
hrubé strany houbicky na myti nédobi. Pro prevenci stop nebo zmén barvy nerezové oceli
nenechdveijte zbytky jidel zaschnout na daném vyrobku. Bilou nebo vicebarevnou ztratu
zabarveni a ndnosy lze odstranit béznymi &istici na nerezovou ocel, citronovou §févou nebo
octem. Nepouzivejte tuto smazici pdnev na skladovani kyselych jidel po dlouhou dobu.
Kyseld jidla mohou zpUsobit korozi daného povrchu.

Pokyny pro plynové plotynky:

Z bezpeenostnich divodd nikdy pfi pouzitl nenechdveijte vase nddobi bez dozoru a nikdy
nenechte déti bez dohledu v blizkosti horkého nadobi. Zajistéte, ze rukojef nevyéniva pres
okrajvasitrouby nebo plotynky,/ varného elementu. Madlo vasi smazici panve od spole¢nosti
ZWILLING je navrzené fak, aby se zahidlo co moznd nejméné. Nicméné pii varen( se
poklice a rukojef mohou rozpdlit. Vzdy, kdyz vyndavate horkou smazici panev z rozpalené
trouby, pouzivejte rukavice do trouby nebo utérku. Horké smazici panve pokladejte pouze
na zéruvzdorné povrchy. Smazici panve od spolecnosti ZWILLING NEJSOU VHODNE pro
pouziti v mikrovinné troubé a takové pouziti mize zpisobit vazné skody.



Vse, co potiebujete védét o Zici panvi od spoleénosti ZWILLING s nepfilnavou
vrstvou - pokyny pro pouziti:

Smazici pdnve s nepfilnavou vrstvou se dokonale hodi pro jemné smazenf jidel, kieré se
snadno pfichytévaji. Zahfivejte danou smazicf pdnev na sffedni vykon a pro vareni pouzivejte
nizké nebo stredni teploty [f. 2,/3 maximdlniho vykonu frouby). Nepouzivejte olejové spreje.
Ty zanechdvaii usazeniny, kieré se t&zko odstrariuji. Cisténi nadobi provadéite, prosim, rucné.

Dulezité: Nepfilnavost jakéhokoliv nddobf se v pribéhu casu bézného pouzivani ztraci.
Prehfivani a pripalovéni jidla miZe tento proces urychlit. Smazici pdnev Ize bez obav
pouzival, i kdyz se nepfilnavost snizi.

Vase panev od spolecnosti ZWILLING je odolnd pro pouzivéni v troubé do 230 °C (450

°F) s nepiilnavou povrchovou tpravou a do 200 °C (350 °F) s keramickym povichem bez
plasfové rukojeti.

Dulezité: Nepiilnavost jakéhokoliv nadobi se v probéhu casu bézného pouzivani ziraci
Prehfivani a pripalovéni jidla mize tenfo proces urychlit. Smazici panev |ze bez obav
pouzivat, i kdyz se nepfilnavost snizi.

Néini:

Pro co nejvy3si ochranu nepfilnavé vrstvy doporuéujeme pouzivéni dievéného nécini nebo
pomicek z vysoce kvalintho silikonu od spoleénosti ZWILLING. Nepouzivejte, prosim,
28dné ostré predméty a nekrdjejte jidla pfimo ve smaZici panvi.

Vse, co potrebujete védét o smazici panvi od spoleénosti ZWILLING bez
nepfilnavé vrstvy - pokyny pro pouziti:

Vniffni &&sti smazicich panvi z nerezové oceli bez nepfilnavé vrstvy od spoleénosfi
ZWILLING jsou vyrobeny z nerezové oceli fiidy 18,/10. Tento povrch je extrémné
hygienicky, chufové neutralni a obzvlasf se hodi k ke smazeni masa v prirodni Upravé bez
obalu (tj. steakd).

Pro dokonalé vysledky pfi smazeni doporuéujeme:

Nejprve pomalu zahtejte smazici pdnev na sifednf teplotu bez tuku/oleje. Po chvili do
smazZici panve sprejem naneste trochu vody. Pokud se voda vypafi, znamend to, ze panev
jesté neni dost horkd. P optimalnf teploté smazent se kulicky vody chovai jako riuf o, tan&(”
na povrchu smazici pénve. Vyttete pdnev do sucha, pridejte olej, kratce jej zahfejte a viozte
potravinu. Maso se miZe zpocdtku prichytit k zakladné smazici panve. Samo se uvolni po
2 - 3 minutdch. Postup smazeni mizete zkontrolovat tak, ze se pokusite nadzvednout okraj
masa vidlickou.

Zaruka:

Jestlize se behem zarueni doby objevi jakékoliv problémy s vyrobkem, vrafte danou smazict
panev spole¢né s dokladem o zakoupeni maloobchodnimu prodeici, pokud neni urceno
jinak. Jinak ji mozete vrétit na adresu vytisi&nou piimo na balenf nadobi.

Poskozeni zpisobend nesprévnym pouzivénim, jako je prehiivani, zmény barev, skrébance,
pady na podliahu nebo nesprévng &isténi, nespadaji do rémce zdruky poskytované
vyrobcem. Ddle pouziti nédobi v profesiondlnich kuchynich a stopy zptisobené béznym
pouzivanim taktéZ nejsou sougdsti zéruky vyrobce.
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m Panvice ZWILLING - zéZitok z vypréZania a GZasne jednoduchd Gdriba

Panvice ZWILLING s0 kvaling, vsesiranné, energeticky Usporné a poskytujt vynikajice
vysledky vyprézania. Pred prvym pouzitim tohto vyrobku si precitajte nasledujice pokyny na
ieho pouzivanie a starostlivosf. Tym sa zabezpeéi dlha Zivotnost.

Pred prvym pouzitim tohto vyrobku:
Kuchynsky riad ZWILLING umyvajte horicou vodou so sapondtom a $pongiou alebo
handri¢kou. Dékladné vysusenie panvice zabrdni vzniku skvin od vody.

Ndvod na spravne a energeticky G¢inné pouzivanie:
Niektoré oleje a tuky sa spalujt aj pri nizkych teplotach. Odporteame vyrobky s bodom
dymivosti okolo 200 °C (400 °F) alebo vyssim, napriklad hroznovy alebo slneénicovy olej.

Priemer rostu/varného prvku by mal byf rovnaky alebo mensi ako priemer dna panvice.
Vdaka vynikajicej cinnosti distribicie tepla nemusite panvicu predhrievaf na najvyssiu
tep\otu. Znizenie vy'konu v spravnom case Sefrl energiv a zcbroﬁuie prehnaliu, kioré moéze
sposobif zmenu farby, ale nemé vplyv na funkciu panvice. Exirémne prehriatie moze trvalo
poskodif dno panvice.

Panvice s plastovymi rukovéfami si odolné voci vysokym teplotém pri pouziti v rire do 150
°C (300 °F).

Pokyny pre indukéné varné dosky:

Riziko prehriatia je vysoké najmé pri indukénych varnych doskéch. Panvicu pomaly rozohrejte
na strednom vykone na varnej doske a dévaite na fiv pozor. Nepouzivaite funkciu boost.

Pri nastavovani vyssich teplot mézete pocuf bzuéanie alebo skrfpanie, kioré je sposobené
technickymi pri¢inami a neznamend, Ze je poskodeny riad alebo rira. Ak priemer rostu/
varného prvku nezodpovedd priemeru dna hrnca, panvica nemusi reagovaf.

Pokyny pre plynové varné dosky:
Pri vareni na plynovej panvici dbaite na to, aby plynové plamene nevysirelovali po stranéch
dna panvice. Odporica sa tiez pouzivaf ochranu rik, aby sa zabrdnilo popdleninam.

Pokyny na ¢istenie a starostlivost’:
Pred ¢istenim nechajte panvicu vychladnuf.

Cistenie vyrobkov ZWILLING je lahké a jednoduché. Panvicu mozete bezpecne umyvaf
v umyvacke riadu, odporiéame viak ruéné umyvanie v teplej vode s malym mnoZzstvom
umyvacieho prostriedku a pouzitim mékkej handricky. Agresivne istiace prostriedky mézu
poskodif riad a znizif jeho neprilnavosf. Vnitro a dno panvice ZWILLING bez povrchovej
Upravy mozno v pripade silného znecistenia &istif drsnou stranou hubky na umyvanie riadu.
Aby ste zabrdnili vzniku skvin alebo zmene farby nehrdzavejicej ocele, nenechdvaite na
vyrobku zaschntf zvysky jedla. Biele alebo viacfarebné zafarbenie a usadeniny mozno
odstranif beznymi &istiacimi prostriedkami na nehrdzavejicu ocel, citrénovou sfavou alebo
octom. Tdto panvicu nepouzivajte na dihodobé skladovanie kyslych potravin. Kyslé potraviny
mé2u spdsobif kordziu prislusného povrchu.

Délezité bezpeénostné informacie:

Z bezpecnostnych dévodov nikdy nenechdvaijte kuchynsky riad bez dozoru, ked ho
pouzivate, a nikdy nenechévaite deti bez dozoru v blizkosti horiceho kuchynského riadu
Uistite sa, ze rukovat nepresahuje okraj riry alebo varnej dosky,/vamého prvku. Rukovaf
vadej panvice ZWILLING je navrhnutd tak, aby sa o najmenej zahrievala. Veko a rukovef
sa viak pri varenf mézu zahriaf. Pri vyberani horicej panvice z horicej riry vzdy pouzivajte
kuchynské rukavice alebo uterék. Horlce panvice umiestiujte len na Ziaruvzdorné povrchy.
Panvice ZWILLING NIE SU VHODNE na pouzitie v mikiovinnej rére a takéto pouzitie moze
spdsobif vazne poskodenie.



Vietko, ¢o potrebujete vediet o neprilnavych panviciach ZWILLING
- nédvod na poutzitie:

Panvice s neprilnavym povrchom s0 idedlne na jemné vyprézanie potravin, kioré sa
[ahko pripalujs. Dant panvicu rozohrejte na stredny vykon a pri pegeni pouzivajte nizke
alebo stredné teploty [t. j. 2/3 maximélneho vykonu riry). Nepouzivajte olejové spreje.
Zanechdvait usadeniny, koré sa fazko odstrafuju. Prosim, umyvaite riad ruéne.

Délezité: Neprilnavé viasinosti akéhokolvek kuchynského riadu sa beznym pouzivanim
&asom strdcaju. Prehriatie a spdlenie potravin méze tento proces urychlif. Panvicu mozete
bez obav pouzivaf, aj ked je neprilnavosf znizend.

Vasa panvica ZWILLING je odolnd voéi rire do 230 °C (450 °F) s neprilnavym povrchom
az do 200 °C (350 °F) s keramickym povrchom bez plastovej rukovéte.

Délezité: Pri tychto vysokych teplotéch moze dojst k zmene farby riadu. Tieto zmeny mozno
odstrénif pomocou pripravkov na o3etrovanie nehrdzavejicej ocele.

Pribor:

Pre maximélnu ochranu neprifnavého povrchu odpordéame pouzivaf drevené nééinie alebo
nacinie z vysokokvaliného silikénu od spolognosti ZWILLING. Nepouzivaijte Ziadne osiré
predmety a nekrdjajte potraviny priamo na panvici.

Vsetko, ¢o potrebujete vedief o panvici s neprilnavym povrchom ZWILLING -
ndvod na pouZitie:

Vnotorné &asti neprilnavych panvic ZWILLING so vyrobené z nehrdzavejice] ocele
18/10. Tento povrch je mimoriadne hygienicky, chufovo neutrélny a je obzvlésf vhodny na
vypréZanie prirodzene tepelne upraveného mésa bez povrchovej tpravy (napr. steakov).

Na dosiahnutie dokonalych vysledkov vyprazania odporiéame:

Najprv pomaly rozohrejte panvicu na stredny ohefi bez tuku/oleja. Po chvili panvicu
postriekaite trochou vody. Ak sa voda odpari, znamend to, Ze panvica este nie je dostatocne
hortca. Pri optimdlinej teplote vyprézania sa guléeky vody spravaju ako ortuf a ,tancuju”
na povrchu panvice. Panvicu vytrite do sucha, pridajte olej, kratko ho zohrejte a viozte do
nej jedlo. Médso sa méze spociatku prilepif na dno panvice. Uvolni sa po 2 a2 3 mindtach.
Proces vyprazania mézete skontrolovaf tak, ze sa pokusite vidlickou nadvihndf okraj mésa.

Zaruka:

Ak sa pocas zarugnej doby vyskyind s vyrobkom akékolvek problémy, vréfte prislugng
panvicu spolu s dokladom o kipe predajcovi, ak nie je uvedené inak. V opaénom pripade
ho mézete vrdtif na adresu vytlagent priamo na obale riadu.

Na poskodenie spdsobené nesprévnym pouzivanim, ako je prehriatie, zmena farby,
poskriabanie, pad na podlahu alebo nesprévne cistenie, sa nevzfohuje zaruka vyrobcu.
Okrem toho sa zdruka vyrobcu nevzfahuje na pouzivanie riadu v profesiondlnych kuchyniach
a na sfopy spésobené beznym pouzivanim.
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