


CISTENI
Doporuéujeme ruéni mytf a vysuseni noz0. Myeka na nédobi ani korozivni &istic
prosttedky nejsou vhodné.

UKLADANI

Vybrané stérbiny v samoostticim bloku ZWILLING jsou vybaveny keramickymi
brusnymi kameny, kferé jsou urené pouze pro noze s jemnym ostiim. Do t&chto
sterbin by mélibyt vkladany jen noze sjemnym ostiim (tj. Spikovaciniz, platkovaci ndz
a kuchatsky ndz). Noze se zoubkovanym osffim by se m&ly vkladat do zbyvaijicich
sterbin, které noze neostif (tyto noze se osffit nemus. Je dolezité vzdy umisfovat noze
do jejich spravné st&rbiny, abychom tak predesli moznému poskozeni jejich ostif
a keramickych brusnych kamen@. Proto kazdy typ noZze md nad vlastni st&rbinou
umistény pikiogram, kiery oznaguje jaky ndz do 3térbiny patii. Noze ve skladovacim
bloku umisfujte do pfislusné st&rbiny tak, ze homi ¢dst noze povedete po homi stran&
stérbiny, a2 dokud nedojde ke kontaktu mezi rukojeti noze a povrchem bloku. Tento
zpdsob ukladani je bezpe&ny a sougasné zachovava noze osiré.

KRAJENI

Plocha, na které provédime kréjent a fezani, maé hlavni vliv na ztupeni nozd. Pri kréjent
se vyhnéte tvrdym povrchim, jako jsou keramika, porceldn, umakart, dlazdice, sklo
&i jiné tvrdé povrchy, kieré mohou ndz predeasné ztupit. Doporuéujeme kréjeni
a fezani na prkénkach z bambusu ¢&i dreva. Jako alternativu Ize pouzit plastové
prkénka. Vyhnéte se kigjeni zmrazenych nebo velmi tvrdych potravin (napf. kosti).
Tento zpUsob krdjeni mize zpUsobit ohnutf fezné hrany a poskozenf cepele.



OSTRENI

Pecuite o kuchyiiské vybaveni a noze udrzujte v perfekinim stavu. Budete tim chrdnit
nejen kvalitu, ale také dalif investice. Ostré noze nejen usnadduji préci v kuchyni, ale
&ini ji také bezpeensjsi. Kdyz se niz ztupi, pak je nutné vyvinout pfi fezani & krdjent
v&isi tlak. Tim nardsté nebezpedi zranéni.

Tajemstvim samoostiictho bloku od spoleénosti ZWILLING jsou keramické brusné
kameny vestavéné ve §t&rbinach pro noze s jemnym osfiim (fj. $pikovaci ndz, platkovact
n0z a kuchatsky ndz). Tyto keramické ostfici kameny naostii jemné ostif noze pokazdé,
kdyz jej vytahnete z bloku nebo jej vratite do pfislusné st&rbiny. Méite, prosim, na
paméti, ze ostfic blok od spolecnosti ZWILLING byl navizen tak, aby udrzoval vase
noZe neustdle ostré. Neni navrzeny k tomu, aby naostfil tupé noze. Kazdd stérbina s
integrovanymi keramickymi brusnymi kameny je specialné& vyvinuta pro udrzeni osfrosti
urgitého typu noze. Nejlepsich vysledkd dosdhnete, pokud celé ostif noze budete
vklédat a vytahovat ze samoostrictho bloku a pfi tom nevyvijet na n&j nadmérny flak.
Po naostienf pouzijte na ntz mékkou suchou utérku.

OSTRICT STERBINY
o 0 o Platkovaci niz
o Kuchaisky ndz
o Spikovaci niz
STERBINY BEZ OSTRICICH KAMEND
® 9 (@ Niz na chlebo
@ UZitkovy vroubkovany noz

@ UniverzdlIni ngzky
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@ CISTENIE

Odporteame runé umyvanie a vysusenie nozov. Umyvacka riadu ani korozivne
&istiace prostriedky nie so vhodné.

UKLADANIE

Vybrané strbiny v samoostriacom bloku ZWILLING st vybavené keramickymi
brosnymi kamefimi, kioré su uréené len pre noze s jemnym osirim. Do tychto Strbin
by mali byt vkladané len noze s jemnym ostrim (1. j. Spikovaci néz, platkovaci néz
a kuchdrsky néz). Noze so zibkovanym ostrim by sa mali vkladaf do zostévajicich
strbin, ktoré noze neostria (fieto noze sa ostrif nemusia). Je délezité vzdy umiestnif
noze do ich spravnej strbiny, aby sme tak predisli moznému poskodeniu ich ostria
a keramickych brusnych kamefiov. Preto kazdy typ noza md nad vlastnou strbinou
umiestneny pikiogram, kiory oznauje aky néz do sirbiny patri. Noze v skladovacom
bloku umiestiivjte do prislusnej strbiny tak, ze hornt Easf noza budete viesf po home;j
strane 3trbiny, a2 kym nedsjde ku kontaktu medzi rukovéfou noza a povrchom bloku.
Tento sp6sob ukladania je bezpe&ny a stéasne zachovava noze ostré.

KRAJANIE

Plocha, na ktorej prevadzame kréjanie a rezanie, m& hlavny vplyv na otupenie
nozov. Pri krgjanf sa vyhnite tvrdym povrchom, ako su keramika, porceldn, umakart,
dlazdice, sklo &iiné tvrdé povrchy, kioré mézu néz predeasne potupif. Odporicame
kréjanie a rezanie na doskdch z bambusu ¢&i dreva. Ako alternativu mézete pouzif
plastové dosky. Vyhnite sa kréjaniu zmrazenych alebo velmi tvrdych potravin (napr.
kostf). Tento spdsob krdjania méze sposobif ohnutie reznej hrany a poskodenie
Eepele.



OSTRENIE

Staraite sa o kuchynské vybavenie a noze udrZiavajte v perfekinom stave. Budete tym
chranif nielen kvalitu, ale tiez dalie investicie. Ostré noze nielenze ulah&ujo précu
v kuchyni, ale robia ju aj bezpeenejsou. Ked sa né62 potupi, tak je nuiné vyvindf pri
rezani & krdjani vaesi tlak. Tym narastd nebezpedenstvo zranenia.

Tajomstvom samoostriaceho bloku od spolocnosti ZWILLING st keramické brosne
kamene vstavané v strbinéch pre noze s jemnym ostrim (1. . $pikovaci néz, platkovaci
ndz a kuchdrsky noéz). Tieto keramické ostriace kamene naostria jemné ostrie noza
zakazdym, ked'ich vytiahnete z bloku alebo ich vrdtite do prislusnej 3trbiny. Maite,
prosim, na paméti, e osfriaci blok od spolognosti ZWILLING bol navrhnuty tak, aby
udrziaval vase noze neustdle osiré. Nie je navrhnuty na to, aby naostril tupé noze.
Kazdd strbina s integrovanymi keramickymi brosnymi kamefimi je 3pecidlne vyvinuta
na udrzanie ostrosti uritého typu noza. Najlepsie vysledky dosiahnete, pokial celé
ostrie noza budete vkladaf a vyiahovaf zo samoostriaceho bloku a pri tom nevyvijaf
na neho nadmerny tlak. Po naostreni pouzite na néz makkd suchd utierku.

OSTRIACE STRBINY
o 0 @ rlitkovaci no:
0 Kuchdrsky ndz
o Spikovaci ndi
STERBINY BEZ OSTRICICH KAMEND
® 0 (@ Noi na chlieb
@ Uzitkovy vribkovany néz
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