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MASON - keramické formy na peceni jsou vhodné do trouby,
mikrovinné trouby max. do 220 °C, mycky a mrazéku. Pred prv-
nim pouzitim umyjte a odstrarite z vyrobku vSechny pripadné
nalepky. Nepoklddejte na piimé zdroje tepla. Horkou formu
nikdy nepokladejte na studené nebo mokré povrchy. Nechte
nadobu vzdy vychladnout predtim, nez ji umyjete. Pfi manipu-
laci s horkou formou vzdy pouzivejte ochranné rukavice. Nepo-
klddejte horké nadobi pfimo na stil. OdoIné skvrny odstrante
neagresivnim cisti¢em nadobi.

MASON — keramické misy na pfipravu a omacky. Misa je idedlni
na zadélani tésta na chléb, kolace, susenky, pecivo a pudin-
kové smési. Vyrobeno z odolné kameniny. Misa svym tva-
rem brani tendenci pohybovat se pfi ruénim michani a vzoro-
vany vnéjsi povrch pomdaha snadno uchopit misu rukou. Neni
vhodné do klasické trouby na peceni, pouzivejte na pfipravu
jidla. Lze myt v mycce. Vhodna do mikrovinky. Nelijte vrouci
vodu pfimo do misy. Pfed prvnim pouzitim umyjte vliaznou
vodou se saponatem. K myti nepouzivejte abrazivni prostfedky.
Nechte pfirozené vyschnout.

MASON - kameninové nddobi. Lze myt v mycce. Vhodné
do mikrovinné trouby. Pfed prvnim pouzitim umyjte vlaznou
vodou se saponatem. K myti nepouzivejte abrazivni prostfedky.
Nechte pfirozené vyschnout.

MASON - sklenéné formy na peceni jsou vhodné do trouby,
mikrovinné trouby max. do 220 °C, mycky a mrazéku. Pfed prv-
nim pouzitim umyjte a odstrarite z vyrobku vSechny pripadné
nalepky. Nepoklddejte na piimé zdroje tepla. Horkou formu
nikdy nepokladejte na studené nebo mokré povrchy. Nechte
nadobu vzdy vychladnout predtim, nez ji umyjete. Pfi manipu-
laci s horkou formou vzdy pouzivejte ochranné rukavice. Nepo-
klddejte horké nadobi pfimo na stil. OdoIné skvrny odstrante

neagresivnim cisti¢em nadobi.

MASON - nadoba tazin byva upravena glazovanim. Skldda se
z kruhové spodni ¢asti s rovnym dnem a s okrajem a z horni
&asti, kterou predstavuje velkd poklice kénického tvaru. Ta
zajistuje, Zze se kondenzovand padra, vznikajici pfi ohfivani
pokrmu, vraci na dno tazinu.

Tradi¢ni zplsob pfipravy je duseni, tedy pomalé ohfivani
nadoby. PFi pouziti elektrické plotynky je vhodné postavit
nadobu napfiklad na dlomky obkladovych dlazdi¢ek, které lezi
mimo jeji plochu. Pfi pfipravé na plynovém vafici je doporuco-
vano pouzit specidlni hlinikové mfizky, ktera teplo rozptyli.

Pfed prvnim pouzitim

1. Odstrante z vyrobku vsechny pfipadné nélepky a umyjte ho
v horké vodé s mycim pfipravkem.

2. Do spodni nadoby nalijte tekutiny a pfivedte k varu. Hned
Jjakmile zacne viit, vypnéte a nechte vychladnout.

3. Pfed ulozenim nadobu vzdy vytfete dosucha.

Myti a adrzba

1. Kamenina Mason Cash dobfe sndsi myti v mycéce. Zamezte
pouze pohybu nadobi a srazkam s jinymi kusy.

2. Pokud se objevi pfipaleniny, nejlépe je odstranite odmoce-
nim ve vodé, pfipadné povarenim vody s octem.

3. Pred sklizenim umyty Tajine nechte uschnout.

Bézné pouzivani

1. Pecici keramika dobfe akumuluje teplo a skvéle vyzafuje
celym povrchem. Pokud nezahfivate Tajine v troubé, ale
na sporaku, dbejte na pozvolné ohfivani, idedlné na plotné
stejné velké, nebo vétsi, nez dno hrnce.

2. Nikdy nerozpalujte keramické nadobi Mason prazdné -
vzdy by v ném mél byt olej, stava nebo vypek z masa.

3. Hrnce Tajine Mason Cash mohou do trouby, do mikrovinné
trouby, na plyn, na elektrickou plotnu a halogenovou sklo-
keramiku.



4. V zadném pfipadé nedavat studenou vodu do hor-
kého Tajine.

Jak pouzivat terakotovy pekaé

Pfed prvnim pouzitim namocte terakotovy pekac na 10 minut

do studené vody a poté jej opatrné vycistéte kartackem.

- Pro nejlepsi vysledek namocte pied kazdym pouzitim tera-
kotovy pekac na 10-15 minut do studené vody. Péry vodu
nasaknou a ta se béhem peéeni uvolfiuje.

- Vlozte potraviny do pekace, pfikryjte jej vikem a dejte do
trouby. PEKAC VZDY VKLADEJTE DO STUDENE TROUBY.
V pfedehiaté troubé by mohl snadno prasknout.

- Nastavte troubu na pozadovanou teplotu. Pouzivate-li
plynovou troubu, nejdfive ji nastavte na nejnizsi teplotu
a postupné ji zvysujte az dosdhnete pozadované hodnoty.
Pfi peceni se vyvarujte ndhlych teplotnich zmén.

- Po skonceni peceni pouzijte kuchyfiské rukavice a vyn-
dejte pekac z trouby a polozte ho na mfizku ¢i podlozku.

Cisténi

POZNAMKA: Terakotovy pekdd je vyroben z pérovitého materi-
dlu, diky némuz absorbuje a uvolriuje chuté pri kazdém pouZziti.
Kvdli témto pordm mohou na povrchu pekdce zdstat barevné
stopy, coz je pii bézném pouzivdni normdini. Pokud pekd¢ cis-
tite spravné, je i pres barevné stopy dokonale Cisty.

- Pekac myjte v teplé jarové vodé.

+  Pfed mytim nechte pek&¢ VZDY vychladnout.

+ NENAPOUSTEJTE studenou vodu do horkého pekace.

- NEMYJTE v myéce nadobi.

Dilezité
- NIKDY pekdc nepokladejte na jakoukoliv plotnu.
- NIKDY pekdc nepouzivejte ke grilovani.

MASON - plechové dézy k uskladnéni a uschovavani potravin.
Nelze myt v mycce. Doporuéujeme o$etiovat vihkou utérkou.

MASON - chlebnik z oceli a je vhodny pro ulozeni chlebd, hou-
sek, rohlik(, ¢i jiného peciva. Nelze myt v myéce. Doporuéu-
jeme os$etfovat vihkou utérkou.

MASON — multifunkéni dfevéné pomticky do kuchyné. Dopo-
ruéujeme jenom ruéni myti. Pomiicky uchovéavejte v suchém
a Cistém prostredi.

MASON - pomticky k peceni. Vhodné pro pfipravu tésta,
omacek, dezertd, hlavnich jidel. Ize myt v myéce. Vhodné do
mikrovinky. Pfed prvnim pouzitim umyjte vlaznou vodou se
saponatem. K myti nepouzivejte abrazivni prostfedky. Nechte
pfirozené vyschnout.
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MASON - keramické formy na pecenie st vhodné do rury, mik-
rovinnej rdry max. do 220 °C, umyvacky riadu a mrazni¢ky. Pred
prvym pouzitim vyrobok umyte a odstrarte z neho vsetky pri-
padné nalepky. Nekladte na priame zdroje tepla. Horticu formu
nikdy nekladte na studené alebo mokré povrchy. Nédobu
nechajte vzdy vychladnut predtym, nez ju umyjete. Pri mani-
puldcii s horticou formou vzdy pouzivajte ochranné rukavice.
Hortci riad nekladte priamo na st6l. Odolné Skvrny odstrarite
neagresivnym ¢isticom riadu.

MASON - keramické misy na pripravu a omacky. Misa je ide-
alna na pripravu cesta na chlieb, kolace, susienky, pecivo
a pudingové zmesi. Vyrobené z odolnej kameniny. Misa svojim
tvarom eliminuje pohyb pri ruénom miesani a vzorovany von-
kajsi povrch pomdha lahko uchopit misu rukou. Nie je vhodné
do klasickej riry na pecenie, pouzivajte na pripravu jedla. Je
mozné umyvat v umyvacke riadu. Vhodné do mikrovinnej rdry.
Nelejte vriacu vodu priamo do misy. Pred prvym pouzitim umyte
vlaznou vodou so sapondtom. Na umyvanie nepouzivajte abra-
zivne prostriedky. Nechajte prirodzene vyschnut.

MASON — kameninové riady. Je mozné umyvat v umyvacke
riadu. Vhodné do mikrovinnej riry. Pred prvym pouzitim umyte
vlaznou vodou so sapondtom. Na umyvanie nepouzivajte abra-
zivne prostriedky. Nechajte prirodzene vyschnut.

MASON - sklenené formy na pecenie st vhodné do rtry, mik-
rovinnej rdry max. do 220 °C, umyvacky riadu a mrazni¢ky. Pred
prvym pouzitim vyrobok umyte a odstrarte z neho vsetky pri-
padné nalepky. Nekladte na priame zdroje tepla. Horticu formu
nikdy nekladte na studené alebo mokré povrchy. Nédobu
nechajte vzdy vychladnut predtym, nez ju umyjete. Pri mani-
puldcii s horticou formou vzdy pouzivajte ochranné rukavice.
Neklad'te hortici riad priamo na st6l. Odolné Skvrny odstrérite

neagresivnym cisti¢com riadu.

MASON - nadoba tajine (tazin) byva upravend glazovanim.
Sklada sa z kruhovej spodnej ¢asti s rovnym dnom a okrajom
a z hornej Casti, ktori predstavuje velka pokrievka kénického
tvaru. Ta zabezpecuje, ze sa kondenzovana para, vznikajlca
pri ohrievani pokrmu, vracia na dno tajine. Tradi¢nym spéso-
bom pripravy je dusenie, teda pomalé ohrievanie nadoby. Pri
pouziti elektrickej platni¢ky je vhodné postavit nddobu napri-
klad na tlomky obkladovych dlazdic¢iek, ktoré lezia mimo jej
plochy. Pri priprave na plynovom sporaku sa odporuca pouzit
$pecidlne hlinikové mriezky, ktoré teplo rozptylia.

Pred prvym pouzitim

1. Odstrante z vyrobku vsetky pripadné nalepky a umyte ho
v horlcej vode so saponatom.

2. Do spodnej nadoby nalejte tekutiny a privedte do varu. Len
¢o zacne vriet, vypnite a nechajte vychladnat.

3. Pred ulozenim nadobu vzdy vytrite dosucha.

Umyvanie a udrzba

1. Kamenina Mason Cash dobre znd$a umyvanie v umyvacke
riadu. Zabrante iba pohybu riadu a narazom s inymi kusmi.

2. Ak sa objavia pripdleniny, najlepsie ich odstranite odmoce-
nim vo vode, pripadne prevarenim vody s octom.

3. Pred odlozenim umytd nddobu tajine nechajte uschnut.

BeZné pouzivanie

1. Keramika na pecenie dobre kumuluje teplo a skvele vyza-
ruje celym povrchom. Ak nezahrievate nadobu tajine v rire,
ale na spordku, dbajte na pozvolné ohrievanie, idedlne na
rovnako velkej platni alebo na vacsej ako dno hrnca.

2. Nikdy nerozpalujte keramicky riad Mason prazdny - vzdy
by v iom mal byt olej, $tava alebo vypek z mésa.

3. Hrnce Tajine Mason Cash st vhodné do rdry, mikrovinnej
rary, na plyn, na elektrickd platiu a halogénovu sklokera-
miku.

4. V ziadnom pripade nedévat student vodu do hortcej
nadoby tajine.

Ako pouzivat terakotovy pekaé

Pred prvym pouzitim namocte terakotovy pekac na 10 minut

do studenej vody a potom ho opatrne vycistite kefkou.

- Pre najlepsi vysledok namocte pred kazdym pouzitim tera-
kotovy pekaé¢ na 10 — 15 mindt do studenej vody. Pory
nasiaknu vodu a ta sa pocas pecenia bude uvolfovat.

« Vlozte potraviny do pekaca, prikryte ho vekom a dajte do
riry. PEKAG VZDY VKLADAJTE DO STUDENEJ RURY.
V predhriatej rire by mohol lahko prasknut.

- Nastavte rdru na pozadovanu teplotu. Ak pouzivate plynovid
rdru, najskor ju nastavte na najnizsiu teplotu a postupne ju
zvysujte, az kym nedosiahnete pozadovani hodnotu. Pri
peceni sa vyvarujte nahlych teplotnych zmien.

- Po skonceni pecenia pouzite chiapky, vyberte pekac z rary
a polozte ho na mriezku alebo podlozku.

Cistenie

POZNAMKA: Terakotovy pekdd je vyrobeny z provitého mate-
ridlu, vdaka ktorému absorbuje a uvolriuje chute pri kazdom
pouziti. Kvéli tymto porom mézu na povrchu pekdca zostat
farebné stopy, ¢o je pri beznom pouzivani normdine. Ak pekd¢
Cistite sprdvne, je aj napriek farebnym stopdm dokonale Cisty.
« Pekac umyvajte v teplej vode so saponatom.

«  Pred umyvanim nechajte peka¢ VZDY vychladndit.

« NENAPUSTAJTE student vodu do horticeho pekéca.

«  NEUMYVAJTE v umyvacke riadu.

Délezité

« NIKDY peké¢ nekladte na akukolvek platiu.

- NIKDY pekd¢ nepouzivajte na grilovanie.

MASON - plechové nadoby na uskladnenie a uschovavanie



potravin. Nemozno umyvat v umyvacke riadu. Odporic¢ame
osetrovat vihkou utierkou.

MASON - chlebnik z ocele je vhodny na ulozenie chlebov,
zemli, rozkov ¢i iného pediva. Nemozno umyvat v umyvacke
riadu. Odporticame oSetrovat vihkou utierkou.

MASON — multifunkéné drevené pomécky do kuchyne. Odpo-
racame iba ruéné umyvanie. Pomécky uchovavajte v suchom
a ¢istom prostredi.

MASON - pomécky na pecenie. Vhodné na pripravu cesta,
omacok, dezertov, hlavnych jedal. Mozno umyvat v umyvacke
riadu. Vhodné do mikrovinnej rdry. Pred prvym pouzitim umyte
vlaznou vodou so sapondtom. Na umyvanie nepouzivajte abra-
zivne prostriedky. Nechajte prirodzene vyschnut.
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