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+ zdravotné nezavadné

+ vynikajici nepfilnavy povrch

+ odolnost proti poskrabani

+ dlouha Zivotnost

Pouziti:

l Pfed prvnim pouZitim omyjte nddobu vodou se saponatem a utfete do sucha.

B NepoufZivejte ostré predmeéty (noze, draténky nebo hrubsi houbicky).

Il PouZzivejte vyhradné drevéné, plastové nebo silikonové nastroje.

B Vhodné pro poufZiti: v troubé (+250 °C), na plynovém sporaku, elektrické plotné,
sklokeramice a Ize jej pouzit i do mrazaku (-60 °C). Pokud vafite na plynovém
varici, plameny by nikdy nemély pfesahnout spodni ¢ast nadoby.

Udrzba:

I Kolekci M'passion nedoporucujeme umyvat v mycce nadobi.

B Po pouziti nechte vyrobek vychladnout a umyjte saponatem v teplé vodé.

B Nadobi Mauviel nikdy necistéte bélicimi prostfedky - mohou vést
k nenapravitelnému poSkozeni povrchu.

B Dojde-li k pFipaleni pokrmu, nechte nadobu pfed mytim odmocit v teplé vodé.

Poznamka: Dlouhodobym pouZivdnim mohou vyrobky lehce ztmavnout, ale to nic
nemeéni na kvalité a vykonu vyrobki Mauviel.

A nezapomerite na dtleZitou radu: nikdy nepfekracujte 2/3 maximdiniho vykonu plotynky!

Celomédéné misy jsou urceny vyhradné pro pripravu marmeldd, karamelu, rozpousténi Eokolddy
a dalsich pokrmd s vysokym obsahem cukru.

+ vnitfni povrch z nepfilnavého povrchu Eclipse bez PTFE a PFOA
+ vnéjSi povrch z antracitové Sedého anodizovaného hliniku
s integrovanym induk&nim dnem
+ sila materidlu 3mm
+ rukojet z lité nerezové oceli

PouZiti:

I Pfed prvnim pouZzitim nadobu omyjte v horké mydlové vodé, oplachnéte
a vysuste. Nadobu lehce potrete olejem.

= Sl pridejte aZ do vrouci vody. Prazdné nadoby nikdy nenechavejte na rozehraté
plotynce, hrozi zde nebezpeci poskozeni.

B PoutZivejte silikonové, plastové nebo dievéné nacini.

I Kovové nacini by mohlo povrch vyrobku poskodit. Jidlo je moZné pfipravovat bez
oleje a bez tuku. Nicméné malé mnoZstvi masla nebo oleje vyrazné zlepsi vzhled
i chut potravin. Nikdy nekrajejte potraviny pfimo v nadobach Mauviel!

B Vhodné pro poufZiti: v troubé, na plynovém sporaku, elektrické plotné,
sklokeramice a na indukci. Pokud vafite na plynovém vafici, plameny by nikdy
nemély presahnout spodni ¢ast nadoby.

Udrzba:
B Nikdy nepouzivejte kartacek nebo draténku. Po vychladnuti umyjte vyrobek
saponatem v teplé vodé.

B Nedoporucujeme myt v mycce, mize zpUsobit barevnou zménu vnéjsiho plasté.

Poznamka: Dlouhodobym pouZivdnim se u vyrobki mohou vytvorit malé hnédé linky,
ale tyto nepatrné kazy nic neméni na kvalité hrncd a panvi Mauviel, kterd vSak neni
vadou vyrobku.

A nezapomerite na ddleZitou radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdliniho vykonu plotynky!

M’ COOK / M’ MINIS

+ 5tivrstvy material

+ vnéjSi a vnitfni sténa z nerezové oceli pro dokonalou hygienu a snadné cisténi,
jadro ze t¥i vrstev hliniku pro dokonalou tepelnou vodivost

+ pro pouZiti na vSech typech sporakd (v¢. indukenich) i v troubé

+ 050 % efektivngjsi vedeni tepla diky 5tivrstvému materialu (ve srovnani s nadobami
se sandwichovym dnem) pro Usporu ¢asu i energie

* na nadobi Mauviel je poskytovana doZivotni zaruka na vyrobni a materidlové vady

Pouziti:
B Pred prvnim pouZzitim omyjte nadobu vodou se saponatem a utfete do sucha.

I Sl pridejte aZ do vrouci vody. Prazdné nadoby nikdy nenechaveijte na rozehraté
plotynce, hrozi zde nebezpedi poskozeni. Pfi pfehfati méni navic ocel svou barvu.

B Vhodné pro poufZiti: v troubé, na plynovém sporaku, elektrické plotné,
sklokeramice a na indukci. Pokud vafite na plynovém vafici, plameny by nikdy
nemély pfesahnout spodni ¢ast nadoby.

B Nadoby s nepfilnavym povrchem jsou idealni pro vafeni s minimem tuku.

B K manipulaci se surovinami v téchto nddobach vsak pouzivejte vyhradné
drevéné, plastové nebo silikonové nastroje.

Udrzba:
B Vhodné do mycek nadobi.

B Nadobi Mauviel nikdy necistéte bélicimi prostfedky - mohou vést
k nenapravitelnému poSkozeni povrchu.

I Dojde-li k pFipaleni pokrmu, nechte nadobu pfed mytim odmocit v teplé vodé.

A nezapomerite na dileZitou radu: nikdy nepiekracujte 2/3 maximdliniho vykonu plotynky!

0E8ETHIAMYI
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M’ HERITAGE / M’ MINIS

+  2-vrstvy material

* 90 % médi, 10 % nerezové oceli - méd je nejlepSim vodicem tepla mezi kovy
a zarucCuje jeho rychlou a rovnomérnou distribuci, vnitfni vrstva z nerezové oceli
je optimalni z hlediska hygieny a bezpecného zpracovani potravin

+ pro pouziti na indukéni plotné poufZijte, prosim, indukéni disk Mauviel

Pouziti:

I Pred prvnim pouZitim omyjte nddobu vodou se saponatem a utfete do sucha.

= SUl pfidejte aZ do vrouci vody. Zabrarite prepaleni prazdné nadoby - mize vést
k jejimu nenapravitelnému poskozeni.

B Vhodné pro poufZiti: v troubé, na plynovém sporaku, elektrické plotné,
sklokeramice a na indukci s adaptacnim diskem.

B Pokud vafite na plynovém vafrici, plameny by nikdy nemély pfesahnout spodni
¢ast nadoby.

Udrzba:

B Nadobu umyjte béZnym zplsobem. Na médéné ¢asti naneste pripravek
Copperbrill a nechte jej malou chvilku pdsobit.

I Poté naddobu oplachnéte a osuste.

B N&dobi Mauviel nikdy necistéte bélicimi prostfedky - mohou vést
k nenapravitelnému poskozeni médéného povrchu.

I Dojde-li k pfipaleni pokrmu, nechte nadobu pfed mytim odmocit v teplé vodé.

Poznamka: Po urcité dobé pouZivani ziskdvd méd patinu - tato ,kosmetickd” zmeéna
vsak nemd viiv na kvalitu nddoby, jeji pouZivani a tepelnou vodivost.

A nezapomerite na dileZitou radu: nikdy nepiekracujte 2/3 maximdliniho vykonu plotynky!

+ vyrobeno z hliniku a nerezové oceli

« litinova rukojet z nerezové oceli, kterd ma ergonomicky tvar pro snadné
a pohodIné uchopeni a je dokonale odolna vidi teplu

+ vnéjSi sténa - brouseny hlinik, vnitfni sténa - nerezova ocel

+ tlousStka stény: 2,6 mm

Pouziti:

B Pred prvnim pouZzitim omyjte nadobu vodou se saponatem a utfete do sucha.

I SUl pridejte az do vrouci vody. Zabrarite prepéleni prazdné nadoby - mlze vést
k jejimu nenapravitelnému poskozeni.

I PFi pfehrati méni navic ocel svou barvu.

B Vhodné pro poufZiti: v troubé (+250 °C), na plynovém sporaku, elektrické plotné,
sklokeramice a na indukci.

B Pokud vafite na plynovém vafrici, plameny by nikdy nemély pfesahnout spodni
cast nadoby.

Udrzba:

B Vhodné do mycek nadobi.

B Nadobi Mauviel nikdy necistéte bélicimi prostfedky - mohou vést
k nenapravitelnému poskozeni povrchu.

B Dojde-li k pfipaleni pokrmu, nechte nadobu pfed mytim odmocit v teplé vodé.

A nezapomerite na dileZitou radu: nikdy nepiekracujte 2/3 maximdlniho vykonu plotynky!

M’ URBAN

* magneticka nerezova ocel pro lepsi vedeni tepla

Pouziti:

B Pfed prvnim pouZitim omyjte nddobu vodou se saponatem a utfete do sucha.

m SOl pridejte az do vrouci vody. Zabrarite prepaleni prazdné nadoby - mize vést
k jejimu nenapravitelnému poskozeni.

B NepouZivejte ostré predméty (noZe, draténky nebo hrubsi houbicky). PouZivejte
vyhradné drevéné, plastové nebo silikonové nastroje.

B Vhodné pro poufZiti: v troubé (+250 °C,), na plynovém sporaku, elektrické plotné,
sklokeramice a na indukci.

B Pokud vafite na plynovém vafrici, plameny by nikdy nemély pfesahnout spodni
¢ast nadoby.

Udrzba:

B Vhodné do mycek nadobi.

B Nadobi Mauviel nikdy necistéte bélicimi prostfedky - mohou vést
k nenapravitelnému poskozeni povrchu.

I Dojde-li k pfipaleni pokrmu, nechte nadobu pfed mytim odmocit v teplé vodé.

A nezapomerite na dleZitou radu: nikdy nepiekracujte 2/3 maximdliniho vykonu plotynky!

PouZiti:

I Pfed prvnim pouZitim omyjte nddobu vodou se sapondtem a utfete do sucha.

I Potfete vSechny vnitfni plochy panve rostlinnym olejem. Na dno panve nalijte
0,5 cm oleje a na stfedni teploté ohFivejte asi 10 minut, dokud se neza¢ne lehce
koufit. Nechte panev vychladnout, vylijte olej a panev vytfete. Opakujte jesté
dvakrat. VaSe panev je nyni oSetfena a pfipravena k pouZiti.

B NepoufZivejte ostré predméty (noZe, draténky nebo hrubsi houbicky). PouZivejte
vyhradné dfevéné, plastové nebo silikonové nastroje.

0E8ETHIAMYI
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B Vhodné pro poufZiti: v troubé, na plynovém sporaku, elektrické plotné,
sklokeramice a na indukci.

B Pokud vafite na plynovém vafrici, plameny by nikdy nemély prfesahnout spodni
cast nadoby.

Udrzba:
B U kolekce M'Steel nedoporucujeme myti v mycce.

B Nadobi Mauviel nikdy necistéte bélicimi prostfedky - mohou vést
k nenapravitelnému poSkozeni povrchu.

I Dojde-li k pfipaleni pokrmu, nechte nddobu pfed mytim odmocit v teplé vodé

A nezapomerite na dleZitou radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdliniho vykonu plotynky!

M’ TRADITION

Pouziti:
B Pred prvnim pouZzitim omyjte nadobu vodou se saponatem a utfete do sucha.
m S0l pfidejte az do vrouci vody. Zabrarite prepaleni prazdné nadoby - mize vést
k jejimu nenapraviteinému poskozeni.
B Vhodné pro poufZiti: na plynovém sporaku, elektrické plotné, skiokeramice
a na indukci.

B Pokud vafrite na plynovém vafrici, plameny by nikdy nemély presdhnout spodni
¢ast nadoby

Udrzba:

B Nadobu umyjte béznym zplsobem. Na médéné casti naneste pripravek
Copperbrill a nechte jej malou chvilku pUsobit.

B Poté nadobu oplachnéte a osuste.

B Vhodné do mycek nadobi.

B Nadobi Mauviel nikdy necistéte bélicimi prostfedky - mohou vést
k nenapravitelnému po3kozeni médéného povrchu.

B Dojde-li k pFipaleni pokrmu, nechte nadobu pfed mytim odmocit v teplé vodé.

Poznamka: Po urcité dobé pouZivani ziskdvd méd patinu - tato ,kosmetickd” zmeéna
vsak nemd viiv na kvalitu nddoby, jeji pouZivani a tepelnou vodivost.

A nezapomerite na dileZitou radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdliniho vykonu plotynky!

+ zdravotna nesSkodnost

+ vynikajuci neprilnavy povrch

+ odolnost voci poSkriabaniu

+ dlha Zivotnost

PouZivanie:

B Pred prvym pouzitim umyte nadobu vodou so saponatom a utrite do sucha.

B NepoufZivajte ostré predmety (noZe, drétenky alebo hrubsie Spongie).

I Pouzivajte vyhradne drevené, plastové alebo silikonové nastroje.

B Vhodné na pouZzitie: v rdre (+ 250 °C), na plynovom sporaku, na elektrickej platni,
sklokeramike, mozno pouzit i v mraznicke (- 60°C). Ak varite na plynovom varidi,
plamene by nikdy nemali presiahnut spodnu €ast nadoby.

Udrzba:

I Riad z kolekcie M'passion neodpori€ame umyvat v umyvacke riadu.

I Po poufZiti nechajte vyrobok vychladndt a umyte Cistiacim prostriedkom v teplej vode.

B Riad Mauviel nikdy necistite bieliacimi prostriedkami - m&zu nenapravitelne
poskodit povrch.

B Ak dbjde k pripaleniu pokrmu, nechajte nadobu pred umyvanim odmocit v teplej vode.

0E8ETHIAMYI

Poznamka: DIhodobym pouZivanim mo6Zu vyrobky jemne stmavnut, to vSak nemd vplyv K
na kvalitu a vykon vyrobkov Mauviel.

A nezabudnite na déleZitu radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdlneho vykonu platne!

Celomedené misy su urcené vyhradne na pripravu marmeldd, karamelu, na rozpustanie cokolddy
a dalSich pokrmov s vysokym obsahom cukru.

+ vnutorny povrch z neprilnavého povrchu Eclipse bez PTFE a PFOA

+ vonkajsi povrch z antracitovo Sedého anodizovaného hlinika s integrovanym
indukénym dnom

+ hrdbka materialu 3 mm

+ rukovat z liatej nehrdzavejlcej ocele

PouZivanie:

M Pred prvym pouzitim umyte nddobu v horucej mydlovej vode, oplachnite
a vysuste. Nadobu jemne potrite olejom.

B Sol pridajte aZz do vriacej vody. Prazdne nadoby nikdy nenechavajte
na rozohriatej platni, hrozi nebezpecenstvo poskodenia.

W PoutZivajte silikbnové, plastové alebo drevené nastroje.

Il Kovové nastroje by mohli povrch vyrobku poskodit.

I Jedlo je mozné pripravovat bez oleja a bez tuku. AvSak malé mnoZstvo masla
alebo oleja vyrazne zlepsi vzhlad i chut potravin.
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M Nikdy nekrajajte potraviny priamo v riade Mauviel!

B Vhodné na pouZzitie: v rdre, na plynovom sporaku, na elektrickej platni,
sklokeramike i na indukcii. Ak varite na plynovom varici, plamene by nikdy nemali
presiahnut spodnu €ast nadoby.

Udrzba:

B Nikdy nepouzivajte kefku alebo drotenku. Po vychladnuti umyte vyrobok
saponatom v teplej vode.

B Nedoporuc¢ame umyvat v umyvacke riadu, mdze sposobit farebnd zmenu
vonkajsieho plasta.

Poznamka: DIhodobym pouZivanim sa na vyrobkoch méZu vytvorit malé hnedé Ciary.
Tieto nepatrné chyby vsak nemaju vplyv na kvalitu hrncov a panvic Mauviel.

A nezabudnite na déleZitu radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdlneho vykonu platne!

M’ COOK / M’ MINIS

+ riad je vyrobeny z piatich vrstiev materialu
+ vonkajSia a vnutorna stena je z nehrdzavejlcej ocele pre dokonalu hygienu
a jednoduché Cistenie, jadro tvoria tri vrstvy hlinika pre dokonalu tepelnt vodivost
+ vhodné na v3etky typy sporakov (vratane indukénych) i v rdre
+ 0 50% efektivnejSie vedenie tepla vdaka patvrstvovému materialu (v porovnani
s nadobami so sendvi¢ovym dnom) na Usporu casu i energie
* nariad Mauviel je poskytovana doZivotna zaruka na vyrobné a materialové chyby

PouZivanie:
M Pred prvym pouzitim umyte nddobu vodou so saponatom a utrite do sucha.

I Sol pridajte az do vriacej vody. Prazdne nadoby nikdy nenechavajte
na rozohriatej platni, hrozi nebezpecenstvo poskodenia.

I Pri prehriati navySe ocel meni svoju farbu.

B Vhodné na poutzitie: v rdre, na plynovom sporaku, na elektrickej platni,
sklokeramike i na indukcii.

B Ak varite na plynovom varici, plamene by nikdy nemali presiahnut spodnu ¢ast nadoby.
B Nadoby s neprilnavym povrchom su idealne na varenie s malym mnoZzstvom tuku.

B Pri manipulacii so surovinami pouzivajte v tychto nddobach vyhradne drevené,
plastové alebo silikbnové nastroje.

Udrzba:
B Vhodné do umyvacky riadu.

B Riad Mauviel nikdy necistite bieliacimi prostriedkami - m&zu nenapravitelne
poskodit povrch.

B Ak dbjde k pripaleniu pokrmu, nechajte nadobu pred umyvanim odmocit v teplej vode.

A nezabudnite na déleZitu radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdlneho vykonu platne!

M’ HERITAGE / M’ MINIS

+ riad je vyrobeny z dvoch vrstiev, a to z 90 % medi a z 10 % nehrdzavejucej ocele
+ med je najlepSim vodicom tepla medzi kovmi a zarucuje jeho rychlu
a rovnomernu distribuciu
+ vnutorna vrstva z nehrdzavejlcej ocele je optimalna z hladiska hygieny
a bezpecného spracovania potravin,
+ privarenina indukcnej varnej doske pouzite, prosim, indukZny disk Mauviel

Pouzivanie:

B Pred prvym pouzitim umyte nddobu vodou so saponatom a utrite dosucha.

I Sol pridajte az do vriacej vody. Zabrarte prepaleniu prazdnej nadoby - mdze
dojst k jej nenapravitelnému poskodeniu.

B Vhodné na poutZitie: v rure, na plynovom sporaku, na elektrickej platni,
sklokeramike i na indukcii s adapta¢nym diskom.

B Ak varite na plynovom varici, plamene by nikdy nemali presiahnut spodnt cast
nadoby.

0E8ETHIAMYI

Udrzba:
B Nadobu umyte beznym spésobom. Na medené Casti naneste pripravok
Copperbrill a nechajte ho chvilku pdsobit.
B Nasledne nadobu oplachnite a osuste. S K

I Riad Mauviel nikdy necistite bieliacimi prostriedkami - m&zu nenapravitelne
poskodit medeny povrch.

B Ak déjde k pripaleniu pokrmu, nechajte nadobu pred umyvanim odmocit v teplej
vode.

Poznamka: Po urcitej dobe pouZivania ziskava med patinu - tdto ,kozmetickd” zmena
vSsak nemd vplyv na kvalitu nddoby, jej pouZivanie a tepelni vodivost.

A nezabudnite na déleZitu radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdlneho vykonu platne!

M’ MODERNE

+ vyrobené z hlinika a nehrdzavejlcej ocele

+ liatinova rukovat z nehrdzavejlcej ocele umoznuje vdaka ergonomickému tvaru
jednoduché a pohodIné uchopenie, navySe je dokonale odolna voci teplu

+ vonkajSiu stenu tvori brdseny hlinik, vnitornu stenu nehrdzavejuca ocefl

+ hrubka steny: 2,6 mm

PouZivanie:

M Pred prvym pouZzitim umyte nddobu vodou so saponatom a utrite do sucha.

I Sol pridajte aZ do vriacej vody. Zabrarite prepaleniu prazdnej nddoby - moze
viest k jej nenapravitelnému poskodeniu.

I Po prehriati meni ocel svoju farbu.
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B Vhodné na poutzitie: v rure (+ 250 °C), na plynovom sporaku, na elektrickej platni,
sklokeramike i na indukcii.

Il Ak varite na plynovom varici, plamene by nikdy nemali presiahnut spodnt cast
nadoby.

Udrzba:

B Vhodné do umyvacky riadu.

I Riad Mauviel nikdy necistite bieliacimi prostriedkami - m&zu nenapravitelne
poskodit povrch.

M Ak ddjde k pripaleniu pokrmu, nechajte nddobu pred umyvanim odmocit v teplej
vode.

A nezabudnite na déleZitd radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdlneho vykonu platnicky!

M’ URBAN

+ magneticka nehrdzavejuca ocel pre lepSie vedenie tepla

PouZivanie:

M Pred prvym pouZzitim umyte nddobu vodou so saponatom a utrite do sucha.

I Sol pridajte aZ do vriacej vody. Zabrafite prepaleniu prazdnej nadoby - moze
viest k jej nenapravitelnému poskodeniu.

B NepoufZivajte ostré predmety (noZe, drétenky alebo hrubsie hubky). Pouzivajte
vyhradne drevené, plastové alebo silikbnové nastroje.

B Vhodné na poutZitie: v rure (+ 250 °C), na plynovom sporaku, na elektrickej platni,
sklokeramike i na indukcii.

B Ak varite na plynovom varici, plamene by nikdy nemali presiahnut spodnt cast
nadoby.

Udrzba:

B Vhodné do umyvacky riadu.

B Riad Mauviel nikdy necistite bieliacimi prostriedkami - mdzu nenapravitelne
poskodit povrch.

B Ak déjde k pripaleniu pokrmu, nechajte nadobu pred umyvanim odmocit v teplej
vode.

A nezabudnite na déleZiti radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdlneho vykonu platnicky!

PouZivanie:

I Pred prvym pouZitim umyte nadobu vodou so saponatom a utrite do sucha.
Potrite vSetky vnutorné plochy panvice rastlinnym olejom. Na dno panvice
nalejte 0,5 cm oleja a na strednej teplote ohrievajte asi 10 minut, kym sa nezacne

[ahko dymit. Panvicu nechajte vychladnut, olej vylejte a panvicu vytrite. Zopakujte
eSte dvakrat. Vasa panvica je teraz oSetrend a pripravena na pouZitie.

B NepoufZivajte ostré predmety (noZe, drotenky alebo hrubsie hubky). Pouzivajte
vyhradne drevené, plastové alebo silikdnové nastroje.

B Vhodné na pouZitie: v rdre, na plynovom sporaku, na elektrickej platni,
sklokeramike i na indukcii.

B Ak varite na plynovom varici, plamene by nikdy nemali presiahnut spodnt ¢ast
nadoby.

Udrzba:
I Riad z kolekcie M'Steel neodporti¢ame umyvat v umyvacke riadu.

I Riad Mauviel nikdy necistite bieliacimi prostriedkami - m&zu nenapravitelne
poskodit povrch.

M Ak d6jde k pripaleniu pokrmu, nechajte nadobu pred umyvanim odmocit v teplej
vode.

A nezabudnite na déleZiti radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdlneho vykonu platnicky!

M’ TRADITION

Pouzivanie:

B Pred prvym pouZitim umyte nddobu vodou so saponatom a utrite dosucha.

I Sol pridajte aZ do vriacej vody. Zabrarite prepaleniu prazdnej nddoby - moze
dojst k jej nenapravitelnému poskodeniu.

B Vhodné na pouZzitie: na plynovom sporaku, na elektrickej platni, sklokeramike
i na indukcii s adaptacnym diskom (ak nie je uvedené inak).

M Ak varite na plynovom varici, plamene by nikdy nemali presiahnut spodnu ¢ast
nadoby.

Udrzba:
B Nadobu umyte beznym spdsobom. Na medené Casti naneste pripravok
Copperbrill a nechajte ho chvilku pdsobit. Nasledne nadobu oplachnite a osuste.

B Riad Mauviel nikdy necistite bieliacimi prostriedkami - m&zu nenapravitelne
poskodit povrch.

B Ak dbjde k pripaleniu pokrmu, nechajte nddobu pred umyvanim odmocit v teplej
vode.

Poznamka: Po urcitej dobe pouZivania ziskava med patinu - tdto ,kozmetickd” zmena
vSak nemd vplyv na kvalitu nddoby, jej pouZivanie a tepelnt vodivost.

A nezabudnite na déleZitu radu: nikdy neprekracujte 2/3 maximdlneho vykonu platne!

0E8ETHIAMYI

5K



potten&pannen
_Scanetk_

SH 590000 “ 003290 “

Vyhradni dovozce CR:
Potten & Pannen — Stanék group, a. s.,
Horackova 5, 140 00 Praha 4

www.pottenpannen.cz

Vyhradny distributor SR:
Potten & Pannen — Stanék s.r.o.
Prievozska 6A, 821 09 Bratislava

www.pottenpannen.sk



