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Uzivatelsky navod Pouzivatelska prirucka

Gril na drevéné uhli | Gril na drevené uhlie
No.1 F50 AIR | No.1 F60 AIR

Tento navod k pouziti, prosim, ucho-
vavejte na bezpecném misté, abyste
jej mohli kdykoliv pouzit ke konzulta-
ci ohledné provozu grilu. Gril pouzi-
vejte pouze mimo budovy.

Tuto instala¢ni pfirucku pro montaz
grilu na dievéné uhli mlzZete dostat
jako samostatnou pfilohu. Pfed mon-
tazi a pouzitim tohoto grilu si, prosim,
pozorné prectéte nize uvedené bez-
pecnostni pokyny.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed montazi a pouzitim tohoto grilu na dfevéné uhli si, prosim, pozorné prectéte nize uvedené
bezpecnostni pokyny.

Tento navod k pouziti, prosim, uchovavejte na bezpe¢ném misté, abyste ho mohli kdykoliv pouzit
ke konzultaci ohledné pokynu k provozu grilu. VSechny pokyny uvedené v tomto ndvodu se musi
dodrZovat pfesné tak, jak jsou popsany.

ﬁ Upozornéni - nebezpedi! Kdykoliv uvidite v tomto ndvodu k pouziti tento symbol, pljde
o pfipady, kdy je nafizena nejvysSi opatrnost.

A Varovani - horky povrch! U horkych povrchi hrozi riziko popaleni pokozky. VZdy noste
ZA ochranné rukavice.

Nedodrzeni téchto bezpecnostnich pokynl miiZze vést k velmi vdznému zranéni ¢i Skodam na
majetku zplUsobenych pozarem ¢i vybuchem.

Upozornéni! Doporucené pouziti:

Tento kotlovy gril Ize pouzivat pouze pro spalovani dfevéného uhli a vareni jidel, ktera se hodi ke
grilovani. Jakykoliv jiny typ pouZziti je zakdzany a mize byt nebezpecny. Pouziti grilu na dievéné
uhli jako krbu je také zakazano.

UPOZORNENI! DETI DRZTE V BEZPECNE VZDALENOSTI OD GRILU!

AWANLES

UDRZUJTE DOSTATECNOU POZORNOST PRI POUZIVANI GRILU!

Gril na difevéné uhli od spoleénosti ROSLE pouzivejte tak, jak je nize uvedeno.

Negrilujte v uzavienych a/nebo obytnych prostorach jako
napt. vdomech, stanech, pfivésech, karavanech €i na lo-
dich. Hrozi nebezpeéi smrtelné otravy oxidem uhelnatym.

P¥i grilovani hrozi zvySené nebezpeli pozaru. VZzdy méjte pfipraveny hasici pfistroj pro
pfipady nehod nebo pfehmat.

UPOZORNENI NEBEZPECI SMRTELNEHO ZRANENI! Nikdy pro zapaleni &i zopakova-
ni zapaleni ohné v daném grilu nepouzivejte denaturovany lih, benzin nebo jiné vysoce
zapalné kapaliny. Pouzivejte pouze pomlcky pro zapaleni, které odpovidaji evropské
normé EN 1860-3.

Pokud budete pouzivat tekuty podpalovag, zajistéte, aby nedoSlo k jeho rozliti v blizkosti
grilu. lhned, prosim, utfete vSechny skvrny utérkou, a tu poté zlikvidujte.

Nepfidavejte tekuty podpalova€ nebo dievéné uhli napusténé tekutym podpalovacem do
hoticiho, horkého nebo teplého difevéného uhli. Pfi spalovani dievéného uhli mlze dojit
k pfreskoceni plamene a detonacim podobnym vybuch(im, které mohou zpUsobit Zivot
ohroZujici zranéni. Po pouziti tekutého podpalovace uzavrete vicko a umistéte jej v bez-
pecné vzdalenosti od grilu.

>> B P

VAROVANI! Tento gril se velmi rozpali, a proto jej pfi provozu neposunujte. NepouZivejte jej
uvnitf budov!

VAROVANI! Pro zapaleni &i opakovani zapaleni grilu nepouZivejte alkohol nebo benzin. PouZivej-
te pouze podpalovace, které odpovidaji evropské normé EN 1860-3.

VAROVANI! Dr#te déti a domdci zvitata v dostate¢né vzdélenosti od grilu! 5
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ﬁ UPOZORNENI! Dé&ti a domaci zvitata by nikdy nemély zlstat v blizkosti horkého grilu bez
dozoru.

A UPOZORNENI! Tento gril se dokaZe velmi rozpélit, proto se nesmi béhem pouzivani pre-
sunovat.

Dalsi dulezité poznamky o potencialnich nebezpecich.

ﬁ Nepouzivejte gril v uzavienych prostorach. Mlize dojit k nahromadéni jedovatych par,
které mohou zpUlsobit vaZzné poskozeni zdravi nebo dokonce smrt.

ﬁ Pouzivejte tento gril pouze venku v pozici s dobrym vétranim. Nepouzivejte jej v garazi,
v budové, na chodbach /prichodech mezi budovami nebo jinych mistech obklopenych
stavebnimi konstrukcemi.

A Nikdy nepouzivejte tento gril pod hoflavymi stfechami ¢i zavésy atd.

® Nespravné smontovani grilu mize zpUsobit nebezpedi. Postupujte, prosim, podle poskytnu-
tych montaznich pokynt. Nepouzivejte tento gril, dokud nebyly spravné namontovany vSech-
ny jeho soucasti. Pfed zapalenim grilu zajistéte, aby pfihradka na popel byla spravné upevné-
na na svém misté pod kotlem.

® Beéhem grilovani se gril rozpali na vysokou teplotu. Vénujte mu proto béhem pouzivani nalezi-
tou péci a nikdy jej nenechavejte bez dozoru.

® Tento kotlovy gril se rozpali na velmi vysokou teplotu, proto by se mélo na néj sahat pouze
v grilovacich rukavicich a pouze na mistech nutnych pro jeho obsluhu.

® Pfigrilovani, nastavovani vétracich otvorl a pti pouziti zapalovacu grilovani vzdy noste grilo-
vaci rukavice.

® Pokud chcete gril pfemistit, po¢kejte, az vychladne.
® Nikdy neprovadéjte zadné modifikace tohoto vyrobku.
® PosSkozené zafizeni a dopliiky se nesméji dale pouzivat.

® \/yrobce nepfijima Zaddnou zodpovédnost za Skody zplisobené nespravnym, neopatrnym nebo
nedbalym pouzitim nebo jinym nez zamysSlenym pouzitim.

® \/yrobce nepfijima Zzadnou zodpovédnost za Skody vzniklé pfi pouZiti daného zafizeni nebo za
stiznosti (reklamace) tfetich stran.

® Dané zafizeni neni uréeno pro vefejné nebo komercni pouZiti.

® P¥i pouzivani tohoto grilu vzdy zajistéte, aby byl umistén nejméné 1,5 metru od jakychkoliv
hoflavych nebo na teplo citlivych materialt. Mezi hoflavé materidly patii napfiklad (ale niko-
liv vyluéné) dfevo, opracované dievéné podlahy, dfevéné obloZeni, dfevéné kryté vchody Ci
dfevéné terasy.

® Brikety ¢i dfevéné uhli vzdy umistéte do kos(i na dfevéné uhli nebo na nizsi grilovaci mrizku.
® P¥i zapalovani ¢i pouzivani grilu nenoste oble¢eni s volné visicimi rukavy.

® (Chrante se pfed odletujicimi jiskrami a prskajicim horkym tukem. Pro ochranu vaseho oble-
¢eni vam doporucujeme nosit grilovaci zastéru.

® Svij gril vZdy umistéte na pevny rovny povrch chranény pred vétrem.

® P¥i zapalovani grilu oteviete jeho horni kryt. Tim zajistite, Ze tam pro jeho zapaleni bude do-
statek kysliku.



Nikdy se nepokousSejte dotykem zjiStovat, zda gril, grilovaci m¥izka, popel ¢i dfevéné uhli jsou
horké.

Nikdy nelijte vodu do grilu, abyste potlacili unikajici plameny ¢i uhasili Zhnouci uhliky. Uha-
Seni vodou mUlZe poskodit povrch s porcelanovou glazurou. Misto toho uzaviete spodni pfivod
vzduchu a uzavrete horni kryt.

Po ukonéeni grilovani uhaste dfevéné uhli uzavienim v§ech ptivodl vzduchu a uzavienim
horniho vika.

Pfi ptipravé jidla, nastavovani pfivodl vzduchu, prikladani dievéného uhli a zachazeni s tep-
lomérem ¢&i hornim vikem byste méli vZdy nosit grilovaci rukavice. Pouzivejte grilovaci nacini
s dlouhymi tepelné odolnymi drzadly.

Nikdy nevyhazujte popel Ci brikety, pokud jsou stale horké ¢i Zhnouci. Hrozi nebezpedi poza-
ru. Nevyhazujte popel i zbytky dfevéného uhli s normalnim komunalnim odpadem z doméac-
nosti, dokud nejsou zcela uhaSeny a dokud zcela nevychladly.

Nikdy k odklizeni popela nepouZzivejte vysavac.
VeSkeré zapalné plyny a kapaliny (jako napf. palivo, alkohol atd.) a ostatni hoflavé materialy
uchovavejte mimo vnéjsi povrch grilu.

Pokud gril zapalujete elektrickym zapalovac¢em, postupujte podle pokynt dodanych s timto
zapalovacem.

Elektrické vodic¢e uchovavejte mimo horké povrchy grilu a také mimo mista, pfes ktera se
prfechazi.

Konzumace alkoholu a/nebo 1€k mize zhorsit schopnost uzivatele spravné dany gril sestavit
a pouZzivat.

Pouzivani tohoto grilu neni vhodné pro osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, senzo-
rickymi ¢i mentdlnimi schopnostmi nebo osoby bez nutné zkuSenosti a/nebo znalosti, pokud
nejsou tyto osoby pod dohledem osoby, ktera zodpovida za jejich bezpecnost nebo pokud
nebyly takovou osobou obeznameny, jak se musi s danym zafizenim zachazet.

Tento gril od spoleénosti ROSLE se nehodi pro instalaci nebo pouZiti v karavanech, pfivésech,
obytnych autobusech nebo lodich.

Nikdy nezakryvejte pfihradku na vareni félii. To by mohlo zamezit odtékani oleje, nasledné by
doSlo k hromadéni tuku na félii a nakonec k jejimu vzniceni.

UPOZORNENI - poloZzenim hlinikové félie na misu grilu se omezi proudéni vzduchu. Misto
toho byste pfi pouZiti nepfimého vareni méli k zachyceni odtékajici Stadvy z masa pouzit odka-
pavaci tac.

K Cisténi grilovaciho roStu ¢i odstranovani popela nepouzivejte ostré Ci Spicaté predméty.
Jejich pouzitim mUze dojit k poSkozeni povrchu.

K ¢isténi grilu nebo jeho rostu nepouzivejte abrazivni Cistice. Jejich pouZitim m{iZe dojit k po-
Skozeni povrchu.

Neposunujte gril pfes vysoké schody ¢i velmi nerovné povrchy.

Tento gril by mél byt pravidelné a dikladné ¢istén.

Pro ochranu grilovanych potravin a grilu samotného byste neméli dovolit, aby jeho teplota
prekrocila 350°C/662°F. P¥ilis vysoké teploty mohou zpUlsobit deformace nékterych ¢asti
grilu.

UPOZORNENI! Maximalni mozné naplnéni dfevénym uhlim je:

Gril s primérem 50 cm: 1,5 kg dfevéného uhli nebo grilovacich briket.

Gril s primérem 60 cm: 2,5 kg difevéného uhli nebo grilovacich briket.

Pfi pouziti nevhodnych podpalovaci ¢i Spatném pouziti daného zatizeni vznikaji pfi grilovani
vedlejSi (chemické/jedovaté) latky, které mohou byt zdravi Skodlivé. Tyto latky mohou vést

k rakoving, problémudm v téhotenstvi a dal$im naslednym Skodam.




Vazeny zakazniku spoleénosti ROSLE,

dékujeme, Ze jste si vybrali vysoce kvalitni gril na dfevéné uhli od spoleénosti ROSLE. Je to
chytra volba, kterd Vam v pribéhu ¢asu prokaze, Ze se jedna o odolny vyrobek té nejvyssi kvali-
ty. Abychom zarudili, Ze od svého nového pomocnika dostanete vyborné vysledky a dlouhodobé
sluzby, sepsali jsme nékolik dulezitych informaci a tip pro pouziti a péci, a také dulezité bez-
peénostni smérnice.

Prehled vlastnosti vyrobku:

® Specialni systém ovladani vzduchu pro snadnou kontrolu jeho pfivodu a odebrani nadoby na
popel jedinym ovladacim knoflikem.

® Teplomér vysoké kvality zobrazujici teplotu v °C a °F.

® Prakticky pant vika grilu s 45° uhlem otevfeni.

® Pohodlnéa pracovni vySka 84 cm pro ergonomické pouZziti.
® \/lysoké viko poskytuje velky prostor pro pfisluSenstvi.

® RoSt z nerezové oceli se sklopnymi bo€nicemi pro doplfiovani dfevéného uhli béhem grilova-
ni.

® Optimalni umisténi znamena, Ze drzadlo grilu se nerozpali.

® Kotel je vyrobeny z oceli vysoké kvality, ktera je plné pokryta porcelanovym smaltem.

1. Popis
Viko
Drzadlo vika Pant vika
Drzadlo
Madlo pro
Kotlové ohnisté pfesunovani
il
Zuluftregler snid
AIR-Control
Knoflik ovladani pfivodu vzduchu

Kolecka

Drzadlo vzduchovych  Grilovaci

priduchi rostse
sklopnymi
bo&nicemi

Teplomér




2. Spusténi grilu pred grilovanim

Postavte gril od spole&nosti ROSLE na pevny a rovny povrch. P¥ed zapélenim dfev&ného uhli se
ujistéte, Ze nddoba na popel je spravné vloZzena a Ze vSechny vzduchové praduchy jsou oteviené.
Pro zapaleni grilu doporuCujeme pouZzit spiSe standardni podpalovaci kostky (podle evropské
normy EN 186-3) nez tekuty podpalovac. Pro dosazeni vysoké a stalé teploty naSe spole¢nost
ROSLE doporu&uje pouZit grilovaci brikety nebo dfev&né uhli vysoké kvality. Pfi ndkupu drevé-
ného uhli na grilovani hledejte zbozi se znaCkou kvality DIN. Toto dfevéné uhli ¢i grilovaci brikety
uchovavejte na suchém miste.

Na jednu hodinu grilovani budete potfebovat pfiblizné 1 kg standardnich grilovacich briket nebo
1,5 kg dfevéného uhli.

UPOZORNENI! Maximalni mozné naplnéni dfevénym uhlim je:

Gril s primérem 50 cm: 1,5 kg dfevéného uhli nebo grilovacich briket.

Gril s primérem 60 cm: 2,5 kg difevéného uhli nebo grilovacich briket.

2.1 Zahvati grilu
Vlozte grilovaci rost, umistéte na néj par standardnich kostek podpalovade a zapalte je.
NepouZivejte vSak k zapaleni kapaliny jako je benzin, methylalkohol nebo podobné hofla-
vé kapaliny. Jakmile kostky podpalovace zacnou hortet, pfikryjte je palivem a pfednostné grilova-
cimi briketami. Zajistéte, aby hofici grilovaci brikety nebyly v pfimém kontaktu s bo¢nicemi grilu.
Nechte dievéné uhli hofet s otevienym vikem po dobu pfiblizné 30-45 minut, dokud nebude
rovhomérné Zhnout a dokud okolo sebe nebude mit svétlou vrstvu popela. Teprve pak byste méli
zacit s grilovanim.
Na horké nebo teplé dievéné uhli nikdy nenalévejte tekuty podpalovac¢ nebo jim nasaklé dievé-
né uhli.

2.2 Jak se jednoduse stat expertem na grilovani

® Precltéte si recept a najdéte si pokyny pro nastaveni grilu. Kotlové grily na dfevéné uhli od
spole&nosti ROSLE vam nabizeji vyb&r ze dvou zplsobU p¥ipravy - pfimé a nepfimé grilovani.
Konkrétni pokyny naleznete na nasledujicich stranach.

® Nepokousejte se uspofit ¢as tim, Ze umistite potraviny do grilu dfive, nez dosahne pozZadova-
né teploty. Nechte dfevéné uhli hofet tak dlouho, dokud na ném nebude svétla vrstva popela
(nechte vzduchové priduchy oteviené, aby oheri nevyhasnul).

® Pouzivejte grilovaci Spachtli nebo grilovaci klesté a nikoliv vidli¢ku. Propichovani vidli¢kou
umozni unik Stavy a tedy i chuti. Jidlo se vysusi.

® Pred uzavreni vika se ujistéte, Ze se jidlo do grilu vejde. V idedlnim pfipadé by mezi grilovany-
mi kousky méla byt pfiblizné 2 cm mezera.

® Neotvirejte opakované viko grilu, abyste jidlo kontrolovali. Pokazdé, kdyzZ otevrete viko, se
ztraci teplo, a to znamena, Ze pfiprava jidla k podavani bude trvat déle.

® (Obracejte jidlo pouze jednou, pokud to neni v receptu urCeno jinak.

e Zakryti grilu vikem zabrani tvorbé plamend pod jidlem, zkrati ¢as pfipravy jidla a pfinese lepsi
vysledKky vareni.

® Na jidla jako jsou hamburgery by se pfi grilovani nemélo tlacit, jinak se z nich vymackne ma-
sova Stava a jidlo se tak vysusi.

® Pokud vaSe jidlo lehce potiete olejem, zhnédne rovhomérné a nepfichyti se k roStu. Oleje
naneste kuchyrnskym Stétcem nebo sprejem pouze na jidlo a nikoliv na rost.

Poznamka:

Pfed a po préaci se syrovym masem, rybami nebo dribezi si ruce omyjte horkou vodou a tekutym
mycim prostfedkem nebo pouzijte jednorazové rukavice. Na misto, kde byly polozené syrové
potraviny, nikdy nepokladejte jiz uvafené jidlo. Potraviny na grilovani nerozmrazujte pfi pokojové
teploté, ale vlozte je radéji do lednice.



3. Vareni s kotlovym grilem od spole&nosti ROSLE

3.1 Pr¥iprava grilu

® Pted zapéalenim ohné oteviete vSechny vzduchové priiduchy.

® Poznamka: Pokud to bude nutné, odstrarte ze dna grilu nahromadény popel (az kdyz dfeveé-
né uhli zcela vyhaslo). Dfevéné uhli potfebuje k hofeni kyslik. Zkontrolujte, Ze jsou vSechny
vzduchové praduchy bez necistot.

® Umistéte kostky podpalovace pod vrstvu dfevéného uhli a zapalte je. (PouZivejte pouze pod-
palovaCe odpovidajici evropské normé DIN 1860-3.)

® Svafenim nezacinejte, dokud dievéné uhli nebude pokryté tenkou vrstvou popela. Tento pro-
ces bude trvat pfiblizné 30-45 minut. Pak pomoci dlouhého pohrabace Ci lopatky na dfevéné
uhli usporadejte dfevéné uhli podle typu grilovani, ktery chcete pouzit.

Tip: Abyste ziskali silnéjSi koufové aroma, pfidejte do ohné udici lupinky nebo &erstvé bylinky

jako je rozmaryn, tymian nebo bobkovy list. Pro tento ucel pouzijte udici krabi¢ku, do které tyto

ingredience vloZite. Tento zplisob pfedejde jejich spaleni, které by zamezilo vytvareni vonného

koure.

3.2 Pfimé grilovani

P¥i pfimém grilovani se jidlo pfipravuje pfimo nad difevénym uhlim. Tento zplsob je vhodny pro

jidla, ktera vyZaduji méné nez 25 minut upravy grilovanim. Aby bylo zajiSténo rovhomeérné ope-

¢eni, mélo by se jidlo v poloviné doby ptipravy obratit. Timto zplisobem lze pfipravit napt. steak,

kotletu, kebab a zeleninu.

® QOteviete vSechny vzduchové priduchy.

® Umistéte kostky podpalovace na rost dfevéného uhli

a zapalte je.
® Umistéte doporucené mnozstvi dfevéného uhli nebo
grilovacich briket do stfedu roStu nebo do grilovaciho
startéru od spole&nosti ROSLE, (ktery se prodava jako f f f f f
dopliikové pfislusenstvi).
® Zapalte kostky podpalovage. Nechte viko grilu otevie- R e

né, dokud dfevéné uhli nepokryje lehka vrstva popela,
coz bude trvat 30- 45 minut.

® Pomoci grilovacich klesti nebo lopatky na dfevéné uhli
rozdélte horké dfevéné uhli rovhomérné po stfedu ros- — .
tu na dfevéné uhli. 4 [+

® Umistéte grilovaci rost nad dfevéné uhli. Pfi jeho umisténi méjte nasazené grilovaci rukavice.

® Pockejte pfiblizné 5 minut, dokud se grilovaci rost nerozpéli, a teprve pak na néj polozte jidlo.

® Zavrete viko (vzduchové praduchy a ohnisté by mély byt otfené). V grilovacich pokynech uve-
denych v této priru¢ce naleznete seznam doporucenych ¢asi pro grilovani.

Pokud je to nutné, tak pro tento zplsob grilovani mizete viko nechat oteviené, nebo jej mlizete
odmontovat. Pro demontdaz vika (tj. kdyz je gril studeny) nejprve vytahnéte zavlacky z pantu vika,
a poté vytahnéte Cep pantu z druhé poloviny pantu. Vratte zavlacku do Cepu pantu a viko grilu
ulozte na bezpecné misto. Po demontaZzi nelze viko opét pouzit, dokud gril nevychladne. Pokud
je to nutné, namontujte viko zpatky na gril az po jeho vychladnuti.

Pfimy zpUlsob grilovani s pouzitim oboustranného rostu
na dievéné uhli (dopliikové pfisluSenstvi).

Obratte rost tak, aby jeho stfed byl propadly, umistéte na né;j
doporucené mnozstvi dfevéného uhli, které zapalte pomoci
podpalovacich kostek tak, jak bylo uvedeno vySe. Pfi provadéni
této prace umistéte dfevéné uhli do propadlé €asti ve stfedu
roStu.




3.3 Zpusob nepifimého grilovani

Tento nepiimy zplsob grilovani Ize doporudit pro jidla,
ktera vyzaduji vice nez 25 minut pfipravy nebo ktera jsou
tak jemna, Ze by se pfi pfimém zplsobu grilovani vysusila
Ci shotela. Pfi nepfimém grilovani je Zzhavé uhli umisténo po
strandch ro$tu nebo v kosicich na dfevéné uhli. Zar stoupa
vzhiru, cirkuluje a odrazi se od uzavieného vika. Jidlo se
tak pfipravuje pomalu a rovhomérné ze vSech stran. Nemé-
lo by se obracet. Pro tento zplsob pfipravy se hodi: pecené,
kufe pfipravované na pekaci, kufeci ¢tvrtky a celé ryby.
Poznamka: Pokud pfiprava masa vyZzaduje vice nez hodinu,
budete mozna potiebovat ptidat do boku vice dfevéné-

ho uhli (viz nize uvedenad tabulka s ¢asy pfipravy jidel). Sklopné bocnice grilovaciho roStu vam
umozni snadné prikladani. Nechte viko grilu oteviené pfiblizné 10 minut, dokud nové uhli neza-
¢ne fadné horet. Poté opét viko zavrete a pokracCujte v grilovacim procesu.

Tip: Pokud pouZzivate grilovaci startér, mliZete jej pouzit i pro nazhaveni ¢erstvého dievéného
uhli na poZzadovanou teplotu. Pak odeberte grilovaci rost s nasazenymi grilovacimi rukavicemi
kvlli odletujicimu popelu a ptidejte Zhavé dievéné uhli podle potifeby. Grilovaci proces tak mlze
pokracovat ihned po doplnéni dfevéného uhli.
® QOteviete vSechny vzduchové praduchy.

® Umistéte koSiky na dfevéné uhli do stfedu grilu a kost-
ky podpalovace umistéte do téchto kosikl (pouzivejte
pouze podpalovace odpovidajici evropské normé DIN
1860-3). Zapalte kostky podpalovace.

® Do kosikl na dievéné uhli umistéte doporuc¢ené mnoz-
stvi dfevéného uhli a rozdélte ho do koSikd rovnomér-
ne.

® Nechte viko otevfené, dokud uhliky nebudou lehce po-
kryté vrstvou popela. Trva to pfiblizné 30 - 45 minut.

® Pomoci grilovacich klesti pfemistéte koSiky na dfevéné
uhli na strany grilu (vlevo a vpravo od drzadla vika) - viz obrazek vpravo.

® Umistéte grilovaci rost nad dfevéné uhli. Pfi jeho umistovani méjte nasazené grilovaci rukavi-
ce.

® Poté zaviete viko a zahftivejte gril a grilovaci rost po dobu pfiblizné 10 minut. Tak zajistite, ze
Casy pfipravy budou pfesné, protoze plati pouze pro pfedehraty gril.

® Umistéte jidlo na grilovaci rost.

e Zavrete viko (vzduchové praduchy by mély byt oteviené). V pokynech uvedenych v této pfi-
ru¢ce naleznete seznam doporucenych ¢asu grilovani.

Tip:

Pro zapaleni dfevéného uhli vzdy pouzivejte grilovaci startér. Jeho pouZziti zajisti, Ze dfevéné uhli

rychleji vzplane a bude hofet rovhomérné bez ohledu na pouzité uhli. Postupujte, prosim, podle

pokyn0 pro grilovaci startér.

Po pfesunuti Zhavého dfevéného uhli z grilovaciho startéru do grilu nechte, prosim, viko grilu
otevfiené pfiblizné 5 minut, aby se Cerstvé pfidané dfevéné uhli mohlo trochu usadit. Pokud viko
ihned zaviete, mize dojit k uduseni ohné.

Nepfimy zpusob grilovani s pouzitim oboustranného rostu na dre-
véné uhli (doplfiikové pfisluSenstvi)

Obratte rost tak, aby jeho obvod byl propadly, umistéte na néj do-
porué¢ené mnozstvi dfevéného uhli, které zapalte pomoci podpalo-
vacich kostek tak, jak bylo uvedeno vySe. Pfi provadéni této prace
umistéte dfevéné uhli na levou a pravou stranu od stfedu oboustranného roStu.




10

3.4 Ventila¢ni systém

Tento gril od spoleénosti ROSLE ma optimalni ventila&ni systém pro grilovani na dfevéném uhlji,
protoze pfivod vzduchu a tim i teplotu Ize u¢inné regulovat pomoci dvou vzduchovych priiduchd
(praduch na vr$ku vika a systém ovladani vzduchu na nddobé na popel).

® Pro ovladani vrchniho praduchu posunte
madlo praduchu (viz str. 6) do poZzadované
pozice.

® QOtevieni horniho pridduchu umozni vétsi

odpousténi vzduchu z kotlového grilu. Tim

dfevéné uhli ziska vice kysliku a zvySi se

teplota.
® Spodni pfivod vzduchu se ovlada knofli-

kem pFivodu vzduchu umisténém na pfedni

strané grilu. Otacenim knofliku z polohy

»VYPNUTO" do polohy ,, MAX“ bude klesat

nadoba na popel, &¢imZ se umozni pfivod

vice vzduchu do kotlového grilu. Dfevénému

uhli se dodava vice kysliku a zvySsi se teplota.
Tip:
Dfevéné uhli vyZzaduje pro spravné horeni a vytvoreni pozadované teploty pfisun dostateCného
mnozstvi vzduchu. P¥i zapalovani dfevéného uhli otoCte knoflik ovladani spodniho pfivodu vzdu-
chu na ,MAX*“ a zcela oteviete viko. Timto zpisobem privedete do grilu dostatek vzduchu k rych-
[ému zapaleni dfevéného uhli.
Teplota, které gril dosahne, zavisi na mnozstvi faktor( jako je pfivod vzduchu, kvalita dievéného
uhli a teplota okoli.
V zavislosti na zplsobu grilovani, ktery pouzivate, bude teplota, kterou u grilu poZadujete, vyssi
nebo nizsi. Vétsi ptisun vzduchu zpusobi vyssi teplotu, zatimco méné vzduchu umozni grilovani
pfi nizSi teploté.
® Pro zvySeni teploty nastavte spodni vzduchovy priduch na ,,MAX“ a vrchni vzduchovy pri-

duch zcela otevrete.

pnuto) a ¢asteé¢né uzavrete horni prliduch vzduchu. P¥i pouzivani grilu sami po Case zjistite,
jaké nastaveni vzduchovych praduch( se nejlépe hodi k vaSemu oblibenému zplsobu grilova-
ni a jidlu, které pfipravujete.

® Pro uhaSeni ohné prfepnéte knoflik ovladani pfivodu vzduchu do polohy ,,OFF“ (vypnuto)
a zcela uzavrete horni priduch vzduchu.

3.5 Odebrani nadoby na popel

® Pro odebrani nadoby na popel z grilu otacej-
te knoflikem ovladani pfivodu vzduchu proti
sméru hodinovych ruci¢ek do polohy , MAX*

® Poté jesté jednou otocte knoflikem ovladani
pfivodu vzduchu o celou jednu otacku (360°)
proti sméru hodinovych rucic¢ek (dle symbol(
na prednim stinitku).

® Dana nadoba na popel je nyni jiz dostateéné nizko, aby ji bylo mozné z grilu odebrat smérem
dozadu.

® Pro zpétné nasazeni nadoby na popel postupujte v krocich v opaéném poradi.

® /ajistéte, aby nadoba na popel byla fadné uloZena v uchytech na obou stranach.




3.6 Nastaveni pfivodu vzduchu 1

® Pro piepnuti knofliku ovladani ptivodu vzduchu do polohy \f/ CONTROL syt &
»,OFF“ (vypnuto) nejprve nasadte nadobu na popel do zafi- D
zeni, jak bylo uvedeno.

® Poté otacejte knoflikem ovladani pfivodu vzduchu po smé-
ru hodinovych ruci¢ek, dokud nebude pfivod vzduchu zcela
uzavien. Tato operace by neméla vyzadovat pouziti Zzadné
velké sily. Ujistéte se, Ze se knoflik ota¢i snadno.

® Pro nastaveni ukazatele do polohy ,,OFF“ (vypnuto) podrz-
te stfedni ¢ast knofliku s vroubkovanim a soucasné oto-
¢te ukazatelem na vnéjSim vyvySeném prstenci do polohy /2)
»OFF“ (vypnuto). Nyni systém ovladani pfivodu vzduchu (ONTROLLJS\%TEM
bude fungovat podle znaceni na panelu pfedniho stinitka.

3.7 Pokyny ke grilovani

Nize uvedené hodnoty pro mnozstvi, tloustku, vahu a ¢as gri-
lovani jsou pouze orientacni a nejsou to Zadna absolutni pra-
vidla. Dobu grilovani ovliviiuje nadmotska vyska, vitr, venkovni
teplota a do jaké miry chcete mit vaSe jidlo pfipravené.

Pro grilovani steakd, rybiho filé, vykosténého kufeciho masa a zeleniny pouzijte pfimy zptsob
grilovani po dobu stanovenou v niZze uvedené tabulce, nebo dokud jidlo nebude pfipravené tak,
jak se pozaduje. Jidlo obracejte jednou v poloviné doby jeho pfipravy.

Pecené, kufeci maso s kosti, celé ryby a silnéjSi platky masa grilujte nepfimym zplisobem po
dobu v niZe uvedené tabulce. Pfipadné pro kontrolu pozadované teploty jddra masa mlzZete po-
uzit teplomér na maso. Cas uvedeny pro grilovéni hovéziho masa znamend, Ze maso bude dobfte
propecené, pokud neni uvedeno jinak.

Teplotny rozsah:

Nizka teplota: priblizne 120 °C
Stredna teplota: priblizne 170 °C
Vysoka teplota: priblizne 230 °C a viac

11
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Tloustka/ vaha

Doba grilovani

Teplota

2cm 4 — 6 min. P¥imé grilovani, vysoké nastaveni
Steak: steak z nizkého rosténce (Striploin 4 cm 10 — 14 min. Ptimé grilovani, vysoké nastaveni
steak nebo New York strip), Porterhou-
se svteak (ze z’avdnl'éés.ti h¥betu hovéziho Zprudka nechat maso zatdhnout, a pak
smerem k ohavn(V:e), R|b-veye sltve?k.(stveak 4cm 6 — 8 min. nepfimo grilovat 8 -10 minut p¥i vysokém
z vysokého ro$ténce z predni ¢asti hrbetu nastavent.
hovéziho), T-bone steak (steak, u které-
ho jsou na bedernim obratli ve tvaru T . o i )
pfichycené 2 druhy masa - nizky rosténec 5cm 14 — 18 min. P¥imé grilovani, vysoké nastaveni
a svickova), fizek.
Zprudka nechat maso zatahnout, a pak
5cm 6 — 8 min. nepfimo grilovat 8 -10 minut pf¥i vysokém
nastaveni.
Steak ze svi¢kové nebo nizkého rosténce 0d 500 g do 700 g, 8 — 10 min. P¥imé grilovani, vysoké nastaveni

Vepriové

2cm

Tloustka/ vaha

Doba grilovani

Teplota

Kotleta s kosti nebo bez kosti 2cm 6 — 8 min. P¥imé grilovani, vysoké nastaveni
2,5¢cm 8 — 10 min. P¥imé grilovani, stfedni nastaveni
Veprova Zebra, sele 0,45 - 0,90 kg 3 — 4 min. P¥imé grilovani, nizké nastaveni
Veprova Zebra, veprova Zzebra plocha 0,9 -1,35kg 3-6h P¥imé grilovani, nizké nastaveni
Veprova Zebra, v country stylu s kostmi 1,36 — 1,81 kg 1,5-2h P¥imé grilovani, stfedni nastaveni

Dribez

Tloustka/ vaha

Doba grilovani

Teplota

P¥imé grilovani,

Kufeci prsa bez kiize nebo kosti 170g-230¢g 8 — 12 min. stfedni nastaveni
Kufeci stehna bez kize nebo kosti 120 g 8 — 10 min. P¥imé grilovani, vysoké nastaveni
Kufeci prsa s kostmi 280g—-350¢g 30 — 40 min. Neptimé stiedni grilovani
Kufeci kousky s kostmi (stehna) 30 — 40 min. Nepfimé grilovani, stfedni nastaveni
Kufeci kfidla 50g-80g 18 — 20 min. P¥imé grilovani, stfedni nastaveni
Celd kurata 1,2kg —1,8kg 45 — 90 min. Nepfimé stfedni grilovani
Cely krocan/kriita bez nadivky 4.5 kg — 5,5 kg 2,5-3,5h Neptimé, mirné grilovani

5,5 kg —7,0 kg 3,5-4,5h Neptimé, mirné grilovani

Ryba a plody more

Tloustka/ vaha

Doba grilovani

Teplota

Rybi filé nebo steaky ccalcm 3 — 5 min. P¥imé grilovani, vysoké nastaveni
cca2,5cm 8 — 10 min. P¥imé grilovani, vysoké nastaveni
Celé ryby 500 g 15— 20 min. Neptimé, stfedni grilovani
1,5 kg 30 — 45 min. Neptimé, stfedni grilovani
Zelenina Tloustka/ vaha Doba grilovani Teplota

Kukufti¢ny klas 10 — 15 min. Pt¥imé grilovani, stfedni nastaveni
Houby: 8 — 10 min. P¥imé grilovani, stfedni nastaveni/ nepfimé
shiitake, Zampidny, portobello 10 — 15 min. stfedni grilovani
) o o . 8 — 10 min. P¥imé grilovani, stfedni nastaveni/ nepfimé,
Cibule - plilena/ nakrajena na platky lcm 35 — 40 min. stfedni grilovani
. L ., 12 — 14 min. P¥imé grilovani, stfedni nastaveni/ nepfimé,
Brambory - celé, nakrajené na platky lcm 45 — 60 min. stiedni grilovani




4. Udrzba, ¢isténi a uskladnéni

Zkontrolujte teplomér a ujistéte, Ze gril jiz vychladl.

® Ujistéte se, Ze v dfevéném uhli nezbyly viibec zadné zhavé uhliky. Dfevéné uhli nechte zcela
vychladnout.

® \lyjméte grilovaci roSty, koSiky na dfevéné uhli a roSty na dfevéné uhli.

® (dstrante popel z kotlového ohnisté a nadoby na popel.

e \ycistéte gril vodou a jemnym prostfedkem na myti nddobi. Dikladné jej oplachnéte Cistou
vodou, a poté osuste jeho povrch.

® Rosty se nemusi Cistit po kazdém pouZziti. Pro odstranénf nanosl pouzijte stétec na ¢isténi
grilu od spole¢nosti ROSLE nebo mékky kovovy kartac z nerezové oceli. Poté je otfete vihkou
utérkou.

® Pro dlouhou Zivotnost vyrobku vam doporuCujeme, abyste jej po celkovém vychladnuti chra-
nili pfed vlivy po&asi pfislusnym obalem na gril od spole€nosti ROSLE. Tento obal by se mé&I
po desti sundat, aby nedochazelo k hromadéni vihkosti. Nasledné nechte gril a obal zcela
vyschnout.

Pokud budete._postupovat podle vySe uvedenych tipd, bude vam tento gril na dievéné uhli od
spole¢nosti ROSLE slouzit dlouha léta.

5. Zaruka

Viechny vyrobky od spole&nosti ROSLE jsou béhem procesu od vyvoje vyrobku aZ po jeho vyro-
bu didkladné a peclivé navrZzeny a testovany. Pfi vyrobé a montazi pouzivdme pouze materidly

a suroviny vysoké kvality a také nejnovéjél'zpﬁsoby._zajiéténl' kvality. Pouze tak dokazeme zajistit
jak vysokou kvalitu, kterou zdkaznici spole¢nosti ROSLE oCekavaji, tak mnoho spokojenych let
uzivani.

V pfipadé, ze vyrobek nesplni pozadavky k uzivani, plati nasledujici doba zaruky:

roSty na grilovani a roSty na paleni dfevéného uhli 2 roky

smaltovany kotlovy gril a viko 10 let

(proti vyskytu rzi a poSkozeni ohném)

vSechny ostatni dily 2 roky

Podminkou zaruky je, i_e; dany vyrobek je sestaven a pouZzivan v souladu s pokyny tohoto navodu
k pouziti. Spole¢nost ROSLE ma pravo pozadovat predlozeni dokladu o zakoupeni. Proto si vaSi
fakturu nebo uétenku uschovejte na bezpe¢ném misté.

Omezena zaruka plati pouze na ty opravy nebo vymény dild, které ukazuji, Ze byly poskozené
b&Znym pouzivanim. Tam, kde spole&nost ROSLE potvrdi $kodu a uzna reklamaci, dany dil bez-
platné opravi nebo vymeéni. Pokud potfebujete vratit poSkozenou ¢ast, poStovné se musi spolec-
nosti ROSLE zaplatit pfedem, aby Vam spoleénost ROSLE mohla opravenou nebo vyménénou
¢ast bezplatné vratit.

Tato omezena zaruka se nevztahuje na selhani nebo potize s fungovanim kvili nehodé, zneuziti,
nespravnému pouZziti, dpravam, nevhodnému pouzivani, vy$Si moci, umysinému poskozeni, ne-
spravné montazi, nebo nespravné udrzbé Ci servisu. Mimo to tato zaruka pfestane platit v pfipa-
dé, Ze se pravidelné neprovadi normalni udrzba nebo Cisténi. Podobné se tato zaruka nevztahuje
na zhorseni funkénosti nebo poskozeni zplsobena extrémnim pocasim jako jsou kroupy, zemé-
treseni, hurikany, nebo zmény barev zplsobené vlivem pfimého slunec¢niho zareni nebo kontak-
tem s chemickymi latkami.

Pouzitelné implikované zaruky uplatnéni (obchodovatelnosti) a vhodnosti reklamace jsou ome-

zené dobami zaruky explicitné uvedenymi v této zaruce. V urcitych jurisdikcich takova omezeni
tykajici se doby platnosti implikované zaruky nejsou pfipustna, a proto tato omezeni se na vas
nevztahuji. Spoleénost ROSLE nepfijiméa Zadnou odpovédnost za jakékoliv vyjime&né, nepfimé

nebo nasledné Skody. V ur€itych jurisdikcich vylou€eni nebo omezeni tykajici se druhotnych

nebo naslednych Skod neni povolené, a proto se tato omezeni na vas nebudou vztahovat. 13



Zodpovédnost nelze pfijmout za $kody vzniklé pouzitim vyrobkt spoleénosti ROSLE na vyrobcich
od jinych vyrobcl jakoZto disledek nespravného pouzivani, montaze nebo napfiklad nestastné
nahody.

Spole¢nost ROSLE neopraviiuje Zddnou osobu, aby jejim jménem vykondvala jakoukoliv po-
vinnost nebo pfejimala zodpovédnost v souvislosti s prodejem, montazi, pouZitim, demontazi,
vracenim nebo nahrazovanim jejich vyrobkd. Takova zastoupeni k spole¢nost ROSLE k ni¢emu
nezavazuiji.

6. Likvidace

VasSe nové zafizeni je pfi pfepravé chranéno materidlem, ve kterém je zabalené. VSechny tyto
balici materidly jsou Setrné k Zivotnimu prostfedi a jsou opakované pouzitelné. Pomozte, prosim,
prispét zodpovédnou likvidaci baleni. V&S maloobchodni prodejce nebo mistni sbérny dvir vam
dokaZzi podat informaci o moznych zplsobech likvidace.

Nedovolte détem, aby si hraly s obalem nebo jeho ¢astmi.
Nebezpedi uduseni félii nebo jinymi balicimi materialy.

PouZzita zafizeni nejsou bezcenny odpad. Recyklaci daného vyrobku ekologicky odpovédnym
zplsobem Ize opétovné ziskat cenné suroviny. Informujte se na obecnim nebo mistnim uradé
0 moznostech spravné a k Zivotnimu prostfedi Setrné recyklaci daného zafizeni.

7. Technicka data

¢.1F50 AIR ¢.1F60 AIR
Viko a kotlové ohnisté Smaltovany porcelan Smaltovany porceldn
Pant vika + v
Teplomér vika N V
Rost Nerezové ocel Nerezova ocel
Systém ovladani vzduchu + +
Ko3iky na dfevéné uhli < +
Grilovaci rost se sklopnymi bo¢nicemi Ano, pro doplfiovani dfevéného uhli | Ano, pro doplfiovani dievéného uhli
Zesileny rost na dievéné uhlf V +
Lehce fungujici kole¢ka s gumovymi pneumatikami \/ +
Velikost grilu vcm2 1885 2733
Primér rostu vcm 49 59
Objem nadoby na popel v litrech 7 7
Sitka v cm 73 73
Hloubka v.cm 83 83
Vyska v cm s otevienym vikem 142 152
VySka v cm se zavienym vikem 103 108
VySka rostu 84 84
Pfibliznd vaha v kg 23 26
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8. Piislusenstvi

NiZe uvedena grilovaci pfislusenstvi jsou dostupnd pro vas gril od spole€¢nosti ROSLE:
Podrobnosti o ostatnich pfisluSenstvich Ize najit na www.roesle-bbg.de.

PFisluSenstvi

25020 Obal na gril pro model €. 1F50 AIR 25036

Klesté na dievéné uhli, 50 cm
25021 Obal na gril pro model &. 1F60 AIR

25039 Grilovaci startér, nerezova ocel 25031 Grilovaci rukavice, kize

25024 Haékky, sada 5 ks 25025 Policka

Grilovaci plechy, hlinikové,
25037 sada 5 ks

Grilovaci pfislusenstvi

25050 Grilovaci obracegka 25065 Klesté na odstrafiovani rybich kosti
25053 Stétec na ¢isténi grilu 25058 Davkovaci injekce na marinadu
25054 Grilovaci klests, 40 cm 25060 Nizky na porcovéni grilované
25056 Grilovaci stétec na potirani 25066 Potravinovy teplomér

25055 Grilovaci obraceéka, XL 25067 Teplomér na steaky a masa

25063 Grilovaci $pachtle
25086 Teplomér na grilovana masa

25061 Grilovaci klesté zahnuté
25076 Udici krabicka

25062 Grilovaci klesté, rovné

25082 Lis na burgery

25064 Grilovaci pinzeta

25070 Drzak peéené/ zeber 25081 Drzak na brambory

25069 Drzak pecené/ zeber 25071 Stojan na ryby

25078 Dris PO Grilovaci kdmen na pizzu, kulaty,
rzék na peceni kurete 25074

41 cm

25174 Vonna prkénka z olSového dieva

(sada 2 ks) 25075 Grilovaci tac, kulaty 40 cm
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred zostavenim a pouzivanim grilu na drevené uhlie si pozorne a uplne precitajte nasledujuce
pokyny.
Tento navod na obsluhu si uschovajte na bezpecnom mieste, aby ste si ho mohli kedykolvek
precitat. VSetky pokyny uvedené v tomto ndvode na obsluhu je potrebné dodrZiavat presne podla
opisu.
ﬁ Upozornenie - Nebezpecenstvo! Vzdy, ked v tomto ndavode na pouzitie uvidite tento sym-
bol, ide o pripad, ked je nariadena mimoriadna opatrnost.

A Varovanie - horuci povrch! Na horucich povrchoch hrozi riziko popalenia pokozky.
ZA VZdy pouzivajte ochranné rukavice.

Nedodrzanie tychto bezpecnostnych pokynov méze viest k velmi vaznemu zraneniu alebo po-
Skodeniu majetku v désledku poziaru alebo vybuchu.

Varovanie. Odporuc¢ané pouzitie:

Tento kotlikovy gril by sa mal pouzivat len na spalovanie dreveného uhlia a pripravu potravin
vhodnych na grilovanie. Akykolvek iny typ pouzivania je zakdzany a mo6ze byt nebezpelny. Pouzi-
vanie grilu na drevené uhlie, ako ohniska je tiezZ zakazané.

VAROVANIE! UDRZUJTE DETI V BEZPECNEJ VZDIALENOSTI OD GRILU!

A\ A ®

PRI POUZIVANI GRILU DAVAJTE DOBRY POZOR!

Gril na drevené uhlie ROSLE pouZivajte tak, ako je popisané nizsie.

Negrilujte v uzavretych a/alebo obytnych priestoroch, ako
su domy, stany, privesy, karavany alebo lode. Existuje riziko
smrtelnej otravy oxidom uholnatym.

Pri grilovani hrozi zvySené riziko poziaru. VZdy majte pripraveny hasiaci pristroj pre pri-
pad nehody alebo nespravneho umiestnenia.

UPOZORNENIE NA NEBEZPECENSTVO SMRTELNEHO URAZU! Na zapélenie alebo
opatovné zapalenie ohfia v danom grile nikdy nepouZzivajte denaturovany lieh, benzin
alebo iné vysoko horlavé kvapaliny. Pouzivajte len pomécky na zapalovanie, ktoré su
v stilade s eurépskou normou EN 1860-3.

Ak pouzivate tekuty zapalovac, zabezpecte, aby sa nerozlial v blizkosti grilu. Rozliate
tekutiny ihned utrite handri¢kou a potom handric¢ku zlikvidujte.

Na horiace, horuce alebo teplé drevené uhlie nepridavajte tekuty zapalovac ani dre-
vené uhlie namocCené v tekutom zapalovaci. Pri spalovani dreveného uhlia méze déjst

k preskoCeniu plamena a detonacii podobnej vybuchu, ¢o mbéze spdsobit Zivot ohrozuju-
ce zranenia. Po pouziti tekutého podpalovada uzavrite uzaver a umiestnite ho do bezpec-
nej vzdialenosti od grilu.

>PB B P

VAROVANIE! Tento gril sa velmi zahrieva, preto s nim pocas prevadzky nehybte. Nepouzivajte ho
v interiéri!

VAROVANIE! Na zapalenie alebo,opa'tovné zapalenie grilu nepouzivajte alkohol ani benzin. Pou-
Zivajte len podpalovace, ktoré splfaju eurdpsku normu EN 1860-3.

VAROVANIE! Deti a domace zvierata drzte v dostatoCnej vzdialenosti od grilu! 17
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VAROVANIE! Deti a domace zvierata by nikdy nemali zostavat bez dozoru v blizkosti
horuceho grilu.

A VAROVANIE! Tento gril sa m6ze velmi zahriat, preto s nim pocCas pouZzivania nehybte.

Dalsie dolezité poznamky o moznych nebezpeéenstvach.

A Gril nepouzivajte v uzavretych priestoroch. M6zZe déjst k nahromadeniu toxickych vypa-
rov, ktoré mézu spbsobit vazne poSkodenie zdravia alebo dokonca smrt.

Tento gril pouZivajte len vonku na mieste s dobrou ventilaciou. NepouZivajte ho v garazi,
v budove, na chodbach/priechodoch medzi budovami alebo na inych miestach obklope-

2 nych stavebnymi konStrukciami.

Nikdy nepouZzivajte tento gril pod horlavymi strechami alebo zaclonami atd.

® Nespravna montaz grilu mdéze spbsobit nebezpecenstvo. Postupujte podla prilozeného na-
vodu na montaz. Tento gril nepouzivajte, kym nie su vSetky Casti spravne zmontované. Pred
zapalenim grilu sa uistite, Ze je popolnik spravne upevneny na mieste pod kotlom.

® (Gril sa pocCas grilovania zahrieva. Preto sa on poCas pouzivania riadne starajte a nikdy ho
nenechavajte bez dozoru.

® Tento kotlovy gril sa velmi zahrieva a malo by sa s nim manipulovat len v grilovacich rukavici-
ach a len na miestach potrebnych na jeho prevadzku.

® Prigrilovani, nastavovani ventilanych otvorov a pouzivani zapalovaCov vZzdy pouzivajte grilo-
vacie rukavice.

® Ak chcete gril premiestnit, pockajte, kym vychladne.
® Na tomto vyrobku nikdy nevykonavajte Ziadne dpravy.
® Poskodené zariadenie a prisluSenstvo sa nesmie pouzivat.

® \/yrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za Skody spdsobené nespravnym, neopatrnym alebo
nedbalym pouzivanim alebo pouzivanim v rozpore s uréenim.

® \/yrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za Skody spdsobené pouzivanim zariadenia alebo za
staznosti (reklamacie) tretich stran.

® Zariadenie nie je urCené na verejné alebo komercné pouzitie.

® Pri pouzivani tohto grilu sa vZdy uistite, Ze je umiestneny vo vzdialenosti najmenej 1,5 metra
od akychkolvek horlavych alebo na teplo citlivych materidlov. Medzi priklady horlavych mate-
rialov patri (okrem iného) drevo, drevené podlahy, drevené obloZzenie, drevom kryté verandy
alebo drevené paluby.

® RBrikety alebo drevené uhlie vzdy ukladajte do koSov na drevené uhlie alebo na spodny rost
grilu.

® Pri zapalovani alebo pouZzivani grilu nenoste obleCenie s volne visiacimi rukavmi.
® Gril vzdy umiestnite na pevny, rovny povrch chraneny pred vetrom.

® Pri zapaleni grilu otvorte horny kryt. Tym sa zabezpec&i dostatok kyslika na zapalenie.



Nikdy sa nesnazte zistit, Ci je gril, grilovaci rost, popol alebo drevené uhlie horice na dotyk.

Nikdy nelejte vodu do grilu, aby ste potlacdili unikajice plamene alebo uhasili Zeravé uhliky.
Hasenie vodou mdze posSkodit porcelanovy glazovany povrch. Namiesto toho zatvorte spodny
privod vzduchu a zatvorte horny kryt.

Po skon&eni grilovania uhaste drevené uhlie uzavretim vSetkych privodov vzduchu a zatvore-
nim horného krytu.

Pri priprave jedla, uprave privodov vzduchu, pridavani dreveného uhlia a manipulacii s teplo-
merom alebo hornym krytom by ste mali vZdy nosit grilovacie rukavice. PouZivajte grilovacie
nacinie s dlhymi ziaruvzdornymi rukovatami.

Nikdy nevyhadzujte popol alebo brikety, ak su eSte horuce alebo Zeravé. Existuje riziko poZzi-
aru. Popol alebo zvySky dreveného uhlia nevyhadzujte do bezného domového odpadu, kym
uplne nezhasnu a nevychladnu.

Na odstranenie popola nikdy nepouZivajte vysavac.

VSetky horlavé plyny a kvapaliny (napr. palivo, alkohol atd.) a iné horlavé materidly drzte
mimo vonkajSieho povrchu grilu.

Ak gril zapalujete pomocou elektrického zapalovada, postupujte podla pokynov dodanych so
zapalovacom.

Elektrické kable udrziavajte mimo horucich povrchov grilu a tiezZ mimo oblasti, ktoré sa kriZzu-
ja.

Pozitie alkoholu a/alebo drog méze znizit schopnost pouzivatela spravne zostavit a pouzivat
gril.

Pouzivanie tohto grilu nie je vhodné pre osoby (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmy-
slovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby bez potrebnych skusenosti a/alebo

znalosti, pokial tieto osoby nie su pod dohladom osoby zodpovednej za ich bezpecnost alebo
pokial neboli takouto osobou poucené o tom, ako zariadenie obsluhovat.

Tento gril od spolo&nosti ROSLE nie je vhodny na in$talaciu alebo pouZivanie v karavanoch,
privesoch, obytnych vozidlach alebo na lodiach.

Varny priestor nikdy nezakryvajte féliou. To by mohlo zabranit odtekaniu oleja, ¢o by mohlo
viest k nahromadeniu tuku na félii a jej naslednému vznieteniu.

VAROVANIE - Umiestnenie hlinikovej félie na grilovaciu panvicu obmedzi pridenie vzduchu.
Pri nepriamom vareni by ste namiesto toho mali pouzivat odkvapkavaciu misku na zachytava-
nie odkvapkavajucej Stavy z méasa.

Na Cistenie grilovacieho roStu alebo odstrafiovanie popola nepouZzivajte ostré alebo Spicaté
predmety. Ich pouzitie méze poSkodit povrch.

Na Cistenie grilu alebo grilovacieho roStu nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky. Ich
pouZzitie m6ze poskodit povrch.

Gril nepremiestiujte po vysokych schodoch alebo velmi nerovhom povrchu.

Tento gril by sa mal pravidelne a d6kladne ¢istit.

Aby ste ochranili grilované potraviny a samotny gril, nemali by ste dovolit, aby jeho teplota
prekrocCila 350 °C/662 °F. Prili§ vysoké teploty m6zu spbsobit deformaciu niektorych Casti
grilu.

VAROVANIE! Maximalne mozné zatazenie uhlim je:

Gril s priemerom 50 cm: 1,5 kg dreveného uhlia alebo grilovacich brikiet.

Gril s priemerom 60 cm: 2,5 kg dreveného uhlia alebo grilovacich brikiet.

Ak sa pouzivaju nevhodné podpalovace alebo ak sa zariadenie nepouziva spravne, pri grilo-
vani vznikaju vedlajSie produkty (chemické/toxické), ktoré mdzu byt zdraviu Skodlivé. Tieto
latky moZzu viest k rakovine, problémom s otehotnenim a dalSim naslednym Skodam.
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Vazeny zakaznik spolo&nosti ROSLE,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vysokokvalitny gril na drevené uhlie od spolo&nosti ROSLE. Je to ro-
zumna volba, ktord vam ¢asom dokaze, Ze ide o odolny vyrobok najvyssej kvality. Aby ste si mohli
byt isti, Ze vas novy pomocnik bude mat vynikajuce vysledky a dlhu Zivotnost, spisali sme pre vas
niekolko dblezitych informacii a tipov na pouzivanie a starostlivost, ako aj dolezité bezpecnostné
pokyny.

Prehlad funkcii produktu:

® Specialny systém regulacie vzduchu na jednoduché ovladanie privodu vzduchu a vyberanie
nadoby na popol jedinym ovladacim gombikom.

® Kvalitny teplomer zobrazujuci teplotu v °C a °F.

® Prakticky zaves na veku grilu s uhlom otvarania 45°.

® Pohodlna pracovna vySka 84 cm na ergonomické pouzivanie.
® \ysoké veko poskytuje dostatok priestoru na prislusenstvo.

® Grilovaci rost z nehrdzavejucej ocele s vyklopnymi bo&nymi stranami na dopifianie dreveného
uhlia pocas grilovania.

® \daka optimalnemu umiestneniu sa rukovat grilu nespali.

® Kanvica je vyrobena z kvalitnej ocele, ktora je celd pokryta porceldnovym smaltom.

1. Gril ROSLE v detailoch

Veko
Rukovat veka Zaves veka
Rukovat .
Rukovat
Ohnisko kotla na premiestriovanie
grilu

Ovladaci gombik
privodu vzduchu

Nadoba na popol

Kolieska

Grilovaci
rost
so sklopnymi

Teplomer bo¢nicami L.
\s /
, —7

Rukovat
pre vetracie otvory




2. Spustenie grilu pred grilovanim

Gril ROSLE umiestnite na pevny a rovny povrch. Pred zapalenim dreveného uhlia sa uistite, Ze
je nadoba na popol spravne vloZzena a, Ze su otvorené vietky vetracie otvory. Na zapalenie grilu
odporuc¢ame pouzivat skor Standardné podpalovacie kocky (podla eurépskej normy EN 186-3)
nez tekuté podpalovacie prostriedky. Na dosiahnutie vysokej a konStantnej teploty odporuca
nasa spolo&nost ROSLE pouZivat grilovacie brikety alebo drevené uhlie vysokej kvality. Pri kipe
dreveného uhlia na grilovanie hladajte tovar so znackou kvality DIN. Tieto drevené uhlie alebo
grilovacie brikety skladujte na suchom mieste.

Na jednu hodinu grilovania budete potrebovat priblizne 1 kg Standardnych grilovacich brikiet
alebo 1,5 kg dreveného uhlia.

VAROVANIE! Maximalne mozné zatazenie uhlim je:

Gril s priemerom 50 cm: 1,5 kg dreveného uhlia alebo grilovacich brikiet.

Gril s priemerom 60 cm: 2,5 kg dreveného uhlia alebo grilovacich brikiet.

Pri prvom pouZiti grilu nechajte palivo horiet so zatvorenym vekom aspon 30 minut.

2.1 Zahrievanie grilu
VloZzte grilovaci rost, poloZzte nan niekolko Standardnych podpalovacich kociek a zapalte ich.

Na ich zapalenie vSak nepouZzivajte kvapaliny, ako je benzin, metylovany benzin alebo

podobné horlavé kvapaliny. Ked za¢nu podpalovacie kocky horiet, prikryte ich palivom

a najlepsSie grilovacimi briketami. Dbajte na to, aby horiace grilovacie brikety neboli v pria-
mom kontakte so stenami grilu. Nechajte drevené uhlie horiet s otvorenym vekom priblizne 30-
45 minut, kym sa rovnomerne nerozhori a okolo neho sa nevytvori lahka vrstva popola. AZ potom
by ste mali zac¢at grilovat. Tekuty zapalovac¢ alebo nim nasiaknuté drevené uhlie nikdy nelejte na
horuce alebo teplé drevené uhlie.

2.2 Ako sa stat odbornikom na grilovanie

® Preéitajte si recept a najdite pokyny na nastavenie grilu. Grily na drevené uhlie ROSLE vdm
ponukaju moznost vyberu z dvoch spdsobov grilovania - priameho a nepriameho grilovania.
Konkrétne pokyny najdete na nasledujucich stranach.

® Pouzivajte grilovaciu Spachtlu alebo grilovacie klieSte, nie vidli¢ku. Prepichnutie vidlickou
umozni unik Stavy, a tym aj chuti. Potraviny sa vysusia.

® Pouzivajte grilovaciu Spachtlu alebo grilovacie klieSte, nie vidli¢ku. Prepichnutie vidlickou
umozni unik stavy, a tym aj chuti. Potraviny sa vysusia.

® Pred zatvorenim veka sa uistite, Ze sa jedlo do grilu zmesti. V idedlnom pripade by medzi gri-
lovanymi kusmi mala byt medzera priblizne 2 cm.

® Poklop grilu neotvarajte opakovane, aby ste skontrolovali jedlo. Pri kazdom otvoreni veka sa
straca teplo, ¢o znamena, Ze priprava jedla na servirovanie trva dlhSie.

® Pokrm otocte iba raz, pokial nie je v recepte uvedené inak.

® Prikrytie grilu poklopom zabrani tvorbe plamenov pod jedlom, skrati ¢as pripravy a dosiahne
lepSie vysledky.

® Potraviny, ako su hamburgery, by sa pri grilovani nemali tlacit, inak sa z nich vytlac¢i Stava
a jedlo sa vysusi.

® Ak jedlo mierne potrieme olejom, bude rovhomerne opecené a neprilepi sa na gril. Olej na-
nasajte kuchynskym Stetcom alebo sprejom len na jedlo, nie na gril.

Poznamka:

Pred a po praci so surovym méasom, rybami alebo hydinou si umyte ruky hortucou vodou a teku-

tym Cistiacim prostriedkom alebo pouZite jednorazové rukavice. Nikdy neumiestniujte uz uvarené

potraviny na miesto, kde boli umiestnené surové potraviny. Potraviny ur¢ené na grilovanie neroz-
mrazujte pri izbovej teplote, ale vlozte ich do chladnicky.
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3. Priprava jedal s kotlovom grilom ROSLE
3.1 Priprava grilu
® Pred zapalenim ohna otvorte vSetky vetracie otvory a poklop.

® Poznamka: V pripade potreby odstrante nahromadeny popol zo spodnej Casti grilu (len ked’
je drevené uhlie uplne vyhasnuté). Drevené uhlie potrebuje na horenie kyslik. Skontrolujte, Ci
nie su znecistené vetracie otvory.

® Umiestnite kocky zapalovaca pod vrstvu dreveného uhlia a zapalte ich. (PouZzivajte len za-
palovace, ktoré zodpovedaju DIN EN 1860-3)

® Nezacinajte varit jedlo, kym nie je drevené uhlie pokryté tenkou vrstvou popola. -Tento pro-
ces trva priblizne 30 - 45 mindt. Potom pomocou dlhého pohrabaca alebo lopatky na drevené
uhlie rozmiestnite drevené uhlie podla vaSich predstav.

Tip: Pre silnejSiu vonu dymu mdZete pridat udiace Stiepky alebo Cerstvé bylinky, ako je rozmarin,

tymian alebo bobkovy list do ohnia. Na tento ucel pouzite udiacu Skatulu a umiestnite do nej

predmety. To im zabrani zapaleniu, a teda nevytvara Ziadny dym.

3.2 Priame grilovanie

Pri priamom grilovani sa jedlo pripravuje priamo nad drevenym uhlim. Tato metdda je vhodna pre
potraviny, ktoré si vyZaduju menej ako 25 minut grilovania. Aby ste zabezpecili rovhomerné ope-
¢enie, jedlo by ste mali v polovici varenia otocit. Takto moZno pripravit napriklad steak, kotlety,
kebab a zeleninu.

® Otvorte vSetky vetracie otvory.
® Kocky podpalovaca poloZte na rost dreveného uhlia a zapalte ich.

® Umiestnite odporu¢ané mnozstvo dreveného uhlia ale-
bo grilq_vacfch brikiet do stredu roStu alebo do Startéra
grilu ROSLE (predava sa ako prislusenstvo).

® Zapalte podpalovacie kocky. Poklop grilu nechajte ot-
voreny, kym sa na drevenom uhli nevytvori lahka vrstva f f f f 1

popola, ¢o trva 30 - 45 minut.

WUEIOOL == PP

® Pomocou grilovacich kliesti alebo naberacky na dreve-
né uhlie rovhomerne rozlozte horuce drevené uhlie do
stredu roStu na drevené uhlie.

® Umiestnite grilovaci ro8t na drevené uhlie. Pri jeho
umiestiiovani pouzivajte rukavice na grilovanie. N T

® Pred poloZzenim pokrmov na grilovaci rost pockajte i P
priblizne 5 mindt, kym sa zohreje.

® Zatvorte veko (vetracie otvory a ohnisko by mali byt utreté). Zoznam odporucanych ¢asov
grilovania najdete v pokynoch na grilovanie v tejto prirucke.

V pripade potreby mé6zete pri tomto type grilovania nechat poklop otvoreny alebo ho moézete
odstranit. Ak chcete odstranit veko (t. j. ked'je gril studeny), najprv vytiahnite zavlacky zo zdvesu
veka a potom vytiahnite ¢ap zavesu z druhej polovice zavesu. Vymerite zavlacku v ¢ape zavesu

a ulozte veko grilu na bezpecné miesto. Po odstraneni poklopu ho nemozno znovu pouZzit, kym
gril nevychladne. Ak je to potrebné, po vychladnuti opat nasadte veko na gril.

Priamy sp6sob s pouzitim obojstranného rosStu na drevené uhlie (volitelné prislusenstvo).

Otocte rost tak, aby bol jeho stred zapusteny, polozte nan
odporucané mnozstvo dreveného uhlia a zapalte ho pomocou
kociek do zapalovacda, ako je opisané vyssSie. Pritom umiestnite
drevené uhlie v priehlbine uprostred roStu na drevené uhlie.




3.3 Metdéda nepriameho grilovania

Tento nepriamy spésob grilovania sa odporuca pre potravi-
ny, ktoré vyZaduju viac ako 25 minut pripravy alebo su také
chulostivé, Ze by sa pri priamom grilovani vysusili alebo
spalili. Pri nepriamom grilovani sa Zeravé uhlie umiestiuje
po stranach grilu alebo do koSov na drevené uhlie. Teplo
stupa nahor, cirkuluje a odraza sa od zatvoreného veka.
Pokrm sa tak vari pomaly a rovhomerne zo vSetkych stran.
Nemali by sa otacat. Na tento spdsob varenia su vhodné
tieto jedla: pecienky, pecené kurcatd, kuracie Stvrte a celé
ryby.

Poznamka: Ak sa maso vari dlhSie ako hodinu, mozno bude potrebné pridat viac dreveného uhlia
na boky (Cas varenia najdete v tabulke nizSie). Vyklopné bo¢né strany grilovacieho roStu umoz-
nuju jednoduché prelozenie. Poklop grilu nechajte otvoreny priblizne 10 minat, kym sa nové
drevené uhlie nezacne spravne rozpalovat. Potom veko opét zatvorte a pokracujte v grilovani.

Tip: Ak pouzivate Startér grilu, mézete ho pouzit aj na rozohriatie ¢erstvého dreveného uhlia na
pozadovanu teplotu. Potom odstrante grilovaci rost s nasadenymi grilovacimi rukavicami kvéli
poletujucemu popolu a podla potreby pridajte hortce drevené uhlie. Po pridani dreveného uhlia
moZete ihned pokraCovat v grilovani.

® Otvorte vSetky vetracie otvory.

® Umiestnite koSe na drevené uhlie do stredu grilu
a umiestnite kocky do zapalovaca na grilovanie (pou-
Zivajte len také pomécky, ktoré v sdlade s normou DIN
EN 1860-3) v koSoch na drevené uhlie. Zapalte lahSie
kocky.

® V]ozte do grilu odporu¢ané mnoZzstvo dreveného uhlia
a rozdelte ho rovnomerne medzi koSe na drevené uhlie.

® Poklop nechajte otvoreny, kym sa na drevenom uhli
nevytvori lahka popolova vrstva - trva to priblizne 30 -
45 minut.

® Pomocou grilovacich kliesti premiestnite koSe na drevené uhlie na strany grilu (napravo
a nalavo od rukovate veka) - pozri obrazok vpravo.

® Umiestnite roSt nad drevené uhlie. Ak to chcete urobit, nasadte si grilovacie rukavice.

® Potom zatvorte veko a rozohrejte gril a grilovaci rost priblizne 10 minuat. Tym sa zabezpedi, ze
Casy pripravy su presné, pretoZe sa vztahuju len na predhriaty gril.

® PoloZte jedlo na rost.

® Zatvorte veko (vetracie otvory v ohniskovej mise by mali byt otvorené). V navode na grilovanie
v tejto prirucke najdete zoznam odporucanych ¢asov varenia.

Tip:

Na zapalenie dreveného uhlia vZdy pouZzivajte Startér na grilovanie. Zabezpeci rychle zapalenie

a rovnomerné horenie bez ohladu na pouzité drevené uhlie. Postupujte podla navodu na pouZzitie

podpalovacd na grilovanie.

Po preneseni horuceho dreveného uhlia zo Startéra na grilovanie do grilu nechajte veko otvore-
né asi 5 minut, aby sa ¢erstvo pridané drevené uhlie mohlo trochu usadit. Ak sa veko okamzite
zatvori, mohlo by dbjst k uduseniu ohna.

Nepriama metdda s pouzitim obojstranného rostu na drevené
uhlie (volitelné prislusenstvo)

Otocte rost tak, aby bol jeho obvod zapusteny, na ro$t umiestni-
te odporudané mnozstvo dreveného uhlia a zapalte ho pomocou
grilovacich kociek, ako je opisané vysSie. Umiestnite drevené uhlie
nalavo a napravo po stranach stredovej vyvysSenej plochy obojstranného roSstu.
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3.4 Ventilacny systém

Tento gril od spolo&nosti ROSLE mé optimdalny ventilagny systém na grilovanie na drevenom uhlji,
pretoze privod vzduchu, a tym aj teplotu, mozZno uc€inne regulovat pomocou dvoch ventilagnych
otvorov (ventilaény otvor na hornej strane veka a systém regulacie vzduchu na popolniku).

® Ak chcete ovladat horné vetranie, posunte
rukovat vetrania (pozri stranu 6) do pozado-
vanej polohy.

® (QOtvorenim horného vetracieho otvoru sa
z mriezky kotla vypusti viac vzduchu. Uhlie
tak ziska viac kyslika a zvysi sa jeho teplota.

® Spodny privod vzduchu sa ovlada gombikom

privodu vzduchu umiestnenym na prednej

strane grilu. Oto¢enim gombika z polohy

,OFF“do polohy ,,MAX“ sa znizi popolnik,

¢im sa do mrieZky kotla dostane viac vzdu-

chu. Do dreveného uhlia sa privadza viac

kyslika a zvySuje sa teplota.
Tip:
Drevené uhlie si vyZaduje dostatoCny privod vzduchu, aby spravne horelo a dosiahlo poZadovanu
teplotu. Pri zapalovani dreveného uhlia otoc¢te spodny ovlada¢ vzduchu na ,,MAX* a uplne otvor-
te veko. Tym sa do grilu dostane dostatok vzduchu na rychle zapalenie dreveného uhlia.

Teplota, ktoru gril dosiahne, zavisi od viacerych faktorov, ako je privod vzduchu, kvalita drevené-

ho uhlia a teplota okolia. V zavislosti od spdsobu grilovania, ktory pouzivate, bude pozadovana

teplota pre vas gril vys$Sia alebo nizSia. VA&si privod vzduchu sp6sobi vyssSiu teplotu, zatial ¢o

mensi privod vzduchu umozni grilovanie pri nizSej teplote.

® Ak chcete zvysit teplotu, nastavte spodny ventilaény otvor na ,MAX“ a uplne otvorte horny
ventilaény otvor.

® Ak chcete dosiahnut nizSiu teplotu, otoCte ovladac€ privodu vzduchu do polohy ,,OFF“
a Ciastocne zatvorte horny vetraci otvor. Pri pouzivani grilu ¢asom sami zistite, ktoré nasta-
venie prieduchu najlepSie vyhovuje vaSmu preferovanému Stylu grilovania a pripravovanému
jedlu.

® Ak chcete uhasit ohen, otoCte gombik regulacie vzduchu do polohy ,,OFF* a dplne zatvorte
horny vetraci otvor.

3.5 Vyberanie nadoby na popol

® Ak chcete vybrat popolnik z grilu, oto¢te gombik regulacie vzduchu proti smeru hodinovych
rucCiCiek do polohy ,,MAX*

® Potom otocte ovladacom privodu vzduchu eSte o jednu celd otacku (360°) proti smeru hodi-
novych ruciCiek (podla symbolov na prednom ‘
Stite).

® Prislusna nadoba na popol je teraz dostato¢ne
nizko, aby sa dala vybrat z mriezZky smerom
dozadu.

® Ak chcete nadobu na popol znovu nasadit,
postupujte v opadnom poradi.

® Uistite sa, Ze je popolnik na oboch stranach spravne uloZzeny v tchytoch.




3.6 Nastavenie privodu vzduchu

® Ak chcete prepnut ovladaci gombik privodu vzduchu do \5/ m“ﬁOLfS\}éTEM @
polohy ,,OFF“, najprv viozte nadobu na popol do spotrebica D
podla pokynov.

® Potom otacajte gombikom ovladania privodu vzduchu
v smere hodinovych ruciCiek, az kym sa privod vzduchu up-
Ine neuzavrie. Tato operacia by si nemala vyZadovat pouZzi-
tie velkej sily. Uistite sa, Ze sa gombik lahko otaca.

® Ak chcete nastavit ukazovatel do polohy , OFF“, podrz-
te strednu Cast gombika a zaroven otocCte ukazovatel na
vonkajSom vyvySenom kruzku do polohy ,,OFF“ Systém /2)
regulacie privodu vzduchu bude teraz fungovat tak, ako je 7 commtfg%m
uvedené na prednom tieniacom paneli.

3.7 Pokyny na grilovanie

Nasledujuce hodnoty mnozstva, hrubky, hmotnosti a ¢asu gri-
lovania su len orientaCné a nepredstavuju absolutne pravidla.
Cas grilovania ovplyviiuje nadmorska vyska, vietor, vonkajsia
teplota a stupen prepecenia jedla.

Na grilovanie steakov, rybich filiet, vykosteného kuracieho méasa a zeleniny pouzite metédu
priameho grilovania pocas doby uvedenej v tabulke nizSie alebo dovtedy, kym jedlo nie je upece-
né podla potreby. V polovici varenia jedlo raz otocte.

Pecienky, kuracie maso s kostou, celé ryby a hrubSie platky masa grilujte nepriamo pocas doby
uvedenej v tabulke nizSie. Na kontrolu pozadovanej teploty v jadre mbdzete pouzit aj teplomer na
maso. Cas uvedeny pri grilovani hovadzieho médsa znamen4d, e méso bude dobre prepeéené, ak
nie je uvedené inak.

Rozsah teploty:

Nizka teplota: pfiblizné 120 °C
Stredni teplota: pfiblizné 170 °C
Vysoka teplota: pfiblizné 230 °C a vice
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Hovéddzie maso

Hruabka/hmotnost

Cas varenia

Teplota

2cm

2cm 4 — 6 min. Priamy ohrev, vysoké nastavenie
4cm 10 — 14 min. Priamy ohrev, vysoké nastavenie
Steak: New York, Porterhouse, rib-eye, 4cm 6_ 8 min Opekanie a nasledné grilovanie 8 - 10 minut
T-steak s kostou alebo filé ’ na nepriamom ohni pri vysokom nastaveni
5cm 14 — 18 min. Priamy ohrev, vysoké nastavenie
5cm 6 — 8 min. Opekan‘|e a nasledr)e grllovanle 8-10 mm'ut
na nepriamom ohni pri vysokom nastaveni
Steak zo svieCkovej 0d 500 g do 700 g, 8 — 10 min. Priamy ohrev, vysoké nastavenie

BravCové maso Hribka/hmotnost  Cas varenia Teplota
Kotleta, bez kosti alebo s kostou 2cm 6 — 8 min. Priamy ohrev, vysoké nastavenie
2,5cm 8 — 10 min. Priamy ohrev, stredné nastavenie
Rebierka, prasiatko 0,45 - 0,90 kg 3 — 4 min. Priamy ohrev, nizke nastavenie
Veprova Zebra, veptova Zebra plocha 0,9-1,35kg 3-6h Priamy ohrev, nizke nastavenie
Vepfiova zebra, v country stylu s kostmi 1,36 — 1,81 kg 1,5-2h Priamy ohrev, stredné nastavenie
Hydina Hribka/hmotnost Cas varenia Teplota
Kuracie prsia bez kozZe alebo kosti 170g-230¢g 8 — 12 min. Priamy ohrev, stredné nastavenie
Kuracie stehno bez koZe alebo kosti 120 g 8 — 10 min. Priamy ohrev, vysoké nastavenie
Kuracie prsia s kostami 280g—-350¢g 30 — 40 min. s nepriamym, strednym ohrevom
Kuracie kusky s kostami v stehnach 30 — 40 min. Nepriamy ohrev, stredné nastavenie
Kuracie kridla 50g-80¢g 18 — 20 min. Priamy ohrev, stredné nastavenie
Celé kurcata 1,2kg — 1,8 kg 45 — 90 min. s nepriamym, strednym ohrevom
Celd morka bez plnky 4,5 kg — 5,5 kg 25-3,5h s nepriamym, nizkym ohrevom
5,5kg — 7,0 kg 3,5-45h s nepriamym, nizkym ohrevom
Ryby a morské plody Hribka/hmotnost  Cas varenia Teplota
Rybie filé alebo steaky ccalcm 3 — 5 min. Priamy ohrev, vysoké nastavenie
cca2,5cm 8 — 10 min. Priamy ohrev, vysoké nastavenie
Celd ryba 500 g 15— 20 min. s nepriamym, strednym ohrevom
1,5 kg 30 — 45 min. s nepriamym, strednym ohrevom
Zelenina Hribka/hmotnost Cas varenia Teplota
Kukuri¢ny klas 10 — 15 min. Priamy ohrev, stredné nastavenie
Huby: 8 — 10 min. Priamy ohrev, stredné nastavenie/
shiitake, Sampindny, portobello 10 — 15 min. s nepriamym, strednym ohrevom
Cibula, prekrojena na polovicu/ 8 — 10 min. Priamy ohrev, stredné nastavenie/
nakrdjana na platky Lem 35 — 40 min. s nepriamym, strednym ohrevom
Zemia_ky: celé/ 1em 12 -14 m?n. Priamy_/ ohrev, stredné nastavenie/
nakrdjané na platky 45 — 60 min. s nepriamym, strednym ohrevom
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. Udrzba, Cistenie a skladovanie
Skontrolujte teplomer a uistite sa, ze gril vychladol.
Uistite sa, Ze v drevenom uhli nezostali Ziadne uhliky. Uhlie nechajte uplne vychladnut.
Odstrante grilovacie roSty, koSe na drevené uhlie a roSty na drevené uhlie.
Vyberte popol z ohniska a nadoby na popol.

Gril vycCistite vodou a jemnym prostriedkom na umyvanie riadu. D6kladne ho oplachnite Cis-

tou vodou a potom povrch osuste.

® Rosty nie je potrebné Cistit po kazdom pouziti. Na odstranenie pripadnych nanosov pouZzite
kefku na Cistenie grilu ROSLE alebo makku kovovu kefku z nehrdzavejucej ocele. Potom ich
utrite vihkou handric¢kou.

® Pre dlhu Zivotnost vyrobku odporuc¢ame, aby ste ho po uplnom vychladnuti chranili pred po-

veternostnymi vplyvmi vhodnym krytom grilu ROSLE. Tento kryt by sa mal po dazdi odstranit,

aby sa zabranilo hromadeniu vlhkosti. Potom nechajte gril a kryt uplne vyschnut.

Ak budete dodrziavat vyssie uvedené tipy, tento gril na drevené uhlie od spoloénosti ROSLE vam
bude sluzit dlhé roky.

e o o o o N

5. Zaruka

Vsetky vyrobky ROSLE st dokladne a starostlivo navrhnuté a testované po¢as procesu od vyvoja
vyrobku az po jeho vyrobu. Pri vyrobe a montazi sa pouzivaju len vysokokvalitné materialy a su-
roviny, ako aj najnovsie metddy zabezpecenia kvality. Iba tak m6Zzeme zabezpedit vysoku kvalitu,
ktoru zékaznici spolo&nosti ROSLE ogak&vaju, a dlhoro&né spokojné pouzivanie.

Ak vyrobok nespliia poZiadavky na pouZivanie, plati nasledujica zaruéna doba:
RoSty na grilovanie a grily na drevené uhlie 2 roky

Smaltovana mriezka a veko kotla 10 let
(proti korézii a poSkodeniu ohfiom)

VSetky ostatné Casti 2 roky

Podmienkou zaruky je, aby bol vyrobok zostaveny a pouzivany v sulade s pokynmi uvedenymi
v tejto prirucke. Spolo¢nost ROSLE ma pravo pozadovat doklad o kupe. Preto si fakturu alebo
pokladni¢ny doklad uschovajte na bezpe¢nom mieste.

Obmedzena zaruka sa vztahuje len na tie opravy alebo vymeny dielov, pri ktorych sa preukaze,
7e boli poskodené beznym pouZivanim. Ak spolo€&nost ROSLE potvrdi poskodenie a uzné rekla-
maciu, diel bezplatne opravi alebo vymeni. Ak potrebujete vratit poSkodeny diel, je potrebné
vopred zaplatit spolo&nosti ROSLE postovné, aby vam spolo&nost ROSLE mohla bezplatne vratit
opraveny alebo vymeneny diel.

Tato obmedzena zaruka sa nevztahuje na poruchu alebo nespravnu funkciu spésobenu nehodou,
zneuZzitim, nespravnym pouZzivanim, upravou, nespravnym pouzivanim, vy§Sou mocou, umysel-
nym poSkodenim, nespravnou inStalaciou alebo nespravnou udrzbou ¢i servisom. Okrem toho
tato zaruka prestane platit, ak sa pravidelne nevykondva bezna udrzba alebo Cistenie. Rovnako
sa tato zaruka nevztahuje na poSkodenie alebo znehodnotenie spésobené extrémnymi poveter-
nostnymi podmienkami, ako je krupobitie, zemetrasenie, hurikan, ani na zmenu farby spdsobenu
priamym slne¢nym Ziarenim alebo kontaktom s chemikaliami.

Platné implicitné zaruky predajnosti a vhodnosti na reklamaciu su obmedzené na zaru¢né leho-
ty vyslovne uvedené v tejto zaruke. V niektorych jurisdikcidch nie su takéto obmedzenia trvania
predpokladanej zaruky pripustné, a preto sa na vas tieto obmedzenia nevztahuju. Spolo¢nost
ROSLE nenesie Ziadnu zodpovednost za akékolvek osobitné, nepriame alebo nésledné §kody.

V niektorych jurisdikciach nie je vylu€enie alebo obmedzenie tykajuce sa sekundarnych alebo
naslednych $kdd povolené, a preto sa na vas tieto obmedzenia nebudu vztahovat.
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Za $kody spdsobené pouzivanim vyrobkov ROSLE na vyrobkoch inych vyrobcov v désledku ne-
spravneho pouZzivania, inStalacie alebo napriklad ndhodou nemozno prevziat zodpovednost.

Spoloénost ROSLE nepoveruje Ziadnu osobu, aby v jej mene plnila akékolvek povinnosti alebo
prevzala akukolvek zodpovednost v suvislosti s predajom, inétaléciou,__pouil’vanl’m, demontazou,
vratenim alebo vymenou jej vyrobkov. Takéto vyhlasenia spolo¢nost ROSLE k ni¢omu nezavazuju.

6. Likvidacia

Vase nové zariadenie je pri preprave chranené materialom, v ktorom je zabalené. VSetky takéto
obalové materialy su Setrné k Zivotnému prostrediu a daju sa opakovane pouzit. Prosim, pomdZzte
prispiet zodpovednou likvidaciou obalov. Informacie o moznych spdsoboch likvidacie vam po-
skytne vas predajca alebo miestny zberny dvor.

Nedovolte detom, aby sa hrali s obalom alebo jeho ¢astami.
Nebezpecenstvo udusenia féliou alebo inymi obalovymi materidimi.

Pouzité zariadenie nie je bezcenny odpad. Recyklaciou vyrobku ekologicky zodpovednym spdso-
bom mozno ziskat cenné suroviny. Informujte sa na obecnom alebo miestnom urade o spdsobe
recyklacie zariadenia spravnym a ekologickym sp6sobom.

7. Technické udaje

Vybavenie

Veko a misa hordka

¢. 1 F50 AIR

Smaltovany porcelan

€. 1 F60 AIR

Smaltovany porceldn

Péant vika + v

Teplomer na vie¢ku N V

Rost Nerezova ocel Nerezova ocel

Systém AIR Control + +

Ko3e na drevené uhlie + v

RosSty na varenie so sklopnymi bo¢nicami Ano, pre doplnenie dreveného uhlia | Ano, pre doplnenie dreveného uhlia
Vystuzeny rost na drevené uhlie N V

Kolesa s hladkym chodom a gumovymi pneumatikami \/ +

Specifikacie grilu

Velkost grilu vcm2 1885 2733
Priemer ro$tu vcm 49 59
Objem popolnika v litroch 7 7

Rozmery a hmotnost

Sirka v cm 73 73
Hibka v cm 83 83
Vyska v cm pri otvorenom veku 142 152
VySka v cm pri zatvorenom veku 103 108
VySka rostu 84 84
Pribliznd hmotnost v kg 23 26




8. Prislusenstvo

Pre vas gril ROSLE je k dispozicii nasledujuce prislu$enstvo na grilovanie:
Podrobnosti o dalSom prisluSenstve na grilovanie najdete na stranke www.roesle-bbqg.de.

PrisluSsenstvo

25020 Kryt pre model €. 1 F50 AIR

25021 Kryt pre model & 1 F60 AIR 25036 Kijeste na drevené uhlie, 50 cm
25039 Grilovaci startér, nerezova ocel 25031 Rukavice na grilovanie, koZené
25024 Hatiky, sada 5 ks 25025 Poli¢ka

25037 Sarijlgvsaﬁise podnosy, hlinikové,

PrisluSenstvo na grilovanie

25050 Spachtla na grilovanie 25065 Klieste na rybie kosti
25053 Kefa na gistenie grilu 25058 Lrgenlzfzné striekacka na marinadu,
25054 Grilovacie kliete, 40 cm 25060 Noznice na porcovanie hydiny
25056 Stetec na grilovanie, okrtihly 25066 Potravinovy teplomer
25055 Spachtla na grilovanie, XL 25067 Teplomer na steaky a miso

25063 S$pachtla na grilovanie

25061 Grilovacie klieste, zahnuté

25086

Teplomer na grilovanie masa

25076 Krabicka na udenie
25062 Grilovacie klieste, rovné
25082 Lis na burgery
25064 Pinzeta na grilovanie
25070 Stojan na peéené/rebra 25081 Drziak na zemiaky
25069 Spizy (sada 4 ks) 25071 Stojan na ryby
25078 Stojan na pegenie kurata 25074 Grilovaci kamefi na pizzu, gulaty,

41 cm

25174 Dosky z jelSového dreva
(sada 2 kusov)

25075

Grilovaci podnos, okruhly, 40 cm
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