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Uzitecné tipy k ¢isténi a péci

Uzitocne tipy
na Cistenie a starostlivost



Blahoprejeme! Vybrali jste si nadobi vysokeé kvality od spole¢nosti Rosenthal, sofis-
tikované sklenéné vyrobky od spole¢nosti Versace nebo postribrené pribory z ne-
rezu od spole¢nosti Sambonet. Na nasledujicich fadcich vam prinasime uzite¢né
informace, jak o tyto kvalitni designoveé kousky co nejlépe pecovat.
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Cisténi a péce: Porcelan
Poskozeni obyc¢ejné vznika pfi vkladani a vykladani nadobi z mycky, proto byste méli
talife opatrné skladat do mycky tak, aby se vzajemné nedotykaly.

Pri myti porcelanu se ujistéte, ze dodrzujete doporuéené pokyny k &isténia pedi,
které jsou uvedené u zakoupeneho vyrobku a které také muizete nalézt na e-shopu.

Piehled symbolu pro ¢iSténi a péci porcelan

@ Vhodné pro myti v mycce nadobi

Bily porcelan bez jakéhokoliv dekoru je obecné vhodny k myti v my¢ce nadobi. Bar-
vy dekoru rozpusténe do glazury pfi teploté 1000 °C jsou do mycky vhodné. Glazura
mékne a dekor se do ni vpije. Tim se barvy ajejich zarivost stanou neznicitelnymi.
Porcelan je pak odolny proti poSkrabani a opotrebeni. Nicméné zlaté dekory nejsou
tak odolné proti poSkrabani, coz je dano prirozenymi vlastnostmi pouzitych materia-
1(0. Tento typ dekoru byl testovan v Institutu pro materialové technologie spole¢nosti
Rosenthal GmbH (IWT). Tento typ dekoru je vhodny pro myti v my&ce nadobi.

@ Kostni porcelan vhodny pro myti v my¢ce nadobi

Povrch kostniho porcelanu je z technologického hlediska tvoren urcitym typem
skla, a proto by se s nim tak i mélo zachazet. Vezméte, prosim, na védomi nasle-
dujici. Pokud se na povrchu porcelanu objevi film nebo povlak, je to obvykle kvl
nanosum Skrobu, které mycka nedokaze vzdy dokonale odstranit. Postupné tyto
nanosy mohou vytvorit relativné tenkou, ale extrémné odolnou vrstvu, kterou navic
muze posilit velmi znec€isténé nadobi, tvrda voda z kohoutku nebo Spatné davkovani
myciho prostredku. Obecné Ize fict, ze nanosim na skle porcelanove glazury Ize
predejit pouze optimalnim pouzivanim vody, dale prostfedky na zmékceni vody Ci
pripravky na myti a oplachovani nadobi. Nej¢astéji Ize tyto nanosy odstranit pouze
tekutym Cisti¢em porcelanu nebo CisticCem sklokeramiky u keramickych varnych
desek. Glazura zustane vétSinou neposkozena. Pokud si jiz film vytvoril velmi silnou
vazbu s povrchem, jeho odstranéni maze byt velmi obtizné a v nékterych pripadech
dokonce nemozné. S ohledem na vhodnost myti tvrdého kostniho porcelanu v zasa-
dé plati, ze ¢im tvrdSi a méné porézni dany material je, tim vyS$Si je jeho odolnost myti
v mycce nadobi.

@ Porcelan, ktery Ize myt v myc¢ce nadobi

Barvy dekoru jsou vypalené do glazury pri teploté minimalné 750 °C. Diky pouziti sil-
nych barev je spojeni s glazurou velmi kvalitni. Proto je velmi nepravdépodobné, ze
by mycCka tento dekor néjak poskodila. Testy v Institutu pro materialové technologie
spolec¢nosti Rosenthal GmbH (IWT) prokazaly vynikajici odolnost daného dekoru.
Servis nadobi lze myt v my¢ce pomoci usporného myciho cyklu (55 °C). Davejte,
prosim, pozor na pokyny vyrobct my&ek a mycich prostredku tykajicich se vhod-
nosti pouziti jejich vyrobkd.




@ Dekor vysoké kvality

V pripadé tohoto druhu porcelanu hraje podstatnou roli vzhled a umélecky design.
Barvy vysokeé kvality neumoznuji myti nadobi v myc¢ce, a proto se tento druh myti
primo od vyrobce zakazuje a doporucuje se pouze ruc¢ni myti. Tento dekor byl testo-
vanv Institutu pro materialové technologie spole¢nosti Rosenthal GmbH (IWT).

@ Vhodné pro pouziti v mikrovinné troub¢

Tento porcelan je mozné bezpecné pouzivat v mikrovinné troubé.

Tipy k ¢isténi a péci: Sklenéné zbozi
Pro zachovani co nejdéle trvajiciho krasného vzhledu nadobi doporuc¢ujeme ruéni

myti skla. Jemny filigran nebo sklenice na vysokeé stopce se v my¢éce mohou rozbit
mnohem snadnéji nez pfi ru¢nim myti.

@ Sklenéné zbozi vhodné pro myti v myCce

Nikdy sklenéné zbozi nemyjte v my&ce nadobi pri teploté presahujici 60 °C. Vzdy
pouzivejte cyklus s ochrannym programem a jemnym mycim prostfedkem. Umistéte
vase sklenice v myc&ce tak, aby se navzajem nedotykaly ¢i nevrazely jedna do druhé.
Mirny naklon sklenic zajisti, ze z nich snadno stec¢e voda.

@ Sklenéné zbozi pro myti v ruce

Koncentrovaneé myci prostredky a extremni horko v my¢ce nadobi vytvari na skle
stopy, barvy a zlaté &i platinové dekory tak rychle vyblednou. Potisténé sklenice
myijte pouze v ruce s jemnym mycim prostredkem. U olovnatého kristalu a silnych
sklenic pouzivejte pouze vlaznou vodu, jejiz teplotu pred pouzitim vyzkousite rukou,
a do které pridate mirny myci prostredek. Nevkladejte dvé nebo vice sklenic kaliSky
do sebe, protoze vzajemneé treni skel muze zpUsobit poskrabani. Pro nejlepsi vy-
sledky ususte sklenice ihned po jejich vyjmuti z vody. Pri suseni kaliSku skleni¢ky se
vyhnéte drzeni skleni¢ky za stopku.

Tipy k ¢isténi a péci: Pribory

Pokud jde o pé&ci o vase pribory, rozhodujicim faktorem, jak by se mély Cistit, a jak by
se o né mélo pecovat, je material. Nase pribory z nerezoveé oceli a stfibra jsou obec-
né vhodné pro myti v mycce nadobi. Nicmeéné pribory mohou byt stale vystavovany
faktoram mimo vasi kontrolu, ¢emuz zabranite, pokud je budete Cistit v ruce.

To je duvod, pro¢ doporucujeme rucni myti pribord. Zvlasté to plati pro pozlacené
pribory, které by se kvulijejich jemnému materialu mély vzdy myt v ruce.
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@ @ Nerezové pribory a PVD pribory vhodné
pro myti v mycce nadobi

Nerezové pribory a pribory s PVD (fyzikalni depozice par) povlakem je mozné Cistit
v mycce, ale doporucujeme jejich myti v ruce! Myti pribor v myéce muze posko-

dit jejich vnéjsi vzhled. Tomu zabranite, pokud o né pecujete ru¢né. Agresivni myci
atd. jsou nékterymi z mnoha pricin, které mohou vytvorit stopy nebo dokonce korozi
obzvlast na ¢epelich noza.

Vezmeéte, prosim, na védomi nasledujici pokyny k ¢isténi— pribory mohou zménit
barvu v dusledku zbytkd potravin obsahujicich béznou sil nebo kyselinu (napr.
majonéza, ryby, ocet). Proto je dllezité myt pribory a obzvlast noze co nejdrive po
pouziti. Pri myti pfibord v myc¢ce je vzdy umistéte v koSicich na pfibory rukojeti dolu
tak, aby se jednotlivé kusy nedotykaly. Ihned po ukonc&eni programu vyjméte pribory
z myCKky a utrete je do sucha.

VSechny zbyvaijici stopy by mély byt ihned odstranény. Nikdy nenechavejte vihké
pribory v uzaviené mycce. Nikdy ve stejném koSiku na pribory nemichejte nerezové
pribory s postfibfenymi nebo stribrnymi pribory.

@ @ Stribrné pribory pro myti v ruce

Stribrné pribory je mozné myt v mycéce, ale doporucujeme jejich mytiv ruce! Lesk
stribrnych priborud je mozné nejsnadnéji udrzet jejich kazdodennim pouzivanim.
Nepouzivané stribro méni barvu na hnédou, modrou nebo se na celém jeho povrchu
objevuji ¢erné skvrny i tecky a ,ztracilesk”. Pri¢inou téchto zmén je mimoradna
citlivost povrchu stfibra na sirné plyny, které se vyskytuji v okolnim vzduchu. Ze
stejného duvodu ztrati stribro svij lesk, pokud je v kontaktu se zbytky potravin, které
obsahuiji sirné slouc¢eniny, jako jsou vajeény zloutek, horcice, cibule, lusténiny, ryby

a marinady.

Mytiv mycce je pro stribro méné priznivé nez mytiv ruce z diivodu, ze zbytky jidla,
vysoke teploty ¢i dlouha doba myti a plisobeni oxida¢nich ¢inidel v pripravku na
myti nadobi mohou zpUsobit ztratu lesku. Pokud stribro ztratilo svij lesk z ddvodu
delSiho ulozeni ve skrince ¢i pfi myti v mycce, skvrny se vyc¢isti ruéné pomocijemné
abrazivniho pripravku a utérky ur¢enych pro pédi o stribro nebo pouzitim specialni-
ho mydla na vycisténi stribra. Tento postup take zarudi, ze zadouci patina zdobnych
stribrnych ¢asti zlstane bez poskozeni.

@ Pozlacené pribory pro myti v ruce

Pro pozlacené pribory je charakteristicky zarivy lesk na jejich povrchu. Tvrdé zlato
nejvyssi kvality se na jednotlivé kusy pribor nanasi elektrolyticky. Umyjte vdechny
kusy ihned po pouziti. Nenechte zadné zbytky jidla nebo jiné tekutiny na priborech
zaschnout, protoze mohou zpUlsobit korozi pozlaceni. Silné znecisténi odstrante
mékkou utérkou, jemnym prostfedkem na myti nadobi a viaznou vodou.
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Poté ponorte pribory do teplé az horké vody s jemnym prostfedkem na myti nadobi,
dokud se z jejich povrchu neodstrani veskere znecisténi. Dukladné vycistéte meze-
ry mezi jednotlivymi hroty vidlicky a oplachnéte Cistou vodou cely povrch kazdého
kusu pribort od shora dold. Dukladné utrete kazdy kus priboru do sucha pomo-

ci mékkeé utérky na nadobi. Na priborech, které jednoduse nechate oschnout na
vzduchu, vzniknou zaschlé stopy po kapkach vody. Pribory uchovavejte na Cistém

a suchém misté, nejlépe v krabici na pribory, abyste tak zabranili ztraté jejich lesku.
Jednou nebo dvakrat ro¢né vylestéte vase pribory lestidlem specialné uréenym pro
péci o pozlacené pribory, abyste je uchovali ve Spickovém stavu. Pravidelné pribory
stridejte, aby opotrebeni bylo u vSech kusu stejné.

Tipy k ¢isténi a péci: Hrnce a panve

Portfolio nadobi a panve od spole¢nosti Sambonet obsahuje Siroké portfolio vyrob-
ki od pekacut az k hrnclim na omacky a specialni hrnce, které jsou vyrobené z odol-
né nerezove oceli nebo terakoty. Maji prizptisobené pokli¢ky a dna hrncli na omac-
ku, které zarucuji dokonalé vlastnosti pfi vareni a smazeni. Pokud byste radi udrzeli

sveé hrnce a panve v tom nejlepsim stavu co nejdéle, jak to jen mozné, mame pro vas
par doporuceni pro jejich pouziti a pédi:

VSeobecna doporuceni k pouziti

Pred prvnim pouzitim ddkladné omyjte svij hrnec nebo panev v horké mydlove
vodeé. Prectéte si, prosim, peclivé pokyny k pouziti. Nikdy neumistujte prazdné hrnce
nebo panve na horkou plotnu a nikdy je tam nenechavejte, kdyz jsou prazdné. Jak
nadobi, tak sporak muze poskodit prehrati. Vzdy pridejte sl nebo koncentrovany
bujon arozmichejte je v horké vodé. Abyste predesli vzniku dilkove koroze, nikdy
neskladujte osolenou vodu nebo velmi osolené jidlo ve vaSem hrnci nebo panvi. Mir-
né uspinéné hrnce a panve umyijte s béznym prostifedkem na myti nadobi. Nikdy ne-
pouzivejte ostré nastroje, jako jsou noze, ocelove draténky nebo zinky s médénym
dratkem k vycisténi velmi znedisténych hrncl a panvi. Naplrte hrnec nebo panev
vodou, nechte je odmocit, a poté je vycCistéte Cisti¢em Inox Cleaner (na nerezovou
ocel). Hrnce a panve rady Genio je mozné myt v mycce nadobi. Nicméné pokud je
budete myt v mycce pravidelng, plastova madla a knofliky ztrati svijlesk a barvu.
Barevné zmény hrncl a panvi se snadno vycisti Cisticem SPRING Inox Cleaner. Ten-
to Cisti¢ Inox Cleaner se také idealné hodi k odstranovani nanost vodniho kamene
(vapennych usazenin).
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Vezméte, prosim, na védomi nasledujici pokyny k ¢isténi dle pouzitého
materialu nadobi:

@ Nerezové nadobi

Toto nadobi se vyrabi z nejlepsi nerezove oceli a jeho termo-akumulaéni sendvicové
dno se dokonale hodi pro jakykoliv typ sporaku — plynovy, elektricky, se sklokera-
mickou vrstvou nebo indukéni. Pred pouzitim nadobi omyjte v teplé mydloveé vodé,
oplachnéte ho a osuste. Nikdy neumistujte prazdné nadobi na vari¢. Nenechte, aby
plameny zemniho plynu presahly pres boéni stranu panve. Ohfivejte panev postup-
né, a kdyz voda zacne vrit, snizte plamen. Termo-akumula¢ni dno panve udrzi uvnitf
panve rovnomeérnou teplotu. Pri pouziti soli vy&kejte, dokud voda nezacne vrit, a pak
jinechte uplné rozpustit.

Usazena sul mize chemicky reagovat a elektrochemicky zpUsobit dulkovou korozi
nerezove oceli. Pfi myti nepouzivejte Cistici prostredky obsahujici chlor jako napfi-
klad bélidlo, protoze by mohly zplUsobit korozi nerezoveé oceli. Vyhnéte se silnym
uderum a teplotnim Sokum. Neprovadéjte jejich prudkeé zchlazeni. Nepouzivejte je
ke skladovani slanych pokrmU nebo takovych, ktera obsahuiji citron, ocet i rajcata.
K odstranéni barevnych kruht zplisobenych prehratim pouzijte pouze k tomu urce-
ny Cisti¢ nerezové oceli. K odstranéni bilych nanosu uvnitf nadobi, varte vodu s oc-
tem a nechte ji vychladnout, poté nadobi umyjte béznym zpisobem.

@ Nadobi z litiny: Prvni pouziti a udrzba

Litinové nadobi se hodi na vS§echny typy vari¢t — plynove, elektrické a indukeni
varné desky a zaroven pro trouby na plyn, olej, uhli a dfevo. Nejsou vhodné pro mik-
rovinné trouby. Litinové nadobi pfed pouzitim dukladné omyjte horkou vodou a my-
dlem, oplachnéte jej a osuste. Nikdy nenechavejte své prazdne litinové nadobina
horkych povrs§ich. Privareni na plynovém sporaku nenechte, aby plameny presahly
pres boc¢ni stranu nadobi.

Béhem vareni budte obezretni a chytejte hrnec nebo panev pouze za pomoci chna-
pek nebo teplu odolnych rukavic. Ihned poté, kdy obsah za¢ne vrit, snizte plamen.
Tepelné vodiva litina umozni akumulovanému teplu udrzet vareni po dlouhou dobu.
To vam uSetfi energii a umozni vam varit jidlo pri nizkeém vykonu. Nadobi nechte pred
mytim vzdy vychladnout. Tyto pekace, panve a ploché rosty je mozné Cistit v mycce
nadobi diky specialni smaltove technologii.

@ Pokyny pro provoz a adrzbu keramiky ‘Terra. Cotto’

Dodrzovanim nasledujicich doporuceni zajistite, ze vam keramické nadobi Terra.
Cotto vydrzi na cely zivot. Pred prvnim pouzitim zcela ponorte své nadobi véetné
poklicky do vlazné vody, nechte jej odmodit nejméné po dobu 12 hodin a oschnout
dnem obracenym vzhuru. Neni nutné jej myt ru¢né. VSechny vyrobky Terra.Cotto je
mozné myt v mycce. Keramické nadobi z terakoty Ize snadno umyt horkou vodou.
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To znamena, ze jakoukoliv mastnotu, ktera ulpéla nebo se pfipalila béhem vareni na
povrchu keramiky Ize snadno vycistit. Odolné skvrny Ize odstranit bud’ horkou vo-
dou, jedlou sodou nebo ¢isticim prostredkem. Vzhledem k tomu, ze hrnce jsou uvnitr
pokryty glazurou odolnou proti poskrabani, Ize pouzit také houbi¢ku na myti nadobi.
Nicméné opakovanému a intenzivnimu &isténi a drhnuti draténkou byste se méli
vyhnout. Je extrémné dulezité nechat vase nadobi zcela vyschnout dnem vzhuru.
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Vybrali ste si vysokokvalitny riad od spolo¢nosti Rosenthal, sofistikovany skleneny
riad od Versace alebo postriebreny pribor z nehrdzavejucej ocele od spolo¢nosti
Sambonet. Skvela volba. Je vSak dbélezité vediet aj to, ako sa o tieto kvalitné vyrobky
najlepsie starat. Zistite vSetko, o potrebujete vediet o spravnej starostlivosti o tieto
dizajnérske kusky.
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Tipy na Cistenie a starostlivost: Porcelan

K posSkodeniu bezne dochadza pri vkladani a vyberani riadu z umyvacky, preto by
ste mali taniere ukladat opatrne, aby do seba nenarazali. Pri umyvani malovaného
porcelanu dbajte na symboly na Stitku o Cisteni a starostlivosti, ktory najdete aj v in-
ternetovom obchode alebo v cennikoch.

Zoznam symbolov pre Cistenie a starostlivost o por-
celan

@ Vhodné na umyvanie v umyvacke riadu

Biely porcelan bez dekoracie je vo v§eobecnosti vhodny na umyvanie vumyvacke
riadu. Pri dekoroch, ktoré mozno umyvat v umyvacke riadu, sa farby tavia v glazure
priteplote 1000 °C. Tu sa glazura zmakci a dekoracia sa absorbuje, vdaka ¢omu su
farby a lesk neznicitelné. Porcelan je potom odolny vod&i poskriabaniu a opotrebo-
vaniu. Zlaté dekory vsak nie su tak odolné voci poSkriabaniu, ¢o je spbésobené pri-
rodzenymi vlastnostamiich materialov. Tento dekor bol testovany v Rosenthalovom
institute pre materialové technologie (IWT). Tento dekor je mozné umyvat v umy-
vacke riad.

Kostny porcelan je vhodny na umyvanie
v umyvacke riadu

Povrch kostného porcelanu je z technického hladiska druh skla, a preto by sa s nim
malo zaobchadzat, ako so sklom. Upozornujeme na nasledujuce skuto¢nosti: Ak
sa na povrchu objavi nejaky film alebo povlak, je to zvy¢ajne spdésobené usade-
ninami Skrobu, ktoré umyvacka riadu neodstrani vzdy dokonale. Tieto usadeniny
mozu Casom vytvorit relativne tenku, ale mimoriadne odolnu vrstvu, ktoru posiliu-
ju napriklad velmi znecistené taniere, tvrda voda z vodovodu alebo nedostatoéné
davkovanie Cistiacich prostriedkov. Vo vSeobecnosti mozno tymto usadeninam na

skle a porcelanovej glazure zabranit len optimalnym pouzivanim vody, zmak&éovacov

vody, umyvacich a oplachovacich prostriedkov. Naj¢astejSie sa tieto usadeniny daju
odstranit len tekutym Cistiacim prostriedkom na porcelan alebo sklo keramickym
Cistiacim prostriedkom na sklo keramické varné dosky. Glazura zvycajne zostane

neposkodena. Ak sa film uz velmi silno spojil s povrchom, jeho odstranenie méze byt

velmi tazke a v niektorych pripadoch dokonca nemozné. Pokialide o umyvatelnost
tvrdého a kostného porcelanu, v zasade plati tvrdenie ,&im je material tvrdSi a menej
porézny, tym je jeho odolnost v umyvacke riadu vacésia®“.
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@ Porcelan, ktory mozno umyvat v umyvacke riadu

Pritomto dekore sa farby do glazury vypalia pri minimalnej teplote 750 °C. Pouzitie
silnych farieb vytvara take pevné spojenie s glazurou, Ze je velmi nepravdepodobnég,
ze by umyvacka riadu dekor akokolvek poskodila. Testy na umyvackach riadu v In-
Stitute pre materialové technoldgie Rosenthal (IWT) preukazali vynikajucu odolnost
dekoru. Tento servisny diel mdzete umyvat v umyvacke riadu v ispornom cykle (55
°C). Dbajte na pokyny vyrobcov umyvaciek riadu a umyvacich prostriedkov tykajuce
sa vhodnostiich vyrobkov.

@ Dekor vysokej kvality

Pri tejto dekoracii je hlavnym zaujmom vzhlad porcelanu alebo jeho umelecky di-
zajn. Bezpecnostné pravidla umyvacky riadu tu hraju zamerne mensiu ulohu. Pou-
zitie vysokokvalitnych farieb aich jemné pouzitie preto zakazuje umyvanie v umy-
vacke riadu. Tento dekor bol testovany v Rosenthalovom institute pre materialové
technologie (IWT). Tento porcelan sa musi umyvat len ru¢ne.

@ Vhodné na pouzitie v mikrovlnnej rire

Tento porcelan je bezpe&ny na pouzitie v mikrovinnej rure.

Tipy na Cistenie a starostlivost:
Sklenené vyrobky

V zavislosti od vlastnosti skla a typu dekoracie moze byt dobré umyvat skleneny
riad ru¢ne, aby sa zachovala jeho krasa. Jemné filigranovée pohare alebo pohare

s vysokou stopkou sa m6ézu v umyvacke riadu rozbit ovela lahSie, ako ked'ich umyva-
terucne.

@ Skleneny riad, ktory mozno umyvat
v umyvacke riadu

Nikdy neumyvajte skleneny riad v umyvacke riadu pri teplotach nad 60 °C, vzdy po-
uzivajte ochranny cyklus s jemnym umyvacim prostriedkom. Umiestnite pohare do
umyvacky riadu tak, aby sa o seba netreli a nenarazali do seba. Mierny naklon poha-
rov zabezpedilahky odtok vody.

@ Sklenéné zbozi pro myti v ruce

Koncentrované umyvacie prostriedky a extrémne teplo v umyvacke riadu spdsobia
rychle vyblednutie znaciek na skle, farbach a zlatych alebo platinovych dekoroch.
Potlaceny skleneny riad oplachujte len ru¢ne jemnym Cistiacim prostriedkom. Na
olovnaty kristal a hrubé sklo pouzivajte len vlaznu vodu, ktoru pred pouzitim ruéne
otestujte a do ktorej ste pridalijemny Cistiaci prostriedok. Nedavajte k sebe dva ale-
bo viac poharov, pretoze trenie poharov o seba moze spbdsobit poSkriabanie.

11

SK



Ak chcete dosiahnut ¢o najlepsie vysledky, osuste pohare ihned po vybrati z vody.
Pri suSeni pohara ho nedrzte za stopku.

Tipy na Cistenie a starostlivost: Pribory

Pokial'ide o starostlivost o pribor, rozhodujucim faktorom prijeho Cisteni a oSetrova-
ni je material. Nas nerezovy a strieborny riad je spravidla mozné umyvat vumyvacke
riadu. Pribor vSak méze byt vystaveny faktorom, ktoré nemézete ovplyvnit, o sa
nestane, ak ho budete Cistit ru¢ne. Preto odporu¢ame umyvat pribory ru¢ne. Pozla-
tené pribory by sa mali vzdy umyvat rucne, pretoze su z jemného materialu.

@ @ Pribory z nehrdzavejiacej ocele a PVD je mozné
umyvat vumyvacke riadu

Pribory z nehrdzavejlcej ocele a pribory s povrchovou upravou PVD (fyzikalne
naparovanie) mozno umyvat v umyvacke riadu, ale odporu¢ame umyvatich ruéne!
Umyvanie priborov v umyvacke riadu mdze poskodit ich vonkajsi vzhlad. To sa ne-
stane, ak sa o ne budete starat ru¢ne. Agresivne umyvacie prostriedky, ponechanie
Spinavého priboru v umyvacke riadu niekolko dni, vysokeé teploty atd. su len niektore
z mnohych pricin, ktoré mdzu spdsobit stopy alebo dokonca kordziu, najma na ¢e-
pelinoza.

Upozoriujeme na nasledujuce pokyny na Cistenie: pribory sa mdzu sfarbit v dosled-
ku zvySkov potravin obsahujucich kuchynsku sol alebo kyselinu (napr. majonéza,
ryby, ocot). Preto je dbélezité umyvat pribory, najma noze, ¢o najskdr po pouziti. Pri
umyvani priborov v umyvacke riadu ich vzdy vkladajte do koSov na pribory rukova-
tou nadol, aby sa kusky akéhokolvek druhu, napr. lyzice sa nepohybuju jedna za dru-
hou. Pribory zumyvacky vyberte ihned po skon¢eni programu a utrite ich do sucha.

VSetky zvysSné stopy by sa mali okamzite odstranit. Nikdy nenechavajte mokry pri-
bor v uzavretej umyvacke riadu. Nikdy nemiesSajte pribor z nehrdzavejucej ocele
s postriebrenym alebo striebornym priborom v tom istom koSiku na pribor.

@ @ Strieborny pribor na ru¢né umyvanie

Strieborny pribor je mozné umyvat v umyvacke riadu, ale odporu¢ame umyvat ho
ru¢ne! Lesk striebornych priborov sa najlahsie udrziava kazdodennym pouzivanim.
Nepouzivany strieborny riad zhnedne, zmodrie alebo sa na jeho povrchu vytvoria &i-
erne Skvrny alebo bodky a ,stratilesk”. Pri¢inou tychto zmien je mimoriadna citlivost
povrchu striebra na sirne plyny nachadzajuce sa v okolitom ovzdusi. Z rovnhakého
dbévodu straca striebro svoj lesk, ked' sa dostane do kontaktu so zvySkami potravin,
ktoré obsahuju zIu&eniny siry, ako st vajecny Zitok, hor&ica, cibula, strukoviny, ryby
amarinady.
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Umyvanie v umyvacke riadu je pre striebro menej priaznivé ako ru¢né umyvanie.
ZvySky jedla, vysoke teploty umyvania, dlhy ¢as umyvania a pdsobenie oxidacnych
¢inidiel v prostriedkoch na umyvanie riadu mdézu spdsobit stratu lesku striebra. Bez
ohladu na to, &i striebro stratilo svoj lesk v zasuvke, pouzivanim alebo v umyvacke
riadu, na odstranenie zaslého lesku ho treba &istit ruéne pomocou jemne abraziv-
neho pripravku na oSetrovanie striebra a handri¢ky na oSetrovanie striebra a/alebo
mydla na istenie striebra. Tento postup tiez zabezpedi, ze pozadovana patina oz-
dobnych striebornych ¢asti zostane neporusena.

@ Pozlateny ru¢ne umyvatelny pribor

Pozlateny pribor sa vyznacuje vzacnym leskom svojho povrchu. Tvrde zlato najvys-
Sej kvality sa elektrolyticky nanasa na jednotlive kusy priborov. Po pouziti vSetky
kusy ihned'umyte. Nedovolte, aby na pribore zaschli zvysky jedla alebo iné tekutiny,
pretoze mozu spodsobit kordziu pozlatenia. Silné znedistenie odstrante makkou han-
drickou, jemnym prostriedkom na umyvanie riadu a vlaznou vodou. Potom ponorte
pribor do teplej az horucej vody s jemnym prostriedkom na umyvanie riadu, kym sa
z povrchu neodstrania vSetky necistoty. Dokladne vyc€istite medzery medzi hrotmi
vidlicky a oplachnite cely povrch kazdého priboru zhora nadol ¢istou vodoul.

Kazdy pribor dokladne osuste méakkou utierkou na riad. Na priboroch, ktoré sa jed-
noducho nechaju vyschnut na vzduchu, sa vytvoria stopy po zaschnutych kvapkach
vody. Pribory skladujte na ¢istom a suchom mieste, najlepSie v krabici na pribory,
aby nestratili svoj lesk. Raz alebo dvakrat ro¢ne vylestite pribor lestidlom Specialne
ur¢enym na starostlivost o pozlatené pribory, aby ste ich udrzali v SpiCkovom stave.
Pribory pravidelne obmienajte, aby sa vsetky kusy opotrebovavali rovnako.

Tipy na Cistenie a starostlivost:
Hrnce a panvice

Ponuka riadu a panvic spolo¢nosti Sambonet zahria Siroku skalu vyrobkov, od
panvic na pecenie az po hrnce na omacku a Specialne hrnce, ktoré su vyrobené

z odolnej nehrdzavejucej ocele alebo terakoty. Maju prispdsobené pokrievky a dna
hrncov na omacku, ktoré zarucuju dokonalé vlastnosti pri vareni a vyprazani. Ak
chcete, aby vase hrnce a panvice boli ¢o najdlhsie v ¢o najlepSom stave, mame pre
vas niekolko odporucani naich pouzivanie a starostlivost:

Vseobecné odporicania na pouzivanie

Pred prvym pouzitim hrniec alebo panvicu dékladne umyte v horucej mydlove;j
vode. Pozorne si precitajte navod na pouzitie. Nikdy nedavajte prazdne hrnce ale-
bo panvice na horuci sporak a nikdy ich tam nenechavajte prazdne. Prehriatim sa
moze poskodit riad aj varna doska. Vzdy pridajte sol alebo koncentrovany vyvar
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arozmieSajte ho v horucej vode. Aby ste predisli vzniku jamiek, nikdy v hrnci alebo
panvici neskladujte osolenu vodu alebo vysoko osolené potraviny. Mierne znedis-
tené hrnce a panvice umyte beznym prostriedkom na umyvanie riadu. Na Cistenie
velmi znedistenych hrncov a panvic nikdy nepouzivajte ostré nastroje, ako su noze,
ocelovy drét alebo medené drétenky. Naplnte hrniec alebo panvicu vodou, nechajte
ju nasiaknut a potom ju vycistite Sistiacim prostriedkom Inox Cleaner (na nerezovu
ocel). Hrnce a panvice radu Genio mozno umyvat v umyvacke riadu. Ak ich vS§ak
budete pravidelne umyvat v umyvacke riadu, plastové rukovate a gombiky stratia
svoj lesk a farbu. Farebné zmeny na hrncoch a panviciach lahko vy¢&istite pomocou
Cistiaceho prostriedku SPRING Inox. Tento Cisti¢ Inox je idealny aj na odstranovanie
usadenin vodného kamena.

Dodrziavajte nasledujuce pokyny na Cistenie, ktoré zavisia od materialu vasho
riadu:

@ Kuchynsky riad z nehrdzavejucej ocele

Tento riad je vyrobeny z najkvalitnejSej nehrdzavejucej ocele a jeho termoakumu-
laéné sendvic¢ove dno sa dokonale hodi na akykolvek typ sporaka, ¢i uz plynovy,
elektricky, so sklo keramickou Upravou alebo indukény.

Pred pouzitim riad umyte v teplej mydlovej vode, oplachnite a osuste. Na sporak
nikdy nekladte prazdny riad. Nedovolte, aby plamene plynu presahovali cez bo¢nu
stranu panvice. Panvicu postupne zahrievajte a ked'voda za¢ne vriet, zmiernite pla-
men. Termoakumula¢né dno panvice udrziava rovhomernu teplotu vo vnutri pan-
vice. Pri pouziti soli poCkajte, kym voda zaCne vriet, a potom ju nechajte uplne roz-
pustit. Usadena sol mdze chemicky a elektrochemicky reagovat a spdsobit bodovu
kordziu nehrdzavejucej ocele. Priumyvani nepouzivajte Cistiace prostriedky obsa-
hujuce chlor, ako je bielidlo, pretoze mozu spdsobit kordziu nehrdzavejucej ocele.
Vyhnite sa silnym uderom a tepelnym Sokom.

Nevystavujte ich rychlemu chladeniu. Neskladujte solené potraviny alebo potraviny
obsahujuce citron, ocot alebo paradajky. Na odstranenie farebnych kruzkov spéso-
benych prehriatim pouzivajte len Specialny Cistiaci prostriedok na nehrdzavejucu
ocel. Ak chcete odstranit biele usadeniny z riadu, prevarte vodu s octom a nechajte
ju vychladnut, potom riad bezne umyte.

@ Liatinovy riad: prvé pouzitie a udrzba

Liatinovy riad je vhodny pre vSetky typy sporakov: plynové, elektrické a indukéné
varné dosky, ako aj plynové, olejove, uholné a drevené rury. Nie su vhodné do mikro-
vinnych rur. Liatinovy riad pred pouzitim dokladne umyte horucou vodou a mydiom,

oplachnite a osuste. Nikdy nenechavajte prazdny liatinovy riad na horucom povr-
chu.

Pri vareni na plyne nedovolte, aby plamene plynu presahovali cez stenu kuchyn-
ského riadu, a nezabudnite poc¢as varenia zdvihnut hrniec alebo panvicu pomocou
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kuchynskych chiapiek alebo ziaruvzdornych rukavic. Ked sa obsah zac¢ne varit,
okamzite znizte plamen, pretoze liatina, ktora vedie teplo, umozni, aby sa akumulo-
vaneé teplo z varenia dlho udrzalo. USetrite tak energiu a budete méct varit jedlo pri
nizkom prikone. Pred umyvanim riadu ho vzdy nechajte vychladnut. Tieto panvice,
pekace a ploché rosty je mozné umyvat v umyvacke riadu vdaka Specialnej techno-
|6gii smaltu.

@ Navod na obsluhu a idrzbu keramiky Terra. Cotto’

Dodrziavanim niekolkych nizSie uvedenych krokov zabezpecite, Ze vas keramicky
riad Terra.Cotto vydrzi cely zivot: Pred prvym pouzitim uplne ponorte riad vrata-
ne pokrievky do vlaznej vody a nechajte ho namocéeny aspon 12 hodin. Nechajte
ho schnut dnom nahor 12 hodin. Nie je potrebné ho umyvat ruéne. VSetky vyrobky
Terra.Cotto mozno umyvat v umyvacke riadu. Keramicky riad TerraCotta mozno
lahko umyvat horucou vodou.

To znamena, ze mastnotu, ktora sa pocas varenia vsiakla alebo pripalila na povrch
keramiky, mozno lahko odstranit. Odolné Skvrny mozno odstranit horucou vodou,
jedlou so6dou alebo komerénym Cistiacim prostriedkom. Pouzitie hubky na drhnutie
je mozné, pretoze hrnce su vo vnutri pokryteé glazurou odolnou proti poskriabaniu.
Treba sa vsak vyhnut opakovanému a intenzivnemu Cisteniu a drhnutiu drhntdcou
podlozkou. Je mimoriadne délezité nechatriad uplne vyschnut dnom nahor.
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