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GRATULUJEME!
NYNIJSTE SESTAL
HRDYMIMAJITEL
VYROBKU STAUB

Uzijte si pfipravu oblibenych jidel s mimoradnym vyrobkem. UZijte si eleganci, vykon ajednoduchost
pouziti vyrobku od spolec¢nosti STAUB den za dnem, rok za rokem...

* Ochutnejte dokonalost!
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STAVENI ZNACKY STAUB

PRED:

S ¢nost STAUB byla Z vroce 1974
Francisem STAUBEM ve francouzském regionu
Alsace, ktery je znamy svou bohatou historii
agastronomickou tradici.

Dokonalé spojeni estetiky a funkénosti. Vyrobky
od spole¢nosti STAUB jsou idedlnijak pro
profesionalni $éfkuchare, tak i pro amatérské
kuchare, ktefiobjevujivyhody zdravého a
lahodného vareni.

Cépje vregionu Alsace velmi dilezity symbol,
ktery reprezentuje dany region asouc¢asné

i amotnou znacku STAUB. Ne ndhodou se
STAUB stala dllezitou znackou nejen ve Francii,
aleipocelém svéte.

Nase vyrobky, které jsou pouzivany nejen
svétoznamymi $éfkuchari, jsou zarukou
jedinecné kvality. Oblibené jsou v restauracich
Paula Bocuse a dalsich prestiznich podnicich
nejen v kuchyni, ale i pfi servirovani.

V souladus filozofii zakladatele spolecnosti
STAUB e kazdy jeji vyrobek jedinecny.

Pro zarucenikvalitniho vykonu a pro piné
rozvinuti chuti pripravovanych pokrm( prochézi
véechny vyrobky spolec¢nosti STAUB velmi
prisnym testovanim. Veskeré nase litinové
nadobi se vyrabive Francii. Od ¢ervna 2008 se
spole¢nost STAUB stala ¢lenem némecké
skupiny ZWILLING Group, ktera je specialistou
v priborech a kuchynskych potiebach prémiové
kvality.

SLEDUJTE NASE VIDEANA
WWW.STAUB.FR

1Roztaveny kov| 2 Forma| 3 Roztaveny kov se viije
dounikatni piskové formy, ktera se po pouziti znici.
|4 Odjehleniza ucelem odstranéni nedokonalosti

VOLBA SEFKUCHARU



SPECIALNIVLASTNOSTIAVYHODY

JEDINECNY VYROBEK

Diky tradicni metodé vyroby je kazdy kus nadobi
STAUB originalem. Roztavena litina se viijie do
piskové formy, ktera se po pouziti znic¢i. Kazdy
kus je jedinecny podobné jako je tomu u otiskd
prstd.

VNITRNI CAST S CERNYM
MATNYM POVRCHEM

Vnitini Gast vyrobkd STAUB pokryva
strukturovany ¢erny smalt s matnou
povrchovou Upravou. Jedna se o vysoce kvalitni
smalt s vysokym podilem skla, ktery je vysoce
odolny proti tepelnym Soktim, poskrabani, navic
se snadnéji udrzuje. Vase vyrobky STAUB jsou
Casto volbou naro¢nych amatértia velkych
$éfkuchar. Jejich pouzivanim zdokonalujete
vlastnosti tohoto nadobi, které je mozné stéle
snadno Cistit a pouzivat. Vyrobky od spolecnosti
STAUB nevyZaduji o$etfovani povrchu nadobi
ahodise dokonale pro rychlé smazeni, peceni,
glazovani a karamelizovanijidel.

SMALTOVANA LITINA

Smaltovana litina je slitina s vysokym obsahem
uhliku, kter& nas doprovazi cela staleti. Je
pokryta smaltem z velké casti tvoreného sklem
aodolného proti tepelnym sokim. Svymi
vlastnostmi se dokonale hodi do kazdé kuchyné.
Litina je jednim z material(l, které nejlépe udrzuje
teplo, uvolriuje teplo pomalu a prenasiho
rovhomeérné na jakémkoliv typu varice, dokonce
inaindukci. Jakmile se litina rozpdli, jeji
schopnost udrzet teplo umozni

snizit plamen ¢i ohfivani na minimum. Mlzete
tak nechat sva jidla dusit a zarover Setfit
spotfebu energie. Litina dokaze udrzet jidio

v chladu, pokud viozite jidlo pfed podévanim do

lednice aono zUstane chladnéinastole.
Smaltovana litina zachovava nutri¢ni hodnoty
iaroma. Maso zlistane kiehké a zelenina
Cerstva.

1Cerny matny povrch| 2 Otryskanijako priprava
smaltovani| 3 Vnéjsiavnitinismaltovani 2nebo
3vrstvami| 4 Vypalovanipfi800°C (1472°F)
podobu30minut

SPECIALNI "MAJOLIKOVE" SMALTY:
VYTVORENE ZE 100% SKLA

Speciélni technika barveni nanesenana
"majolikové" smalty vytvari smalty s unikatnim
leskema hluboce intenzivnim stinovanim.
Proces barveninamajolice obsahuie tfi vrstvy
smaltu.

KRASA STOLOVANI

Jedine¢né zbarveni diky tradiénimu procesu
vyroby litiny v kombinaci s inovativnimi
smaltovacimi technikami vam dovoli pfenést
nadobiz kuchyné najidelni stdl, kterému doda
$mrnc. Vnéjsi smaltovani ma minimalné dvé
vrstvy barevného smaltu.

1.Matny ¢erny smalt ve vnitini casti
2.Zakladnipovlak

3.Surovalitina

4.Barevny smalt

5.Smalt s vrstvou majoliky

cz
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TAJEMSTVIPOKLICKY OD SPOLECNOSTISTAUB

AROMA DEST OD STAUB

AZ050% VICE STAVY

Se svym sofistikovanym designem
aoptimalizovanou vahou ma plocha poklicka
vynikajici schopnost udrzet vihkost uvniti
nadobi. Je vhodna dokonce i k podlévani diky
inovativnim okrajim. Idealni projidla,

ktera vyzaduji dlouhou dobu duseni.

AZ 9KRAT VYSSIUCINNOST

Beéhem vareniunikne zhrnce Cocotte od
spole¢nosti STAUB jen velmi malé mnozstvi
Stavy. Po 30 minutach varenina varici bylo
mnozstvizadrzené vody 0 50 % vyssinez
ujinych znacek.

Otestovano v FGK - Forschungsinstitut fr
Anorganisch rkstoffe Glas/Kerarmik (O 7).,
Vyzkumny institut ‘ganickych materialt Skio/
Keramika (08/2017)

AJESTE NECO NAVIC!

Efekt podiévani zaruci, ze vodni kapky jsou

v hrnci typu Cocotte rozlozeny rovhomeérné.
Inovativni poklicky STAUB dokazi poskytovat
stalou vihkost pfi vareni ajsou az 9krat Ucinnéjsi
nez bézné vypouklé poklicky.

Anorganis Glas/Keramik (08/2017),1;
Vyzkumny institut anorganickych materialt Skio/
Keramika (08/2017)

Knofliky zmosazi, niklované ocelinebo z nerezu
odolavaji v troubé teplotam do 250°C (500°F).
Na plochu poklicky miizete poloZit kostky ledu,
aby se tak zlepsil proces vnitini kondenzace.
Na poklicku mézete privareni bezpecné polozit
také své drevéné nebo silikonové nacini.

JEDNODUCHE KROKY, KTERE BYSTE MELI
DODRZOVAT PRED PRVNIM POUZITIM
SVEHO VYROBKU.

PRED PRVNIM POUZITIM

Porozbaleni odstrarite veskeré stitky, které
mohou byt pripevnény k vasemu vyrobku.
Oplachnéte dany vyrobek teplou vodou
anechte jej oschnout na vzduchu. Vas vyrobek
jenynipfipraven k pouziti.

POVOLENE/ KOMPATIBILNi ZDROJE OHREVU

—Vas itinovy vyrobek od spole¢nosti STAUB Ize
pouzit na nasledujicich zdrojich ohfevu:

trouby, elektrické, plynové, sklokeramicke,
indukéni a halogenoveé sporaky.

—Zvolte takovy zdrojohfevu, ktery velikosti
odpovida priiméru dna vaseho vyrobku.

—Pokud pouzivate indukéni sporak, predehrejte
své nadobi pri nizké teploté po dobu 5 minut.
Pak mlzete teplotu zvysit na piny vykon. Kazdy
"zesilovac" vykonu u vaseho varice byste méli
pouzivat s opatrnosti.

—\Vyrobky od spole¢nosti STAUB mUizete
pouzivativ troubé (s vyjimkou téch, které maji
drevéné Gisilikonové madio).

Maximalni teplota 250°C/500°F (200°C/400°F se
siikonovymi drzadly a 220°C/440°F se sklenénymi
poklickami).

b

—Smaltované litinové vyrobky ohfivejte pomalu
anikdy je neohfivejte prazdné. Vzdy do nich
pridejte trochu oleje na vareni, abyste tak
predesli poskozeni z jejich prehrati.

ZACINATE VARIT

—Progrily pouzijte stejnou metodujako je ta
vy$e uvedend: Predehfejte své kuchyriské
nadobi pfi nizké teploté po dobu 5 minut, a poté
jesté pred grilovanim potrete olejem jidio, které
chcete grilovat.

VAROVANI

- Vase litinové vyrobky od spole¢nosti
STAUB véetné drzadel a knofliki na pokliéce
se mohou velmi rozehiat. Vzdy pouzivejte
ochranu s termalniizolaci (napf. rukavice,
silikonové chiapky od spole¢nosti STAUB
atd.) abyste tak predesli popaleninam.
—Pokud je vase nadobi stale horkeé, nepokladejte
jej nanechranény povrch. Doporucuieme vam
trojnozku nebo podlozku pod hrnec. Pod své
horkeé vyrobky nepokladejte plast, ktery by se
mohl vlivem vysokeé teploty roztavit.

—Tyto vyrobky nejsou vhodné pro pouziti
vmikrovinné troubé.

—Uindukenich varicd, sklokeramickych desek ¢i
jinych kiehkych povrch zajistéte, Ze vyrobky od
spolec¢nosti STAUB neposunuiete po varici, ale
zvedate. Predejdete tak poskozeni povrchu
varice.

GENERAL INFORMATION

—Doporucujeme pouzivat dfevéné ¢i silikonové
nacini do kuchyné.

—Vyrobky od spolec¢nosti STAUB jsou
stohovatelné. Mezijednotlivé vyrobky viozte
ochrannou vrstvu, abyste tak zabranili
poskrabani.

—Doporucujeme Vam, abyste pravidelné potirali
své litinové vyrobky od spole¢nosti STAUB
olejem na vareni, pomalu je rozehrali na varici
aodstranili prebytecny olej kuchynskymi
papirovymi utérkami. To vytvofi ochranny film,
ktery zlepsinepfilnavost.

—Litinové vyrobky od spole¢nosti STAUB je
mozné pouzivat na grilu nebo pro barbeque.

- Vyrobky od spole¢nosti STAUB jsou
stohovatelné. Mezijednotlivé vyrobky viozte
ochrannou vrstvu, abyste tak zabranili
poskrabani.

PRO VICE INFORMACI A VIDEINAVSTIVTE
WWW.STAUB.FR
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ZARUKA

POKYNY K UDRZBE VYROBKU STAUB

— Pred ¢isténim nechte své vyrobky od
spole¢nosti STAUB vzdy vychladnout. Ochlazeni
horké panve nebo hrnce pod protékajici
studenou vodou mUze potencialné zplsobit
praskliny nebo rozlomeni kvl ndhlé zméné
teploty.

—Své hrnce ¢ipanve Cistéte teplou vodou,
tekutym prostfedkem na myti nadobi, mékkou
houbickou nebo kartackem na mytinadobi.
—Pokud dojde k prichycenijidel v hrncinebo
panvi,doporucuje se nechat zbytky jidel odmogit
v teplé vodé s mycim prostfedkem, pokud je to
nutnéipfes noc.

—Pokud anitak nedojde k Uplnému vycisténi
hrnce ¢i panve, pak doporucujeme ponofit
nadobi do vficivody se dvéma az tremilzicemi
jedé sody po dobu nékolika minut.

—Na nadobinepouzivejte ¢istice na trouby,
kovove kartace ¢i draténky, které by mohly trvale
poskodit toto kuchyriské nadobi.

—Nadobi dtkladné vysuste Cistou utérkou a vzdy
zajistéte, Ze bude pred uklizenim zcela suché.
—Sveé vyrobky muzete myt v mycce na nadobi
(kromé nadobi s dievénymi madly), avsak
pravidelné pouzivani mycky se u téchto vyrobkd
nedoporucuje. Soucasné prasky do mycky na
nadobi mohou pfi pravidelném pouziti vase
vyrobky ponicit.

—Knofliky amadia se mohou po néjaké dobé
uvolnit. Ob¢as je zkontrolujte a v pfipadé potreby
utahnéte.

OMEZENA DOZIVOTNi ZARUKA NA LITINOVE
VYROBKY OD SPOLECNOSTISTAUB

Litinové vyrobky STAUB se vyrabiv souladu
STAUB nabizi omezenou dozivotni zaruku
jednotlivetim na prvni nakupy vyrobk( STAUB,
ktera plati ode dne nakupu (bude nezbytné
predlozit doklad o zakoupeni).

Rozsah zaruky

Zaruka pokryva veskeré funkéni, vyrobni
amateridlové zavady u litinového nadobiod
spole¢nosti STAUB (mimo doplikd) za
predpokladu pouzivani v doméacnostech.
Rozsah zaruky

Spole¢nost STAUB vyhodnoti zakaznickou
reklamaci a vyrobek, kterého se tyka, a podle
svého vlastniho uvazenirozhodne, zda dany jev
pokryva zaruka spolecnosti STAUB ¢i nikoliv.
Pokud danou zavadu pokryvé zaruka spole¢nosti
STAUB, tak tato spole¢nost dany vyrobek opravi
prostrednictvim oddéleni sluzeb zakaznikim,
vymeéni vadné ¢asti nebo vadny vyrobek nahradi
identickym vyrobkem.

Pokud vadny vyrobek jiz nebude dostupny
zprogramové fady vyrobku spole¢nosti STAUB,
tato spolecnost nabidne danému zékaznikovi
srovnatelny vyrobek. Naklady za zpracovani
opravnéné reklamace budou uhrazeny
spolecnosti STAUB.

Vyjimky ze zaruky

Béhem Uicinnosti zaruéniho obdobinebude
zaruka pokryvat nasledujicijevy:

—poskozeni zplisobené nespravnym nakladanim
sdanym vyrobkem

—obecné opotrebeni

—poskozeni zplisobené nedodrzenim pokyn(i

k péciodany vyrobek

—zména barvy knoflikdi

—zmeéna ve zbarveni vyrobk( po néjakém
pouzivania case (Pro zlepseni cerné matné
barvy smaltu vnitini ¢asti vyrobku doporucujeme
pred jeho uskladnénim potfit tuto ¢ast a okraj
malym mnozstvim rostlinného oleje -
slune¢nicového nebo fepkového)
—vyblednutibarvy vyrobku kvl mytiv mycce na
nadobi

—poskozenidaného vyrobku v dusledku narazu
nebo nehody

—poskozeni zplisobené nevhodnym zptisobem
skladovani daného vyrobku

Rozsah moZnosti podat reklamaci

Zaruka spolec¢nosti STAUB plati pouze
navyrobky zakoupené u Potten & Pannen—
Stanék group, a.s.a Potten & Pannen — Stanék
SIo.

Zaruka neplatina vyrobky kvality B.

Zaruka neovliviiuje Zzadné pravninaroky ze zavad
anije neomezuije. Pro uplatnéni pravnich narok(
reklamace kontaktujte prodejce, u kterého jste
dany vyrobek zakoupili.

V pripadé, Zze méte néjaké dotazy ohledné zaruky,
kontaktujte, prosim, nize uvedené spolecnosti:

Potten & Pannen—Stanék group, a.s.
Horackova 5

14000 Praha4
www.pottenpannen.cz

nebo

Potten & Pannen—Stanék sro.
Prievozska 6A

82109 Bratislava
www.pottenpannen.sk

cz
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ZARUKA

Po nakupu si, prosim, uschovejte danou tu¢tenku nebo prodejni doklad.
K vyfizeni reklamace bude doklad o zakoupeni vyZzadovan!

DOUFAME, ZE SIPOUZITINASICH PRODUKTU UZIJETE. POKUD HLEDATE VICE KULINARSKYCH
DOBRODRUZSTVI, PAK SE MUZETE INSPIROVAT NA WWW.STAUB.FR.

PODIVEJTE SENA VIDEO S NASIMIRADAMI
K POUZIVANINASICH VYROBKU. WWW.STAUB.FR




